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Dos son los 
problemas princi-
pales que yo veo 
en el mercado y 
que no hay que 
ser muy listo para 
ver, el domestico 

nacional, se encuentra 
estancado, las grandes 
empresas compradoras 
están servidas con los 
vinos elaborados y los 
que compraron y quien 
necesita reposición com-
pra muy poco. Luego la 
exportación, también 
parada en medio mundo 
y muchas operaciones 
que se las han llevado los 
Italianos, en un mercado 
internacional también 
estancado

Precios del VinoPrecios del Vino
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Blanco F.T.       2,80- 2,90 € HºBlanco F.T.       2,80- 2,90 € Hº
Tinto 5-7 color      3.20-3,30 € HºTinto 5-7 color      3.20-3,30 € Hº
Blanco F.C.       3,20-3,30 € HºBlanco F.C.       3,20-3,30 € Hº
Mosto Azuf. 1ª       3,00-3,10 € HºMosto Azuf. 1ª       3,00-3,10 € Hº
Mosto Azuf. 2ª       2,80-3,00 € HºMosto Azuf. 2ª       2,80-3,00 € Hº
Varietales, entre 4  y 5 euros, dependien-Varietales, entre 4  y 5 euros, dependien-
do de variedad y calidad, estos precios do de variedad y calidad, estos precios 
pueden variar y cada operación puede ser pueden variar y cada operación puede ser 
diferente.diferente.
Precios orientativos, aunque basados en Precios orientativos, aunque basados en 
operaciones ciertas, pueden variar en fun-operaciones ciertas, pueden variar en fun-
ción de calidad , condicionantes, etc.ción de calidad , condicionantes, etc.
Estos precios son de operaciones normalesEstos precios son de operaciones normales

Tras recuperar en 2021 lo perdido durante la 
peor parte de la pandemia de COVID-19, las im-
portaciones de vino en Latinoamérica crecieron a 
un ritmo excepcional en 2022. Un mercado muy 
enfocado a los vinos de mayor valor añadido y en 

el que España tiene una gran presencia.
México y la República Dominicana fueron los grandes pro-
tagonistas de este crecimiento, al ser dos de los mercados 

mundiales que más están aumentando sus compras de vino.

Importaciones de vino en 
México | Ene-sep 2022

México, mercado mundial que más crece en importa-
ción de vino

Tras crecer a un gran ritmo en 2021 después de dos años de fuertes caídas, 
las importaciones de vino en México se dispararon durante los 9 primeros 
meses de 2022 por encima del 45% en volumen y del 50% en valor.

Leer más »
Nota breve: exportaciones de 
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vino a 
República Dominicana

España lidera las ventas de vino a 
República Dominicana; un mercado que 

crece en 2022 al 39%

http://www.innotec-laboratorios.es
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El mercado del vino en República Dominicana 
crece a un ritmo del 38,7% en euros y del 42,2% en 
litros, tras una fulgurante recuperación posterior a 
la pandemia. España lidera con claridad el mercado 
con casi la mitad de todo el volumen comercializado 
y más de un tercio del valor, siendo uno de nuestros 
mercados que, junto con México, más crecen a lo 
largo de 2022.

Descargar nota »

Exportaciones de 
vino de Italia | 
Ene-sep 2022

La inflación eleva en 681 millones de € el 
valor del vino italiano en el comercio mundial 

(+13,4%), con volumen estancado

Tras crecer a buen ritmo en 2021, el volumen ex-
portado de vino italiano se ha estancado en 2022, al 
caer un leve 0,2% durante los 9 primeros meses del 
año, hasta los 1.592 millones de litros. Sin embargo, 
la facturación ha batido récords para este periodo, 
con 5.771 millones de euros. El vino espumoso sigue 
ganando cuota.

Leer más »

Exportaciones de 
vino de 

Alemania | 
Ene-sep 2022

Las exportaciones alemanas 
de vino facturan un 2,5% más 
hasta septiembre de 2022, pese 

a registrar su volumen más 
bajo en 15 años

Alemania redujo un 6% el volumen de 
vino exportado en el acumulado a sep-
tiembre de 2022, hasta los 254 millones 
de litros, peor dato para este periodo del 
año desde 2007. Sin embargo, facturó un 
2,5% más, hasta superar los 740 millones 
de euros (cuarta mejor cifra de la serie).

Leer más »
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Santoral y frase del día 12 de enero de 2023Santoral y frase del día 12 de enero de 2023
San Benito Biscop San Benito Biscop 

“Todo impuesto debe salir de lo superfluo, y no de lo necesario”.“Todo impuesto debe salir de lo superfluo, y no de lo necesario”.
Gaspar Melchor de JovellanosGaspar Melchor de Jovellanos

DENOMINACIONES, REGIONESDENOMINACIONES, REGIONES

La DO Utiel-Requena presenta la Agenda 
del vino 2023 

La agenda se divide en cuatro bloques principales: actividades de las bodegas, ofer-
tas enoturísticas, planes culturales y formación

(Utiel 11/01/2023)- La Denominación de 
Origen Utiel-Requena ha presentado la 
nueva Agenda del Vino a bodegas, medios, 
asociaciones e instituciones. En ella se 
recogen las principales actividades en torno 
al mundo del vino que se pueden realizar en 
la Denominación de Origen Utiel-Requena 
para este año 2023.
El Consejo ha rediseñado la agenda para 
ofrecer la información más clara y ordena-
da. De su tradicional formato rectangular 
se ha pasado al formato cuadrado para 
modernizarla y para acoger cerca de las 30 
actividades más que se ofrecen para este 
año. A su vez, el interior está dividido en 
cuatro bloques principales donde se pueden 
encontrar:
Actividades de las bodegas, donde se mues-Actividades de las bodegas, donde se mues-
tra la oferta de acciones de las bodegas de la DO Utiel-Requena para este 2023.tra la oferta de acciones de las bodegas de la DO Utiel-Requena para este 2023.
Enotour, un juego de palabras entre enoturismo, tour y el anglicismo to UR (hacia Utiel-Requena), un aparta-
do que recoge las actividades enoturísticas que realizan otros organismos e instituciones como ayuntamientos, 
asociaciones o restauración, vinculadas con la gastronomía y el territorio.
Actividades culturales, apartado dedicado en exclusiva a la oferta cultural que puedes encontrar en la demarca-
ción geográfica, muchas veces ligada a los planes enoturísticos.
Formación, donde se recogen los cursos y certámenes para conocer y adentrarse en el mundo del vino, desde 
iniciación hasta consolidación.  
“Esta agenda, que este año va por su octava edición, supone un compromiso conjunto para enriquecer, forta-
lecer y difundir la cultura del vino en nuestra Denominación de Origen”, ha comentado el presidente de la DO 
Utiel-Requena José Miguel Medina. Por su parte, la secretaria general de la DO, Carmina Cárcel, ha argumen-
tado que “la idea es visibilizar las actividades que se desarrollan en la comarca para que cada vez sean más 
conocidos y reconocidos los vinos de Utiel-Requena”.
Este año también se ha apostado por un segundo formato en tamaño tarjeta de visita donde, a través de un QR 
que redirige a la página web, se podrá acceder la Agenda del vino, buscando hacer más accesible, cómoda y 
práctica la información relativa al enoturismo en Utiel-Requena.
Para conocer la nueva Agenda del Vino Utiel-Requena, esta es descargable aquí, en la web. Este 2023, en la DO 
Utiel-Requena, “tienes MUCHO QUE VIVIR”.
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• Los tres  primeros  
clasificados obtendrán unas 
tijeras eléctricas valoradas 
en 1.600 €, 500 € y 350 € 

respectivamente.
• Está patrocinado por 
la Fundación Caja Rural del 
Sur y colaboran ‘Etiquetas 
Macho’ y ‘Agrojardin Al-

monte’
Bollullos par del  Condado, 11 de 
enero de 2023. El buen hacer de vein-
te viticultores será evaluada el sábado 
14 de enero en los viñedos inscritos 
en la DOP Condado de Huelva con 
el ‘I Concurso de Poda Condado de 
Huelva’, organizado por el Consejo 
Regulador de las Denominaciones de 
Origen Protegidas Condado de Huel-
va, Vinagre del Condado de Huelva y 

Vino Naranja del Condado de Huel-
va, cuyas pruebas darán comienzo a 
primera hora de la mañana en una 
finca amparada ubicada en Rociana 
del Condado.
La poda es una de esas fases de gran 
importancia, que tiene lugar durante 
los meses de enero y febrero, siempre 
en los días de menor humedad, para 
favorecer que el corte cicatrice mejor. 
Estos meses son los más propicios ya 
que la cepa se encuentra en estado 
vegetativo, como dormida.
Manuel Infante, presidente del Con-
sejo Regulador de las denominacio-
nes de origen protegidas Condado de 
Huelva, asevera que el trabajo en el 
campo “no para en todo el año, cada 
fase por la que pasamos es impor-
tante porque afectará a la posterior 
y todo ello tendrá su repercusión en 
la vendimia, y por tanto, en los vinos 

que se producen”.
Infante ha añadido que con este 
evento se quiere “reivindicar la figura 
del agricultor tradicional, su esfuerzo 
y su trabajo” y ha roto una lanza en 
favor de éstos “porque si no velamos 
por ellos  para que puedan mantener 
sus explotaciones y para que los jóve-
nes se incorporen al campo, iremos 
perdiendo población y eso es lo que 
no queremos”.
Además, en esta jornada de concurso 
y convivencia “contaremos con la vi-
sita del viceconsejero de Agricultura, 
Pesca, Agua y Desarrollo Rural de la 
Junta de Andalucía, Vicente Pérez, y 
del delegado del ramo en Huelva, Ál-
varo Burgos, mostrando así el apoyo 
de esta institución a nuestros viticul-
tores y nuestro Consejo  Regulador” 
afirma el presidente del mismo.
El jurado estará formado por los 

20 VITICULTORES PARTICIPAN EN EL 20 VITICULTORES PARTICIPAN EN EL 
‘I CONCURSO DE PODA DE VIÑEDOS DOP   ‘I CONCURSO DE PODA DE VIÑEDOS DOP   
    CONDADO DE HUELVA’    CONDADO DE HUELVA’

http://bit.ly/DOUCLES


El Correo del Vino

Página 7

ingenieros técnicos agrícolas de 
Bodegas Contreras Ruiz, la Coope-
rativa Nuestra Señora del Socorro, 
la cooperativa Vinícola del Conda-
do y la cooperativa agroalimentaria 
Virgen del Rocío; Antonio Contre-
ras, Pedro Clemente, Victor Nuñez 
y Eugenia León, además de por el 
profesor de la Universidad de Huel-
va Carlos Weiland.
Estos valorarán tanto el equilibrio 
de las cepas -que los pulgares estén 
correctamente repartidos alrededor 
de las mismas-, como el apurado de 
los cortes --que se hagan de forma 
limpia sin que queden yemas laten-
tes en la base de los mismos- y la 
carga de yemas, que tiene que ser la 
adecuada para favorecer la produc-
tividad.
Cada participante podará tres plan-

tas conductoras en espaldera y con 
sistema de conducción en cordón 
Royat doble, acorde a la normativa 
del Consejo Regulador Condado de 
Huelva.
Se han establecido tres premios de 
tijeras eléctricas: para el primer cla-
sificado ‘Infalo Eléctrocoup F3020 o 
similar, valorada en 1.600 €’, segun-
do clasificado una ‘Kuril KTP37D o 
similar valorada en 500 €’, y para el 
tercer clasificado la ‘Kuril KTP25D 
o similar valorada en 350 €’.
Este primer concurso de poda cuen-
ta con el patrocinio de la Fundación 
Caja Rural del Sur y lacolaboración 
‘Etiquetas Macho’ y ‘Agrojardin 
Almonte’.
Sobre la denominación de Origen 
‘Condado de Huelva’
En la actualidad, la Denominacio-

nes de Origen Protegidas Condado 
de Huelva, Vinagre del Condado 
de Huelva y Vino Naranja del 
Condado de Huelva cuentan con 
un viñedo de unas 2.600 hectáreas, 
siendo las variedades blancas las 
más representativas y de ésta la uva 
Zalema.
Este viñedo se encuentra en diecio-
cho términos municipales: Almon-
te, Beas, Bollullos par del Condado, 
Bonares, Chucena, Gibraleón, 
Hinojos, La Palma del Condado, 
Lucena del Puerto, Manzanilla, Mo-
guer, Niebla, Palos de la Frontera, 
Rociana del Condado, San Juan del 
Puerto, Trigueros, Villalba del Alcor 
y Villarrasa, amparando a veinti-
cuatro bodegas y cooperativas de la 
comarca.
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LA PALABRA DEL DÍA
sicofanta

1. m. Impostor, calumniador.
https://dle.rae.es/sicofanta?m=form
Así usó Marcelino Menéndez Pelayo esta palabra —que también admite la variante «sicofante»— en 
su «Historia de los heterodoxos españoles»: «Se queja de las calumnias de sus émulos y sicofantas».
¿Conocían esta voz? ¿Con qué significado la usan?

La tercera edición del certamen 
internacional del vino se celebrará 

del 23 al 25 de enero de 2023
The Wine Edition, el congreso global del vino que acoge Madrid Fusión Alimentos 

de España, regresa por tercer año consecutivo

Como empieza a ser habitual, el certamen facilitará el encuentro de estrellas Michelin nacionales e interna-
cionales, con la representación española de Josep Roca (El Celler de Can Roca***), Kristell Monot (Muga-
ritz**), Juan Luis García Ruiz (Casa Marcial**), Fina Puigdevall (Les Cols**) y Begoña Rodrigo (La Salita*), y 
la experiencia más allá de nuestras fronteras de Eric Kragh Vildgaard (Jordnær**, Dinamarca) y Paz Levinson 
(Anne-Sophie Pic***, Francia)
• Al gran certamen gastronómico Madrid Fusión Alimentos de España 2023 se une la tercera edición de Al gran certamen gastronómico Madrid Fusión Alimentos de España 2023 se une la tercera edición de 
The Wine Edition, un congreso dedicado al mundo del vino que ha demostrado estar al mismo nivel en pasa-The Wine Edition, un congreso dedicado al mundo del vino que ha demostrado estar al mismo nivel en pasa-
das ediciones.das ediciones.
• Con un formato destacado de ponencias y mesas redondas protagonizadas por grandes profesionales • Con un formato destacado de ponencias y mesas redondas protagonizadas por grandes profesionales 
nacionales e internacionales, Madrid Fusión The Wine Edition regresa para intensificar la interesante conexión nacionales e internacionales, Madrid Fusión The Wine Edition regresa para intensificar la interesante conexión 
existente entre vino y gastronomía.existente entre vino y gastronomía.
• Entre los grandes productores que se darán cita en Madrid Fusión The Wine Edition 2023, destacan • Entre los grandes productores que se darán cita en Madrid Fusión The Wine Edition 2023, destacan 
Andreas Kubach MW, Almudena Alberca MW o Pedro Ruiz Aragoneses, que expondrán junto a otras impor-Andreas Kubach MW, Almudena Alberca MW o Pedro Ruiz Aragoneses, que expondrán junto a otras impor-
tantes personalidades del mundo del vino y la gastronomía dentro y fuera de España, como Pedro Ballesteros tantes personalidades del mundo del vino y la gastronomía dentro y fuera de España, como Pedro Ballesteros 
MW, Fernando Mora MW, Xavier Rousset, Ferran Centelles o Josep Roca.MW, Fernando Mora MW, Xavier Rousset, Ferran Centelles o Josep Roca.

Madrid, 11 de enero 2023. Constituido como el congreso gastronómico más influyente del mundo, Madrid 
Fusión Alimentos de España 2023 incorpora una nueva edición de Madrid Fusión The Wine Edition, el jo-
ven certamen que, en solo dos años, ha demostrado estar a la altura de la historia y el prestigio del encuentro 
culinario. Un congreso dedicado al mundo del vino cuyo objetivo sigue siendo descubrir nuevas tendencias, 
nuevos talentos y servir como foro de discusión y aprendizaje de un sector que es parte fundamental de nues-
tra cultura y nuestra gastronomía.
La tercera edición de Madrid Fusión The Wine Edition se desarrollará en IFEMA Madrid durante los días 23, 
24 y 25 de enero de 2023, tanto de manera presencial como online, a través de una potente plataforma digital a 
la que se podrá acceder desde cualquier lugar del planeta.
Consejo asesorConsejo asesor
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Madrid Fusión The Wine Edition 
cuenta con un consejo asesor 
internacional formado por Pe-
dro Ballesteros MW, Almudena 
Alberca MW, Andreas Kubach 
MW, Fernando Mora MW, Norrel 
Robertson MW, Ferrán Centelles 
(Ex Sommelier El Bulli), Pilar 
Cavero (crítica de vinos de ABC), 
María Naranjo (Directora de la 
Dirección de Alimentos, Vinos y 
Gastronomía de ICEX España), 
Benjamín Lana (Director general 
de Vocento Gastronomía y vice-
presidente de Madrid Fusión) y 
Patricia Mateo (CEO Mateo&co), 
así como con la experiencia de 
Wines from Spain from ICEX 
como patrocinador de excepción.
Como en pasadas ediciones, el III 
Congreso Internacional del Vino 
Madrid Fusión The Wine Edition 
dispondrá de un auditorio propio 
tan importante como el escena-
rio principal de Madrid Fusión 
Alimentos de España, además de 
una magnífica zona de catas, ex-
positores y escenario adyacente de 
presentaciones comerciales, con el 
objetivo de integrar la gastrono-
mía y el vino para descubrir nue-
vas tendencias, nuevos talentos 
y servir como foro de discusión 
y aprendizaje. Para ello, volverá 
a contar con cocineros interna-
cionales, sumilleres, productores, 
catalizadores y pensadores clave 
del sector, que darán forma a una 
completa agenda de ponencias, 
mesas redondas, catas maridadas 

y presentaciones.
Con el objetivo de crear la co-
nexión necesaria entre vino y 
gastronomía que tanto interesa a 
ambos sectores, tanto el auditorio 
como los espacios reservados para 
acoger Madrid Fusión The Wine 
Edition 2023 estarán abiertos a to-
dos los congresistas. Para facilitar 
esta integración, se podrá acceder 
con la misma entrada a los dos 
congresos y, al igual que con el 
encuentro gastronómico, todas las 
ponencias de este encuentro del 
vino podrán seguirse de manera 
virtual a través de la plataforma 
online del congreso: www.madri-
dfusion.net 
El acceso a la zona expositiva The 
Wine Edition será libre, mien-
tras que la entrada al congreso 
del vino (formado por un 90% 
de catas) se realizará mediante 
la compra de tickets individua-
lizados para cada cata en www.
madridfusion.net. También se 
podrán comprar días completos. 
Las ponencias tendrán entrada 
libre según aforo.
Personalidades confirmadasPersonalidades confirmadas
Entre los grandes nombres del 
mundo del vino que han confir-
mado ya su participación como 
ponentes en Madrid Fusión The 
Wine Edition 2023 se encuentran 
Eric Kragh Vildgaard (Jordnær**, 
Dinamarca), Paz Levinson (An-
ne-Sophie Pic***, Francia), Kris-
tell Monot y Julián Otero (Mu-
garitz**), Juan Luis García Ruiz 

(Casa Marcial**), Fina Puigdevall 
(Les Cols**) y Begoña Rodrigo 
(La Salita*). Josep Roca (El Celler 
de Can Roca***), Pedro Balleste-
ros MW, Andreas Kubach MW, 
Almudena Alberca MW, Fernan-
do Mora MW, Xavier Rousset 
(Cabotte Wine Bar & Restaurant, 
Londres) o Ferran Centelles (Ex 
Sommelier El Bulli), son otros de 
los nombres destacados de esta 
tercera edición.
Mesas redondas y VinomiosMesas redondas y Vinomios
Por tercer año consecutivo, Ma-
drid Fusión The Wine Edition 
2023 ofrece una importante oferta 
experiencial, con diversas activi-
dades participativas y espacios de 
formación del más alto nivel. La 
programación seguirá de nuevo 
una estructura de mañana y tarde. 
Durante la mañana tendrán lugar 
las sesiones teóricas: ponencias, 
mesas redondas, conversaciones 
con productores y presentaciones 
que intentarán ofrecer una visión 
amplia e interesante de lo que 
está sucediendo en el mundo del 
vino. Antes del almuerzo también 
tendrán lugar las primeras catas 
magistrales del día, que abrirán 
boca a todo lo que está por llegar.

En este sentido, se han progra-
mado encuentros y charlas en las 
que grandes nombres del sector 
compartirán su experiencia sobre 
temas de actualidad como la mesa 
redonda que abrirá el certamen 
el lunes 23 de enero: “La España 

https://vinosalicantedop.org
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a explorar”, moderada por Pedro 
Ballesteros MW, que contará con 
la presencia de Andreas Kubach 
MW, Pepe Mendoza (Casa Agrí-
cola), Pedro Ruiz Aragoneses 
(CEO de Alma Carraovejas), Lo-
reto Pancorbo (Wine Consultant 
en vinos en Támdem SC) y Luis 
Sande (Pagos de Brigante).

El aclamado sumiller Josep Roca 
(El Celler de Can Roca***) ofre-
cerá el martes 24 de enero una 
clase magistral bajo el título “Una 
furtiva lágrima: La música del 
vino”, que estará presentada por 
la crítica de vinos de ABC Pilar 
Cavero. Y el miércoles, Almudena 
Alberca liderará la cata “¿Cómo 
cata un sumiller español?”.

Durante la hora de la comida 
tendrán lugar exclusivos maridajes 
que, con el nombre de Vinomios, 
pondrán a prueba las posibili-
dades del vino con todo tipo de 
comida. El primero de ellos girará 
entorno al caviar y contará con la 
experiencia de Eric Kragh Vild-
gaard, del dos estrellas Michelin 
danés Jordnær, quien realizará 
maridajes con distintas añadas 
de Dom Pérignon presentadas 
por la maison de Champagne. El 
siguiente, correrá a cargo de Fina 
Puigdevall, del también doble-
mente estrellado restaurante Les 
Cols**, en Olot (Girona). Para 
cerrar el congreso, Begoña Ro-
drigo, del restaurante La Salita* 
en Valencia, ofrecerá diferentes 
maridajes con vinos valencianos.
Top Tastings con profesionalesTop Tastings con profesionales
Desde el año pasado, las ponen-

cias de mañana y de tarde adquie-
ren una parte práctica con catas 
magistrales y encuentros con pro-
ductores que tratan de demostrar, 
a partir de interesantes degusta-
ciones, todo lo que concierte al 
vino, poniendo así de manifiesto 
las tendencias enológicas más 
actuales.

El lunes, los Top Tastings comen-
zarán por la tarde con un vis a 
vis entre Kristell Monot, sumiller 
de Mugaritz** y Julián Otero, 
del equipo de I+D. Un recorrido 
por la colección de vinos propios 
del restaurante y un maridaje de 
la mano del profesional de sala. 
A continuación, los asistentes 
podrán ver un adelanto de Copa 
Jerez 2023: la perfecta integración 
entre cocina y sala a través de los 
maridajes de sus finalistas.

El martes, la jornada de catas 
empezará temprano. A las 10:30 
h., Juan Luis García Ruiz, sumiller 
del restaurante Casa Marcial**, 
invitará a los asistentes a descu-
brir un territorio único a partir de 
vinos de la D.O.P Cangas y sidras 
naturales asturianas.
Ese mismo día, por la tarde, ten-
drá lugar el Top Tasting “La armo-
nía del granítico. Vinos graníticos 
en España”, uno de los puntos 
fuertes del congreso, dirigido por 
Fernando Mora MW, en el que se 
catarán 6 referencias que repre-
sentan, según el experto, la perso-
nalidad de los suelos de granito de 
nuestra geografía: Leirana Finca 
Genoveva (Bodega Forjas del 
Salnés) As Sortes (Bodega Rafael 

Palacios), Rozas (Bodega Coman-
do G), Lousas Rosende (Bodegas 
Envínate), Can Matons Vinya Can 
Xec (Bodega Can Matons), y El 
Canchorral o Fientegrulla (Bode-
ga Viñas Serranas).

Para la última sesión de Madrid 
Fusión The Wine Edition 2023, 
Paz Levinson, Sommelier Eje-
cutiva del restaurante francés 
Anne-Sophie Pic 3*** ofrecerá su 
ponencia y cata basada en 3 uvas/
vinos argentinos que también 
se producen en España titulada 
"Mismas manos, dos universos. 
Rencuentro de mentes inquietas, 
viajes, vidas, vinos". Almudena 
Alberca MW le tomará el relevo 
para tratar de definir cómo cata 
un sumiller español y, por la tarde, 
Ferran Centelles, ex sumiller de El 
Bulli, se preguntará “¿Qué busca 
un Master Sommelier en un vino 
español?” en una cata magistral 
que irá seguida de una presenta-
ción liderada por la Spanish Wine 
Academy de Ramón Bilbao junto 
a los premiados al talento joven en 
esta edición 2023 y que cerrará el 
programa.
Aula de Catas como centro de Aula de Catas como centro de 
exploración vinícolaexploración vinícola
Además del Auditorio, Madrid 
Fusión The Wine Edition 2023 
contará una vez más con un 
espacio abierto de degustación 
donde bodegas y regiones tendrán 
ocasión de presentar, de la mano 
de grandes nombres del mundo 
del vino, catas de añadas históri-
cas, armonías gastronómicas, así 
como nuevos proyectos vinícolas 
y tendencias.
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Para esta tercera edición, el Aula 
de Catas contará con la presencia 
de prestigiosas bodegas nacionales 
como Marqués de Cáceres, que 
presentará armonías de su gama 
Excellence con la cocina de Carlos 
Casillas, de Mûd Wine Bar; Fami-
lia Fernández Rivera ofrecerá una 
cata de añadas históricas, celebra-
remos los 60 años de Jean León de 
la mano de Mireia Torres, Gonzá-
lez Byass nos presentará una cata 
vertical de su prestigioso Clarión 
y también diversos maridajes para 
sus grandes cavas de Vilarnau. Por 
su parte, Bodegas LAN mostrará 
el terroir de Viña Lanciano.
 Como regiones presentes tendre-
mos entre otras a Andalucía que 
mostrará lo mejor de sus denomi-
naciones de la mano de Rafa Belli-
do, Vinos de Tenerife ofrecerá una 
cata magistral como inauguración 
del Aula, la D.O. Rueda realizará 
un interesante maridaje de sus 
vinos con las pizzas ganadoras del 
concurso Mejor Pizza de España 
en Madrid Fusión.

En este marco, también tendrá 
lugar la presentación de Maktub, 
un precioso proyecto enológico 
de la fundación Aladina de Paco 
Arango. Una gran Riedel Expe-
rience cerrará el evento.
Premios y homenajesPremios y homenajes

Premio Juli Soler El Talento y el Premio Juli Soler El Talento y el 
Futuro del VinoFuturo del Vino
Así como Madrid Fusión Alimen-
tos de España desvela, año tras 
año, la nueva hornada de cocine-
ros revelación, The Wine Edition 
pretende hacer lo propio con los 
nuevos profesionales del vino. En 
esta tercera edición, y de nuevo de 
la mano de Ramón Bilbao como 
patrocinador oficial, se otorgará 
el III Premio Juli Soler al Talento 
y el Futuro del Vino a jóvenes 
con proyección en los diferentes 
campos del sector. Un premio que 
será entregado el último día del 
congreso por Rita Soler.
Premio Tierra de Sabor a la bode-Premio Tierra de Sabor a la bode-
ga más sosteniblega más sostenible
Tierra de Sabor, la marca de 

promoción del sector agroalimen-
tario de Castilla y León, otorgará 
durante el certamen un nuevo 
premio en reconocimiento a la 
bodega más sostenible, según los 
requisitos establecidos por el con-
sejo del Congreso.
Plataforma digitalPlataforma digital
Para el seguimiento online del 
congreso por parte de todos los 
inscritos, Madrid Fusión The 
Wine Edition 2023 usará la misma 
plataforma digital diseñada por 
Vocento y usada con éxito durante 
las anteriores ediciones de San 
Sebastián Gastronomika Euskadi 
Basque Country y Madrid Fusión 
Alimentos de España.
InscripcionesInscripciones
El plazo de inscripción para 
adquirir entradas y asistir, tanto 
presencialmente como para ha-
cerlo a través de Internet, a todo 
el programa formativo de Madrid 
Fusión Alimentos de España 2023 
y de Madrid Fusión The Wine 
Edition 2023 está abierto en www.
madridfusion.net.

http://WWW.maquinaria-vinicola.com
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MENOS DE 10 DÍAS PARA CERRAR LA 
CONVOCATORIA DEL 8o DIGITAL WINE 

CONTEST
El próximo 20 de enero es la fecha límite para presentar las candidaturas a Mejor 
Vídeo, Mejor Imagen, Mejor Texto y Mejor Prescriptor del Digital Wine Contest 
(DWC) organizado por la Denominación de Origen Catalunya. Las inscripciones 
se pueden realizar a través del web de la DO Catalunya hasta las 23:59h del día 20.

Una vez cerrada la convocatoria, todas las candidaturas a las diferentes categorías serán revisadas por un jura-
do popular, que elegirá a 8 finalistas para cada una de estas categorías. Los finalistas se colgarán en la web para 
que todos los puedan votar entre el 26 de enero y el 5 de febrero.

Elección de los ganadores
La elección del ganador en la categoría de Mejor Prescriptor será 100% a través del voto popular. En las catego-
rías de Mejor Vídeo, Mejor Imagen y Mejor Texto, de entre los 8 finalistas, un 50% recaerá sobre el voto popu-
lar y el otro 50% sobre el jurado profesional, y estarán seguidas y verificadas por notario.

Categorías y premios
Las categorías y premios por categoría son:Las categorías y premios por categoría son:
• Mejor Vídeo sobre #vicatalán y cultura vitivinícola – 1.500€ de premio
• Mejor Imagen sobre #vicatalán y cultura vitivinícola - 1.500€ de premio
• Mejor Texto sobre #vicatalán y cultura vitivinícola - 1.500€ de premio
• Mejor Prescriptor sobre #vicatalán y cultura vitivinícola – 2.000€ de premio

Bases e inscripciones
En la web del concurso está publicada toda la información necesaria para realizar las inscripciones: bases 
completas y formularios de inscripción para cada categoría, que es necesario rellenar y devolver siguiendo las 
instrucciones facilitadas. No se aceptará ninguna candidatura que no haya cumplimentado y enviado el formu-
lario correctamente antes de las 23:59 del 20 de enero.
    

 Trayectoria de los Digital Wine Contest
Los premios nacieron hace más de 16 años, convirtiéndose en el primer concurso dedicado a premiar la 
creación de contenidos relacionados con el sector vitivinícola, en ese momento especialmente los blogs. Desde 
entonces, las plataformas, las tendencias y la forma de comunicar y consumir estos contenidos han cambiado 
mucho.
El DWC ha sabido irse adaptando a estas nuevas tendencias. Sin ir más lejos, la pasada edición incluyó una 
nueva categoría: la de Mejor Prescriptor, para reconocer la labor de difusión de la cultura del vino, sobre todo 
en un momento en el que la creación de contenidos es tan masiva y al mismo tiempo efímera que la prioridad 
es siempre la de ser concisos y capaces de conectar con los usuarios de forma inmediata.
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EMPRESAS BODEGAS
El Grifo sigue su revolucionaria vía de 
investigación y amplía la ‘Vendimia de 

Invierno’ a 5 parcelas 
Tras el proyecto realizado en Playa Quemada, en el este de la isla, donde se reco-
gieron 5.000 kilos de Malvasía Volcánica con los que se elaboró un excepcional 

vino, el equipo trabaja ahora junto a viticultores de otras zonas

Madrid, enero de 2023.- En 2022, el equipo 
de El Grifo protagonizó un hito histórico 
dentro de la viticultura europea: adelantó 
el ciclo biológico de la vid consiguiendo 
que en los primeros días de abril se reco-
giera la uva de Playa Quemada, finca que 
durante los meses previos sirvió de banco 
de pruebas para un proyecto que alcanzó 
la envergadura precisa para repetirse este 
año, e incluso, ampliar el terreno. Se trata 
de la ‘Vendimia de Inverno’, llamada así 
porque el crecimiento de la uva se realiza 
en los meses fríos del año y que en 2023 
tendrá lugar, de nuevo, en Playa Quemada, 
situada en el este a 1.950 metros en línea 
recta del Atlántico, y también en otras par-
celas del sur, La Geria; el norte, Ye; oeste, 
Tinajo y en el centro, Masdache.  

Contra todo pronósticoContra todo pronóstico
Rompiendo esquemas y en un gesto de 
valentía, los enólogos de la bodega más 
antigua de Lanzarote junto al asesor Xabier 
Kamio y el viticultor propietario de Finca 
Quemada, Francisco Raimundo García 
Reyes, se empeñaron en demostrar que 
existen alternativas de cultivo más soste-
nibles y que responden a las necesidades 
que el cambio climático está imponiendo. 
Fruto de la primera e histórica ‘Vendimia 
de Invierno’, la primera realizada en Europa, se obtuvieron 3.600 botellas de un vino que superó todas las 
expectativas y que ha demostrado frescura, carácter y un perfil altamente cualitativo. 

Ahora, en línea con la apuesta por la investigación, se trabaja no solo en Finca Quemada, sino también en 
otras cuatro parcelas más, que permitirá estudiar el comportamiento de cada una de ellas, comparar resul-
tados y extraer conclusiones para seguir avanzando en cuanto a conocimientos sobre viticultura en la isla de 
Lanzarote. Es decir, valorar si en un futuro cercano se podría comenzar a desarrollar una vendimia únicamen-
te en invierno en toda la isla y no entre los meses de julio-agosto, como sucede ahora. 
El objetivo era y sigue siendo proteger el viñedo frente al cambio climático en un futuro cercano debido al au-
mento de temperatura al que se están viendo sometidas diferentes zonas vitícolas en Lanzarote; intentar man-
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tener unos sistemas de cultivo de la viña únicos, prefiloxéricos y patrimonio de la humanidad; trabajar en la 
búsqueda continua de soluciones para los viticultores y crear conocimiento para las generaciones futuras. 

Características del viñedoCaracterísticas del viñedo
Cabe recordar que el viñedo de Lanzarote, con escasas precipitaciones, vientos alisios constantes, variedades 
prefiloxéricas y latitud inferior a los 30º de latitud norte (28º Canarias), es único en el mundo. La latitud y la 
poca altitud hacen que la viña no realice la parada invernal y, para completar esta etapa, hay que inducirla 
mediante la poda.

Por su situación, las Islas Canarias deberían ser más calurosas y áridas, pero los vientos alisios evitan las altas 
temperaturas y aportan humedad y temperaturas más frescas en verano. Estos vientos se encuentran situados 
en dos capas; la superficial, fresca y húmeda, y la superior, a partir de 1500 metros, muy cálida y seca.

Gracias al estudio de la integral térmica de la viña, el equipo de El Grifo ha observado que actualmente 
debido al cambio climático se puede empezar a desarrollar el cultivo de la viña en Lanzarote en los meses de 
invierno intentando obtener integrales térmicas más bajas, reduciendo el gasto energético de la planta y el 
estrés hídrico, y así, recoger una uva de mayor calidad y en sintonía con los meses más frescos y lluviosos de 
la isla. 

Evolución de las viñasEvolución de las viñas
El ciclo de invierno de la campaña 2023 comenzó en todas las parcelas a principios de septiembre con la 
poda. A diferencia de la campaña 2022, estuvo marcado por unas precipitaciones abundante a finales de 
septiembre. Esto permitió que el ciclo de la viña se desarrolle sin problema. Además, tuvieron lugar varios 
episodios de calimas y, con ellos, temperaturas algo más elevadas para la época del año.

Se han detectado cómo las mayores diferencias existen entre las parcelas del sur de la isla y las parcelas objeto 
de análisis en Ye (norte), donde los racimos están empezando con el cuajado y el resto de parcelas está muy 
próximo al cierre total del racimo. Dichas diferencias vienen precedidas por las integrales térmicas ya que 
estudiándolas se puede observar cómo hay una diferencia de 120 º de media entre la parcela del norte con el 
resto de la isla.
Viendo el desarrollo del cultivo se estima que el envero de la uva comience en enero para las parcelas del sur 
de la isla y, a comienzos de febrero, para la parcela del norte. En cuanto a la parcela de Playa Quemada, la 
cosecha es inferior a la de la añada 2022 porque se ha dejado menor carga de poda ya que se venía de un año 

muy seco y se premió 
el desarrollo de ma-
dera en contra de la 
producción para tener 
plantas más sanas y 
con mayor cantidad de 
superficie foliar con el 
que desarrollar mayor 
cantidad de fotosínte-
sis y nutrientes. 

Sin duda, la ‘Vendimia 
de Invierno’ marcó 
un hito en 2022 que 
se desea revalidar en 
apenas unos meses. 
Mientras tanto, la 
naturaleza sigue su 
curso…  
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Ambivium*,  Atrio***,  Casa Marcial** y Slow 
& Low*  finalistas por España en la X Edición 

de  COPA JEREZ FORUM & COMPETITION 
Ya se conocen los cuatro equipos de chef y sumiller, todos ellos procedentes de 
restaurantes de primerísimo nivel, que se enfrentarán por la representación de 

nuestro país en la más importante competición internacional de armonías gastro-
nómicas: COPA JEREZ FORUM & COMPETITION.

El certamen, declarado mejor evento internacional en torno al vino en los International Wine Challenge 
Awards, llega nada menos que a su 10ª edición y reunirá de nuevo en Jerez de la Frontera a algunas de las figu-
ras más destacadas del panorama gastronómico internacional.

Los equipos finalistas se disputan un puesto en este gran acontecimiento que será, sin duda, el más importante 
evento enológico del año 2023, para lo que deberán recrear y defender sus propuestas ante un jurado de gran-
des expertos en la final nacional que tendrá lugar en Madrid el próximo 23 de enero.

Tras valorar las propuestas de los finalistas, los jurados anunciarán su veredicto en el marco de la cumbre 
gastronómica Madrid Fusión, ante profesionales, periodistas y críticos gastronómicos que podrán degustar, en 
una cata maridada, las armonías presentadas por los distintos equipos.

Jerez de la Frontera, 11 de enero de 2023.  El próximo lunes 23 de enero se celebrará en Madrid la esperada 
Final Nacional de la X Copa Jerez, antesala del congreso Copa Jerez Forum & Competition, donde cuatro 
equipos de chef y sumiller de algunos de los más importantes restaurantes del territorio nacional se disputa-
rán, con sus armonías, la representación de España en la final internacional de la competición, que enfrenta a 
los mejores de ocho países.

Todo tendrá lugar durante una intensa jornada que comenzará durante la mañana en la Escuela de Hostelería 
de la Cámara de Comercio de Madrid, a la que acudirán tanto los equipos finalistas como los jurados encarga-
dos de degustar y valorar sus propuestas, consistentes en un menú de tres platos cada uno de ellos maridado 

con un Vino de Jerez.

Ese mismo día, por la tar-
de, durante la celebración 
de la cumbre gastronómi-
ca de Madrid Fusión, los 
restaurantes participantes y 
jurados protagonizarán una 
cata-presentación en la que 
los asistentes podrán degus-
tar algunas de las armonías 
presentadas a concurso. 

Así, esta convocatoria consti-
tuirá una oportunidad única 
para conocer las excepcio-
nales propuestas de maridaje 
de la mano de sus creadores 
y ser testigos de cómo estos 
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se las ingenian para defenderlas 
ante el jurado, cuyo veredicto co-
noceremos también en directo.

LOS FINALISTAS:LOS FINALISTAS:

Para mayor emoción, la cita será 
con reconocidos templos de 
nuestra gastronomía, entre los 
que se cuentan hasta siete estrellas 
Michelin:

Atrio*** (Cáceres), con el chef 
Alberto Montes y el sumiller José 
Luis Paniagua, que ya ostentó la 
representación de España en la 
6ª Copa Jerez y que también fue 
seleccionado finalista en la pasada 
9ª Edición. Sobradas credenciales 
las de uno de los mejores restau-
rantes de nuestro país, que ha 
demostrado en varias ocasiones 
sus sobrados conocimientos de los 
Vinos del Marco y su dominio de 
la dinámica de esta competición.

Ambivium* (Peñafiel, Valladolid), 
un laureado restaurante especia-
lizado en ensalzar el vino, cuyo 
equipo está compuesto por el chef 
Cristóbal Muñoz y la sumiller 
Laura Rodríguez, que también 
formó parte de la final de la pasa-
da edición cuando se quedó a las 
puertas del triunfo.

Casa Marcial** (Asturias), El 
tándem compuesto por el chef 
Gonzalo Trigo y el sumiller Juan 
Luis García encara esta final con 
todas las credenciales de la coci-
na de Nacho Manzano sumadas 
al profundo conocimiento de los 
Vinos de Jerez de Juan Luis, quien 
ya resultó vencedor y galardo-
nado como mejor sumiller en la 
Final Internacional 4ª Copa Jerez 
Forum & Competition.   

Slow & Low* (Barcelona), acudirá 
por primera vez a esta compe-
tición representado por el chef 
Francesc Beltri y el sumiller 
Miguel Galán, quienes tendrán la 

oportunidad de demostrar que la 
alianza entre los Vinos de Jerez y 
los sabores del mundo además de 
absoluta tendencia es una firme 
apuesta por la armonía perfecta.

LA PRÓXIMA CITA: 
Copa Jerez Forum & 

Competition: 
El equipo ganador, autor del me-
jor menú maridaje, tendrá la res-
ponsabilidad y la oportunidad de 
representar a España en la Final 
Internacional de la 10ª Copa Jerez, 
que se celebrará el próximo mes 
de noviembre de 2023 en Jerez de 
la Frontera. Sus rivales serán los 
equipos de chef y sumiller de los 
restaurantes vencedores en otros 
seis países: Alemania, Bélgica, Di-
namarca, Estados Unidos, Países 
Bajos y Reino Unido. 

Las ocho propuestas finalistas se 
exhibirán en el mayor y más pres-
tigioso foro internacional sobre el 
Vino de Jerez, Copa Jerez Forum 
& Competition, que reúne en 
torno a un completo programa de 

ponencias impartidas por profe-
sionales de la talla de Josep Roca, 
Quique Dacosta, François Char-
tier, Andoni Luis Aduriz o Ángel 
León, entre muchos otros, a más 
de 200 congresistas procedentes 
de diferentes países. 

Galardonado como mejor evento 
internacional de promoción del 
vino en los International Wine 
Challenge Awards, Copa Jerez 
Forum & Competition es hoy una 
de las mayores citas gastronó-
micas de cuantas se celebran en 
nuestro país.

La 10ª Edición de Copa Jerez se 
perfila como la más ambiciosa de 
cuantas se han celebrado hasta la 
fecha.  Junto con el extraordinario 
espectáculo de cocina en vivo que 
constituye la competición inter-
nacional de armonías Copa Jerez, 
el congreso aglutinará un intenso 
programa de actividades a través 
de las cuales profundizar en el co-
nocimiento de unos vinos únicos.
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https://mejorconvino.com
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VINOS, PRESENTACIONES, 
PREMIOS

VUELVE A DESCUBRIR LA TRADICIÓN DEL 
MEJOR VINAGRE DE JEREZ RESERVA 25 AÑOS 
CON BODEGAS LEÓN DOMECQ

Jerez de la Frontera (Cádiz), 11 de enero de 2023-. Bodegas 
León Domecq, marca heredera de la tradición centena-

ria de las antiguas ‘Bodegas Vides’ de Jerez de la Frontera 
(Cádiz), presenta Vinagre de Jerez Reserva Alcaidesa 1850. 

Elaborado siguiendo las recetas más tradicionales, pro-
cedente de vino de Jerez y acetificado de manera natural, 

mediante una vejez de 25 años en botas de roble americano 
mediante el sistema de soleras y criaderas.

Desde su origen, este vinagre va adquiriendo progresivamente tonos cada 
vez más oscuros, ambarino primero y, con el tiempo, caoba. En nariz tiene 
un potente aroma cargado de recuerdos a vainilla, frutos secos y madera 
envinada. En boca, es suave, afrutado, y amplio, con un exquisito y pene-
trante sabor ácido. El resultado es ideal para combinar con platos frescos 
y ligeros como una ensalada con anchoas, o un tartar de atún. Gracias a 
su aporte aromático especiado, marida de forma excepcional con recetas 
procedentes de la cocina asiática.  
FICHA TÉCNICAFICHA TÉCNICA
 Tipo de Vinagre: Vinagre de Jerez Reserva
 Tipo de Vino empleado: Vino de Jerez.
 Acetificación: Natural.
 Crianza: Natural.
 Vejez: Superior a 25 años.
 Sistema de Vejez: Tradicional de Jerez, Soleras y Criaderas.
 Madera: Roble americano.
 Grados Acéticos: 6º 
 Alcohólico residual: 0,5º aproximados.
 Color: Caoba.
 Aroma: Acentuado retronasal con recuerdos a vainilla y frutos 
secos acetificados.
 Paladar: Suave, afrutado y amplio con un exquisito y penetrante 
sabor.
 Uso: Cocina asiática y ensaladas.
Vinagre de Jerez Reserva Alcaidesa 1850 (37,5cl) tiene un precio de 9,60 euros
Enlace de compra: Vinagre de Jerez Reserva Alcaidesa 1850 (37,5 cl.) – Bodegas León Domecq (bodegasleon-
domecq.com) 
Sobre Bodegas León DomecqSobre Bodegas León Domecq
Desde 1850, oculta en las calles del centro histórico de Jerez de la Frontera (Cádiz), Bodegas Vides trabajó 
como almacenista de las más grandes marcas de la región, cuidando con esmero y paciencia sus grandes vi-
nos al más puro estilo artesanal y tradicional. El paso del tiempo mantuvo protegidos entre sus muros, caldos 
afamados de diferentes bodegas de renombre internacional, hasta que en 2021 los hermanos Tomás y Santiago 
León Domecq decidieron recuperar esta bodega centenaria dándole sus apellidos.   Tomás y Santiago León 
Domecq pertenecen a la mayor y más reconocida estirpe bodeguera de Jerez y llevan la cultura del vino en la 
sangre. Por eso han decidido continuar la tradición de sus antepasados recuperando una firma que, con un 
equipo humano y técnico de máximo nivel, aporta lo mejor de la vanguardia y la tradición para conseguir los 
más altos estándares de calidad. 



El Correo del Vino

Página 20

Solagro firma un convenio con Integra 
Abogados para garantizar la seguridad 

jurídica de las inversiones en 
cooperativas de la región

Toledo,  11 de enero de 2022. Solagro, Ingeniería Alimentaria líder en Castilla-La 
Mancha en el sector cooperativo y agroalimentario, ha firmado un acuerdo de 

colaboración con Integra Abogados, S.L.P., despacho multidisciplinar ubicado en 
Toledo, especializado en sociedades mercantiles y empresas del sector industrial, 

con más de 20 años de experiencia.

El objetivo del mismo, tras más de cinco 
años de colaboración con Solagro, es estable-
cer una relación de confianza firme para las 
cooperativas agroalimentarias de la región 
y clientes de Solagro Ingeniería, que pueda 
respaldar y dar garantías y máxima seguridad 
jurídica a los principales desarrollos indus-
triales desarrollados por Solagro, en todo el 
proceso de gestión de inversiones. subvencio-
nes públicas, contratación, licencias de obras, 
edificación, etc.
Además, los clientes de Solagro podrán bene-
ficiarse de cualquier tema de carácter jurí-
dico, bien sea mercantil, civil, penal, laboral 
o de cualquier otra índole, dada la especia-
lización del despacho, así como procesos de 
Arbitraje dirigiendo la defensa de particulares 
y empresas ante los Juzgados y Tribunales de 
Justicia en los términos del convenio.
Integra AbogadosIntegra Abogados
Integra Abogados asesora y defiende a todo 
tipo de empresas y particulares de forma 
integral, con el más alto rigor, calidad y ética 
profesional, desde hace 20 años. Sus actua-
les socios son los abogados de reconocido 
prestigio Carlos Peces Moreno, Juan José Ruiz 
Sanz, Ana María Rodríguez Guerrero y Pilar 
Espinosa Calvo.
Solagro Ingeniería AlimentariaSolagro Ingeniería Alimentaria
SOLAGRO, Ingeniería Alimentaria líder en Castilla-La Mancha, fue creada en 2002 por Ernesto Tardío Boo. 
En la actualidad es una ingeniería líder especializada en la dirección integrada de proyectos alimentarios di-
rigidos a cooperativas, bajo tecnología 3D BIM (Building Information Modelling), compuesta por un amplio 
equipo multidisciplinar de profesionales especializados en el sector agroalimentario. Entre sus novedades des-
taca el lanzamiento del desarrollo de Planes Estratégicos y Directores de Inversiones para las cooperativas de la 
región. Su misión es liderar la innovación en las cooperativas para la mejora de su competitividad y la rentabi-
lidad de sus socios, devolviendo a la sociedad a través de proyectos solidarios el nuevo valor añadido generado.  
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INTERNACIONALINTERNACIONAL
VINEXPO ASIA: UN EVENTO 

IMPRESCINDIBLE
11 de enero de 2023 – Vinexposium prepara su gran regreso a Asia con Vinexpo 

Asia del 23 al 25 de mayo de 2023 en el Marina Bay Sands de Singapur. Unos 1.000 
productores de vino y espirituosos de todo el mundo se reunirán para establecer 
relaciones comerciales con los 8.000 visitantes profesionales previstos. El evento, 
100% dedicado a vinos y espirituosos, ofrecerá también un programa de clases 

magistrales y conferencias de alto nivel a lo largo de los tres días.
                                                    
"Singapur es el 
lugar ideal para 
todos los que tra-
bajamos en Asia, 
a sólo unas horas 
de transporte de 
las principales 
capitales asiáti-
cas. Magnífico 
aeropuerto, con 
buenos transportes dentro de la ciudad-estado, es potencialmente un nuevo Hong Kong", comenta el compra-
dor tailandés Bence Petho para Valentine VM Wines CO. Ltd.
En cuanto a los expositores, estarán presentes un gran número de países vitivinícolas internacionales con 
intereses estratégicos en la región. Vinexpo Asia dará la bienvenida, entre otros, a Argentina con la presencia 
del Grupo Peñaflor, Familla Zuccardi y Catena Zapata; España con Vicente Gandía, González Byass, Bodega 
Barón de Ley y Manzanos Wines; Chile con Montes Wines; Sudáfrica con DGB; Australia con Casella Family 
Brands; Estados Unidos con Jackson Family Wines; y Nueva Zelanda con Booster Wine Group.
"En nuestra calidad de distribuidor de vinos y espirituosos más antiguo de Singapur, fundado en 1938, esta-
mos encantados de que se celebre la primera edición de Vinexpo Asia en 2023. Es el único salón de vinos y es-
pirituosos al que nunca han faltado nuestras tres generaciones. En 2023 tendremos el gusto de asistir", afirma 
Clinton Ang, director general de Cornerstone Wines.
"Vinexpo es una marca muy conocida en Asia entre todos los profesionales, así que asistir a Vinexpo Asia en 
Singapur es una obligación", añade Marcello Puorro, director general de EMAFB Pte Ltd, empresa exportado-
ra con sede en Singapur.
Por supuesto, Francia también tendrá una presencia destacada y presentará todas sus regiones vinícolas. Entre 
los expositores franceses que participarán figuran Champagne Nicolas Feuillatte, Cognac Tesseron, vinos 
Georges Duboeuf, Maison Albert Bichot, Badet Clément, Le Plan des Moines, Paul Mas, Advini, Domaine de 
Cazaban, Vignoble Lorgeril, Duclot, Joanne, Ulysse Cazabonne, Castel, Borie Manoux, Ballande & Meneret, 
Barton & Guestier, Domaines Jean-Michel Cazes, Maison Descaves, Maison Ginestet, Maison Sichel, Nath 
Johnston.
"En Singapur, ¡es la gran vuelta de Vinexpo Asia! El futuro líder del mercado asiático del vino acoge este even-
to y se trata de una gran oportunidad para reunirnos", afirma entusiasmada Mathilde Chapoutier, directora 
comercial de M. Chapoutier.
Vinexpo Asia también ofrecerá un programa de alto nivel dentro de su Academia, con, entre otras cosas, cla-
ses magistrales a cargo de Catena Zapata, de Wines of Western Australia; un Torneo de Sumilleres y el Vinex-
po Challenge, organizados por Vinexposium en colaboración con la ASI (Asociación de Sumillería Interna-
cional); y una gran cata a cargo de la Union des Grands Crus de Burdeos.                                         
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Para más información, visite vinexpoasia.comPara más información, visite vinexpoasia.com
Sobre VINEXPOSIUMSobre VINEXPOSIUM
Vinexposium es el principal organizador mundial de eventos profesionales dedicados a los vinos y las be-
bidas espirituosas. El grupo ofrece una amplia gama de eventos de gran eficacia, adaptados a diferentes 
segmentos de mercado, con una cartera de eventos icónicos: Wine Paris& Vinexpo Paris, Vinexpo America, 
Drinks America, Vinexpo Asia, Symposium, Vinexpo China, WBWE Amsterdam, Vinexpo India, así como 
Vinexpo Explorer y Vinexpo Meetings. Vinexposium también sigue mejorando su portal digital Vinexpo-
sium Connect, un auténtico facilitador de negocios, para atraer a los agentes del sector los 365 días del año y 
en todo el mundo a través de networking online y contenidos exclusivos.            

La ronda de cuestiones del sector del vino 
con su ministro francés

Marc Fesneau, el ministro de Agricultura, traza su hoja de ruta para el sector viti-
vinícola en este nuevo año: desde la gestión de la sobreproducción hasta la nueva 

certificación HVE, pasando por la tesorería frente a la inflación y la media olímpi-
ca del seguro de cosecha.

Esta entrevista se realizó por escrito a principios de 2023. -
A principios de diciembre se celebró una manifestación en Burdeos para reclamar ayudas para la extracción. ¿Son 
posibles ayudas estatales para sanear la oferta de excedentes de vinos tintos de DOP y permitir una salida digna a 
los viticultores en apuros?
Marc Fesneau: Escucho plenamente la angustia expresada por los viticultores girondinos que manifestaron en Bur-
deos el 6 de diciembre. Fueron recibidos por el Prefecto de la Región que propuso, ante la urgencia de la situación 
social de algunos, montar una célula de crisis. La primera reunión se celebró el 16 de diciembre. La célula de crisis 
se basó, en particular, en el trabajo del grupo de trabajo que fue establecido y dirigido por la Dirección Regional de 
Agricultura, Alimentación y Forestal (DRAAF). De hecho, la ordené, tras mi intercambio con los profesionales vití-
colas girondinos el pasado 18 de octubre, para organizar una consulta con todos los actores de la región y proponer 
soluciones coherentes y relacionadas con el enfoque estratégico territorial del sector.
Otros viñedos están considerando la destilación de crisis y el uso del almacenamiento privado: ¿desea operar estos 
dispositivos con fondos nacionales como prevé la normativa europea? Se relanza la solicitud de arranque temporal a 
través de una reestructuración diferida: ¿la apoya con Bruselas?
Existen herramientas de regulación de la oferta, en particular a través de los mecanismos de almacenamiento o 
reserva, incluido un nuevo dispositivo de reserva interprofesional puesto en marcha este año. Mis servicios y yo 
estamos dispuestos a acompañar la reflexión del sector vitivinícola sobre el despliegue de otros mecanismos de 
regulación para responder a los retos coyunturales y estructurales. En este sentido, como ya he tenido la oportuni-
dad de hacer antes de la vendimia, me reuniré el 26 de enero de 2023 con los representantes profesionales del sector 
vitivinícola a nivel nacional para estudiar con ellos las pistas de trabajo.
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¿Cómo combinar los retos de inver-
sión en el futuro de los viñedos, ante 
el cambio climático y agroecológico, 
y las dificultades de tesorería, perju-
dicadas por la inflación y los temores 
de recesión?
Los viñedos se ven especialmente 
afectados por el cambio climático. La 
vendimia es cada vez más temprana, 
los vinos son más ricos en alcohol, 
hay un cambio real en los perfiles 
aromáticos y una evolución de los 
rendimientos en algunas regiones. 
El sector vitivinícola se apoderó 
de la cuestión desde el principio, 
inscribiéndose en una dinámica de 
asociación que le permitió dotarse 
de una verdadera estrategia frente al 
cambio climático. Quiero saludar el 
trabajo realizado por el sector sobre 
este tema y su enfoque prospectivo 
en la materia.
GESTIÓN DE CRISISGESTIÓN DE CRISIS
“Hay una necesidad real de destila-
ción” para los vinos de Occitania
El Estado está fuertemente compro-
metido ya que apoya financieramen-
te la investigación y las innovaciones 
necesarias para los grandes desafíos 
del sector en materia de adaptación 
al cambio climático y transición 
agroecológica hacia sistemas agríco-
las más resilientes y más eficientes 
en agua. Ante los próximos retos, el 
plan de estímulo (2021-2023, 1,2 mil 
millones de euros) ha aportado un 
gran apoyo con medidas de ayuda 
a la inversión en equipos de protec-
ción contra los peligros climáticos 
(175 M€). El plan “Francia 2030” 
debe permitirnos ir más allá e inver-
tir en la agricultura y la viticultura 
del mañana.
¿Apoya las solicitudes de los viticul-
tores de desfase de los reembolsos 
de los préstamos garantizados por el 
Estado (PGE) para apoyar la teso-
rería y permitir a los operadores de 
vinos franceses soportar el choque 
de la inflación?
Conozco la preocupación de la 
profesión por la inflación, incluida la 
relacionada con el reembolso de los 
PGE, una herramienta ampliamente 
movilizada por el sector vitivinícola. 
Estoy plenamente movilizado para 
encontrar soluciones para acompa-
ñar a las empresas agrícolas y agro-
alimentarias, preservar su tesorería 
y su producción. Se está trabajando 

con los profesionales, en colabora-
ción con los ministerios que dirigen 
estos dispositivos, para garantizar 
que las medidas de emergencia 
adoptadas respondan a todas las 
situaciones de los actores económi-
cos afectados por el aumento de los 
precios de la energía, especialmente 
en la agricultura y la agroalimenta-
ción.
El nuevo seguro climático está ope-
rativo desde el 1 de enero: ¿Francia 
tiene previsto reformar la media 
olímpica (tras las palabras de aper-
tura de la Organización Mundial del 
Comercio, OMC, sobre la revisión 
del marco agrícola internacional)? 
¿Cuáles son sus mensajes a las 
aseguradoras para la gestión de los 
precios y las características de los 
nuevos contratos?
La multiplicación y la recurrencia 
de los recientes acontecimientos cli-
máticos ponen de relieve la urgente 
necesidad de ofrecer a todos nues-
tros agricultores las herramientas 
adecuadas para hacer frente a tales 
riesgos. A raíz de esta observación, 
el Presidente de la República anun-
ció una ambiciosa reforma de las 
herramientas de gestión de riesgos 
climáticos en la agricultura. La ley 
del 2 de marzo de 2022 que traduce 
estos anuncios es el resultado de un 
proceso de consulta muy amplio lle-
vado a cabo en el marco del Varenne 
del agua y la adaptación al cambio 
climático. La reforma ha sido objeto 
de un amplio consenso y se basa 
en la realización de un calendario 
ambicioso. Estamos en la cita. El 1 
de enero de 2023 se pone en mar-
cha un nuevo sistema de seguro de 
cosecha, con el fin de proteger aún 
más a los agricultores afectados por 
los eventos climáticos.
Es una reforma esencial y estruc-
turante que toma forma. Los pa-
rámetros adoptados, en particular 
sobre la aplicación del Reglamento 
Omnibus, deben permitir involu-
crar a cada vez más agricultores en 
el sistema de seguros: un sistema 
sencillo, protector, que ambiciona la 
resiliencia de las explotaciones ante 
los efectos del cambio climático. Se 
están publicando los decretos de 
aplicación y las especificaciones y 
el mensaje que puedo dirigir a las 
aseguradoras es ofrecer ofertas atrac-

tivas. Aunque soy consciente de la 
necesidad de restablecer el equilibrio 
económico del sistema de seguros 
para que sea viable, la marcha no 
debe ser demasiado alta para los 
agricultores que aún no estaban 
asegurados.
La sucesión de peligros cuestiona la 
noción de media olímpica, pero no 
debe impedirnos implementar esta 
reforma esencial. Como ya hemos 
tenido la oportunidad de mencionar 
en sus medios este verano, la me-
dia olímpica es un punto que debe 
dirigirse a nivel de la OMC durante 
más tiempo para tratarlo a nivel 
multilateral. En este sentido, la aper-
tura expresada por la OMC a una 
revisión del marco agrícola mundial 
debe ser en contacto con nuestros 
colegas europeos.
La reforma de la certificación de 
Alto Valor Ambiental (HVE) es 
fuertemente criticada por los viticul-
tores que la ven como una traición, 
derivada de un calendario apresura-
do para acceder a los ecorégimen de 
la PAC sin tener en cuenta las espe-
cificidades vinícolas. ¿Qué opinas? 
¿Cuáles son los márgenes de manio-
bra abiertos a la viticultura para los 
puntos considerados bloqueadores 
(biodiversidad, fertilizantes, produc-
tos fitosanitarios)? ¿Se modificarán 
estos criterios en una segunda fase 
(en qué calendario)?
El sector vitivinícola ha dado una 
verdadera dinámica a la certificación 
HVE, lo que quiero saludar. La cues-
tión del seguimiento de la aplicación 
del nuevo estándar se aborda en la 
Comisión Nacional de Certificación 
Ambiental (CNCE). Se ha llevado 
a cabo un trabajo importante con 
propuestas equilibradas. Se han deci-
dido una serie de adaptaciones para 
el sector vitivinícola, en particular 
en el indicador fitosanitario con la 
creación de nuevos artículos y pa-
rrillas más favorables que permiti-
rán a los viticultores no ser pena-
lizados. Se han puesto en marcha 
medidas transitorias. Finalmente, 
como se anunció en CNCE, un 
grupo de trabajo específico sobre 
fertilización seguirá la implemen-
tación de este nuevo indicador.
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SECTOR DEL ACEITESECTOR DEL ACEITE

Extremadura entra en la recta final de la 
campaña de aceite de oliva

Con una pérdida de calidad debido a las lluvias de diciembre
Olimerca.- Extremadura arrancó con fuerza una mala campaña, al menos, si atendemos a la previsión de unas 
55 mil toneladas de aceites de oliva que estimó el MAPA. En los datos publicados en diciembre por la AICA 
sobre la producción de esta comunidad autónoma, la provincia de Badajoz ha producido más de 20 millones 
de kilos de aceites mientras la provincia de Cáceres poco más de unos 2,7 millones de kilos.
No obstante, esta producción podría haber sido mayor sin la interferencia de la necesitada lluvia que, por un 
lado, quitó días de recolección en los tres primeros meses de campaña, al no poder entrar las cosechadoras y 
tractores en algunas parcelas, y, sobre todo, porque provocó un aumento de la humedad de los frutos bajando 
el rendimiento graso húmedo.
Este aumento de la humedad además ha tenido un efecto muy negativo sobre los agotamientos, pues ha sido 
frecuente la generación de orujos con humedades por encima del 70% y provocando un aumento hasta de 6 
puntos de grasa en el rendimiento graso seco. Las lluvias de octubre podrían haber provocado la merma de 
250-500 t de aceite en primera extracción, el cual se habría ido al repaso o a las orujeras.
A pesar del mal año hidrológico y las restricciones o limitaciones de uso de agua en algunas comunidades de 
regantes, las 60 mil hectáreas de olivar en regadío en Badajoz están empujando la producción de aceites a ré-
cords cada campaña. En este año, el récord es que en año de descarga, es el que más aceite se ha producido en 
la provincia: solo en las campañas 2019-20 y 2015-16, siendo años de carga, se ha producido más aceite hasta 
noviembre que en la actual.
Respecto al último tramo de la campaña no es de esperar cifras récords, pues las almazaras no están recibien-
do grandes cantidades de aceitunas: ya están recogidas las de los olivares en marcos intensivos y superintensi-
vos, y las de los olivares en marco tradicional han caído parte al suelo por las lluvias en las primeras semanas 
de diciembre, lo cual lleva aún más a perder la poca calidad que pudieran contener las aceitunas.

La peor campaña del siglo, según 
UPA-Andalucía    

Tras conocer los datos provisionales de la Agencia de Información y Control Alimenta-
rios (AICA), el responsable de la sectorial de Olivar y Aceite de UPA y secretario ge-

neral de UPA-Andalucía, Cristóbal Cano, ha afirmado que "la comercialización de casi 
82.520 toneladas de aceite de oliva (incluyendo las importaciones) y la producción de 

232.391 t. en diciembre demuestran que estamos ante la peor campaña del siglo".
La organización agraria ha indicado que desde que comenzó la campaña de comercialización se han vendido 
322.720 toneladas de aceite de oliva, un 16% menos que en la temporada precedente, cuando fueron 385.000 
toneladas. "Un dato normal porque no tenemos producción", ha señalado, al tiempo que ha precisado que "en 
esta contracción de las ventas no ha tenido nada que ver el precio del aceite".
"No llegaremos a las 800.000 toneladas aforadas por la Junta de Andalucía a principios de octubre de 2022. Tal 
y como nos demuestra la realidad del campo, la disponibilidad para comercializar, teniendo en cuenta la bají-
sima producción con la que nos encontramos, no alcanzaremos un volumen disponible superior a 1.200.000 
toneladas, sumando importaciones, enlace y producción final. Estamos hablando de que en el último mes de 
2022 se han producido tan solo 232.391 toneladas de aceite de oliva, lo que supone un 50% menos respecto a 
la campaña anterior, cuando en diciembre de 2021 se alcanzaron las 542.600 toneladas", ha explicado Cristó-
bal Cano.
El secretario general de UPA-Andalucía ha insistido en que los daños que han sufrido los olivos debido a la 
sequía se están notando ahora en la producción de aceite. "En diciembre ha habido menos días hábiles para ir 
a los tajos, para recolectar la aceituna, porque afortunadamente ha llovido. Sin embargo, ese agua que ha caído 
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en las últimas semanas, ni por 
asomo, ha sido suficiente para re-
vertir la mala situación del campo. 
Ahora esperamos que siga llovien-
do, que se produzcan unas preci-
pitaciones de entre 350 y 400 litros 
más hasta la primavera. De esta 
manera podremos garantizar una 
campaña normal que nos ayudaría 
a ganar producción en la próxima 
cosecha", ha considerado.

Según datos de la organización 
agraria, el mes de enero entra 
con unas existencias totales de 
625.667 toneladas, que se reparten 
en 382.332 toneladas en poder 
de las cooperativas y almazaras; 
233.761 toneladas en manos de los 
envasadores; y 9.500 toneladas en 
el Patrimonio Comunal Olivare-
ro. "El consumo está garantizado. 
Hay aceite suficiente disponible 

para garantizar el abastecimien-
to. Y el precio se encuentra, en la 
actualidad, estabilizado en unos 
niveles satisfactorios para el olivar 
tradicional. Esperamos también 
que la bajada del IVA del 10 al 5% 
aprobada por el Gobierno y la me-
nor producción permita aumentar 
el número de consumidores", ha 
concluido Cano.

Las cifras de producción y comercialización 
de aceite de oliva de diciembre confirman 

la peor campaña del siglo
Malos datos de producción y comercialización en el aceite de oliva hasta el punto de que ya se confirma 
que puede ser la peor campaña del siglo. El mes de diciembre de 2022 ha demostrado una realidad que 
no por anunciada es menos preocupante. Y es que, a tenor de la información publicada por la AICA, la 
campaña de recolección de la aceituna, se ha comprobado que con mucha preocupación que se están 

cumpliendo las peores previsiones de mala cosecha de aceite de oliva.
Ante este mes de diciembre, en el que se han comercializado casi 82.520 toneladas (incluyendo las importacio-
nes), el responsable de la Sectorial de Olivar y Aceite de UPA y secretario general de UPA Andalucía, Cristóbal 
Cano, afirma que nos encontramos ante una campaña «complicada, difícil y marcada por la baja producción, en 
definitiva, la peor campaña del siglo».
Desde el mes de octubre que comenzó la campaña de comercialización se llevan vendidas 322.720 toneladas de 
aceite de oliva, un 16% menos que en la campaña pasada, cuando fueron 385.000 toneladas. Un dato normal 
porque no hay producción. De ahí que Cristóbal Cano deje muy claro que «esta leve contracción de las ventas no 
tiene nada que ver nada el precio del aceite».
EN EL ÚLTIMO MES DE 2022 SE HAN PRODUCIDO TAN SOLO 232.391 TONELADAS, UN 50% MENOS EN EL ÚLTIMO MES DE 2022 SE HAN PRODUCIDO TAN SOLO 232.391 TONELADAS, UN 50% MENOS 
DE LA CANTIDAD OBTENIDA EN LA CAMPAÑA ANTERIORDE LA CANTIDAD OBTENIDA EN LA CAMPAÑA ANTERIOR
«No llegaremos a las 800.000 toneladas aforadas por la Junta de Andalucía a principios de octubre de 2022. Tal y 
como nos demuestra la realidad del campo, la disponibilidad para comercializar, teniendo en cuenta la bajísima 
producción con la que nos encontramos, no alcanzaremos un volumen disponible para superior al 1.200.000 
toneladas, sumando importaciones, enlace y producción final. Un dato que, no por ser esperado deja de ser 
preocupante. Estamos hablando de que en el último mes de 2022 se han producido tan solo 232.391 toneladas 
de aceite de oliva, lo que representa un 50% menos de la cantidad obtenida en la campaña anterior, cuando en 
diciembre de 2021 se alcanzaron las 542.600 toneladas», explica Cristóbal Cano.
El secretario general de UPA Andalucía insiste en que los daños que han sufrido los olivos debido a la sequía se 
están notando ahora en la producción de aceite. «En diciembre ha habido menos días hábiles para ir a los tajos, 
para recolectar la aceituna, porque afortunadamente ha llovido. Sin embargo, ese agua que ha caído en las últi-
mas semanas, ni por asomo, ha sido suficiente para revertir la mala situación del campo. Ahora esperamos que 
siga lloviendo, que se produzcan unas precipitaciones de entre 350 y 400 litros más hasta la primavera. De esta 
manera podremos garantizar una campaña normal que nos ayudaría a ganar producción en la próxima cose-
cha», concreta Cristóbal Cano.
Enero de 2023 entra con unas existencias totales de aceite de oliva de 625.667 toneladas, que se reparten en 
382.332 toneladas en poder de las cooperativas y almazaras; 233.761 toneladas en manos de los envasadores y 
9.500 toneladas en el Patrimonio Comunal Olivarero.
«El consumo está garantizado. Hay aceite suficiente disponible para garantizar el abastecimiento. Y el precio 
se encuentra, en la actualidad, estabilizado en unos niveles satisfactorios para el olivar tradicional. Esperamos 
también que la bajada del IVA del 10 al 5% aprobada por el Gobierno y la menor producción permita aumentar 
el número de consumidores», concluye el secretario general de UPA Andalucía.
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ALIMENTACIÓN-CONSUMOALIMENTACIÓN-CONSUMO

Estas son las novedades legislativas para 
la industria alimentaria en 2023

Una de las medidas estrella es la relativa al desperdicio de los alimentos
Otra norma importante es la que regula la publicidad de alimentos y bebidas en menores

El año arranca con una serie de iniciativas legislativas vinculadas al sector agroalimentario que se encuentran en proceso de desarrollo y 
deberían llegar a buen puerto durante 2023 e impactar en la actividad agroalimentaria. Iniciativas que abordarán cuestiones tales como el 
desperdicio alimentario y su prevención o los contaminantes en alimentos y sus límites máximos
El centro tecnológico Ania, especializado en la investigación en el campo, recuerda otras iniciativas legales como las norma de calidad en las 
conservas vegetales, el fomento de una alimentación saludable y sostenible en centros educativos, los controles oficiales en el ámbito de la 
cadena alimentaria, los materiales en contacto con los alimentos.
También enumera normas legales relativas a los coadyuvantes tecnológicos utilizados en los procesos de elaboración y obtención de alimen-
tos destinados al consumo humano, la regulación y control de la publicidad de alimentos y bebidas con alto contenido en grasa, azúcares y sal 
dirigida a público infantil, y la utilización voluntaria del sistema de etiquetado nutricional frontal en los alimentos.
Una de las medidas que generará mayor impacto, según el responsable del Departamento de Derecho Alimentario de Ainia, José María 
Ferrer, será la futura Ley de prevención de las pérdidas y el desperdicio alimentario, que pretende lograr una gestión más eficiente de los 
recursos.
Promoverá, entre otras cuestiones, la donación, el fomento del consumo responsable de alimentos y la puesta en marcha de medidas que sen-
sibilicen e informen a toda la sociedad de la importancia y la necesidad de combatir este problema para a su vez aprovecha mejor el esfuerzo 
de agricultores, ganaderos y pescadores. "Confiamos en que la veamos publicada en el BOE durante el primer semestre de 2023", señala el 
experto.
Los contaminantes y su control en los productos alimentarios verán una nueva legislación que actualiza el Reglamento 1881/2006, "el cual, 
tras 16 años de vigencia ha llegado el momento de su derogación y actualización", dicen en Ainia. La nueva disposición tendrá en cuenta la 
experiencia adquirida para mejorar la comprensión de esta legislación y apoyarse en la regulación sobre límites máximos de residuos (Regla-
mento 396/2005), es particular en cuanto a las definiciones de las categorías.
"En el caso de los materiales en contacto con los alimentos, veremos una nueva modificación del Reglamento 10/2011 para incorporar los 
últimos dictámenes de EFSA sobre nuevas sustancias que pueden utilizarse en materiales en contacto con alimentos (MCA), así como sobre 
los usos de sustancias ya autorizadas", apunta el responsable de Ainia.
Por su parte, refieren en Ainia, las reglamentaciones técnico-sanitarias que datan de la década de los 70 y 80 requieren de una actualización 
integral, y ese el caso del proyecto de Real Decreto, por el que se establece la norma de calidad de las conservas vegetales que permitirá actua-
lizar, simplificar y adaptar al progreso técnico la vigente RTS (Real Decreto 2420/1978), contemplando únicamente los aspectos sobre calidad.
Alimentación en colegiosAlimentación en colegios
El proyecto Real Decreto por el que se establecen normas de desarrollo de los artículos 40 y 41 de la Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad 
alimentaria y nutrición para el fomento de una alimentación saludable y sostenible en centros educativos dará continuidad a la legislación 
sobre seguridad alimentaria y nutrición para fomentar la alimentación saludable y sostenible en centros educativos y establecer criterios de 
calidad nutricional y de sostenibilidad en los productos alimenticios facilitados en los colegios.
Los controles oficiales de los alimentos, en el más amplio sentido de la expresión, verán actualizada su legislación para desarrollar los criterios 
previstos en la legislación comunitaria (Reglamento (UE) 2017/625). Para Ferrer es especialmente relevante la actualización de la normativa 
vigente contenida en el Real Decreto 1945/1983 sobre las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la producción 
agroalimentaria.
"Con respecto a los coadyuvantes tecnológicos, nos gustaría ver publicado el Real Decreto sobre coadyuvantes tecnológicos utilizados en los 
procesos de elaboración y obtención de alimentos destinados al consumo humano en 2023", afirma el experto en derecho alimentario.
Así, Ferrer apunta que "se trata de una propuesta fundamental para dar mayor seguridad jurídica en la aplicación de los coadyuvantes tec-
nológicos que se encuentran autorizados de manera muy dispersa en varias disposiciones nacionales con la consiguiente dificultad para su 
comprensión y aplicación por parte de los operadores".
Y concluye:"si por fin se aprueba el proyecto, podremos contar con legislación actualizada y una lista positiva de coadyuvantes tecnológicos y 
sus especificaciones técnicas".
Publicidad a menoresPublicidad a menores
Por otra parte, el proyecto de Real Decreto de regulación y control de la publicidad de alimentos y bebidas con alto contenido en grasa, 
azúcares y sal dirigida a público infantil se centra en la mejora de los criterios relativos a la publicidad de alimentos y bebidas. Está dirigida a 
menores con el objetivo de proteger sus derechos y de reducir la exposición a los mensajes sobre alimentos altos en grasas, azúcares y sal.
"En el caso del proyecto sobre el Real Decreto por el que se regula la utilización voluntaria del sistema de etiquetado nutricional frontal en 
los alimentos, tenemos dudas sobre si finalmente saldrá adelante o veremos antes la aprobación de legislación en esta materia por parte de la 
Comisión Europea para fijar la situación en lo referido al etiquetado nutricional frontal en los alimentos", señalan desde el Departamento de 
Derecho Alimentario de Ainia. "En cualquier caso, es previsible que haya novedades en 2023, ya sea desde el ámbito nacional o el comunita-
rio", precisan
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AGRICULTURAAGRICULTURA
Regantes y políticos de Levante y 

Andalucía protestan en Madrid por la 
reducción del trasvase del Tajo al Segura

Los regantes rechazan la “actitud radical” de la ministra para la Transición Ecoló-
gica, y su “planificación hidrológica totalmente política”

Varios miles de regantes, políticos y representantes socio económicos del Levante, junto a medio centenar de 
tractores y camiones, han llegado este miércoles a las puertas del Ministerio para la Transición Ecológica y el 
Reto Demográfico (MITECO), en Madrid, para protestar por la reducción del trasvase del Tajo al Segura y las 
consecuencias que eso tendrá para la zona.
La manifestación, organizada bajo el lema «En el Levante, sin trasvase, desierto y paro», protesta por «la 
muerte del sector agroalimentario del levante español» ante la decisión de incrementar el caudal ecológico del 
Tajo y, por consiguiente, reducir escalonadamente el agua para el trasvase al Segura.
Un centenar de autobuses y cientos de coches particulares han partido esta madrugada desde Alicante, Alme-
ría y Murcia para sumarse a la manifestación, con la que quieren quejarse de la decisión del Gobierno de hace 
unas semanas de aprobar los planes hidrológicos de cuenca, entre ellos el del Tajo.
Los regantes argumentan que ese plan prevé un recorte paulatino de hasta el 40 % para el año 2027 del agua 
trasvasada del Tajo que llega al Segura, lo que ha reabierto la «guerra del agua» entre las comunidades recep-
toras, la valenciana, la murciana y parte de la andaluza, con la castellano-manchega.
Con pancartas desplegadas en las que se indica «Recorte trasvase = más paro»; «más desalación más contami-
nación»; «no al recorte del trasvase tajo-segura» o «adiós a la huerta de Europa» y bajo el lema «En el Levante, 
sin agua, desierto y paro», los manifestantes (3.000 inicialmente según la Policía y más de 11.000 según los 
convocantes) protestan por el recorte del trasvase.
Según su opinión, pondría contra las cuerdas al sector agrario, y «desestabilizaría el futuro de toda la sociedad 
del Levante».
Representantes de las patronales del sector agrario y políticosRepresentantes de las patronales del sector agrario y políticos
Junto a los agricultores, se han desplazado a Madrid representantes de las patronales del sector agrario y de 
empresas exportadoras, sindicatos, empresarios, cooperativas y políticos de varios partidos, entre ellos el pre-
sidente de Murcia, Fernando López Miras, y la consejera andaluza de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo 
Rural, Carmen Crespo.
Durante la manifestación, los regantes del acueducto Tajo-Segura han reclamado a la vicepresidenta y minis-
tra de Transición Ecológica y Reto Demográfico, Teresa Ribera, que abandone su «actitud radical» y su «plani-
ficación hidrológica totalmente política.
En declaraciones a Efeagro, el presidente del Sindicato Central de Regantes del Acueducto Tajo-Segura 
(Scrats), Lucas Jiménez, ha explicado que esta planificación, a su juicio política, comenzó hace dos años cuan-
do «tiró por tierra» un acuerdo previo.
Ribera, a quien Jiménez ha definido como «la ministra de transición al secano», actuó, según ha recalcado, 
«de forma autoritaria» y «pese a voto a favor de Consejo Nacional del Agua».
A su juicio, la «prueba evidente del malestar» es que buena parte de sus «correligionarios» en el sureste espa-
ñol «están presentes» en la protesta de este miércoles en Madrid, donde se han reunido hasta 4.000 regantes y 
agricultores, según las últimas estimaciones de la Delegación del Gobierno.
«Hay consejeros autonómicos de Valencia, alcaldes de las tres provincias, es una manifestación de los suyos 
también pidiendo a la ministra que abandone su actitud radical frente a la agricultura que se hace en el Levan-
te, que es una de las más sostenibles de España y Europa», ha recalcado.
En cuanto a la situación actual, ha recordado que ya se han presentado alegaciones al Plan del Tajo y que se 
ha abierto el periodo de consultas del Consejo Nacional del Agua, pero «lo siguiente será la decisión política 
final», para la que han reclamado «que les escuchen». EFEAGRO
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SABÍAS QUE...
Theia chocó contra la Tierra y formó la Theia chocó contra la Tierra y formó la 
LunaLuna
Una nueva serie de medidas de dos isóto-
pos del oxigeno de la Luna confirman que 
nuestro satélite natural se formó a partir 
de la colisión contra nosotros de otro 
cuerpo de tamaño planetario hace unos 
4.500 millones de años.
La mayoría de los científicos creen que la 
Luna se formó a partir del impacto con-
tra la Tierra de un cuerpo del tamaño del 
planeta Marte, al que se le ha dado el nombre de Theia. La inmensa cantidad de escom-
bros producidos por la colisión (probablemente la mayor de las sufridas por la Tierra en 
toda su historia) formó una densa nube de residuos alrededor de nuestro mundo que, 
obedeciendo las leyes de la gravedad, se fueron uniendo hasta dar forma a lo que hoy es 
nuestro satélite.
Los esfuerzos por confirmar que tal impacto efectivamente se produjo se centran en me-
dir las proporciones entre varios isótopos del oxígeno, titanio, silicio y otros elementos. 
Se sabe que esas proporciones varían de un lugar a otro del Sistema Solar.
La mayor parte de los modelos estiman que entre un 70% y un 90% de la Luna está com-
puesto de materiales de Theia, mientras que entre el 10% y el 30% restante procede de la 
Tierra primitiva. Sin embargo, algunos modelos argumentan todo lo contrario y defien-
den que no puede haber más de un 8% de Theia en la Luna actual. El doctor Herwartz 
afirma que los nuevos datos indican que sería posible una mezcla del hasta el 50% (mi-
tad Theia, mitad Tierra), aunque se necesitan nuevas investigaciones para confirmarlo.

https://vinoempleo.es/?mailpoet_router&endpoint=track&action=click&data=WyI1MTAwIiwiMTZqOXVtMHJzMmJrNHdnd3c4b2NvZ3NnOGN3NGM0c2siLCIyNTEiLCJiOWI3ZTY0MTgyZDAiLGZhbHNlXQ


El Correo del Vino

Página 31



El Correo del Vino

Página 32

4,75 € 
4,70 € 4,70 € 4,70 € 4,70 € 

4,30 € 

4,10 € 

4,00 € 

3,70 € 

3,20 € 

2,50 € 

2,40 € 

2,30 € 

2,20 € 

1,80 € 

2,00 € 

1,80 € 

2,00 € 2,00 € 

2,20 € 

3,00 € 

3,20 € 

3,10 € 

2,90 € 

2,60 € 
2,60 € 

2,50 € 

2,40 € 

2,50 € 

2,30 € 

2,10 € 

2,00 € 2,00 € 

1,85 € 
1,80 € 1,80 € 

1,75 € 

2,90 € 

1,75 € 1,75 € 

2,10 € 

2,20 € 

2,30 € 

2,50 € 2,50 € 

3,00 € 3,00 € 

2,90 € 2,90 € 

3,00 € 

2,90 € 

2,80 € 
2,75 € 

2,60 € 2,60 € 

2,75 € 

3,00 € 

2,90 € 

2,80 € 

5,20 € 
5,25 € 5,25 € 5,25 € 5,25 € 

4,70 € 4,70 € 

4,50 € 

4,00 € 

3,50 € 

2,80 € 

2,70 € 2,70 € 

2,60 € 

2,30 € 

2,40 € 

2,30 € 
2,25 € 2,25 € 

2,40 € 

3,25 € 

3,50 € 

3,40 € 

3,30 € 

3,10 € 

2,90 € 

2,75 € 
2,70 € 2,70 € 

2,50 € 

2,40 € 

2,25 € 

2,40 € 

2,25 € 
2,20 € 2,20 € 2,20 € 

3,35 € 

2,20 € 2,20 € 

2,40 € 

2,50 € 

2,60 € 

2,70 € 2,70 € 

3,40 € 

3,30 € 

3,40 € 
3,35 € 

3,30 € 3,30 € 

3,20 € 

3,10 € 

3,20 € 3,20 € 

3,50 € 

3,40 € 

3,30 € 3,30 € 

5,40 € 

5,30 € 5,30 € 

5,20 € 5,20 € 

5,00 € 

4,80 € 

4,70 € 

4,20 € 

3,80 € 

3,00 € 3,00 € 3,00 € 

2,80 € 

2,60 € 

2,50 € 

2,40 € 

2,50 € 2,50 € 

2,70 € 

3,50 € 

3,90 € 

3,90 € 

3,80 € 

3,60 € 
3,50 € 

3,30 € 

3,00 € 3,00 € 

2,75 € 
2,70 € 

2,50 € 

2,70 € 

2,60 € 

2,50 € 2,50 € 2,50 € 

3,50 € 

2,40 € 2,40 € 

2,75 € 
2,80 € 

2,90 € 

2,80 € 2,80 € 

3,50 € 3,50 € 

3,40 € 
3,45 € 

3,50 € 3,50 € 

3,20 € 

2,80 € 

2,70 € 

2,60 € 

3,20 € 

3,50 € 3,50 € 

3,30 € 

1,00 € 

1,50 € 

2,00 € 

2,50 € 

3,00 € 

3,50 € 

4,00 € 

4,50 € 

5,00 € 

5,50 € 

6,00 € 

en
e-18

mar-1
8

may-1
8

jul-1
8

sep
-18

nov
-18

en
e-19

mar-1
9

may-1
9

jul-1
9

sep
-19

nov
-19

en
e-20

mar-2
0

may-2
0

jul-2
0

sep
-20

nov
-20

en
e-21

mar-2
1

may-2
1

jul-2
1

sep
-21

nov
-21

en
e-22

mar-2
2

may-2
2

jul-2
2

sep
-22

nov
-22

Evolución del precio del vino a granel

Series1 Series2 Series3 Lineal (Series1) Lineal (Series2) Lineal (Series3) Lineal (Series3) Lineal (Series3)

Precios del Vino a granel
Vino Blanco Fermentación tradicional

Vino Blanco Fermentación Controlada

Vino tinto comercial
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Lluvia: en azul 2018/19.   
En Naranja 2019/20 del 30 septiembre al 1 de octubre

en gris 2020, en amarillo 2021. en blanco 21/22
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Lluvia Mensual 

Lluvia 2020 Lluvia 2019 Lluvia 2018

Lluvia 2021 Lluvia 2022 Lluvia 2023

EL TIEMPO

8,3 Litros8,3 Litros 2022/23  179,12022/23  179,1
2021/22        311,52021/22        311,5
2020/21        3432020/21        343
2019/20        354,5
2018/19        304
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Media 17 últimos años 370,74

Actualizado el 10/01/23Actualizado el 10/01/23

Lluvia en años anteriores
2006  350,6
2007  320,6
2008  458,8
2009  392,0
2010  651,8
2011  376,1
2012  375,4
2013  449,4
2014  277,8
2015  220,6
2016  338,6
2017  251,0
2018  459,8
2019  316,4
2020  343,8
2021  331,6

2022         370.74

Media de Media de 
los últimos los últimos 

17 años 17 años 
370,74370,74

Máximo 2010 Máximo 2010 
651,8651,8

Mínimo 2015  Mínimo 2015  
220,6220,6
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