URBANI[9

T .
R A |

UNION VINICOLA DEL ESTE (DO CAVA|

FRESCO, FRUTAL Y ECOLOGICO
Elsello Vega Medién retine todo el
buen hacery el compromiso con el

entorno de Unién Vinicola del Este. La
coleccion se compone de cuatro refe-
rencias diferentes, todas con el deno-
minador comtin de haberse elaborado
a partir de uvas cultivadas bajo pautas
ecoldgicas. Este rosado se elabora con
uvas seleccionadas de Garnacha y tie-
ne un minimo de quince meses de
crianza en rima. Fresco y frutal, es un
cava de fina burbuja, con aromas de
fruta roja y carbénico bien integrado.

Precio aproximado: 6,10 euros

CELLER DEL ROURE (DOP VALENCIA)

EL VALOR DE LO AUTOCTONO

Safra es uno de los vinos més intere-
santes de Celler del Roure. Se enmarca
en la linea de vinos antiguos de (a bo-
dega y se elabora con una base princi-
pal de uvas de Mandé y un 30% de
Arcos, ambas autdctonas del valle de
Alforins. Tras el proceso de vinificacion
el vino descansa durante seis meses en
las tinajas de barro soterradas de la
Bodega Fonda. Fresco, frutal y de sen-
sacion mineral, es un tinto perfecto
para acompafiar los platos tipicos de
esta zona del interior valenciano.
Precio aproximado: 11,50 euros
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Desde el pasado 12 de abril ya se

puede disfrutar de la cléchina de - |

Valéncia, que este afio ha visto
incrementada su produccion en
un 5%.

El de la cléchina es un cultivo
similar a poner una semilla. Tras
cuidar del crecimiento de los bi-
valvos, la recoleccion se realiza a
final de abril, en concreto entre la
luna llena de abril y la menguan-
te de agosto. Respecto a las dife-
rencias entre cldchina y mejillon,
un estudio de la UPV sittia al mo-
lusco valenciano por encima del
mejillon del Delta del Ebroy de
Galicia en aroma, sabor y jugosi-
dad. La cléchina también se dife-
rencia del mejillén por su menor
tamafio y su color mas palido.

En la inauguracion de la tem-
porada de la cléchina, celebrada
hace unos dias en el restaurante
En Boga de Valéncia, volviéa po-
nerse de manifiesto la perfecta
comunion entre cléchina y cava
valenciano, espumoso que volvié
aarmonizar la puesta de largo de
este bivalvo con las recetas del
chef Rafael Brandez.

ANVE

Un rosado completa la
trilogia de ‘Bobales’ de
Vicente Gandia. ursan

Los peores momentos de la pan-
demia, hace ahora dos afios, nos
dejaron también alguna buena no-
ticia en materia enolégica, como
el lanzamiento de «Bobal Blanco y
Negro», una exclusiva linea de vi-
nos producida por Bodegas Vicen-

. te Gandia de la mano de su direc-

tor técnico, el endlogo Pepe Hidal-

go. Se trataba de una gama com-
puesta por dos vinos diferentes
elaborados con la uva mas tipica
de Utiel-Requena, la Bobal, en
este caso un tinto frutal y bien es-
tructurado y un blanco vinificado
con la técnica Blanc de Noir me-
diante la que se obtiene vino blan-
€0 a partir de uvas tintas.

CLOS DE LOM (DOP VALENCIA)

FINURAY ELEGANCIA

Isidra es, hasta el momento, el buque
insignia de la bodega Clos de Lom,
compafiia que se nutre de decenas de
parcelas de la zona de Terres dels
Alforins. Con uvas seleccionadas de
Garnacha y Tempranillo elaboran este
tinto con cuerpo y cardcter, que tiene
una crianza de doce meses en barricas
de roble. Pese al largo periodo de
crianza, el vino mantiene todo su ca-
racter frutal, con alta complejidad aro-
matica y un tanino dulce y amable
muy bien perfilado.

Precio aproximado: 18 euros

Dos afios después la
compaifiia valenciana ha
decidido completar la co-

en trilogia gracias a la
llegada de un rosado de
Bobal elaborado, al igual
que los dos anteriores,
con las uvas vendimiadas
de las cepas mas viejas
de la Finca Hoya de Ca-
denas, enclavada en el
término de Utiel a unos
900 metros de altitud.

Bobal Rosa se elabora
a partir del prensado di-
recto de uvas enteras,
extrayendo solamente el
50% del mosto para ob-
tener una base rica en
aromas primarios. Tras
la fermentacién permanece tres
meses en contacto con sus lias,
tiempo en el que gana en untuo-
sidad y volumen en boca. El nue-
vo rosado de Vicente Gandia ya
esta disponible en restaurantes,
tiendas especializadas y en la
tienda on-line de la bodega.

De la calidad de estos vinos
hablan los galardones y recono-
cimientos obtenidos en los ulti-
mos meses. Asi, Bobal Blanco ha
conquistado la medalla de oro
que otorga la Unién Espafiola de
Catadores, mientras que Bobal
Negro ha lograde la medalla de
oro en los Sakura Women’s Wine
Awards de Japon.
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Aula es una coleccion de vinos
producida por Covifias fruto de la
experiencia y el saber de varias
generaciones. El sello acompania
a la entidad desde hace décadas,
si bien desde 2020 se replanted
la coleccién de vinos tranquilos,
estructurados desde entonces en
dos lineas diferentes: jovenes y
varietales.
La bodega completa ahora
esta gama, dirigida principal-
= mente al canal de la hostele-
ria, con el lanzamiento de
cinco espumosos avalados
por el Consejo Regulador
de la DO Cava. En concre-
to, la firma con sede en
Requena ha presentado
sus nuevos Aula semi-
seco, brut, brut natu-
re, brut rosé y brut
nature reserva; cin-
co referencias pen-
sadas para armo-
nizar todo tipo de
gastronomia, des-
de entrantes fres-
cos hasta pos-
tres.
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11:00 BENVINGUDA. DEGUSTACIO | VENDA DE VINS

13:00 MUSICA EN DIRECTE

13:30 HOMENATGE A FRANCESC COLOMER

14:00 DINAR. GASPATXA MONUMENTAL A CARREC DE
“LOS CARASOLES”. ARROS AL FORN, GASPATXOS
| FORMATGES ARTESANS A CARREC DE “A LENA -

COCINA RURAL".
16:00 MUSICA EN DIRECTE
19:30 CLOENDA




