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MISTELA MOSCATEL TURIS

LA BARONIA DE TURIS (DOP VALENCIA)

TRADICION Y PRESTIGIO

Clésica y al mismo tiempo contempo-
ranea, la mistela de Turfs se ha ganado
una bien merecida reputacion entre
los amantes de este vino dulce tipico
de Valéncia. Se presenta en un forma-
to de botella que rememora las épo-
cas en las que este vino de licor vestia
las mejores mesas. De color amarillo
pajizoy aspecto brillante, despliega
una agradable coleccion de aromas
florales, notas citricas y sutiles matices
de frutos secos. En boca es sedoso, con
un dulzor matizado por su fina acidez.
Precio aproximado: 3,75 euros

MISS TELA

'BODEGAS ARRAEZ (DOP VALENCIA)

VESTIDA DE FALLERA

Mistela vestida con una etiqueta dise-
fiada por Francesca Della Croce que
evoca los espolines tradicionales de las
fallas. Se elabora Unicamente con el
mosto flor de uvas de Moscatel vendi-
miadas en su momento dptimo de
maduracidn. De color @mbar con tonos
ligeramente tostados, tiene elegantes
aromas de piel de naranja y flor de
azahar. De equilibrada acidez, tiene un
paso por boca denso y sedoso, con una
grata sensacion de frescura y un dulzor
moderado.

Precio aproximado: 740 euros

RIU RAU

BODEGAS XALO [DOP ALICANTE]

GRAN PREMIO PROAVA

Limitadisima edicién de una mistela
elaborada artesanalmente a partir de
uvas de Moscatel de Alejandria dora-
das al sol. Tiene un llamativo color
caoba oscuro y pronunciada ldgrima
que ya adelanta su concentracién e in-
tensidad. En nariz muestra aromas de

- flor blanca, miel, piel de naranjay ca-
ramelo. De ataque intenso en boca
destaca por su equilibrio entre acidez y
dulzor. En la Ultima edicion del con-
curso de vinos valencianos de Proava
logrd el maximo galarddn.

Precio aproximado: 12,85 euros

Durante las dos tltimas décadas, Bodegas Enguera
ha sido una de las firmas valencianas que con mayor
empefio han apostado por la calidad, la singularidad
y.el respeto al entorno. Con 65 hectareas de vifiedo
repartidas en las fincas Casa Lluch y Casa Corones
(ubicadas en el interior de la provincia de Va-
lencia, en lo que se conoce como Terres
dels Alforins), Fundada a partir del sue-
fio de Pedro Pérez Pardo y con la ter-
cera generacion de esta saga de vi-
nateros al frente, Bodegas Enguera
ha configurado una completa colec-
cién de vinos que han contribuido a
dibujar un paisaje en el que las uvas
autoctonas tienen cada vez mayor
protagonismo.

Tras afios de reestructuracion en el
vifiedo, Bodegas Enguera ha decidido ahora
plasmar en una botella todo ese trabajo, para lo

EL
NUEVO
VINO VALORIZA
LA TIPICIDAD DE
UN PARAJE
SINGULAR

paa

en un monovarietal 100 % Marselan. Desde la bode-
ga aseguran que «pensamos que ha llegado el mo-
mento de reconocer el valor diferencial de la varie-
dad Marselan en nuestra zona, y que mejor para ha-
cerlo que apoyarnos en la marca que mas prestigio
nos ha dado en estos tltimos afioss. Esta uva
(que en realidad es el resultado de cru-
zar las variedades Cabernet Sauvig-
non y Garnacha) forma parte del

mediterraneo que condensa el ca-
racter frutal de la uva y muestra una
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@%\ Las Mercedes del Cabriel es el nom-
bre de uno de los proyectos mas in-
teresantes en torno a la uva Bobal
en el ambito de la DOP Utiel-Re-
quena. Bajo la tutela de José Ledn
y con el asesoramiento técnico del
prestigioso enoélogo José Hidal-
g0, esta pequefia bodega,
ubicada en el término mu-
nicipal de Villargordo del
Cabriel, cuenta con algo
mas de cuatro hectareas
de vifiedo octogenario de
Bobal que se cultiva al
abrigo del parque natural
de Las Hoces del Cabriel,
con una altitud media de
900 metros sobre el nivel

paisaje de Terres dels Alforins des-
de hace décadas y ha contribuido a
dibujar un paraje singular dentro
del ambito de la DOP Valencia. El
resultado es un vino de caracter

una crianza de 18 meses en
barrica de roble. Pero Ledn
ya llevaba un tiempo valo-
rando la opcion de lanzar
una nueva etiqueta que con-
densase todas las cualidades
de una pequefia parcela
que, a 0jos de José Hidal-
g0, merecia un trata-
miento especial.

Asi, la bodega lanza
ahora Las Mercedes
del Cabriel Esencia,
una serie limitada de
solo 303 botellas de un
vino que ha tenido una

crianza de 28 meses en
barricas de roble fran-

que ha decidido dar un golpe de timdn a partir de su
referencia mas iconica, el tinto ‘Suefio de Megala’,
un vino que hasta ahora se presentaba en el merca-
do como un coupage de tres de los varietales pre-
sentes en sus fincas (Monastrell, Tempranillo y Mar-
seldn) y que desde este momento pasa a convertirse

complejidad aromatica moldeada tras del mar. cés de grano extrafino
meses de crianza en barricas de roble. Hasta el momento la con 5 afios de secado. Un
El nuevo vino de Bodegas Enguera se presen- | firma solamente produ- vino mediterraneo de
tard el préximo lunes en la finca Casa Corones en un | cia una referencia, un guarda con alma atlanti-
acto que servird también para mostrar la nueva ima- | tinto de edicion limitada ca que sale al mercado
gen y packaging que luciran desde ahora sus vinos (poco mas de cinco mil con un precio aproximado
de gama alta, una puesta en escena que contribuira | botellas cada afiada) con de 100 euros.

a seguir poniendo en valor esta zona de Terres dels
Alforins como paisaje del vino.

odegas Enguera se u
N un precioso paraje
pdeada de vinedos. us

Bodegas Arraez ha presentado
esta misma semana su nuevo pro-
yecto en torno a las uvas autécto-
nas valencianas con los vinos ‘La
Madriguera’, un blanco y un tinto
elaborados con uvas de Merse-
guera y Monastrell respectiva-
mente y contraetiquetados con el
sello de la DOP Valencia.

La presentacion tuvo lugar
ayer jueves en la sala La Madri-
guera de Valéncia con una puesta
en escena que llamé la atencion
de los asistentes. Para los respon-
sables del proyecto, estos dos
nuevos vinos culminan una apues-

salen de N Whdn

ta por defender el valor de las
uvas autdctonas valencianas.

La nueva coleccién de vinos ‘La
Madriguera’ es el primer sello que
nace de las nuevas instalaciones
de Bodegas Arraez en La Font de
la Figuera, una bodega ubicada a
las afueras del término municipal,
en un paraje rodeado de vifiedos.
En esa nueva bodega hay un lugar
muy especial al que los Arraez lla-
man La Madriguera porque esta
bajo tierra y esta disefiado para
proteger sus vinos mientras espe-
ran su mejor momento para salir
al mercado.



