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Un grave problema se cierne sobre la Denominacién de Origen Rioja, y creo que
en contra de la gran mayoria de las bodegas riojanas, y es la posibilidad de que esta
denominacidn se parta en dos, al querer el gobierno vasco hacerse con el control de
lo que es la Rioja Alavesa. Una pena que por motivos politicos se pueda hacer un
dano enorme a la denominaciéon que mas ha sabido pasear por el mundo entero el
buen nombre de los vinos espafioles. Un desmembramiento que des’ ptes hablan que
podria llegar a la denominacién Cava, otra de las grandes denominaciones que dan
a conocer nuestros vinos por el mundo entero. Una pena suponiendo que se haga.

La Rioja se moviliza contra la
denominacion alavesa que
plantea el PNV mientras el PSOE
guarda silencio

El voto de los socialistas es determinante para que la reforma legislativa que daria
el control del vino a Euskadi salga adelante en el Congreso

La propuesta del PNV de crear sector, uno de los mayores retos calificar la cosecha, fijar los limites
una denominacion de origen de su historia. En las horas previas maximos de produccion o propo-
alavesa dentro de Rioja pero con a que el proximo martes se vote ner sanciones-, tanto el Consejo
un consejo regulador propio que  en el Congreso de los Diputa- Regulador de la DOC Rioja como
gestione y controle el negocio vi-  dos la proposicién de ley jeltzale el Gobierno de la comunidad ve-
tivinicola en la comarca ha encen-  con la que pretende reformar la cina moveran ficha contra el plan

dido todas las alarmas al otro lado  normativa de denominaciones de  nacionalista.

del Ebro. El modelo de Riojataly  origen -en la practica permitiria

como se conoce en la actualidad a Euskadi tomar las decisiones El maximo organismo vitivinicola
afronta, segun representantes del ~ mas importantes del sector como  ha convocado para el lunes por la
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/‘manana un pleno extraordina-
rio y monografico para abordar la
cuestion y tras el encuentro su pre-
sidente, Fernando Ezquerro, hara
una valoracién publica. Su director
general ya ha advertido de que el
plan del PNV «supondria despie-
zar y hundir la denominacién de
origen». El Consejo considera que
la llegada de esta iniciativa al Con-
greso «materializa la amenaza» de
crear «de facto una nueva deno-
minacion». Y ayer reiteraba que
utilizara todos los recursos dispo-
nibles para «abortar» la aspiracién
nacionalista.

«Es un plan muy dafino», dicen
las principales bodegas alavesas
«Es un plan muy dafino», dicen
las principales bodegas alavesas
JUAN CARLOS BERDONCES
Ese mismo dia por la tarde, la
presidenta riojana, la socialista
Concha Andreu, reunira a todo
el sector relacionado directa o
indirectamente con el mundo

degueras y agrarias pero también
partidos politicos y agentes eco-
némicos y sociales- para acordar
«una posicién comun» respecto al
plan jeltzale. La dirigente aseguro
que ese consenso que se busca es
el que Rioja ha defendido «desde
los origenes. Tenemos la suerte de
tener una denominacion de origen
de prestigio».

Su formacién politica, sin embar-
go, guarda silencio. El diputado
riojano Juan Cuatrecasas renuncia-
ba ayer a dar su opinién personal
sobre el asunto. «La tengo pero
creo que no procede darla. Me
debo a mi grupo parlamentario

y tenemos que esperar a que se

dé una directriz oficial», declar6
al periodico La Rioja. Desde las
filas del PSE, socio del PNV en las
principales instituciones vascas, se
limitan a reiterar su apuesta por
«mantenernos bajo el paraguas de
la Denominacién Rioja», como
también defienden los jeltzales,

Alava, Daniel Senderos, si mati- "\
za que «queremos crear certidum-
bre al sector vitivinicola y no crear
incertidumbres innecesarias».

Los catalanes y el cava
El papel de los socialistas es
determinante en la votacion de
la Camara Baja, al igual que el de
Unidas Podemos. Ambos partidos
ya dieron el visto bueno el lunes
en la Mesa del Congreso a que la
proposicion de ley del PNV pudie-
ra debatirse, mientras PP y Vox se
opusieron. ;Y qué ocurrira en la
votacion del martes? Los partidos
que lideran Pablo Casado y Santia-
go Abascal dirdn 'no' a la iniciativa
jeltzale pero aun no estd clara la
postura del partido socialista.

El PNV podria encontrar el apoyo
de EH Bildu, que siempre ha alen-
tado los movimientos secesionistas
alaveses y respalda la propuesta
rupturista de una denominacién
'Arabako Mahastiak-Vifiedos de
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Alava' al margen de Rioja, y
también de ERC. La formacion
catalana mira con simpatia una
norma que se aplicaria a todas las
denominaciones supraautono-
micas, con lo que el cava catalan
podria ser gestionado desde la
Generalitat.

«La proposicién de ley no
rompe nada», dice Rami-

ro Gonzalez
neral de Al

Ramiro Gonzalez, defendio ayer
la propuesta de reforma legislativa
que pretende el PNV, y con la que
aspira a esa «denominacién Rioja
Alavesa bajo el paraguas de Rioja»
como ¢l acostumbra a decir. «Es
un ejemplo que existe en otros
paises», en alusion a lo que sucede
en Francia con la marca Burdeos,
«y un modelo de éxito que les ha
llevado a tener un gran prestigio.
También se puede establecer en
Rioja porque no rompe nada».

En opinidn del diri jeltzal

la aprobacion de esta proposi-
cion de ley «permitiria establecer
un cauce de didlogo y se podria
avanzar hacia una denominacién
de origen Rioja mas prestigiosa».
Esta denominacién que plantea el
PNV «no va en contra de nadie y
quiere construir», anadio, por lo
que espera que los grupos politicos

voten a favor.
https://www.elcorreo.com/alava/
araba/rioja-moviliza-contra-de-
nominacion-alavesa-pnv-silen-
cio-psoe-20211124215526-nt.html

cooneratwas Agro-alimentariasve enla
nueva Politica Agraria Comun (PAC) un
marco estahle para el sector primario

Aunque advierte que abre el dificil camino a un cambio de modelo productivo

Tras mas de tres afios de nego-
ciacion, el pleno del Parlamento
Europeo (PE) ha ratificado en
Estrasburgo la reforma de la
Politica Agraria Comun (PAC)
que se aplicara a partir de 2023,
aprobando por una holgada
mayoria los reglamentos de pla-
nes estratégicos, el reglamento
horizontal y el reglamento de la
OCM de Mercados Agrarios. De
esta manera se abre la puerta a
que Espafa presente su Plan Es-
tratégico y el sector consiga un
marco estable para los préoximos

Hay regalos

anos.

La nueva reforma incluye cues-
tiones positivas, muchas de ellas
coincidentes con las propuestas
de Cooperativas Agro-alimen-
tarias de Espafa. Entre ellas
destacan la incorporacién de las
intervenciones sectoriales, que
fomentan la estructuracién eco-
nomica del sector a través de las
Organizaciones de Productores
(OPs) para que estos avancen
en la cadena de valor y la equi-
libren a través del desarrollo de

que mejor si ho
vienen de Orien

Cuando pides un

Vino Alicante DOP,
pides ahorrar emisiones
toxicas, transportes
innecesarios y apoyar
tu entorno, tu tierra.
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Planes Operativos cofinancia-
dos con fondos comunitarios, lo
que supone extender el sistema
de Frutas y Hortalizas a otros
sectores.

También se incluyen cuestio-
nes importantes para los cul-
tivos mediterraneos, como el
mantenimiento del sistema de
Frutas y Hortalizas basado en
OPs sin limite presupuestario,
la inclusion del aceite de oliva
en el articulo 167 de la OCM de
Mercados Agrarios para mejo-

. " Vinos
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rar su regulacién en tiempos de
crisis, o la extension del sistema
de autorizaciones de plantacion
en el viedo hasta 2045.

Sin embargo, el sector produc-
tor deberd hacer frente a gran-
des retos medioambientales y
climaticos expresados en las es-
trategias De la Granja a la Mesa
y para la Biodivesidad 2030,
que buscan el cambio del mo-
delo productivo hacia una ma-
yor exigencia medioambiental,
al tiempo que las cooperativas
agroalimentarias y sus socios
deberan mejorar su eficiencia
productiva y econémica para
poder seguir siendo rentables
en el mercado.

La nueva PAC cuenta con ob-
jetivos medioambientales muy
ambiciosos, lo que se conoce
como la “arquitectura verde”,
que incluye la condicionalidad
reforzada, que supone la inclu-
sion del actual greening como
una obligacién para el produc-
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tor sin ayudas vinculadas, y el
disefio de los eco-esquemas,
que implicaran pagos compen-
satorios para aquellos produc-
tores que decidan incluir prac-
ticas medioambientales en sus
explotaciones cuando estas van
mas alla de la legislacién basica
en materia de sostenibilidad
ambiental.

Cooperativas Agro-alimenta-
rias de Espana estd plenamente
comprometida con el Pacto
Verde de la UE y la lucha con-
tra el cambio climatico, pero
llama la atencion sobre la nece-
sidad de una buena planifica-
cion econdémica en el mercado,
inversion publica y tiempo para
aplicarla, donde las cooperati-
vas seran fundamentales para
que todos los productores se
puedan subir al barco del nuevo
modelo productivo.

También es necesario seguir
trabajando en reequilibrar la
cadena de valor para repartir
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los costes del cambio de manera
justa, y que no sean solamente
los productores los tnicos que
paguen los bienes publicos pro-
ducidos para toda la sociedad.

Por ultimo, serd necesario la
reciprocidad real en el comer-
cio internacional a través de
clausulas espejo en las importa-
ciones, para que estas cumplan
con los mismos requisitos que
el productor europeo desde el
campo hasta la mesa.

Los objetivos medioambienta-
les y de cambio climatico no se
alcanzardn en el sector agricola
y ganadero si nuestros agricul-
tores y ganaderos no obtienen
rentabilidad. No podra haber
objetivos verdes con nimeros
rojos.

https://www.agroclm.
com/2021/11/24/cooperati-
vas-agro-alimentarias-ve-en-la-nue-
va-politica-agraria-co-
mun-pac-un-marco-estable-pa-
ra-el-sector-primario/
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» TODA LA ACTUALIDAD DEL VING «

Liega la Agenda del Vino 2022 de 1a D0
Utiel-Requena con mas de 90 actividades

Llega la nueva Agenda del Vino 2022 de la Denominacion de Origen Utiel-Re-
quena, una estupenda ocasion para empezar a hacer planes de ocio y disfrutar de
todas las posibilidades turisticas relacionadas con el vino que ofrece la comarca.

;Quieres visitar una bodega
subterranea del siglo XIX? ;O un
caserio tradicional?

;Te apetece una cata de vinos con
tapas? ;O ver como se elabora el
vino desde que se recoge la uva
hasta que se embotella?

;Qué tal una visita teatralizada a
un yacimiento arqueoldgico?
iLas posibilidades son muchas, y a
cual mas interesante!

Vivas aqui o seas visitante, te
interesa saber que esta agenda
recoge casi un centenar de activi-
dades enoturisticas que se pueden
realizar en bodegas, enotecas,
museos, espacios singulares y
emplazamientos naturales, mu-
chos de ellos de un gran valor
desde el punto de vista cultural y
medioambiental.

La Agenda del Vino 2022 de la
DO Utiel-Requena es una estu-
penda recopilacion de todas las
visitas, catas guiadas, momentos
de vino y tapa, cursos, maridajes
y eventos que se preparan para

el proximo afo, y que se podran
disfrutar durante el tiempo libre
en la zona.

Se trata ya de la séptima edicién
de esta agenda, que en todas las

MUCHO QUE
DESCUBRIR

MUCHO

QUE VIVIR

T

utiel-requena

entregas ha tenido una estupenda
aceptacion, tanto en su version
impresa como en su edicién
descargable (al final de este post
te puedes descargar la tltima en
pdf).

COMO BUSCAR “TU”
ACTIVIDAD ENOTU-
RISTICA

La agenda estd organizada por ti-

AGENDA
DEL VINO
2022

o

descargatela

B
pos de actividades, y de una forma
que hace facil (por cédigo de co-
lores y cronolégicamente) encon-
trar aquellas que mas se pueden
adecuar a los gustos individuales.
Estos son los tipos de actividades:
Visita + Cata
Visita
Vino + Tapa
Cata + Maridaje
Curso

Santoral y frase del dia 25 de noviembre de 2021

SANTA CATALINA

Mis palabras suben volando, mis pensamientos se quedan aqui abajo; palabras sin
pensamientos nunca llegan al cielo. William Shakespeare
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Evento

Sugerentes, ;no...?

La mayoria de las actividades
necesitan reserva, por lo que solo
tienes que consultar en cada una
de ellas los datos de contacto
para confirmar tu asistencia y la
de aquellas personas que acudan
contigo.

X  Lacampana ha estado marcada por el p

El Correo del Vino

No queremos dejar de comentar
que, con motivo de la nueva entre-
ga de esta agenda, tenemos pre-
paradas algunas sorpresas, para
que algunos afortunados podais
disfrutar de estas actividades. Os
mantendremos informados por
redes sociales y aqui, en el blog de

la DO Utiel-Requena.

Si quieres enterarte de todo lo que
se esta “fermentando” (que no
cociendo) en la comarca de la DO
Utiel-Requena, ya puedes descar-
gar tu ejemplar de la Agenda del

Vino 2022, aqui.
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ionero sistema de autocontrol que,

por primera vez, la DO ha implementado de manera oficial en sus mas de 300 bo-

degas

M Cercade 786.000 kilos de uva de la cosecha son de albillo mayor, la variedad
blanca autdctona de la Ribera del Duero que dard lugar a vinos blancos de gran ca-

lidad

M  Lade 2021 serd una afiada que ofrecerd grandes vinos, potentes y longevos,

con infinitas posibilidades de envejecimiento
Roa, 24 de noviembre 2021 - El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Ribera del Duero fina-

MANCHUELA

DENOMINACION

DE ORIGEN

manchuela.wine

| UNION EUROPEA
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liza la vendimia de 2021, que ha
tenido lugar del 9 de septiembre
hasta finales de octubre, con mas
de 109 millones de kilogramos de
uva recogidos en excelente esta-
do y cali-dad, de los cuales casi
786.000 han sido de albillo mayor,
la variedad blanca aut6ctona de la
Ribera del Duero que también es
la base de elaboracién de tintos y
rosados de la DO.

En esta campaia se ha recogido
un porcentaje significativamente
menor de albillo mayor, practica-
mente un 50% menos. La clima-
tologia, la sequia y la ausencia

de lluvias durante el inicio de la

campafia ha comportado que el
tamafo de las bayas de albillo
mayor haya sido menor, pues
esta variedad blanca comienza a
recogerse antes. Como resultado,
no obstante, se ha obtenido una
uva de albillo mayor de gran ca-
lidad, que ofrecera vinos blancos
con atri-butos excelentes para los
consumidores.

La recogida de la uva tinta de
Ribera del Duero se inici6 en
las semanas posteriores, con la
campana ya iniciada y la blanca
en bodega. Coincidi6 justo con
un cambio en la climatologia,
tras dias de lluvias que afectaron
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Mostos, vinos y alcoholes
Agente Comercial Colegiado

46340 - Requena (Valencia) - Telf: 96 230 13 92
www.fidelgala.com - fidelgala@fidelgala.com

muy positivamente en su ciclo de
maduracion, acelerandolo. Asi,
cada bodega y viticultor marco su
tiempo de recogida y, aunque el
porcentaje de tem-pranillo vendi-
miado ha sido también menor en
esta campana con un 10% menos
que en la anterior, se han recogido
mas de 108 millones de kilos uva
tinta sana, con potencia y de una
calidad destacable.

Las primeras catas realizadas de
las elaboraciones de este afio han
dejado muy buen sabor de boca.
La de 2021 sera una afiada que
ofrecera vinos con gran potencia
de color, jugosos, dis-frutables en

Plaza del Portal, N9 4 - 12 - Pta. 3




boca e intensos
en su expresion.
Seran grandes
vinos, con infini-
tas posibilidades
de envejecimien-
to, vinos poten-
tes y longevos,
representantes
de la mejor Ribe-
ra del Duero.

Puesta en
marcha de
un efectivo
sistema de

autocontrol
Tras su aplica-
cion experimen-
tal llevada a cabo
en anteriores
campanas, y haber podido eva-
luar su eficacia y correcto funcio-
namiento, el Consejo Regulador
de la Ribera del Duero ha imple-
mentado oficialmente este afio un
efectivo sistema de autocontrol,
con el que las mas de 300 bodegas
que forman parte de la DO y sus
viticultores se encargan de intro-
ducir los datos relativos a la uva
recogida.

La vendimia de 2021 tuvo lugar
utilizando la aplicaciéon Web
Bacchus, una solucién innova-
do-ra que facilito las labores de
autocontrol y de toma de da-

tos a viticultores y bodegueros,
ha-ciendo esta campafia mas agil
y operativa. Web Bacchus es una
herramienta pionera desarro-lla-
da por el Consejo Regulador de

El Correo del Vino

Ribera del Duero para el control
de vendimia, produccién de uva,
gestion de vinos y cuantos proce-
dimientos afectan a viticultores y
bodegas.

Paralelamente, el Consejo Regu-
lador de la DO es el que tiene la
responsabilidad de realizar las
pertinentes inspecciones y audi-
torias, garantizando asi la agilidad
en las gestiones, la pro-cedencia
de la uva y la aplicacion del regla-
mento, a la vez que la calidad de
los vinos de la Ribera del Duero.

Sobre el Consejo Regula-
dor de la Denominacion
de Origen Ribera del

Duero
El Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen Ribera del

nosybodegas.com
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Duero es el organismo responsa-
ble de velar por la autenticidad de
los vinos de esta region, asegu-
rando que cada botella que lleva
su contra etiqueta ha supe-rado
rigurosos controles de calidad.

Mas de 300 bodegas forman parte
de esta demarcacion situada en la
cuenca del rio Duero y seleccio-
nada como Mejor Regién Viticola
del Mundo en 2012. Los vinos

de la DO Ribera del Duero se
caracterizan por su gran calidad,
produccién limitada y una fuerte
apuesta por la innovacion. El afan
de superaciodn, la experiencia y
una actitud creativa, junto con la
dedicacion, tradicion y talento

de sus viticultores y bodegueros,
convierten a los vinos de Ribera
del Duero en unicos.
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El rector de la Universidad de Cas-
tilla-La Mancha (UCLM), Julidan
Garde, ha inaugurado la bodega
experimental de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos
del Campus de Ciudad Real, unas
instalaciones que expresan su clara
vocacién dual docente y de investi-
gacion. La bodega, construida en el
edificio original del propio centro
y en un pequeio anexo, permitird
al profesorado y a los alumnos par-
ticipar en el desarrollo de todo el
proceso enoldgico: desde la recep-
cion de la uva hasta su transforma-
cién en vino.

La Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agrénomos de la Uni-
versidad de Castilla-La Mancha
(UCLM) en el Campus de Ciudad
Real cuenta desde este lunes con
una bodega experimental, unas
instalaciones muy esperadas y
levantadas en el propio centro que
ayudaran al profesorado a desarro-
llar su docencia e investigacién; y
a los alumnos del Grado en Eno-
logia, especialmente, pero también
del Grado en Ingenieria Agricola

y Agroalimentaria y del Master en
Ingenieria Agronémica, a comple-
tar su formacion préctica.

Se trata, en palabras del rector de
la Universidad de Castilla-La Man-
cha (UCLM), Julian Garde, encar-
gado de inaugurar la nueva bode-
ga, de una instalacion “ejemplar”
que reune las condiciones idoneas
para desarrollar la misiéon docente,
investigadora y de transferencia
con la que nace. Durante la puesta
de largo del nuevo espacio, a la que
ha asistido una representacion de
bodegueros y cooperativistas de

la region, el rector ha recordado
que Ciudad Real es la capital de la
zona viticola donde se encuentra el
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mayor vifiedo del mundo y que la
Escuela Técnica Superior de Inge-
nieros Agronomos de Ciudad Real
siempre tuvo entre sus pretensio-
nes la de acoger en sus instalacio-
nes una bodega donde los alumnos
y profesores pudieran desarrollar
todos los procesos relacionados
con la industria enoldgica, con una
clara vocacion docente e investiga-
dora.

En este sentido, Garde ha mani-
festado su alegria por lo que esta
bodega experimental supondra
para ambas misiones, la docente

e investigadora. Para el caso de la
primera, porque vendra a dar “el
impulso definitivo” a la docencia
del Grado en Enologia implantado
en la Escuela en el curso 2019/2020
y del Master Universitario en
Viticultura, Enologia y Comercia-
lizacion del Vino (verificado desde
2015); y para la segunda, porque
contribuira a visibilizar el trabajo
que realizan sus investigadores que
desde el afio 1995 han conseguido
captar mas de 6 millones de euros
en proyectos regionales, naciona-
les y europeos vinculados con la
enologia, la viticultura y la comer-
cializacién.

Durante su intervencion, el rector
ha recordado que no ha sido hasta
este aflo cuando se inicia y finaliza
el proyecto de la bodega, de ahi
que haya felicitado expresamente al
equipo de Direccién de la Escuela
y ala vicerrectora de Sostenibili-
dad e Infraestructuras, Inmaculada
Gallego, por este trabajo. Ahora,
ha dicho el rector, la UCLM hara
un esfuerzo por incluir la bodega
en el proximo programa operativo
Feder.

La bodega dispone de 410 metros
cuadrados construidos distribui-
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dos en tres niveles: en la parte alta
se ha ubicado un laboratorio; en la
baja, una sala de usos multiples; y
en la planta intermedia la bodega
propiamente dicha, de 310 metros
cuadrados, de los que 85 suponen
una ampliacion del edificio origi-
nal de la Escuela en el que se han
instalados los equipos de frio y que
se integran a la zona de elabora-
cién.

Clara voluntad experi-

mental
La bodega segiin ha explicado
el director de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos
de Ciudad Real, Jesus Antonio,
Perales, tiene un comportamiento
lineal en la evolucion del proceso
de transformacion de la uva en
vino; y cuenta con un equipamien-
to avanzado de ultima genera-
cion destinado a la investigacion,
innovacioén y formacioén, pero en
dimensiones reducidas en cuanto a
capacidad de la industria enologi-
ca se refiere, lo que refleja su clara
voluntad experimental.
En su conjunto, la bodega tendra
una capacidad de recepcion anual
de 3000 kilos (2000 de uva blanca
y 1000 de uva tinta) y en sus 24 de-
positos se podran almacenar 3600
litros de vino blanco y 3800 de
tinto. Todos los materiales emplea-
dos en su construccién y equipa-
miento, ha asegurado Perales, son
de alta calidad, para asi permitir la
elaboracidn de vinos respetando
la normativa sanitaria existente al
respecto. Para su disefio y equipa-
miento, Perales ha apuntado que
se han visitado algunas bodegas
experimentales, pero “fundamen-
talmente hemos hecho caso a nues-
tros profesores de Enologia”.
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Este viernes, se celebrard la
sexta edicidn de las Cata-Con-
curso Popular Ciudad de Al-
mendralejo del Museo de las
Ciencias del Vino.

Este certamen esta dirigido al publico en
general. Los interesados pueden com-
prar la entrada ya en el propio Museo

de las Ciencia del Vino por 5 euros. El
aforo es limitado.

La actividad comenzara a las ocho de

la tarde y los participantes asistiran
primero a un curso basico de cata para
explicarles el funcionamiento del con-
curso y la ficha técnica a rellenar. Des-
pués cataran a ciegas vinos de diferentes
modalidades que deberan puntuar.
Posteriormente se les dira a qué bodegas
pertenecen.

Las modalidades de los vinos son los
siguientes: blanco, rosado, tinto joven,
madera, dulce y cava. El plazo de recep-
cion de vinos por parte de las bodegas
participantes acaba el 23 de noviembre.

Mientras que se hacen las puntuaciones
por parte de la organizacion, los asisten-
tes podran degustar los vinos catados
anteriormente y algunas tapas. Por ulti-
mo, se dara a conocer los ganadores del
concurso y a entregar los premios.

El Correo del Vino
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Corageris e Colurs, Tortams y Deporten

Cincuenta personas
participaronen ia
primera cata del
Festival de Gine y lino
e la Solana

Los participantes degustaron vinos blancos, tintos y rosa-
das de la cooperativa Santa Catalina con tapas preparadas
por el restaurante El Quijote

La primera cata comentada del Festival de Cine y Vino
de La Solana tuvo como protagonistas a la cooperativa
Santa Catalina y restaurante El Quijote. Una actividad que
congreg6 a 49 personas que pudieron degustar los vinos y

tapas preparados para tal fin.
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Los responsables del restau-
rante El Quijote mostraron su
optimismo por ser participes
de esta actividad, ya que era
la primera vez. Cabe recordar
que el establecimiento lleva
unos meses abierto al publi-
co, de ahi el agradecimiento
de los propietarios por haber
contado con ellos y estar pre-
sentes en esta edicion, tanto
en las diferentes catas como
en la Ruta de las Tapas.

Desde la direccion del esta-
blecimiento aseguran que ac-
tividades de este tipo son un
revulsivo para la hosteleria,
“hacen salir a la ciudadania,
en un mes que suele ser algo
mas flojo para este sector”.

Natalia Espinosa de los Mon-
teros, encargada y jefa de
sala de El Quijote, explicé el

El Correo del Vino

maridaje de los vinos que se
degustaron junto con las ta-
pas preparadas, combinando
el vino blanco, tintos y rosa-
dos con las tostas de humus,
de queso de cabra con frutos
rojos, asi como la de cremoso
de atin con anchoas y en-
curtidos, estos con un vino
blanco joven.

Seguidamente se preparé la
cazuela de setas de cardo,
para finalizar con carrillada
estofada de vino tino. En el
toque dulce, como postre,
profiterol con chocolate
caliente que en este caso iba
acompanado de un vino
rosado.

Desde la cooperativa Santa
Catalina, Rafael Bermejo,
enologo/gerente, dijo que
para esta primera cata del fes-

A SOLANA
OO -
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tival se han seleccionado un
vino blanco, un rosado y dos
tintos. Concretamente fueron
el Airén Galanes 2021; Cam-
pechano tinto; Crianza 2017
y el Vifagal rosado. Unos
vinos, segtn calificé Bermejo,
de muy buenos y con muchos
aromas, “los blancos estan en
su maximo esplendor, con
bastante intensidad”.

Una buena cosecha en la coo-
perativa, la uva llegd bastante
bien en una campafa que

fue muy tranquila, donde las
temperaturas ayudaron mu-
cho a la fermentacion y con-
servacién de la uva, “ha sido
una campana bastante buena
a nivel de elaboracién’, asegu-
r6 Rafael Bermejo.
https://www.lanzadigital.
com/provincia/la-sola-
na-del-festival-de-cine/
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X La presentacion del acuerdo se ha celebrado con una cata de grandes vinos
de distintas regiones vitivinicolas espafiolas en el Salon Pefiin de los Mejores Vinos

de Espana, en IFEMA

Madrid, 24 de noviembre de
2021.- El recinto ferial IFEMA fue
testigo, el pasado lunes, de una de
las alianzas mas importantes para
el vino espafol. Spanish Wine
Academy, el espacio de formacion
sobre el vino espafol fundado por
Ramon Bilbao, presentd su acuer-
do como aliado académico junto

al Grupo Peiiin, la empresa lider
en la promocioén y difusion de la
cultura del vino espanol en los
ambitos nacional e internacional.

De este modo, Spanish Wine
Aacademy alcanzara de manera
mas sencilla su maximo objetivo:
educar sobre cultura enologica de

Espafia a consumidores y expertos,
mostrando la calidad y la diversi-
dad de los vinos espaiioles, de una
forma global y transversal a través
de diferentes actividades, progra-
mas y herramientas tanto en Espa-
fia como internacionalmente.

La funcion principal del Grupo

T0D0
LO QUE TIENES
QUESABER
SOBREEL
VIND ESPANOL

En la imagen: El director general de la division de vinos de Zamora Company, Rodolfo
Bastida.
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Pefiin sera consultar, corroborar

y asegurar que los contenidos
académicos ofrecidos por Spanish
Wine Academy cumplen con los
requisitos necesarios para divulgar
todo ese conocimiento.

La presentacion del acuerdo ha
tenido lugar en el Salon de los Me-
jores Vinos que organiza el Grupo
Pefiin y que cerro sus puertas ayer,
23 de noviembre. Una cita profe-
sional que reune todo tipo de pro-
yectos enoldgicos, desde pequenas
bodegas a grandes grupos, y que
sirve como plataforma de promo-
cion para todos ellos, un hecho
muy importante este afo para re-
activar las relaciones comerciales
e impulsar a uno de los sectores
mas dafados por la pandemia.

El acto de presentacion, encabe-
zado por el director de la Guia
Pefiin, Carlos Gonzalez, y el
director general de la division de
vinos de Zamora Company, Ro-
dolfo Bastida, se realizé con una
cata que ha puesto de relieve la
diversidad de paisajes y estilos de
vinos del patrimonio vitivinicola
de Espana. En total, se cataron

El Correo del Vino

ocho vinos de diferentes proce-
dencias y elaborados por produc-
tores destacados del pais: el Cava
de Paraje Ars Collecta La Pleta
2011, de Codorniu; Ramon Bilbao
Edicion Limitada Lias 2018 (DO
Rueda); Finca Valinas 2017, de
Mar de Frades (DO Rias Baixas);
Alto de la Estrella 2019, de Soto-
Manrique (DOP Cebreros); Mirto
2015 (DOCa Rioja) de Ramoén
Bilbao; Finca Los Hoyales 2015
(DO Ribera del Duero), de Cruz
de Alba; Malvasia Dulce 2017, de
Victoria Torres (DO La Palma); y
Solera AOS Amontillado Rare, de
Osborne y Cia. (DO Jerez).

El responsable del proyecto de
Formacién Spanish Wine Aca-
demy, Alberto Saldén, se ha
mostrado muy contento con este
acuerdo, ya que “nos va a permitir
divulgar la cultura del vino espa-
fiol de manera nacional e inter-
nacional en diferentes ambitos de
conocimiento, desde la iniciacién,
con los elementos mas bésicos de
la cata y cultura del vino, hasta

la mas profesional, con catas y
seminarios especificos sobre las
tendencias globales del vino y

como afectan a la vitivinicultura
espafola”

Mas alla de esta colaboracién aca-
démica, también realizaran otro
tipo de actividades de manera
conjunta como las catas interna-
cionales en los principales salones
que la guia organiza alrededor

del mundo y también las catas
internacionales con prescriptores,
clientes de la compaiiia y otros
publicos, como wine lovers o co-
nocedores del mundo del vino.

Spanish Wine Academy
Ramon Bilbao quiere dar voz y
vision a un valor imprescindible
de nuestra cultura como es el vino
proporcionando al publico general
mas conocimientos con Spani-
sh Wine Academy, el espacio de
formacion sobre el vino espaiiol.
A partir de la inquietud por tras-
ladar la cultura del vino espaiiol a
todo el mundo, la bodega se apoya
en los mejores profesionales del
sector para que el publico profe-
sional y general conozca de pri-
mera mano la situacién del vino
en el mundo de la restauracién
actualmente y del propio sector,
asi como también su futuro.

Inspeccion de Trabhajo detecta un
aumento de delitos durante Ia vendimia

Tras concluir las campanas agricolas de recogida de fruta y vendimia en La Rio-
ja, la Comision de Flujos Migratorios se ha reunido este martes para analizar el
balance de las mismas. La Inspeccion de Trabajo y Seguridad Social ha sefialado
que, a pesar de que la gran mayoria de los agricultores y empresas agricolas han
actuado conforme a la Ley, se han constatado circunstancias concurrentes en las
labores de inspeccion de las condiciones laborales de los trabajadores

En este sentido, ha advertido
que, a diferencia de otras cam-
panas, se han producido com-
portamientos presuntamente
delictivos durante estas campa-
fas, centrados en la suplantacion
de personalidad y falsificacién
de documento publico de los

trabajadores agricolas, asi como
numerosos incumplimientos en
materia de Seguridad Social por
falta de alta de los mismos, que

se producen fundamentalmente
en los supuestos de subcontrata-
cién de los trabajos de vendimia
a empresas de servicios agrico-
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las.

La Inspeccién de Trabajo y
Seguridad Social ha incidido en
que el sector debe conocer que
la subcontratacion de los traba-
jos de la vendimia a empresas
de servicios agricolas no exime



a los contratistas -agricultores,
empresas, bodegas- de responsa-
bilidades en relacién a los traba-
jadores.

De esta forma, responden soli-
dariamente con las empresas de
servicios agricolas en el abono
de los salarios de los trabaja-
dores que ejecuten las labores
agricolas durante la vendimia y
recogida de fruta, del correspon-
diente ingreso de las cotizacio-
nes a la Seguridad Social y de los
incumplimientos normativos en
materia de prevencion de ries-
gos.

Ademas, la Inspeccion de Traba-
jo y Seguridad Social ha sefala-
do que podran ser sujetos de un
expediente sancionador por no
comprobar, con caracter previo
al inicio de los trabajos, la afi-
liacién o alta de cada uno de los
trabajadores durante la ejecu-
cion de la contrata, apreciandose
un acta de infraccion por cada
trabajador afectado.

Desarrollo de las cam-

El Correo del Vino
panas

La actuacidn de la Inspeccién

de Trabajo y Seguridad Social
durante la campana de vendimia
se ha desarrollado desde el mes
de septiembre hasta mediados de
octubre de 2021. El objetivo de
la actuacion inspectora se cen-
traba en verificar el cumplimien-
to de la normativa en materia
laboral, de Seguridad Social,

asi como del Convenio agrope-
cuario vigente en La Rioja, que
en esta campaiia se ha unido el
control de cumplimiento de la
normativa ‘anti-COVID..

Las inspecciones se han extendi-
do por toda la geografia riojana
y han participado 9 equipos de
Inspeccion en colaboracion con
las fuerzas y cuerpos de seguri-
dad.

Respecto a las visitas realizadas
por Inspeccidn de Trabajo y
Seguridad Social en esta cam-
pana, los datos son similares a
las de 2019, afio de referencia al
ser excepcional la de 2020 por
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la pandemia sanitaria. Tanto en
2019 como en 2021, se han gene-
rado alrededor de 75 érdenes de
servicio.

Segun se ha informado desde

el Servicio Publico de Empleo
Estatal, durante la vendimia de
2021 se han formalizado 8.614
contratos frente a los 10.899 de
2019, un 20,27 % menos. En la
Comision se ha planteado que
esta disminucidn puede deberse
a la propia mecanizacion de la
vendimia y, segin han manifes-
tado las organizaciones agra-
rias, a la dificultad de encontrar
mano de obra.

Asimismo, en esta campana de
vendimia, 3.830 contratos fue-
ron a trabajadores procedentes
de fuera de La Rioja y provincias
limitrofes, un 24 % menos que
en 2019 cuando ascendieron a
5.091 contratos.
https://nuevecuatrouno.
com/2021/11/23/vendimia-rio-
ja-inspeccion-trabajo-incremen-
to-delitos/
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X El tnico Zarcillo de Oro que lograron

los vinos con DOP de la Comunidad Valencia-

na en este prestigioso certamen es de Vegamar

M Huella de Syrah obtiene también un Zar-
cillo de Plata

El mejor vino de la Comunidad Valenciana en los ultimos
premiso Zarcillo es un tinto de Vegamar, el Vegamar Crianza
2018. Es el tnico que ha logrado un Zarcillo de Oro en este
certamen que es el mds prestigioso de los que se organizan

en Espafa de caracter internacional y que ya suma su décima
edicion.

El Vegamar Esencia 2018 esta que se sale este afo, ya que ha
logrado siete reconocimientos en lo que llevamos de afo en lo
que a concursos internacionales se refiere. Oros en Alemania
en Mundus Vini y en Francia en Burdeos, Platino en Estados
Unidos, platas en Bruselas y en Londres, y Commended en el
IWC. En Alemania logr¢ el reconocimiento de “Mejor vino de
Valencia” en la muestra, algo que se ratifica en los Zarcillo.

Se trata del vino top de la bodega, el mas cuidado de todos los
que salen de las vifias de Calles que estan en las mesetas que
rodean la bodega. Del corazon del Alto Turia se selecciona un
coupage que mezcla lo mejor de las variedades tintas locales,
la garnacha, con la internacional syrah.

Este coupage esta sorprendiendo en todos los mercados al
hacer compatible el sabor internacional de la variedad bor-
delesa con el caracter mediterraneo de la garnacha. Ademas,
la altitud a la que se cultiva y la relativa proximidad del mar
produce en las ultimas semanas de vendimia que el clima ten-
ga esos contrastes tan exagerados entre la noche y el mediodia
que tanta fuerza aromatica consigue después el vino tras su
elaboracion y crianza.

El Esencia no estuvo solo en los Zarcillos, ya que compartié
palmarés, en este caso Zarcillo de Plata, con el monovarietal
de syrah, lo que insiste en esa tendencia de los tintos de gar-
nacha y syrah de Vegamar por destacar alli donde compiten,
ya que este monovarietal del 2020 suma también cinco reco-
nocimientos en certdmenes europeos.
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Dominio De Ia Vega comienza su transicion
hacia una hodega 100% ecoldgica

VALENCIA. Mirar hacia el pasado para proyectar un futuro marcado por valo-
res como la ecologia, el territorio, las variedades autoctonas y la sostenibilidad ha
llevado a Dominio de la Vega a iniciar una hoja de ruta que hard que, en 2024, sea
una bodega completamente ecoldgica. Un camino mirando al terrufio y a la soste-
nibilidad que acaba de iniciar con las primeras referencias ecoldgicas y el cambio

Concretamente, Dominio de la Vega
ha presentado dos vinos y un cava
ecoldgicos, pero la mirada esta pues-
ta en las Navidades de 2024, cuando
todas las referencias seran ecoldgicas.
“En la actualidad trabajamos sin
productos quimicos y ya hay vifiedos
ecoldgicos, pero la idea es que para
2024 toda la uva que se recoja sea
unicamente de certificacion ecologi-
ca, ha explicado Fernando Medina
Sanz, consejero delegado de la bode-
ga. Un proceso que inicié durante la
pandemia y que representa “la tinica
via posible si queremos contribuir
con el planeta y, quién no vea esa
necesidad, se equivoca”

Una sostenibilidad entendida desde
el prisma de los Objetivos de De-
sarrollo Sostenible pues se trabaja
bajo una mirada econémica, social
y ecolégica. En este sentido, los
grandes retos son reducir a cero los
residuos y los desperdicios, incorpo-
rar energias limpias y apostar por la
agricultura biodinamica. “Convertir
a Dominio de la Vega en una bodega
100% ecoldgica requiere tiempo, por
eso hemos dividido en tres etapas el
proceso, siendo la primera la sos-
tenibilidad, la segunda el cambio

de identidad y la tercera la ecologia
biodindmica’, detalla.

En este sentido, el endlogo Daniel
Expdsito ha comentado que la soste-
nibilidad estd en el ADN de Domi-
nio de la Vega pues “desde 2001 nos
hemos preocupado en no desper-
diciar agua; el elemento mds conta-
minante en una bodega”. Ademas,

se trabajan las vifias respetado el
terrufio y proximamente se empleara
una herramienta que permita medir

de identidad corporativa.

la huella de carbono para saber la
repercusion de esas medidas a medio
plazo.
Una nueva identidad visual que pone
en valor las personas
Esa transicion ecoldgica se ha dado
con un cambio de identidad corpo-
rativa. Un punto y aparte para esta
bodega con veinte afos de historia
que ha sido realizado por la disefia-
dora industrial Inma Bermudez, co-
nocida por ser la tinica espafola que
disefia para Ikea. “Ha sido un reto
muy grande porque yo no me dedico
a la identidad corporativa, sino al
disefio de productos’, ha comentado
destacando que “ha sido un proyecto
muy ilusionante y enriquecedor”.
Segun ha explicado, en ese proceso
de cambio de identidad visual se lle-
g6 ala conclusion de que la bodega
tenfa mucho peso, por lo que todo
girarfa entorno al nombre de Domi-
nio de la Vega y el color corporativo
serfa el blanco. “No tenia sentido
seguir con el color naranja tan
caracteristico de la bodega porque
esta transicion representa una etapa
nueva. Ademas, al emplear blanco
en las etiquetas se eliminan las tintas,
lo que también contribuye a redu-
cir el impacto medioambiental’, ha
detallado Inma Bermudez. Ademas,
las nuevas etiquetas emplean papel
ecoldgico y no emplean plastificados
y barnices.
Precisamente, esa conciencia hacia el
medioambiente ha llevado a la dise-
nadora a reducir las impresiones del
tapon y del bozal del cava asi como
del tamano de la capsula y el cintillo
tradicional de papel. Igualmente,
también se ha reducido el peso de
Pdgina 19

cada una de sus botellas, disminu-
yendo el grosor del vidrio pues “al
reducir su peso se reduce la huella
de carbono” Segtin han detallado, la
reduccion del peso de las botellas es
de entre 900 y 800 gramos.

Un cambio vidual que ha llevado a
poner en valor el nombre de las per-
sonas que trabajan en la bodega pues
“Dominio de la Vega es una bodega
personal de muchas personas”. De
ahi que los nuevos vinos ecologicos
se hayan bautizado con los nombres
de varios de los socios, asociando

su personalidad a las caracteristicas
propias del caldo. Asi pues, encon-
tramos los primeros vinos ecoldgicos
llamados Blanco de Maria, Rosado
de Fermin o Tinto de Abel. En cuan-
to al cava, se ha llamado N°1, aunque
los siguientes no tienen por qué ser
numeros correlativos.

Bajo ese sello se han presentado

las nuevas referencias ecoldgicas.
“Nuestras vifas estan en las mejo-
res condiciones para elaborar vinos
ecoldgicos y de calidad y en cada
uno de ellos hemos embotellado
nuestro territorio y el amor por esta
tierra’, ha explicado Raquel Armero.
Unos vinos auténticos y expresivos,
elaborados en calma, alineados a

ese cambio visual de la bodega pues
los vinos llevan los nombres de
socios y consejeros de Dominio de
la Vega mientras que el cava llevara
un nimero —los siguientes serdn
correlativos o0 no—. De este modo, el
banco Maria emplea las variedades
de Macabeo y cabernet sauvignon; el
rosado Fermin Bobal y el cava N°1 la
variedad de Macabeo.
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Mindoro, un vino blanco 100% Viognier fermentado en barrica y Luzén Dulce,
con uvas Sauvignon Blanc se unen a la excelente oferta de la bodega

Vinos, premios, presentaciones

Mindoro 2020

Viagnier 100% fermentado

e .l"H.r:'.l'r'rr;.';.

24 de noviembre de
2021.- Bodegas Luzén
acaba de lanzar dos
nuevas propuestas que
rebosan inconformis-
mo e irreverencia y
son atipicas en Jumilla.
Se trata de Mindoro,
un vino blanco 100%
Viognier fermentado en barrica, y
Luzén Dulce, elaborado con uvas
Sauvignon Blanc.

Mindoro es un vino insélito y
sorprendente que nace con una
vendimia manual nocturna para
evitar , gracias a las bajas tempera-
turas, una fermentacién prematu-
ra. Después del despalillado en la
bodega pasa a depdsitos de acero
para su fermentacién. Cuando la
uva alcanza su grado dptimo se
vuelca a barricas de roble francés,
con un secado de 48 meses, donde
termina de realizar el proceso en
reposo, con sus lias, por un perio-

BODEGAS o~

~l

MINDORO

E

Vicgmier

do de 6 meses antes de clarificar y
embotellar.

Este nuevo vino tiene un cardacter
fresco, floral y con notas de pifia
en nariz. Con una sorprenden-

te voluptuosidad, es cremoso y
aporta un postgusto que en boca
resulta largo y envolvente.

Por su parte Luzén Dulce, sigue
el camino de la irreverencia, que
va a contracorriente al tratarse de
un vino dulce elaborado con uvas
Sauvignon Blanc en la tierra de la
Monastrell. Una propuesta inno-
vadora que comienza su recorrido
en una vendimia tardia, donde los
frutos han conseguido una mayor
concentracion de azucar y madu-
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Dulce 2020
Vina Dulee 100%
Sauvignon Blane.
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rez. Tras la vendimia
y el despalillado

pasa a depdsitos de
acero donde realiza
una fermentacion
alcohdlica durante

12 dias, para después
ir a barricas de roble
francés donde realiza
una crianza durante un periodo de
8 a 10 meses.

Luzén Dulce tiene un aroma
complejo a vainilla, miel y corte-
za de naranja. Notas de azahar y
caramelo que notamos en nariz

y especias como la pimienta que
descubrimos en boca.

Estas dos nuevas propuestas de
Bodegas Luzon ya estan dispo-
nibles en la tienda online de la
bodega, y en tiendas especializadas
y dibujan un nuevo horizonte para
Bodegas Luzon, dado que van a
sorprender y a enamorar desde el
descaro y la frescura.
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Es fruto de un ‘accidente’ en una partida de botellas de Malvasia Semiseco.

Sin duda, una rara perla que, ahora, estrena nueva imagen.
Madrid, marzo de 2021.- Sucedié en 1986. Entonces, los corchos de una partida de botellas de Malvasia Semi-
seco saltaron en parte debido a que el vino, de forma accidental, refermenté. Tres afios después, en 1989, tras

VASI
CANI1I
' NATL
GRI
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comprobar que esta variedad de uva autdctona era perfecta para espumo-
sos, El Grifo elaboré Malvasia Brut Nature siguiendo el método tradicio-
nal, es decir, la segunda fermentacién en botella.

Ahora, este vino natural muy carismatico e ideal cuando el paladar pide
la alegria de las burbujas, estrena imagen.

Hablamos de un vino muy singular, que cosecha elogios y que acompa-
fia aperitivos, grandes mesas, y como no, sobremesas en las que se desea
brindar. Hablamos de toda una rareza en las Islas Canarias. No hay nada
igual.

Es un monovarietal de Malvasia volcanica de cepas prefiloxéricas con
edades de entre 40-60 afos y que se cultivan bajo el manto de ceniza
volcanica de La Geria. Las uvas proceden de vendimia temprana, asi, el
grado alcoholico del vino no excede los 10,5°. En la proporcién adecuada
se afiaden aztcar y levaduras para una segunda fermentacion en botella,
segun el método tradicional. Y tras una crianza sobre sus lias durante un
afio, como minimo, se realiza el degiielle manual a medida que las bote-
llas salen al mercado. De esta forma se preserva su frescura.

Su color es amarillo palido y la burbuja es fina y con corona constante. En
cuanto al aroma, es intenso y limpio a fruta fresca y flores blancas, con
pequenos
recuerdos a
panaderia
fruto de

la crianza
sobre lias.
En boca

el paso es
agradable,
fresco, fino
y elegante.

Brut Nature
El Grifo
PVP: 22
euros
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Serd un equipamiento cultural de gran importancia para toda la comarca que ser-
vira para poner en valor el viiedo como cultivo que ha definido la personalidad
geografica y paisajistica de la Axarquia

La Diputacién de Malaga ha adju-
dicado las obras de construccién
del Museo Etnografico de la Uva
Pasa de Almachar de la Axarquia
a la empresa Ecsa Obra Publica y
Civil S.L por un valor de 765.147
euros, para la rehabilitaciéon de un
edificio singular del casco antiguo
de la localidad para su uso como
un museo que permita divulgar

el proceso de cultivo, elaboracion
y comercializacion de este fruto

cuyo cultivo es Gnico en el mundo.

El plazo de ejecucion esta previsto
en 12 meses

Asi lo ha dado a conocer el presi-
dente de la Diputacién, Francis-
co Salado, que ha destacado "la
apuesta importante de la institu-
cién provincial en la promocién
de la uva pasa, un cultivo unico en
la comarca de la Axarquia, con un
valor nutricional espectacular y
muy importante para el desarrollo
y mantenimiento de la poblacion
rural”.

Por tanto, el Museo Etnografico
de la Uva Pasa de Almachar de la
Axarquia, serd un equipamiento
cultural de gran importancia para
toda la comarca que servira para
poner en valor el vifiedo como
cultivo que ha definido la perso-
nalidad geografica y paisajistica
de la Axarquia. También mostrara
cémo eran las viviendas, la indu-
mentaria y la vida cotidiana de las
familias que se dedicaban a esta

actividad.

Para ello, contara con salas de ex-
posiciones interiores y exteriores,
sala de proyeccion, oficinas, aseos,
almacenes y una tienda. Ademas,
se aprovechara parte de su planta
cubierta como terraza para peque-
flos eventos o degustaciones.

El Museo de la Uva Pasa

El inmueble consta de tres alturas,
y en cada uno de los niveles se
ofrecera a los visitantes un reco-
rrido del producto De la tierra a
la casa con tres ejes tematicos: el
campo y el vifiedo; el lagar y el
pasero y la casa como museo y la
tienda.

En la planta baja a pie de calle se
expondra una coleccion de fotos
antiguas del proceso de elabora-
cién de la pasa -la recoleccion, el
secado, el almacenamiento y su
posterior embarque para su ex-
portacion a lugares lejanos-.

Asimismo, en la planta alta se
situarian las estancias principales
de la vivienda tradicional de los
vifieros, donde se exhibiran piezas
que permiten conocer como eran
las viviendas, la indumentaria y
la vida cotidiana de las familias,
que formaban parte tanto de la
burguesia del pueblo como de las
familias mas humildes, relaciona-
das con el cultivo y la comerciali-
zacion de la pasa; la industria y el
comercio de principios del siglo
XX.
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En ella los visitantes podran dis-
frutar de una muestra de caracter
permanente que ilustra sobre la
cultura tradicional de la localidad
y su entorno, han explicado desde
la Diputacion.

La biblioteca también podria
instalarse aqui, con el contenido
bibliogafico referido a las uvas
pasas. En esta altura también se
podran contemplar las pinturas y
otras obras de artes de los creado-
res locales. Todo el contenido de
la Memoria de la Vid sera expli-
cado por un 'personaje virtual' de
una manera diddctica y amena.

En la planta semisétano del museo
también guiard a los visitantes el
personaje virtual. En esta planta es
donde se ubicaban los almacenes
y camaras de la antigua tienda

del edificio, en ella se introducira
al visitante en todo el proceso de
cultivo, elaboraciéon y comerciali-
zacion de la uva pasa a través de
una muestra de instrumentos de
trabajo, indumentaria campesi-

na y objetos relacionados con la
comercializacion. En el patio se
mostrara una reproduccion de

un pasero de los que aparecian en
todos los lagares.

Un antiguo Lagar es otra parte del
conjunto, formado por una vivien-
da campesina tradicional y lugar
para las faenas paseras. En el exte-
rior se anaden los tipicos paseros,
que dominan y cuadriculan las



fuertes pendientes de las laderas,
siempre orientados a la solana.
En este lagar estara representa-
do el cultivo, los vifiedos, en los
cuales se podra en cada tempo-

rada observar las faenas que se le |

realizan y se realizaban tradicio-
nalmente.

Por su parte, en el Lagar se podra
llevar a cabo cursos de formacién
de estas tareas para aquellos visi-
tantes que quieran participar acti-
vamente en estas duras faenas, le
que serviran no solo para adquirir
conocimientos, si no que le seran
muy del conjunto Etnografico del
Cultivo del Vifiedo Moscatel y
elaboracion de las Pasas. También
contara con una tienda para venta
de productos.

Impulso de la uva pasa de

la Axarquia

En este punto, Salado ha recorda-
do que ademas de impulsar esta
infraestructura, ostenta reciente-
mente la vicepresidencia primera
de la nueva asociacion SIPAM de
la uva pasa de la Axarquia. Fue

el 19 de abril de 2018 cuando la
Organizacion para la Agricultura

{ VinoEmpreo !

Encargado/a de Bodega
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Unidas otorgd el distintivo como
Sipam a la uva moscatel el primer
cultivo de Europa en recibir esta
mencion.

Ademas, proyecta un centro de
estudios en Moclinejo, puntos de
recepcion turistica; asi como el
proyecto para la creaciéon de un
Centro de Interpretacion de la
Pasa en El Borge, que contempla
la restauracion de un lagar proxi-
mo al municipio y la construccién
de un edificio para uso como
bodega y para catas enoldgicas y

Enologo

iV[NOEMPLEO!

IMPORTANTE GRUPO BODEGUERO PRECISA PARA SU BODEGA EN

VALDEORRAS: ENCARGAD@ DE BODEGA

Director/a Tecnico/a Comercial
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"y la Alimentacion de las Naciones

demostracion de los procesos de
elaboracion del vino.

Por otra parte, fomenta el consu-
mo de esta fruta a través de Sabor
a Malaga, ha editado reciente-
mente una publicacién sobre la
uva pasa de la mano del vecino

de Almachar Juan Gdmez y ha
concedido subvenciones a los
ayuntamientos para la automatiza-
cion de toldos en los cultivos, una
experiencia piloto que en caso de
éxito, podra extenderse a empre-
sas y autonomos que se dedican a
esta tarea.

Ir a la pagina

para leer mas e
informarse

COVINAS

Covirias (DO Utiel-Requena) selecciona Endlogo

Mantenimiento

i VinoEmpLeo

Empresa de productos enologicos busca incorporar un/a Director/a

Técnicola Comercial
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IMPORTANTE GRUPDO DE BODEGAS busca para sus bodegas de La Rioja
Personal para el equipo de mantenimiento
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El vino de la semana

Recomendacién de Joaquin Parra autor
de Gufa de vinos y destilados Wine Up!

CAVAS VILARNAU

D.O. Cava - Ecolégico
Enélogos: Damia Deas y Eva Plazas

Variedad: Garnacha (85%) y
Pinot Noir (15%)

Crianza: 15 meses sobre lias

Consumo 6ptimo hasta 2025

Comentario de cata:

Rosa salmén pélido. En nariz es
limpio, con intensidad media en la que
sobresale el recuerdo de cereza en
almibar y sutil toque de sirope de
fresa. Lia fina y flores secas. En boca
estd su principal virtud gracias a una
burbuja abundante y fina que da paso a
sensacion de efervescencia y buena
acidez que ayuda a que destaque en
retrogusto con nitidez la cereza y
fresa en su punto de madurez. Es per-
sistente, invita a seguir bebiendo.

EL CORREO % DEL VINO

= TODA LA ACTUALIDAD DEL VING »
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Exportaciones: El vino fraccionado
sigue creciendo en el mundo

Las estadisticas publicadas por el INV confirman la tendencia positiva para los
envios en botella. Desde el organismo destacaron el rol de los espumantes en el

comercio externo argentino.

Mauricio Videla para losandes.
com.ar

Los despachos de vino fracciona-
do crecieron un 5,5% en octubre,
de acuerdo con lo relevado por

el Instituto Nacional de Vitivi-
nicultura (INV) en su anticipo

de comercializacion al mercado
externo. De esta forma, las expor-
taciones de ese producto acumu-
lan una mejora del 8,2% en los
primeros diez meses del afio, con
relacion al mismo periodo del ano
pasado.

En detalle, en octubre se co-
mercializaron al extranjero 19,4
millones de litros de vino fraccio-
nado, un millén de litros mas que
el total de los envasados enviados
durante el mismo periodo de
2020. Al observar los porcentajes
de participacion se encuentra que
el incremento se explica con el au-
mento de la demanda de los vinos
de color 2,6% (este afio se nego-
ciaron 16,1 millones de litros). En
el caso de los blancos la suba fue
del 22% (3,29 millones).

La participacién en el total de los
vinos varietales es del 86,3% (16,8
millones de litros), de los genéri-
cos del 11% (2,14 millones), mien-
tras que los espumosos represen-
tan un 2,7% (524.600 litros) y la
categoria de otros vinos el 0,04%
(8.000 litros). Ente los varietales,
se negociaron 14,1 millones de
vino de color (un 1,6% mas que
en octubre de 2020), mientras que

los blancos fueron 2,6 millones
(+29,3%).

“En octubre, los envios de vino
fraccionado volvieron a crecer. No
es un hecho estacional y muestra
un acumulado del 8% en lo que
es exportacion de valor agregado’,
explicé Martin Hinojosa, presi-
dente del INV. El funcionario del
area destaco ademas que estos
numeros positivos se ven “impul-
sados por los espumantes”.

MAYORES VALORES
EN TRASLADO

Al analizar los envios por tipos de
envases de octubre de 2021 contra
octubre de 2020, se encuentra que
hubo una demanda creciente de
la botella. En este formato, que
represento el 95,3% del total de
los despachos en fraccionados,

se negociaron 18,5 millones de
litros de vino, un 4% mas que los
vendidos durante octubre del afio
pasado. “La apertura del canal On
premise (con una mejor llegada a
los consumidores), permite seguir
exportando cada vez mas valor
agregado. También hay que des-
tacar que en el acumulado tam-
bién se viene creciendo en valor”,
puntualizé Hinojosa.

Patricia Ortiz, presidente de Bode-
gas de Argentina, habia sefialado a
Los Andes que las bodegas esta-
ban trabajando con los remanen-
tes de stock de botellas. Si bien
habia aclarado que todavia no se
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veian afectadas por los faltantes,
advertia que pronto aparecerian
los inconvenientes para las bode-
gas que trabajan en el mercado
interno. “Para abastecer el mer-
cado externo, las bodegas por ahi
salen a fraccionar afuera. Es algo
que las que trabajan en el mercado
interno no pueden hacer”, afirmé.
La empresaria también habia
sefialado que se esperaba una
recuperacion del mercado esta-
dounidense, el principal destino
de Argentina. Al hablar sobre el
valor de los fraccionados en miles
de délares, puede verse un cre-
cimiento del 7,9%, pasado de los
U$S 66,4 millones facturados en
octubre de 2020 a U$S 71,6 millo-
nes en igual mes de este afio.

En el volumen total de los envases,
el tetra brik crecié un 49,1% inte-
ranual en el décimo mes del afio,
pasando de 536.500 a los actuales
800.000 litros. En el caso del bag
in box, el incremento de la de-
manda fue de 46,4%, pasando de
los 73.000 litros de la temporada
pasada a los 106.900 litros nego-
ciados en 2021. Mientras, en la
categoria de otros envases (entre
los que se cuenta la lata, bidén y
sachet) cay6 un 44,1%, ya que el
ano pasado se vendieron 11.500
litros y en 2021, 6.400 litros.

LOS ENVIOS ACUMU-
LADOS

El volumen acumulado de enero



a octubre de 2021 de los envios
de vino fraccionado muestra un
incremento del 8,2% respecto del
mismo periodo de 2020. Hubo un
crecimiento del 8,1% de los vinos
de color pasando de los 145,2 mi-
llones de litros de vino negociados
en 2020 a los 157 millones de la
presente temporada. En tanto, los
blancos crecieron un 9,1%, pasan-
do de 25,4 millones de litros a 27,7
millones de litros en 2021.

Los varietales experimentaron un
crecimiento de la demanda del
9,2%, saltando de 143,5 millones
a 156,6 millones de litros de vino.
Esto se explica principalmente
por un incremento del 9,8% en

la demanda de los vinos de color,
que crecieron de 122,8 a 134,9
millones de litros de vino. Por su
parte los blancos mejoraron 5,2%,
al escalar de 20,6 millones de
litros negociados el afio pasado a
los 21,7 millones de litros de esta
temporada.

Los despachos de vinos espu-
mosos en la presente temporada
tuvieron una recuperacion en la
demanda y mostraron un incre-
mento del 40,5%, comerciali-
zandose 966.500 litros mas que

Luego de la incertidumbre mun-
dial que genero la pandemia,
finalmente se pudo concretar en
Brasil la edicion 2021 de ProWine,
de la mano de un evento 100%
presencial en el que se siguieron
todos los protocolos de seguridad
certificados internacionalmente
para este tipo de eventos.

En el Transamérica Expo Center,
a comienzos de octubre, ProWine
San Pablo reuni6 a los principales
actores de mercado. Participa-
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durante 2020 (el afio pasado se
vendieron 2,3 millones de litros,
contra los actuales 3,3 millones
de litros). En este segmento los
blancos crecieron 42%, desde 1,8
millon de litros a los 2,6 millones.
En tanto, al hablar de la division
de “otros vinos” (en los que se
incluyen los caldos especiales y los
vinos gasificados) el aumento en
la demanda reflej6 un incremento
del 237%, creciendo de una par-
tida de 16.600 litros a los 55.600
litros comercializados en lo que va
del presente ano.

“Entre los principales destinos del
vino argentino, los mercados de
Brasil y de México vienen mos-
trando tasas de crecimiento muy
altas. También China impulsa el
crecimiento de las ventas de vino
fraccionado, como parte de la
guerra comercial que tiene con
Australia’, puntualizé Martin Hi-
nojosa. En cuanto al desarrollo del
mercado asiatico, es bueno recor-
dar que recientemente Argentina
particip6 de la negociaciéon en
Beijing del Plan Malbec Cero, ges-

ron 350 marcas de 17 paises, que
tuvieron la posibilidad de conocer
y hacer negocios.

"Los expositores cerraron muchos
tratos en la feria y prevén un gran
final del afio para la industria del
vino", asegurd Christian Burgos,
de Inner Group.

La feria fue visitada por mas de
3.500 profesionales de 12 paises.
"Se utilizaron mas de 8.000 vasos
en y todos se lavaron a 90 grados
y con productos desinfectantes”,
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tion que, de concretarse, permiti-
ria la exportacion de vino a China
sin pagar aranceles aduaneros.
Durante noviembre y diciembre,
las conversaciones bilaterales se
llevaran a cabo en las ciudades

de Shanghai y Shenzhen, como
antesala a la visita que realizara

el presidente Alberto Fernandez
al gigante asidtico a principios de
2022. Desde hace meses un equi-
po multisectorial trabaja junto a
las autoridades de la Republica
Popular China para concretar el
propdsito comercial. Entre los
organismos participantes pueden
citarse al INV, Coviar, Wines of
Argentina y la Camara de Vinos a
granel.

Al mismo tiempo, se negocia con
otros mercados. Gaston Sampere,
de Escandalosos Wine, destacd
que las negociaciones para expor-
tar a México y Brasil se ralentiza-
ron, porque se vieron afectadas
por la falta de vidrio. Sin embar-
go, aparecié Paraguay como un
destino alternativo para muchas
bodegas, aunque los costos de

envio son mas caros.
Fuente:https://www.losandes.com.ar/
economia/exportaciones-el-vino-fraccio-
nado-sigue-creciendo-en-el-mundo/

explicaron los organizadores.

Salto exponencial en el consumo
Durante la feria también se reali-
z6 el ProWine Forum, donde los
especialistas de la industria deba-
tieron y presentaron las ultimas
tendencias de marketing y anali-
zaron los desafios y oportunidades
post pandemia.

Un hecho importante mencionado
durante el forum es que el "factor
Covid 19" llevé el consumo de
vino en Brasil "a niveles nunca


Fuente:https://www.losandes.com.ar/economia/exportaciones-el-vino-fraccionado-sigue-creciendo-en-el-
Fuente:https://www.losandes.com.ar/economia/exportaciones-el-vino-fraccionado-sigue-creciendo-en-el-
Fuente:https://www.losandes.com.ar/economia/exportaciones-el-vino-fraccionado-sigue-creciendo-en-el-

antes vistos".

Los nameros asi lo demuestran:
en 2020, Brasil consumio 500
millones de litros de vino.

"Es un hito historico espectacular.
En 2019, el consumo habia sido
de 380 millones litros", afirmaron
desde Ideal Consultoria, en el
marco del ProWine Forum.
Mirada mas sustentable

El Correo del Vino

Durante ProWine San Pablo 2021,
la sustentabilidad en la industria
del vino fue un aspecto central.
Rico Azeredo, director de ProWi-
ne San Pablo, asegurd que "es
necesario prestar atencion a la in-
novacion y cuales se adaptan me-
jor a cada tipo de negocio. Pero,
por supuesto, siempre pensando
en la sustentabilidad y la salud del

planeta".

En este contexto, todas las botellas
utilizadas durante la feria fueron
recicladas, como parte de una
alianza con el proyecto Glass is
Good.

Ademas, de la mano de la falta de
botellas de vidrio a nivel mundial
y la aparicion del "nuevo consu-
midor" de vino, categorias como
los vinos bag-in-box y en lata
tienden a crecer ain mas.

Dato clave: ProWine San Pablo ya
tiene fecha y lugar para la edicién
2022. La feria tendra lugar del 27
al 29 de septiembre del afio proxi-
mo en el Expo Center Norte de
esa ciudad brasilena.

Fuente: https://www.iprofesional.
com/vinos/351729-en-brasil-se-
toma-cada-vez-mas-vino-asi-cre-
cio-el-consumo

Distinguen a Wines of Argentina por su
aporte a la innovacion y género enla
industria vitivinicola.

Wines of Argentina, institucion a cargo de la promocion del Vino Argentino a nivel global,
fue reconocida con el Premio a la innovacion 2021 que otorga la Fundacion Universidad
Nacional de Cuyo (UNCuyo) por el abordaje innovador de sus procesos y proyectos, en espe-
cial en el desarrollo de "Women of Argentina”, iniciativa que busca promover la igualdad de
oportunidades entre hombres y mujeres en la industria vitivinicola.

"Nos complace este reconocimiento,
que no hace sino reafirmar que la
direccion que hemos tomado hacia la
innovacion, la digitalizacion y el desa-
rrollo de acciones con impacto social,
econémico y ambiental positivo va en
linea con un proceso de evolucién mu-
cho mas amplio”, expresé Magdalena
Pesce, gerenta general de la entidad.
En el periodo 2020/21 el equipo de
trabajo de Wines of Argentina partici-
po del Programa de Innovacion de la
Industria Vitivinicola organizado por
Transforme Consultores, CAF (Banco
de Desarrollo de América Latina) y
UNCuyo, que sent9 las bases para la
creacion de una Innovation Manage-
ment Office (IMO) propia, encargada
de la gestion de la innovacion dentro
de la organizacion.

Asi surgié "WofA Innova'", desafio
interno de innovacion abierto a bo-
degas socias de la entidad, en el que se
presentaron 80 ideas para diferentes
categorias de acciones de promocion
del Vino Argentino con foco en el
plano digital.
Entre ellas resulté ganadora la pro-
puesta "Women of Argentina" de Mar-
tin Pérez Cambet (Dartley Family Wi-
nes/Casarena), campana digital para
visibilizar a las mujeres protagonistas
de la industria vitivinicola destacando
su labor y contribucion al sector.
Este fue el puntapié inicial para el
desarrollo de una politica mucho mas
global e integradora en torno a la te-
matica de género, en linea con la vision
de la institucién que busca ser agente
de cambio hacia una vitivinicultura
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sustentable, diversa e inclusiva.

Como primera medida en este cami-
no, en septiembre de este afio Wines
of Argentina se convirtio en el primer
"Wines of " del mundo en adherir a los
Principios para el Empoderamiento de
las Mujeres (WEPs) y tomar medidas
decisivas para avanzar hacia la igual-
dad de oportunidades entre hombres y
mujeres en la industria vitivinicola.
Asimismo, la entidad firmé el Acta

de Compromiso por un Entramado
Productivo Libre de Violencias del
Ministerio de Desarrollo Producti-

vo de la Nacién y se comprometi6 a
formar parte activa en la generacion
de un plan de accién que contribuya a
visibilizar, concientizar y erradicar las
violencias por motivos de género en la
produccion. (Télam)
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Las salidas de aceite de oliva de los socios de Anierac caen un 24%
Olimerca.- Mal 1nicio de la nueva campana olivarera en el ambito de la comercializacion del aceite de oliva en
el mercado interior. Segun los datos facilitados por la Asociacion de Industriales Envasadores y Refinadores
(Anierac), el pasado mes de octubre se ha cerrado con un balance tristemente negativo.

Concretamente, las salidas han experimentado una caida del 24%, siendo las mds perjudicadas las correspon-
dientes a las categorias de aceite de oliva suave e intenso con caidas del 32% y 25% respectivamente.

En este primer mes de la campafa oleicola 2021/2022 se han puesto en el mercado 57,39 millones de litros, de
los que 24,38 millones se corresponden con el aceite de oliva en el total de sus categorias, casi 1,37 millones de
litros con el aceite de orujo y 31,64 con los aceites vegetales.

En el mes de octubre el aceite de oliva virgen extra alcanza algo mas de 10 millones de litros, lo que supone
una caida del 17%, respecto a octubre del afio anterior; mientras que el aceite de oliva virgen pierde un 9,7%
hasta situarse en los 2 millones de litros.

En su conjunto el aceite de oliva acumulado durante estos diez primeros meses de 2021 asciende a 256,56
millones de litros, un 12,5% menos que el aflo pasado en este mismo periodo de tiempo.

En el acumulado anual de las diferentes calidades del aceite de oliva, el virgen extra presenta 104,46 millones
de litros, cantidad un 15,29% inferior a la del mismo periodo del afio pasado.

Las cifras acumuladas del “suave” y del “intenso” ascienden a 91,98 y 38,60 millones de litros, lo que supone
un descenso de un 12,42% y 13,16% respectivamente frente a las del afio pasado en este mismo periodo de
tiempo. Por su parte, el aceite de oliva virgen, con 21,50 millones de litros, presenta un ascenso de un 5,41%

Balance salidas aceite de oliva

Categorias Octubre 2020 Octubre 2021 Porcentaje
Virgen Extra 12.155 10.065 -17,19
Virgen 2.239 2.022 -9,69

Oliva Suave 13.029 8.822 -32,29
Oliva Intenso 4.656 3.473 -2541
TOTAL 32.079 24.382 -23,99

Evaluan el impacto ambiental de Ia
produccion de aceite de oliva virgen en
fincas tradicionales e intensivas

Un equipo de investigacion de la Universidad de Jaén (UJA) ha evaluado el im-
pacto ambiental de la produccidn de aceite de oliva virgen en fincas tradicionales
e intensivas y ha confirmado que los olivos cultivados de secano contribuyen mas

a la mitigacioén del cambio climatico que los que usan sistema de riego.
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El olivar de secano cultivado de
forma tradicional tomé netamente
mas CO2 que el de regadio, y que
el intensivo, modalidad cada vez
mas habitual en Andalucia. En un
analisis de la produccion de aceite
de oliva virgen desde el cultivo de
la aceituna hasta su extraccién,
observaron que las actividades de
la fase agraria son las responsables
del 76 por ciento del impacto am-
biental relacionado con el cambio
climatico, segtin ha informado este
miércoles la Fundacién Descubre.
El impacto ambiental se evaltia
sobre diferentes categorias. Con-
cretamente, en la de cambio clima-
tico se computan las emisiones de
diferentes gases de efecto inverna-
dero, mientras que el balance y la
huella de carbono miden la dife-
rencia de lo captado y lo emitido
en términos de carbono y CO2,
respectivamente. Se trata de un
célculo utilizado para identificar
qué actividades y practicas de ma-
nejo del olivar se pueden mejorar
para reducir las emisiones de gases
de efecto invernadero y, por tanto,
contribuir a mitigar el cambio
climatico.

Los expertos analizaron la huella
de carbono en las fases agraria

e industrial de la produccién de
aceite de oliva en cuatro fincas
andaluzas de cultivo tradicional
de secano, cuatro de cultivo tradi-
cional de regadio y tres de cultivo
intensivo.

"Los datos fueron concluyentes y
la primera opcidén permite que se
retiren de la atmoésfera de 5,5 kilos
de CO2 equivalente por cada kilo
de aceite finalmente producido; en
el caso de cultivo de regadio, ese
valor desciende a 4,3 y la moda-
lidad intensiva permite capturar
hasta 2,7 kilos de CO2 equivalente
por uno de aceite", ha explicado el
investigador Lazuli Fernandez. Es
el principal autor del estudio 'Life
cycle assessment, C footprint and
carbon balance of virgin olive oils
production from traditional and
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intensive olive groves in southern
Spain', publicado en la revista
Tournal of Environmental Mana-
gement'.

El equipo investigador aplicd el
analisis del ciclo de vida (ACV, o
LCA en inglés) como método que
cuantifica los impactos ambien-
tales potenciales de un producto
o servicio en su ciclo de vida. Asi,
analizaron la incidencia de 1 kilo
de aceite de oliva virgen. Como
promedio, la fase de cultivo re-
presento el 76,3 por ciento del
impacto ambiental en la categoria
de cambio climatico. "Para reducir
el impacto de la produccion de
aceites de oliva virgenes, la ma-
yor parte de los esfuerzos deben
realizarse especialmente en la fase
agricola”, ha dicho.

Los impactos ambientales asocia-
dos al olivar intensivo fueron los
mas altos generalmente, debido
sobre todo a la aplicacion de fer-
tilizantes nitrogenados, productos
fitosanitarios y herbicidas. "La
aplicacion de abonos organicos

y facilitar cultivos de cobertura
espontaneos temporales logran
un balance de carbono positivo

y reducen los impactos negativos
del cultivo del olivo", ha apuntado
Fernandez.

ENERGIA Y RESIDUOS

La retencion de carbono se produ-
ce por la captacion por el olivo de
CO2 de la atmdsfera, del que una
porcion se queda formando parte
de las estructuras permanentes del
arbol en forma de carbono orga-
nico o se acumula en el suelo con
los restos
de poda

si estos se
trituran y
se deposi-
tan sobre
el suelo.
El estudio
computa
el impacto
ambien-
tal por el
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empleo de productos y energia en
las fases agraria e industrial. Tam-
bién incluye el tratamiento de los
residuos derivados de los procesos
realizados hasta que el aceite ha
sido finalmente extraido.

El impacto ambiental estudiado
en la produccién de aceite se ha
abordado en diferentes categorias
de impacto ambiental. "En esta
ocasion la mds relevante es la de
cambio climatico, que cuantifica
las emisiones de gases de efecto
invernadero", anade el experto.

El estudio se ha desarrollado
durante tres afos para los tipos

de cultivo mas representativos del
area geografica de mayor produc-
cion y especializacion en aceite de
oliva a nivel mundial, Andalucia.
Se enmarca en el proyecto interna-
cional Oliven (Opportunities for
olive oil value chain enhancement
through the by-products valoriza-
tion), que se desarrolla para esta-
blecer el impacto medioambiental
de las cadenas mas representativas
de producciéon de aceite de oliva de
Espafia, Tunez y Turquia, asi como
la valorizacién de subproductos
del sector.

El siguiente paso del proyecto con-
siste en establecer la reduccion del
impacto ambiental y las ventajas
economicas que podrian produ-
cirse por el empleo de la gasifica-
cion de la biomasa generada en el
sector del olivar. La financiacién
ha provenido a través de Arimnet2
(Eranet) y la Agencia Estatal de In-
vestigacion con fondos de la Unién
Europea.
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Campaiia oleicola comienza con 57,39 millo-

Lo que supone una caida del 2,9 % respecto a octubre de 2020

La campana oleicola 2021/2022 ha
comenzado con la venta de 57,39
millones de litros en el primer
mes, lo que supone una caida del
2,9 % respecto a octubre de 2020.
Asi lo ha senialado este miércoles la
Asociacion Nacional de Industria-
les Envasadores y Refinadores de
Aceites Comestibles (Anierac) en
su ultimo informe sobre las ventas
en octubre.

En concreto, fueron colocados en
el mercado 24,38 millones de litros
de aceite de oliva en todas sus ca-
tegorias, 1,36 millones de litros de
aceite de orujo y 31,64 millones de

litros de aceites vegetales.

En octubre, el aceite de oliva vir-
gen extra alcanz6 poco mas de 10
millones de litros (-17,19 % anual);
el suave, 8,82 millones (-32,29 %);
el intenso, 3,47 millones (-25,41
%); y el virgen, 2 millones (-9,69
%).

En los diez primeros meses de
2021, las salidas de aceite de oliva
sumaron un total de 256,56 mi-
llones de litros, el 12,5 % menos
que en el mismo periodo del afio
pasado

Dentro de ese acumulado, el vir-
gen extra present6 104,46 millones

de litros, el 15,29 % menos que
entre enero y octubre de 2020; el
suave, 91,98 millones (-12,42 %);
el intenso, 38,60 millones (-13,16
%);y el virgen, 21,50 millones
(+5,41 %).

Ademds, los envasadores vendie-
ron 236,73 millones de litros de
aceite de girasol hasta octubre
(+1,97 % en tasa interanual); 40,12
millones de litros de aceite con
mezcla de semillas (+49,46 %); y
12,63 millones de litros de orujo
de oliva (+23,84 %).

Las ventas de aceite de oliva de las empre-
sas de Anierac caen un 12,9% en octubre

Se han comercializado 24 millones de litros de aceite de oliva en el penaltimo mes

Las empresas envasadoras de aceite
que forman parte de la Asociacién
Nacional de Industriales Envasado-
res y Refinadores de Aceites Comes-
tibles (Anierac) han cerrado el mes
de octubre con unas salidas cercanas
alos 57,39 millones de litros, de los
que 24,38 millones se corresponden
con el aceite de oliva en el total de
sus categorias, casi 1,37 millones de
litros con el aceite de orujo y 31,64
con los aceites vegetales.

En concreto, el aceite de oliva virgen
extra alcanza algo mas de 10 millo-
nes de litros y el suave 8,82. Como es
comun, el aceite de oliva virgen y el
intenso presentan cifras menores, en
concreto 2 y 3,47 millones de litros
respectivamente, explica Anierac en
su informe dltimo informe en el que
se recogen los datos de octubre.

Datos de la campana
En su conjunto el aceite de oli-

del afio
va acumulado durante estos diez
primeros meses de 2021 asciende a
256,56 millones de litros, un 12,5%
menos que el afo pasado en este
mismo periodo de tiempo.
En el detalle del acumulado anual
las diferentes calidades del aceite
de oliva, el virgen extra presenta
104,46 millones de litros, cantidad
un 15,29% inferior a la del mismo
periodo del afio pasado. Las cifras
acumuladas del suave y del intenso
ascienden a 91,98 y 38,60 millones
de litros, lo que supone un descenso
deun 12,42% y 13,16% respectiva-
mente frente a las del afio pasado en
este mismo periodo de tiempo. Por
su parte, el aceite de oliva virgen,
con 21,50 millones de litros, presen-
ta un ascenso de un 5,41%.

Salidas de otros aceites en

el mes de octubre
Durante el mes de octubre se ha
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puesto en el mercado 1,36 millones
de litros de aceite de orujo. Su acu-
mulado anual es de 12,63 millones
de litros, cifra un 23,84% superior a
la del mismo periodo de 2020.

Las salidas de los aceites vegetales en
octubre alcanzan los 31,64 millones
de litros. El aceite de girasol es el
aceite mas representativo de esta ca-
tegoria con 26,89 millones de litros,
mientras que el aceite de refinado de
semillas presenta 4,52 millones de
litros.

Los aceites de colza, soja, maiz,
cacahuete, y pepita de uva presen-
tan cifras bastante distantes de las
del aceite de girasol y del refinado
de semillas. En estos diez primeros
meses de 2021 se han dado salida a
279,49 millones de litros de aceites
vegetales, casi 20 millones de litros
mas que el mismo periodo de 2020,
lo que se traduce en un aumento del
7,38%.
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Denuncia que se ha aprohado una
Politica Agraria Comiin (PAC)
“redactada por hurocratas que no han
pisado el campo ensuviday quevaen

contra agricultores y ganaderos”

Desde APAG Extremadura Asaja

El presidente de APAG Extre-
madura Asaja, Juan Metidieri, =
ha acusado a la Unién Euro-
pea de aprobar una Politica
Agraria Comun (PAC) que
“nace contra los agricultores”
en los términos en los que
recibi6 la luz verde en la Euro-
camara.

En concreto, los puntos mas
negativos para agricultores y
ganaderos se centran en que
esta PAC castiga a los profe-
sionales del campo, con ma-
yores limitaciones medioam-
bientales, pero también con
una mayor burocracia, lo que
obligara a que “el campo se tenga
que adaptar a los papeles, en vez
de ser que los papeles se amol-
den a la realidad agronémica del
territorio, como se ha hecho toda
la vida”, ha indicado Metidieri.

La consecuencia de esta nueva
PAC sera una menor produccion
del campo europeo, lo que se tra-
ducira en que los consumidores se
encuentren con menos productos
y mds caros.

Otro aspecto sobre el que ha que-
rido llamar la atencion el dirigente
agrario ha sido la nueva “condi-
cionalidad social” que busca un

‘Politica Agricola Comén

nombre muy llamativo, pero que
lo Ginico que supone es intentar
poner mas piedras en el camino
en el cobro de las ayudas de la
PAC. Y es que, esta nueva “condi-
cionalidad” lo que hara sera poner
en cuarentena los pagos de la
politica agraria cuando se pueda
detectar un simple error admi-
nistrativo, que sea subsanable, lo
que generara todavia mas incer-
tidumbre y mas papeleos para el
agricultor. Ademads, sigue el gran
problema endémico de los bajos
precios y que sigue sin atajarse.

En definitiva, Metidieri afirma que
se ha aprobado una PAC “redac-
tada por burdcratas que no han
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pisado el campo en su vida, que va
en contra agricultores y ganade-
ros, que pone mas trabas legales y
administrativas a los profesionales
del campo, lo que al final repercu-
tira en el consumidor que, como
siempre, sera el que pague las
ocurrencias de terceros’.

La actual normativa de la PAC fue
prorrogada tras expirar el 31 de
diciembre de 2020 y fue sustituida
por disposiciones transitorias en
vigor hasta finales de 2022. Una
vez aprobadas por el Consejo de
Europa, la nueva normativa sera
aplicable a partir del 1 de enero de
2023.
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Evolucidn del precio del vino a granel

Precios del Vino a granel

Blanco Fermentacién Tradicional

Tinto Comercial 5-7 puntos intensidad de color
Blanco Fermentacién Controlada

Mosto Azufrado Primera

Mosto Azufrado segunda

3,00-3,10 € H°
3,50-3,70 € H°
3,30-3,40 € H°
3,00-3,10 € H°
2,80-3,00 € He

Varietales, entre 4 y 7 euros, dependiendo de variedad y calidad, estos
precios pueden variar y cada operacion puede ser diferente.

Estos precios son orientativos, aunque basados en operaciones ciertas,
y pueden variar en funcién de calidad , condicionantes, etc.

Estos precios se refieren a operaciones normales
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» TODA LA ACTUALIDAD DEL VING «
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