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VERMADOR

BODEGAS PINOSO

EXPLOSION DE FRUTA ECOLOGICA
La nueva realidad de la alicantina Bodegas
Pinoso se traduce en una coleccién de vinos
argumentados en uvas procedentes de culti-
vos ecoldgicos. La linea Vermador incluye
cuatro referencias entre las que destaca este
rosado joven elaborado con el mosto flor
extraido de uvas de la variedad Monastrell.
De atractivo color rojo fresa, es un vino de
aromas que recuerdan a la fresay a la cirue-
la, con un paso por boca fresco, frutal y sa-
broso, con buena persistencia. Es un vino -
perfecto para disfrutar de una copa al atar-
decer o para acompariar ensaladas de pasta

N - IMPROMPTU ROSE

COVINAS BODEGAS HISPANO+SUIZAS
BOBAL COSMOPOLITA i EL ROSE DE LOS GRANDES MOMENTOS
El grupo Covifias se ha convertido en uno de Elaborado al mas puro estilo de los rosados
los principales desarrolladores de proyectos - { franceses a partir de uvas seleccionadas de la
vinicolas de éxito. Hace algo menos de un , | variedad Pinot Noir (uva noble de excelente
afo presentaron la renovada linea de vinos fi \ adaptacion en los vifiedos de Requena, este

rosado sobrepasa Los canones convenciona-

les de este tipo de vinos. Se concibe como un

rosado de guarda que evolucionard bien en
botella gracias a su bien definida acidez.
Considerado por la critica como uno de los
mejores de Espafa, es un vino que destaca
por su color rosa palido, sus aromas de fruta
roja, hierbas aromaticas y flores blancas y
su tacto en boca denso, casi cremoso y

Aula, una coleccion de vinos que se basa en ;’

el respeto al entorno, la tradicion y lo autoc-
tono. Este rosado de estilo afrancesadose  ©
elabora exclusiva con uvas de a variedad £
Bobal procedente de los mejores vifiedos "AULA
que controla la entidad en la comarca de
Requena-Utiel. Es un vino de sutiles aro-

mas que recuerdan a la fruta rojay una en-
trada en boca fresca, con buena acidez y

aterciopelado.

tacto denso y sedoso. i
Precio aproximado: 20,50 euros

Precio aproximado: 4 euros_ %‘Q‘ﬁ
o

4 o O ROSADOS SON PARA EL

0 arroces secos de marisco.
Precio aproximado: 3,90 euros

VALSANGIACOMO

BURBUJAS SEDUCTORAS
Junto con La Novia Ideal, forman
uno de los tandems de vinos valen-
cianos de mas éxito entre los con-
sumidores de perfil mas joven. Este
rosado se elabora con uvas de
Bobal. Es un vino tipo «de aguja»
con un leve toque de carbdnico
natural que le potencia su caracter
frutal. Tiene aromas de fruta roja
fresca, y en boca destaca por su
entrada ligera, fresca y viva, con
una prolongada y refrescante aci-
dez que equilibra a la perfeccién
su sutil toque dulzon.
Precio aproximado: 6,50 euros

Aungque su consumo en comparacion con otros tipos de vinos es menor, los vinos
rosados son una buena alternativa para disfrutarlos en verano. Su frescura y cardcter
frutal los hacen ideales para acompariar los platos de la gastronomia mediterrdnea.

POR VICENTE MORCILLO

unque en el computo global de consumo de vino por habitante y afio los vinos rosados estan muy por detras
delos blancosy los tintos, la llegada del verano dispara el consumo de este tipo de elaboraciones. Porloge-
neral, los vinos rosados se caracterizan por una viva acidez, que unida a su carécter frutal potencian la sen-
sacién de frescor. En algunas épocas han gozado de una inmerecida fama de vinos de baja calidad, ya que
existiala creencia de quelosrosados nacian de la mezcla de otros vinos, pero algunas zonas de Espafia como

MIRAME

DOMINIO DE LA VEGA Na o Cigales se han posicionado en el mercado gracias en parte a la calidad de sus rosados. En la Comunitat Va-
lenciana, posiblemente por su particular clima, existe una gran tradicién en la elaboracién de rosados de calidad. En
UN TOQUE DE EXCLUSIVIDAD tierras alicantinas los rosados de Monastrell se vienen produciendo desde hace décadas, y la fama de los rosados de

A base de investigacién y compro-
= miso con el terrufio, Dominio de la
Vega ha consequido dar forma a un
proyecto en el que las uvas y el te-
_ [roir transitan entre burbujas y vi-
~ nos tranquilos. Su Ultima creacion
es este rosado de Bobal y Pinot
Noir, un coupage poco habitual
que en este vino enlaza muy bien.
De aspecto pélido y brillante, es
un rosado de alta intensidad aro-
matica, con notas nitidas de fruta
roja y matices citricos. En boca es
amplio, fresco y frutal.
Precio aproximado: 7,50 euros

LES PRUNES

CELLER DEL ROURE

Bobal de Utiel-Requena ha acompaifiado a esta regién vinicola desde sus origenes.

Si bien el concepto de rosado tradicional pasa por vinos con una tonalidad rosédcea mas viva, en los tltimos afios
han aflorado decenas de propuestas que se acercan mas a los cAnones afrancesados del vino rosado, con tonos de co-
lor més palidos. En cualquier caso, los rosados valencianos son una alternativa de altfsima calidad para descubrir un
tipo de vino que armoniza a la perfeccién con los rigores del calor de esta época del afio tanto como aperitivo como
compaiiero de nuestras comidasy cenas.

Pese a que no todas las bodegas valencianas incluyen en su porfolio de productos vinos rosados, cada vez son més
las firmas que apuestan por estos productos. Asf, firmas del prestigio de Bodegas Hispano+Suizas, Celler del Roure,
Pago de Tharsys, Sierra Norte o Dominio de la Vega elaboran rosados de altas prestaciones considerados entre los me-
jores de su categorfa. Otras bodegas como Cherubino Valsangiacomo han apostado también por productos enfocados
aun perfil més joven que busca introducirse en el mundo del vino con propuestas como La Novia Ideal; mientras que
compaiifas como Covifias o Bodegas Pinoso continiian incidiendo en el cardcter mas tradicional con rosados elabo-
rados con variedades como las citadas Monastrell o Bobal.

VENDIMIA NOCTURNA PASION DE BOBAL

PAGO DE THARSYS

ROSADO A LA LUZ DE LA LUNA

BODEGA SIERRA NORTE

REFRESCANTE Y GOLOSO

EL ROSADO CON ALMA DE BLANCO
Les Prunes es una de las propuestas de Pablo
(Calatayud para reivindicar la versatilidad de
una uva autdctona del valle de Alforins, la
Mando. Se encuadra en la linea ‘Les filles
d’Amalia’ junto al espumoso ancestral Les
Dances. Calatayud elabora el vino como si
de un blanco se tratase, consiguiendo un Nocturna». Vendimiar de noche permite
rosado palido y delicado, con aromas de ) disponer de una materia prima en mejores
fruta de hueso, ciruelas y cerezas, fresca .~ condiciones,ya que la uva estd mds frescay
acidez y matices minerales. Un vino poco f’ag@”‘{" se potencia la carga aromatica. Un rosado

La coleccion «Pasién» comprende una co-
leccion de vinos con las variedades de uva
mas tipicas de la Comunitat Valenciana
(Moscatel en Valencia, Monastrell en
Alicante y Bobal en Utiel-Requena). Este ro-
sado es un vino de corte moderno y estilo
afrancesado. Tiene un aspecto palido y deli-
cado. En nariz muestra aromas de fruta
roja, notas de gominola de fresa y suaves
matices de fruta de hueso. En boca es fres-

Una de las Gltimas novedades que ha pre-
sentado la bodega valenciana es éste rosado
—el primero que sale de las instalaciones de
Requena- elaborado con las uvas de
(Garnacha vendimiadas el pasado otofio du-
rante el tradicional evento de la «Vendimia

convencional y de enorme personalidad — para disfrutar a la luz de la luna ahora que €o, con buena acidez, con cierto volumen y
que incide en la apuesta por lo autdctono. R llega el buen tiempo. un final largo y persistente.

Precio aproximado: 11 euros

_ Precio aproximado: 11 euros ’ = - Precio aproximado: 6,50 euros



