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Si hace unos dias decia que no habia hecho este afio, de momento, mucho dafios los pe-

driscos, se nota que estamos en primavera y el tiempo cambia de un dia para otro, ahora si

hay zonas dafadas por el pedrisco, sobre todo en la mitad norte de Espaiia, como siempre

se dice, la piedra no hace mala una campaiia, pero no cabe duda de que a quien le pilla le

fastidia la cosecha.

». Sobre los mercados, hay que decir lo mismo, la paralizacion d se acentia cada dia més, no
L | hay muchas operaciones, aunque los precios siguen firmes

Tormentas de pedrisco de las ultimas
horas dafian cosechas de vifia y cereal

Del centro y norte peninsular

La subida de temperaturas expe-
rimentada en las ultimas jornadas
ha venido acompanada de fuertes
tormentas de pedrisco, que se
intensificaron el pasado fin de se-
mana durante las horas finales del
dia, y han afectado a buena parte
del centro y norte peninsular.

Castilla y Leon

En concreto, las provincias de
Valladolid y Burgos han sido las
principales afectadas, sobre todo
vifiedos pertenecientes a la D.O.
Ribera del Duero, donde el pedris-
co ha dejado dafios que podrian
alcanzar hasta el 100% de la pro-
duccién de uva de vino en el caso
de algunas parcelas.

Los términos municipales que
registran dafios elevados o muy

elevados son numerosos e incluyen

a las localidades vallisoletanas de
Padilla de Duero, Pifiel de Aba-
jo, Piflel de Arriba, Quintanilla

de Arriba y Pesquera de Duero,
entre otras. Ademads, las tormentas
también han afectado a los muni-

cipios burgaleses de Fuentelcésped,

Fuentenebro, La Vid, Moradillo de
Roa, Pefaranda de Duero, Santa
Cruz de la Salceda, Vadocondes y
Villovela de Esgueva, asi como al
término segoviano de Aldehorno
y alos sorianos de Guma y Villal-
varo. Aun es pronto para conocer
el alcance de los dafios, aunque la
superficie afectada podria aproxi-

marse a las 4.000 hectareas e incre-
mentarse en las proximas horas, ya
que la amenaza de fuertes tormen-
tas se mantiene para este martes.

Asimismo, el pedrisco también ha
producido dafios en cultivos de ce-
real de invierno de Castilla y Ledn,
especialmente en la provincia de
Burgos.

Aragon

Hasta el momento, en la comuni-
dad auténoma de Aragdn ya se han
notificado dafnos en mas de 2.000
hectareas de cultivos. Los cereales
de invierno son los mas afectados
por estas tormentas, que fueron
localmente intensas, con alrededor
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de 1.600 hectéareas
aseguradas sinies-
tradas. También la
fruta, fundamental-
mente el meloco-
tén, ha sufrido las
consecuencias de
los pedriscos de este
fin de semana, con
siniestros sobre mas
de 300 hectareas.

-

Por ambito, destacan
municipios de las
Cuencas Mineras,
Cuenca del Jiloca y Bajo Aragén,
en Teruel; Ricla y Calatorao, entre
otros, en la comarca de La Almu-
nia, en Zaragoza; y varios términos
de las comarcas de Ribagorza y
Sobrarbe, en Huesca.

Los peritos han comenzado a
realizar las primeras visitas a las
parcelas afectadas, por lo que, de
cara a la 6ptima planificacion de
las tasaciones, es importante que
los agricultores remitan los partes

INNOTEC

LABORATORIOS

www.innotec-laboratorios.es

El Correo del Vino

los danos en sus cosechas.

Esta primavera esta presentando
gran inestabilidad meteoroldgica,
intercalando semanas con tormen-
tas casi diarias con otras de sol y
temperaturas cercanas a las del
verano. Tras un arranque de aflo
climaticamente severo, en el que
hemos encadenado nieve, heladas
y tormentas de pedrisco, desde
Agroseguro recordamos que todos
ellos son riesgos cubiertos por el

CALIDAD

Vifiedos de guel Esteban (Toledo) )

Concretamente para la cobertura
del riesgo de pedrisco, buena parte
de la produccion agricola espaiola
(cultivos herbaceos, citricos, olivar,
hortalizas, cultivos tropicales...)
mantiene abierto su periodo de
suscripcion del seguro. En 2020,
este riesgo dejo mas de 227 millo-

nes de euros en dafos.
https://www.agroclm.com/2021/06/01/tormen-

tas-de-pedrisco-de-las-ultimas-horas-arra-
san-cosechas-de-vina-y-cereal/

+/ Laboratorio enoldgico oficial para tus
liquidaciones y certificados de exportacidn.

+/ Analisis de control en uvas, mostos y vinos.
« Servicio de recogida de muestras

C/ De la Paz, n°1. Bajo. 02200 Casas Ibanez. Albacete. Teléfono: 967 46 20 87
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/'Voy a comer, con Don Simon/

En los afos 80, una frase se instald en nuestra vida y en nuestra casa:
iVoy a comer con Don Simén! Asi lo repetian diferentes personajes en una
campana de publicidad histérica que presentaba un vino que era, en si mismo, una
revolucion: calidad y precio iban de la mano. El eslogan que lo hizo famoso atn es
recordado por todos. Hoy comemos con DON SIMON en mas de 150 paises.

WWW.DONSIMON.COM
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Piden zona catastrofica a los cultivos afecta-
dos por granizadas en CyL que pueden dejar

con produccién nula a muchas viticola

La Union de Campesinos de Castilla y Leéon (UCCL) ha pedido que sea declarada
zona catastréfica la de cultivos afectados por las granizadas del pasado fin de se-
mana, que «dejan importantes pérdidas en los cultivos de vifiedo, cereales, forrajes,
remolacha, ajos y legumbres en las provincias de Burgos y Valladolid». En muchos
casos, especialmente en el sector viticola, los dafios pueden dejar una produccién

nula.

EL CORREO % DEL VINO

La organizacion agraria, a través
de un comunicado remitido este
lunes, ha calculado que en ese tipo
de cultivos la pérdida puede llegar
al cien por cien en los lugares don-
de el granizo ha caido de manera
mas fuerte.

«El pedrisco ha golpeado con una
gran fuerza», entre otros, a los mu-
nicipios de Pesquera, Pifiel de Arri-
ba, Piflel de Abajo, Quintanilla de
Arriba y Quintanilla de Onesimo
en Valladolid y en la zona de Fuen-
tenebro, Fuentelcésped, Moradillo
de Roa, Aldehorno, Pardilla, Santa
Cruz de la Salceda, Pefiaranda de
Duero, La Vid, y Vadocondes en la
provincia de Burgos.

«En estos municipios, eminente-
mente viticolas, el dafio ha sido
tremendo.», ha resumido UCCL.
El granizo ha dafado al vifiedo
dejandolo sin los primeros brotes
que estaban naciendo vy, previsible-
mente, la produccion de este afo
sera «nula, sin posible recupera-
cién», ha remarcado. El granizo a
afectado al territorio amparado por
la Denominacion de Origen Ribera
del Duero ha causado dafios en

aproximadamente 2.000 hectareas
de vifiedo, lo que supone el diez
por ciento del cultivo de este mar-
chamo de calidad vitivinicola.
TEMOR A QUE ESTOS DANOS
VAN A SER MAYORES SI LAS
PREVISIONES SE CONFIRMAN
Y LAS TORMENTAS CONTI-
NUAN CAYENDO EN LA CO-
MUNIDAD

Los nuevos brotes que salgan no
seran productivos y es muy proba-
ble que al préximo afo las secuelas
continuen provocando una bajada
en la produccion del vifiedo, ha
augurado la organizacién ante este
temor a una produccion nula.
Aunque ha matizado que es pronto
para hacer una estimacion total de
los dafios de las tormentas, se pue-
de calcular que el 70% del vifiedo
en la zona de Burgos se encuentra
afectado, y donde ha caido el pe-
drisco el dafio en la parcela ha sido
del 100% de pérdida.

«No obstante, mucho nos tememos
que estos dafios van a ser mayores
si las previsiones se confirman y las
tormentas continuan en el dia de
hoy y mafana en la Comunidad de

Castilla y Ledn», ha expresado.
UCCL ha considerado que esta si-
tuacion supone «un gran varapalo»
para los profesionales del campo,
que estan «ansiosos» por recoger
sus frutos y de la noche a la mana-
na una tormenta arrasa con toda su
produccion.

La Unién de Campesinos de Cas-
tilla y Leon, tras reclamar el area
afectada sea declarada zona catas-
trofica, ha explicado que durante
los ultimos anos los dafios por he-
ladas y pedriscos han sido cuantio-
sos, provocando importantes dafios
en las plantaciones de vifiedo.

A estas circunstancias se afade el
«importante» aumento de fauna
silvestre, sobre todo corzos que, a
falta de tallos tiernos aprovechan
los brotes de las vifias para alimen-
tarse hasta que los girasoles empie-
cen a salir, cuando la recuperacion
de la vifa sera demasiado tarde y
acabe secandose la planta.

No obstante, la Unién de Campesi-
nos de Castilla y Le6n recomienda
que los agricultores comiencen a
dar parte al seguro.

Santoral y frase del dia 2 de junio de 2021

SAN MARCELINO

La tolerancia es la virtud del débil. Marqués de Sade
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Cocinas del mundo y una cata maridaje
con Josep Roca, las propuestas de la D.O.P.

Vinos de Jerez en Madrid Fusion

. El Consejo Regulador de Vinos y Vinagre de Jerez presenta en IFEMA, du-
rante los tres dias de duracion de la feria, su propuesta de maridajes con la cocina
fusidn, de la mano del restaurante con estrella Michelin Kabuki Wellington.

. Este miércoles, 2 de junio, tendrd lugar una cata maridaje con César Saldana,
Presidente del Consejo Regulador de Jerez, y Josep Roca, jefe de sala y sumiller en
El Celler de Can Roca, con la participacion de cuatro finalistas de la edicion nacio-
nal de Copa Jerez 2021.

Madrid, 31 de mayo de 2021.- El . dulces de muchas de estas cocinas
Consejo Regulador de Vinos y M"L\i\“.g‘ JEREZ suponen un reto al maridaje al que

=
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Vinaere d . - w8 = = A /0N los Vi

gre de Jerez participa un afio W o\g S = os Vinos de Jerez dan una perfecta
mas en Madrid Fusion, que se cele- ﬁ % __% 5 = respuesta, estableciendo un didlogo
bra en IFEMA desde hoy y hasta el Ef\uﬁluﬁ R OMINACE fw_mf_mm perfecto".
mlérCOles 2 de )unlO (pabellén 14’ W DEORIGEN M W DEORIGEN M ORIGEN PROTEGIDA
Stand 14.0d130ad). CONSEJO REGULADOR Por otro lado, este miércoles 2 de

nes de Kabuki. junio a las 12:00h, en la Sala de
En esta edicion, el Consejo Regu- Catas, tendra lugar una cata mari-
lador apuesta por la unioén entre Durante las degustaciones, el daje con César Saldafia, Presidente
los Vinos de Jerez y las cocinas del  sushi-chef del Grupo Kabuki del Consejo Regulador de Jerez, y
mundo, con una propuesta de la elaborard niguiris Ceviche de Josep Roca, jefe de sala y sumiller
mano del restaurante con estrella inspiracion peruana, niguiris Tka en El Celler de Can Roca. Bajo el
Michelin Kabuki Wellington y con  Chipotle de inspiracién mexicana ~ nombre de Copa Jerez, sala y coci-
Jap6n como protagonista destaca-  y un Usuzukuri Adobo Gaditano, na, un tandem de éxito, cuatro de
do. plato japonés con inspiracion en los restaurantes finalistas de la edi-
el uso que se le da al Vinagre de cién nacional de Copa Jerez 2021 y

Durante los 3 dias de duracién de  Jerez en la Bahia de Cadiz. Todas que aspiran a representar a Espafa
la feria, se van a servir degustacio-  las elaboraciones seran maridadas  en la edicion internacional de esta
nes tanto de la cocina puramente por diferentes variedades de Vinos ~ competicion, elaboraran diferentes
japonesa, como de la cocina fusiéon  de Jerez. propuestas maridadas con Vinos
del pais asiatico con Pert y con de Jerez, inspiradas en el plato que
México, tan aclamadas en todo el Jose Ferrer, responsable de gas- presentaran en la final: La Carbo-

mundo. Esta accion junto a Kabuki

tronomia del Consejo Regulador

nd, Ambivium*, El Club Allard* y

LNV MANCHUELA
/@[ DEMOMINACION

DE ORIGEN

manchuela.wine

[ |UMIONEUROPEA B | B e | gee |
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dajes que retine a equipos de ocho
paises en la busqueda de las me-
jores armonias gastrondmicas con
Vinos de Jerez. Edicion tras edi-
cién, y ya van nueve, la creatividad
y el trabajo continuo de los chefs y
sumilleres participantes nos hacen
dar un paso mas en la inagotable
capacidad de los Vinos de Jerez
para crear sinergias en el paladar
y hacernos disfrutar de auténticas
experiencias sensitivas.”

CAMPANA DE PROMO-

CION EUROPEA

En 2020 ha dado inicio el Progra-
ma Europeo de Promocién de las
D.O. de Jerez, Manzanilla de Sanlu-
car y Vinagre de Jerez.

El objetivo de la campania es
aumentar la competitividad y el

El Correo del Vino
consumo de los productos agrico-

las de la Unién Europea con D.O.P.
ilustrados por los vinos de Jerez
D.O.P,, Manzanilla de Sanltcar
D.O.P. y Vinagre de Jerez D.O.P.
Las D.O. de Jerez, Manzanilla de
Sanlucar y Vinagre de Jerez asu-
men, con este programa, el reto de
conseguir incrementar el grado de
conocimiento del Sello de Calidad
D.O.P. por parte del consumidor. A
través de esta estrategia de comu-
nicacion se potenciara el mensaje
de que una D.O.P. es mucho mas
que un origen, asociandolo a un
producto de calidad garantizada,
auténtico y tradicional.

CONSEJO REGULADOR
DE LAS DENOMINA-
CIONES DE ORIGEN

“IEREZ-XERES-SHE-
RRY” Y “MANZANI-
LLA-SANLUCAR DE BA-

RRAMEDA”

El Consejo Regulador de las De-
nominaciones de Origen “Je-
rez-Xérés-Sherry”, “Manzani-
lla-Sanlicar de Barrameda” tutela
estas denominaciones andaluzas
que aglutinan a 1.750 viticultores
y unas cien bodegas situadas en

el llamado “Marco de Jerez”, en

la provincia de Cadiz. Se trata de
vinos de una extraordinaria varie-
dad y un caracter genuino, con una
larguisima tradicién exportadoray
con marcas que representan au-
ténticos iconos espafoles en todo
el mundo.

DO La Mancha convoca el concurso para
el cartel de la III Fiesta de la vendimia
junto la edicion digital del certamen de

Las bases ya estan disponibles en la we

foto%rafia.

para para sendos concursos, cuyo plazo

sera del 24 de mayo al 30 de junio.

Enmarcados dentro del Certamen de Vino y Cultura, el Consejo Regulador se erige
de nue-vo como mecenas del arte y la cultura, en esta ocasiéon para unos concursos
que permiti-ran aumentar el archivo grafico e histérico de imagenes de los vinos

DO La Mancha.

Cartel para la III Fiesta de la vendimia

El Consejo Regulador busca un cartel anunciador de cara a la proxima edicion de la Fiesta de la Vendimia que se
celebrara en el mes de septiembre, cuando tradicionalmente La Mancha se sumergia de lleno en la recogida de la
cosecha, transformando social y cultu-ralmente el ritmo de sus municipios.

Por este motivo, se elegira aquel trabajo que consiga plasmar con creatividad la impor-tancia de la vendimia,
recalcando en la bases del concurso que “ningtin trabajo podra ha-cer alusion grafica, ni explicita a ninguna
marca comercial ni nombre de bodega.’.
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El ganador obtendra una galardon
de 500 €, aunque la organiza-

cién subraya que “no des-carta la
adquisicion de otras propuestas si
la calidad de las mismas lo sugiere
por criterio del jurado asesor”

Para el concurso de fotografia
“Vinos de La Mancha’, hasta un
maximo de 5, las image-nes que
deberan “deberan de ser unicas,
propias y originales” tendran que
ser presenta-das en formato digital,
con una buena calidad de reso-
lucién respetando la tematica del
concurso, sobre “el entorno vinico-
la o los paisajes manchegos”

En cuanto a la cuantia de los pre-
mios “sera de 200 euros por foto-
grafia premiada, hasta un maximo
de 15 en funcién de la decision

del jurado. Tampoco la organiza-
ciéon “descarta la adquisicion de
otras fotografias si la calidad-d
mismas lo sugler cr1ter10 def!
jurado asegor?
Todos laghr, ajoﬁde c{{ /
conﬂlrsos p?dran ser {;:m

ala siguiente direccion de correo.
electronico: concursos@laman-
chawines.com

Ao$ participadtds delseran recgﬁj&
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@

CONCURSO DE FOTO-

GRAFIA DIGITAL “VI-

NOS DE LA MANCHA”

Con arreglo a las siguien-
tes BASES 2021

1. Podra participar toda persona
aficionada a la fotografia, mayor de
edad y con residencia en Espana.
2.

3. El nimero maximo de imdgenes
con las que se podra participar por
concursante sera de cinco, debien-
do ser éste el autor de las mismas
y asumiendo las posibles respon-
sabilidades derivadas de un uso
indebido de las mismas en caso de
que no sea asi.

4. Las imdagenes seran remitidas
alasiguiente direccién-decorreo
electréonico: concursos@laman-
chawines.com, no debiendo las

R
esc&ﬁa (e}l

eTransfer)

un correo de confirmacion de
recepcion de la/s fotogratia/s por
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parte de la ICRDO La Mancha
para que se entienda que sus traba-
jos se admiten como participantes
en este certamen.

5. El plazo de presentacion de las
fotografias sera del 24 de mayo al
30 de junio de 2021.

6. Las imagenes deberan ser pre-
sentadas indicando el titulo de la
fotografia, en un formato digital
“tiff”, “jpg” o “psd” con una buena
calidad de resolucién (como mini-
mo 3.900 x 2.400 pixeles).
Asimismo, se adjuntara un docu-
mento adjunto de texto (preferible-
mente en formato Word), en el que
se anadiran los datos personales:
nombre y apellidos, DNI, direccién
postal, email y teléfono de contac-
to.

7. Los participantes aceptaran el
tratamiento de sus datos por partg

poHﬁmddHanrandadﬁ) Pta. 3

m

las imagenes ganadoras, haciéndo
se publica su composicién en el dia




WPV udod £ W B N
de la entrega de los Premios.

Las imagenes que concursen
deberan de ser tnicas, propias y
originales, respondiendo
ademas a la tematica propuesta:
el entorno vinicola o los paisajes
manchegos.

9. Quedaran excluidas de concur-
so aquellas imagenes consideradas
por el Jurado como irrespetuosas
o indecorosas, asi como también
aquellas otras de contenido explici-
to de cualquier marca o referencia
comercial.

10. Los trabajos premiados que-
dardn en propiedad de la ICRDO
La Mancha, que se reservara todos
los derechos de edicion sobre los
mismos y podra publicarlos de la
forma que estime conveniente de
acuerdo a sus intereses, bien con
caracter individual o bien a través
de un acuerdo con terceros.

11. Los trabajos finalistas no ga-
nadores podran optar a ser publi-
cados por la ICRDO La Mancha,
siempre y cuando los autores
muestren su conformidad con ello.
En este caso, la propiedad seguira
siendo de los autores.

12. La entrega de premios, que

El Correo del Vino

se comunicara previamente a los
ganadores, tendra lugar a entre los
meses de agosto y octubre de 2021
si las circunstancias lo permiten.
Se contempla también que sea
imposible la realizacion del acto,
en cuyo caso la cuantia del pre-
mio se haria llegar a los ganadores
por transferencia bancaria u otro
medio.

13. La cuantia de los Premios sera
de 200 euros por fotografia pre-
miada, hasta un maximo de 15 en
funcién de la decisién del jurado.
X A esta cantidad se le aplicard la
retencion que proceda en concepto
de IRPE

X La organizacién no descarta la
adquisicién de otras fotografias si
la calidad de las

mismas lo sugiere por criterio del
jurado asesor. En cuyo caso, se
procederia a la negociacion con el
autor concursante para su compra.
14. Salvo en caso de autorizacion,
como se ha descrito en el pun-

to 11, la ICRDO La Mancha se
compromete a no hacer uso de las
fotografias participantes no selec-
cionadas, destruyendo las copias

de las imagenes no premiadas y eli-
P4gina 8

minando los correos electrénicos
en los que se adjuntaban las mis-
mas con un plazo maximo de un
mes tras la entrega de premios. No
obstante, la ICRDO La Mancha no
se hace responsable de las pérdidas
de trabajos participantes ni de su
uso indebido por parte de terceros
derivado de dicha pérdida u otra
incidencia si se diese el caso.
DISPOSICION FINAL

UNO. - Las obras adquiridas en
este Certamen por la Asociacién
Interprofesional del Consejo
Regulador de la Denominacién de
Origen “LA MANCHA (ICRDO
La Mancha) podran ser exhibidas,
publicadas o difundidas en torno
a sus fines. Asimismo, la ICRDO
La Mancha se reserva el derecho

a poder modificar las imagenes
ganadoras y utilizarlas en funcién
de sus necesidades.

DOS. - Por el mero hecho de con-
currir a la presente convocatoria,
los artistas que se presenten acep-
taran expresamente la totalidad de
sus bases sin excepcion. Las de-
cisiones de la ICRDO La Mancha
seran inapelables.
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Madrid, 31 de mayo de 2021.- El
Consejo Regulador de Vinos y Vi-

SYlerezdens

ﬁ

en Madrid Fusidn, que se celebra
en IFEMA desde hoy y hasta el
miércoles 2 de junio (pabellon 14,
Stand 14.0d130ad)
En esta edicion, el Consejo Regu-
lador apuesta por la unién entre
los Vinos de Jerez y las co-cinas del
mundo, con una propuesta de la
mano del restaurante con estrella
Michelin Ka-buki Wellington y con
Jap6n como protagonista destaca-
do.
Durante los 3 dias de duracién de
la feria, se van a servir degustacio-
nes tanto de la cocina puramente
japonesa, como de la cocina fusion
del pais asiatico con Pert y con
Méxi-co, tan aclamadas en todo el
mundo. Esta accién junto a Kabuki
Wellington demuestra la versati-
lidad de los Vinos de Jerez, que
los convierten en el acompanante
perfecto de cual-quier propuesta
gastrondmica del mundo.
Asimismo, el Vinagre de Jerez
también va a tener una presencia
destacada en Madrid Fu-siéon. Muy
apreciado tanto dentro como fuera
de Espana por sus enormes posi-
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nagre de ]erez participa un afio mas

T

bilidades culi- narias, es el aderezo
esencial en una de las elaboraciones
de Kabuki.

Durante las degustaciones, el sus-
hi-chef del Grupo Kabuki elaborara
niguiris Ceviche de inspiracion pe-
ruana, niguiris Ika Chipotle de ins-
piracién mexicana y un Usuzukuri
Adobo Gaditano, plato japonés con
inspiracion en el uso que se le da al
Vinagre de Jerez en la Bahia de Ca-
diz. Todas las elaboraciones seran
maridadas por diferentes varieda-
des de Vinos de Jerez.

Jose Ferrer, responsable de gas-
tronomia del Consejo Regulador
de Jerez explica: "Los Vinos de
Jerez ofrecen una gran variedad de
estilos y versatilidad en el maridaje.
Muchas veces son la mejor respues-
ta para aquellos alimentos o platos
que resultan imposibles de maridar
para otras bebidas". Y aflade: "Un
buen ejemplo de esta versatilidad
lo encontramos con las cocinas
mas de moda actualmente, como

la japonesa, la peruana y la mexi-
cana. Los matices picantes, acidos,
amargos, especiados o agridulces
de muchas de estas cocinas supo-




nen un reto al maridaje al que los
Vinos de Jerez dan una perfecta
respuesta, estableciendo un dia-lo-
go perfecto".

Por otro lado, este miércoles 2 de
junio a las 12:00h, en la Sala de
Catas, tendrd lugar una cata mari-
daje con César Saldana, Presidente
del Consejo Regulador de Jerez, y
Josep Roca, jefe de sala y sumiller
en El Celler de Can Roca. Bajo

el nombre de Copa Jerez, sala y
cocina, un tindem de éxito, cuatro
de los restaurantes finalistas de la
ediciéon nacional de Copa Jerez
2021 y que aspiran a representar a
Espana en la edicion internacional
de esta competicion, elaboraran
diferentes propuestas maridadas
con Vinos de Jerez, inspi-radas en
el plato que presentaran en la final:
La Carbond, Ambivium?*, El Club
Allard* y Venta Moncalvillo*
César Saldafia, Presidente del
Consejo Regulador de Jerez, afirma
que “Madrid Fusion cons-tituye
sin duda el mejor escenario posi-
ble para mostrar la extraordinaria
versatilidad de los Vinos de Jerez
y su caracter como gran aliado de
la gastronomia. Algo que cada dos
anos se pone de manifiesto en las
sucesivas ediciones de Copa Jerez,
el concurso internacional de mari-
dajes que retne a equipos de ocho
paises en la busqueda de las mejo-
res armonias gas-trondmicas con
Vinos de Jerez. Edicion tras edi-
cién, y ya van nueve, la creatividad
y el traba-jo continuo de los chefs y
sumilleres participantes nos hacen
dar un paso mas en la inagota-ble
capacidad de los Vinos de Jerez
para crear sinergias en el paladar
y hacernos disfrutar de auténticas
experiencias sensitivas.”

CAMPANA DE PROMO-

CION EUROPEA
En 2020 ha dado inicio el Pro-
grama Europeo de Promocién de
las D.O. de Jerez, Manzanilla de
Sanlicar y Vi-nagre de Jerez.
El objetivo de la campana es
aumentar la competitividad y el
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consumo de los productos agrico-

las de la Unién Europea con D.O.P.
ilustrados por los vinos de Jerez
D.O.P,, Manzanilla de Sanltcar
D.O.P.y Vinagre de Jerez D.O.P.
Las D.O. de Jerez, Manzanilla de
Sanlucar y Vinagre de Jerez asu-
men, con este programa, el reto de
conseguir incrementar el grado de
conocimiento del Sello de Calidad
D.O.P. por parte del consumidor. A
través de esta estrategia de comu-
nicacidén se potenciard el mensaje
de que una D.O.P. es mucho mas
que un origen, aso-ciandolo a un
producto de calidad garantizada,
auténtico y tradicional.

CONSEJO REGULADOR
DE LAS DENOMINA-
CIONES DE ORIGEN
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“IJEREZ-XERES-SHE-
RRY” Y “MAN-ZANI-
LLA-SANLUCAR DE BA-

RRAMEDA”

El Consejo Regulador de las De-
nominaciones de Origen “Je-
rez-Xérés-Sherry”, “Manzani-
lla-Sanlicar de Barrameda” tutela
estas denominaciones andaluzas
que aglutinan a 1.750 viticultores
y unas cien bodegas situadas en

el llamado “Marco de Jerez”, en

la provincia de Cadiz. Se trata de
vinos de una extraordinaria va-rie-
dad y un caracter genuino, con una
larguisima tradicion exportadora y
con marcas que representan au-
ténti-cos iconos espafoles en todo
el mundo.
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neencontrar

1. Volver a encontrar.

2. Dicho de una persona: Recobrar facultages ¢ habitos
gue habia perdido.

Ha llegado el momento de volver. Y te contaremos como.
Con los 5 sentidos.

enolurismo
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La DO Utiel-Requena lanza una campafa de
apoyo a sus bodegas y la hosteleria

El Consejo Regulador prepara una serie de acciones bajo el concepto: “Tenemos un
Plan B. La B de Bodegas, Bares y Bobal”.

(Utiel 01/06/2021)- El Consejo
Regulador de la Denominacién

de Origen Utiel-Requena lanza

esta semana una nueva campana
de promocion bajo el concepto:
“Utiel-Requena. Tenemos un Plan
B. La B de Bodegas, Bares y Bo-
bal”. Muestra asi un firme apoyo al
trabajo de las bodegas adscritas, sus
vinos, y a la hosteleria en este pe-
riodo de reapertura. También alude
a la variedad de uva Bobal, mayo-
ritaria y caracteristica dela DOy
que representa la valiosa labor de
los viticultores locales y las bodegas
adscritas.

La campaia se basa en la idea de
que después del largo tiempo de
confinamiento y alarma, llega el
momento de ir reincorporandose a
la normalidad poco a poco, com-
paginando salidas con estancias

en casa, con familiares y amigos

cercanos. Todo ello queda repre-
sentado en las creatividades que
iran sucediéndose desde ahora y en
los préoximos meses.

Asi, la DO trata de avivar el cono-
cimiento de las bodegas y de sus
vinos. Apoyar a la hosteleria, los
bares y la restauracion, y volver

a hablar de su variedad insignia,

la uva Bobal, es el punto central

de esta nueva campaiia llena de
acciones en redes sociales, videos,
catas, visitas y personajes sorpresa
que impulsaran las poblaciones de
la Denominacién de Origen y su
protagonista: el vino.

La campana se extendera desde este
verano y hasta cerca de las navida-
des, pasando, también por la época
de vendimia y podra verse en inter-
net, los canales corporativos de Fa-
cebook, Instagram, a la vez que en
Youtube, que contard con una serie

T

utiel-requena

DINOMINACION DE QRIGEN

Tenemos

. e 2. B
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de videos con maridajes exclusivos
y acciones especiales para disfrutar
de los vinos de la D.O. en casa.
Cabe destacar que se publicara una
guia del vino en verano donde,

de una manera diferente, se plan-
tean ideas para maridar vinos con
sensaciones propias de las vacacio-
nes, asi como también se editard
otra guia de Navidad en la que se
apuesta por encontrar el vino ideal
de la DO que mejor maride con los
familiares reencontrados.

La campana Tenemos un Plan B,
atinada en la idea de que la DO
Utiel Requena tiene aspectos dife-
rentes, sorprendentes y altamente
recomendables en una época en

la que todos los Planes A parecen
haberse trastocado. Una manera
fresca y diferente de impulsar el
vino, emblema de Utiel-Requena.
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» TODA LA ACTUALIDAD DEL VING «

MADRID FUSION_THE WINE EDITION

Seis grandes bodegueros espafioles

inauguran las catas magistrales de
Madrid Fusién The Wine Edition

X Maria José Lopez de Heredia (CEO de Vifia Tondonia), Miguel Torres Maczasse-
k(Director General de Familia Torres), Guillermo de Aranzabal (Presidente de La

Rioja Alta S.A.), Peter Sisseck (Dominio de Pingus), Pablo Alvarez (consejero dele-
gado de Vega Sicilia) y Alfonso Hurtado de Amézaga

(director técnico de Marqués de Riscal) han estado presentes en la cata magistral
“El vifiedo eterno: la grandisima reserva antes de serlo’, dirigida por Pedro Balleste-

ros MW.

X Norrel Robertson MW ha dado la bienvenida a la sesién de tarde de la primera
jornada de MF The Wine Edition con un recorrido internacional a través de la gar-

nacha.

X A la hora de la comida ha tenido lugar el Vinomio “Maridajes carnivoros: Vinos y
Hamburguesas”, a cargo de Juan Ruiz, Sumiller y propietario de Little John Burger

(Rota).

N\

madridfusion

\
== alimentosdespaio \

Madrid 31 de mayo de 2021. La
primera cata magistral de Madrid
Fusién The Wine Edition ha estado
dirigida por Norrel Robertson
MW, quien ha realizado para los
presentes un recorrido por el mun-
do en busca de las mejores garna-
chas del planeta.

En su ponencia, Robertson ha
seleccionado dos referencias
espafiolas (una de Aragén y otra
de Catalufia), una garnacha cente-
naria de California, dos proceden-
tes de vifias viejas de Sudafrica 'y
Australia, y un 100% garnacha de
Chateauneuf-du-Pape.

Esta cata, la primera del nuevo
congreso de vino de Madrid Fusion

AN

Madrid Fusion the Wine Edition

Alimentos de Espaiia, ha supuesto
una irrepetible representacion de
los paises productores de garnacha
mas importantes del mundo, en la
que ha quedado reflejado el am-
plio abanico de estilos de vino que
pueden conseguirse a partir de una
uva que se ha puesto de moda en
los ultimos diez afios. “La garnacha
es tendencia, pero como profesio-
nales del vino es nuestra responsa-
bilidad defender esta variedad”, ha
asegurado el Master of Wine.

En este sentido, Norrel Robert-
son ha repasado las caracteristicas
que marcan la singularidad de esta
variedad, los matices que puede
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’ Wines
from

’ Spain

adquirir segun los distintos climas
y terrufios en los que esté plantada,
asi como los estilos de vino que
existen actualmente en la elabora-
cién de garnachas en el mundo.
Una de las catas mas esperadas

del congreso ha sido la que ha
puesto el broche final a la jorna-
da del lunes en el marco de Ma-
drid Fusién The Wine Edition.

“El vifiedo eterno: la grandisima
reserva antes de serlo” es el titulo
de la cata magistral que ha ofrecido
Pedro Ballesteros MW para cerrar
la tarde. Una interesante reflexion
que tiene que ver con las personas,
con las formas de elaborar tanto en
vifiedo como en bodega, incluso



con la propia uva.

Pedro Ballesteros ha tratado de
mostrar los elementos que hay en
un vino todavia joven para poder
asegurar que se convertira en un
gran vino con el paso del tiempo. Y
para ello ha contado con la ayu-
da de los representantes de cinco
grandes bodegas espafolas: Maria
José Lopez de Heredia (CEO de
Vina Tondonia), Miguel Torres
Maczassek (Director General de
Familia Torres), Guillermo de
Aranzabal (Presidente de La Rioja
Alta S.A.), Peter Sisseck (Dominio
de Pingus), Pablo Alvarez (con-
sejero delegado de Vega Sicilia)

y Alfonso Hurtado de Amézaga
(director técnico de Marqués de
Riscal).

En palabras de Ballesteros: “Se
necesita el factor humano para en-
tender como un fruto se transfor-
ma en una bebida y esa bebida una
memoria, ese es el factor del vino”.
“Es muy importante mantener la
personalidad de los vinos, y eso se
puede hacer aunque evoluciones.
Es bueno que el mundo del vino
evolucione, pero que en el fondo
nada cambie’, ha dicho el conseje-
ro delegado de Vega Sicilia, Pablo
Alvarez, mientras se servia uno de
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sus grandes vinos en premier.
“Para comenzar un proyecto hay
que ser valiente, pero cuando eres
cuarta generacion hay que ser
perseverante’, ha afiadido la CEO
de Vina Tondonia, Maria José
Lépez de Heredia. De la bodega
riojana ha podido catarse un 2019
que serd, con el tiempo, un Gran
Reserva. “La uva tiene que ser muy
buena, la seleccién también, hay
que vigilar el corcho, pero no hay
cosa peor para el bodeguero que
un vino con un gran potencial”
Familia Torres ha participado en
esta cata magistral con un vino
que, como ha descrito Ballesteros,
“esta destinado a mejorar duran-
te decenios, un Priorat delicado

y complejo que pone en valor el
terrufio y la recuperacion de varie-
dades”. Miguel Torres Maczassek,
Director General de la bodega, ha
destacado la singularidad y el valor
del vifiedo de Mas de la Rosa para
concebir grandes vinos.

“Nuestro unico objetivo es dar
placer y para ello elaboramos los
vinos que mas placer dan’, ha ase-
gurado Guillermo de Aranzabal,
Presidente de La Rioja Alta S.A. “El
vino bueno mejora con el envejeci-

miento, porque es un sentimiento,
no un producto”.

“No podemos seguir modas, pero
si tendencias. Y en nuestro caso
hemos adaptado los vinos de
manera correcta, manteniendo la
personalidad de la marca. Ahora
los vinos salen mucho mas frescos,
con mayor potencial de envejeci-
miento’, ha afiadido.

Por su parte, el director técnico de
Marqués de Riscal, Alfonso Hurta-
do de Amézaga, ha querido hacer
hincapié en el valor de los archivos
de su bodega a la hora de com-
prender como ha ido evolucionan-
do el vino de Rioja a lo largo de los
afios. Un guia util para aprender

y no cometer errores mirando al
futuro.

Peter Sisseck, fundador de Domi-
nio de Pingus, ha puesto la nota
final a esta cata magistral que ha
ejercido de ‘bola de cristal” para
tratar de predecir el futuro de algu-
nos de los mejores vinos espafoles
en su juventud. “Pingus no es una
bodega, es un vifiedo’, ha sefialado
el enologo. “Con los afios se apren-
de, y las grandes bodegas lo son
porque han tenido mucho tiempo
para aprender”.

El certamen tendrd lugar este miércoles, 2 de junio, en la
Universidad de Barcelona

;Los fondos europeos pueden ayudar a rom-
per la pasividad actual ante el cambio clima-
tico? A debate en la IX Jornada Ambiental

Organizada por la Universidad

de Barcelona, Familia Torres y el
meteorélogo Tomas Molina, es el
primer acto adherido a la Confe-
rencia sobre el Futuro de Europa
(COFE) que se hace en Catalunya
Vilafranca del Penedés, 31 de mayo
2021. Este miércoles, 2 de junio,
tendrd lugar la IX Jornada Am-
biental con el lema ‘Llega dinero de

Europa, ;ayudara a romper la pasi-
vidad actual ante el cambio clima-
tico?; que organiza la Universidad
de Barcelona, la bodega Familia
Torres y el meteordlogo y profesor
de Fisica de la UB Tomas Molina.
Una docena de expertos analizara
como los fondos europeos podrian
desbloquear la inaccién climati-
ca por parte de los gobiernos y la
Pdgina 15

sociedad. Este sera el primer acto
adherido a la Conferencia sobre el
Futuro de Europa (COFE) que se
hara en Catalunya, y serd retrans-
mitido en directo a través del canal
de Youtube de la UB de 10 a 13:30
horas.

El certamen contara con la parti-
cipacion de representantes de las
diferentes administraciones para



explicar las estrategias y los planes
de accién contra el cambio climati-
co, asi como influenciadores como
Carlota Bruna, instagramera y
embajadora del Pacto Europeo por
el Clima; Josep Perello, lider del
grupo OpenSystems, catedratico
de la UB y miembro fundador de
la Oficina de Ciencia Ciudadana
de Barcelona, y Javier Pefia, in-
fluenciador de la crisis climatica y
fundador de Hope!

Después de las ponencias, tendra
lugar un debate que abordara la
movilidad en Catalunya impulsada
por fondos europeos. Moderado
por Laura Rahola, jefa de Comuni-
cacion de la Representacion de la
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||| UNIVERSITAT be
m+ BARCELONA

Comunidad Europea en Barcelona,
intervendran Javier Rivera, res-
ponsable de Corporate Strategy de
SEAT; Adrian Fernandez, respon-
sable de movilidad de Greenpeace
Espaia; Salvador Sed¢, director de
Desarrollo Sostenible de Fomento
de Trabajo, y José Maria Baldasano,
catedratico emérito de Ingenieria
Ambiental de la UPC y doctor en
Ciencias Quimicas por la UB.

Las conclusiones de la IX Jornada
Ambiental las presentara Laura Ra-
hola, justo antes de la clausura del
acto, que correra a cargo de Joan
Guardia, rector de la Universidad
de Barcelona; Miguel A. Torres,
presidente de Familia Torres, y

FAMILIA

TORRES

Tomas Molina.

Los resultados del proceso partici-
pativo para conocer cuales ten-
drian que ser las prioridades para
luchar contra el cambio climatico
segun los ciudadanos, se dard a
conocer en el marco de esta jorna-
da. Este proceso se ha hecho por
medio de una encuesta en linea,
disponible a la plataforma de la
Unién Europea. También se hara
entrega del VII Premio Torres &
Earth a la innovacién ambiental,
abierto a votacion a través de Twit-
ter hasta el martes 1 de junio.
Programa e inscripciones en www.

jornadesambientals.com.

Robots que cuidan del vifiedo

Terras Gauda participaen una investigacidn que permitird mecanizar la vigilancia
y deteccion de enfermedades o aplicar tratamientos localizados

La agricultura de precision ha
llegado para quedarse. Y en Terras
Gauda son muy conscientes de
ello. Por eso la bodega ha decidido
volver a participar en una investi-
gacion impulsada por 16 empresas
y grupos cientificos de Espana, Pai-
ses Bajos, Bélgica, Finlandia, Ale-
mania, Lituania, Serbia y Letonia.
Todos estos paises han decidido
unir sus fuerzas en FlexiGrobots,
un proyecto que busca utilizar la
robdtica, la inteligencia artificial y
el big data para aumentar la efi-
ciencia en la produccion y generar
un impacto positivo en la conser-
vacion del entorno.

ATOS es el nombre de este progra-
ma, que tiene una duracion de tres
afos y esta financiado con siete
millones de euros en el programa
europeo Horizonte 2020. Sera
validado en tres escenarios reales:
los vifiedos y otros dos tipos de

cultivo. El campo piloto elegido

en Espana es el vinedo de Terras
Gauda, donde se comprobard la
funcionalidad y eficiencia de la
plataforma abierta con aplica-
ciones y sistemas de multi-robot
heterogéneos y robots coordinados
que trabajan tanto de forma aérea
como a pide de campo. Se trata de
lograr una herramienta que per-
mita realizar operaciones con la
maxima precision, de forma muy
localizada y ayudando a tomar de-
cisiones en tiempo real basadas en
la evidencia y los datos. Explican
en Terras Gauda que la interrela-
cion e interpretacion de estos datos
obtenidos mediante inteligencia
artificial es tremendamente valiosa
ya que generara conocimientos
muy exactos, lo que supone un
gran avance en la optimizacion de
los recursos y una mejora sustan-
cial de la sostenibilidad ambiental,
pues permitirdgedugir el uso de fi-

tosanitarios, por poner un ejemplo.
Apuesta por la investigacionEn esta
bodega de Rias Baixas tienen claro
que la investigacion es un valor en
el que deben invertir como una

via para diferenciar sus productos.
De hecho, en 2014 ya participaron
en un proyecto de viticultura de
precision, llamado Foodie. «Si en
su momento ya nos situamos a la
vanguardia del sector vitivinicola
nacional, ahora el paso es de gigan-
te por la capacidad y versatilidad
de los robots para realizar dife-
rentes tareas en el vifedo, como la
vigilancia y la deteccion de enfer-
medades, el tratamiento preciso y
localizado de estas y el apoyo a los
vendimiadores en las labores de
recogida de la uva, todo ello con la
maxima exactitud», explica Emilio
Rodriguez Canas, director enolo-
gico de la firma. «El piloto que se
desarrolla para vifiedos en Espana
cuenta con la participaciéon de Se-
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resco, compaiiia lider en soluciones
de Software; Terras Gauda, uno de
los principales grupos bodegueros
espaioles; la prestigiosa Universi-
dad de Wageningen, centrada en la
alimentacion saludable y el medio
ambiente, y el CISC, que participa
a través del Centro de Automatica
y Robética», afiade Angeles Ri-
beiro, investigadora cientifica del
CSICy directora técnica del pro-

yecto FlexiGrobots. Esta iniciativa
reune a un consorcio multidiscipli-
nar para construir la plataforma y
sus servicios, definir la hoja de ruta
de validacién y las actividades. El
proyectos también proporcionara
un informe consolidado sobre la
ética de la inteligencia artificial en
el sector agroalimentario, basado
en todo lo aprendido a lo largo de
la ejecucion. Al mismo tiempo,

la plataforma que se desarrollara

y sus diferentes componentes se
demostraran y validaran en tres
escenarios que plantean distintos
niveles de complejidad en cuanto

a los cultivos, el nimero de robots
utilizados y, por otro lado, as dife-
rencias en relaciéon con las regiones
geograficas, las condiciones meteo-
roldgicas y las normativas de los
_diferentes paises que participan

26 MARCAS DE LA D.O. RIAS BAIXAS
HAN SIDO GALARDONADAS EN LOS
BACCHUS 2021

Ademas, en el Concurso ‘Challenge International du Vin’ otros 7 vinos de esta de-
nominacién fueron premiados

La D.O Rias Baixas mantiene un
destacado palmarés en los Bacchus
2021, con 26 marcas galardona-
das. En este certamen vinicola un
Rias Baixas de la afiada 2011 fue
premiado con el Gran Bacchus de
Oro (con una puntuacion superior
a 92), 12 vinos de esta denomina-
cidn recibieron el Bacchus de Oro
(con calificaciones superiores a 88
puntos), 7 son de la afiada 2020, 2
dela2017y 1dela2019,2015y
2013. Ademas, 13 marcas fueron
galardonadas con el Bacchus de
Plata (con puntuaciones entre 84
y 87 puntos), 7 de la aflada 2020, 4
dela 2018, y 2 de la 2019.

Considerado como el mayor
certamen vitivinicola del pais, a
la decimonovena edicion se han
presentado un total de 1.691 vinos
procedentes de 21 paises. 83 ca-
tadores internacionales se dieron
cita la semana pasada en el Casino
de Madrid. Entre ellos, algunos
Masters of Wine como Andres
Kubach, Norrel Roberston y Pedro
Ballesteros, también importantes
sumilleres, endlogos, representan-
tes del sector de la distribucion o
periodistas especializados proce-
dentes de diversos paises, como
Italia, Suecia, Rumania, Francia,
Reino Unido, Pékimdd, Dinamarca,

Eslovaquia, Alemania, Argentina,
Finlandia, Urugua, Estados Uni-
dos, Polonia, Canad4, Republica
Checa, Colombia, Portugal, Méxi-
co o0 Moldavia.

Promovido por la Unién Espafiola
de Catadores (UEC), este impor-
tante certamen internacional esta
auspiciado por la Organizacién
Internacional de la Vina, la Fe-
deracién Mundial de Grandes
Concursos de Vinos y Espirituosos
(VINOFED), entre otras y cuenta
con el reconocimiento oficial del
Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion.
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CLAUSURA EN CACERES DE LA 172
EDICION DE CINVE, EL CONCURSO
INTERNACIONAL DE VINOS,

VERMUTS, VINAGRES Y SIDRAS

. Con la entrega de diplomas finalizan tres intensas jornadas de catas por parte
de un experto jurado internacional.
. Los vinos, vermuts, vinagres y sidras premiados se conoceran en los préximos
dias.

(Caceres, 30 de mayo
2021) - La edicién
2021 del Certamen In-
ternacional CINVE de
Vinos, Vermuts, Vina-
gres y sidras ha con-
cluido hoy domingo en
Cdceres con un Acto
de Entrega de diplomas
a los miembros del
Jurado. Finalizan asi
tres intensas jornadas

(Espafia)

Los nélogos, sumilleres
y periodistas expertos
en vino que forman
que parte del Jurado
han tenido la oportu-
nidad de realizar una
visita guiada por la

Ciudad Monumental
de Céceres. También
conocieron el museo

de cata en los salones (Espaiia) Vostell en Malpartida
del Hotel Barcel6 V Centenario. EI e Luis Aguilar Pryde. Catador de Céceres dentro de su programa
Concurso Internacional CINVE internacional. (Australia) de actividades turisticas paralelo al

culmina la decimoséptima edicion
dedicada a premiar a los mejores

Pablo Estévez. En6logo. (Ale-
mania)

concurso.
De la misma manera se han pro-

vinos, vermuts, vinagres y sidras. e Joaquin Gdlvez. TV Wineman. gramado formaciones para los
Bajo la Direccién Técnica de los (Chile) participantes entre las que des-
endlogos Jestis Flores y Manuel o Mar Romero. Periodista. taca la impartida por Carlos de
Herrera, la edicién 2021 de CIN- (Espaiia) Jesus, Director de Comunicacion
VE ha contado con un jurado de o Gerard Devos. Sumiller. (Bél-  de AMORIM, empresa lider en
excepcién: gica) la fabricacion de corcho. En su
o John Salvi MW. Master of o Marina Garcfa. Enéloga. presentacion destaco la importan-
Wine. (Reino Unido) (Espaiia) cia econdmica, ecoldgica e incluso
o Andrea Castafio. Narizde Oro. « Manuel Capote. Endlogo. paisajistica de la produccion de
(Uruguay) (Espaiia) corcho natural, el material con el

o Marta Lépez Muga. Endloga.

Carmen Aguirre. Enéloga.

que se cierran millones de botellas

(Espaiia) (Costa Rica) de vino y sidra en el mundo.
o Emilio Vivanco Urquizo. Sum- e« Cristina Tierno. Sumiller.

ﬂlez (é’]i;uil Riese. Sumi ;Esgfﬁﬁc)l Catad NORUEGA PAIS INVI-
. s Christian Riege. Sumiller ¢ Jos earcos . Catador.

(Noruega) (Espafia) TADO CINVEY BICEN-
o Carlos Magalhaes. Enélogo.  Marcelino Dfaz Enolégo. TENARIO DEL PERU

(Portugal) (Espaiia) Noruega ha sido el pais invitado de
o Piedad Fernandez. Sumiller. o Julia Marin Expésito. Endloga.  esta edicion CINVE. En estos dias
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se ha contado con la presencia en
la ciudad extremena el Embajador
Noruego, Exmo. Sr. Odd Melster y
destacados cargos de la Embajada
Noruega, como Grethe Bergsland,
directora de Innovacién y Bjern
Erik Stabell, Director de Norwe-
gian Seafood Council. Con su
presencia en CINVE han querido
reforzar la participacién de nume-
rosas sidras, aquavits y destilados
noruegos en el certamen. Ademas,
dentro del programa de actos
paralelo al concurso y abierto a

la ciudadania se ha impartido un
taller de bebidas noruegas en el Pa-
lacio de Carvajal de la Diputacion
de Caceres.

El Embajador de Pert Exmo.

Sr. Claudio de la Puente también
estuvo presente en la Cena Inau-
gural de CINVE, celebrada en el
Parador de Caceres. CINVE se une
con este gesto, a la conmemora-
cion del Bicentenario del Pert. Del
mismo modo, dentro del programa
de actividades paralelo al concurso
se ha celebrado un taller de Piscos
Peruanos.

CINVE EN CACERES
El Certamen CINVE se celebra en
la ciudad de Céceres implicando
en la apreciacion y disfrute gastro-

El Correo del Vino

nomico a la ciudadania. Es por ello
que con el apoyo de la Diputaciéon
de Caceres CINVE han programa-
do talleres de productos noruegos
y de aceites de oliva virgen extra
extremenos abiertos al publico en
general en el marco del Palacio de
Carvajal.

- Taller de sidras y espirituo-
sos noruegos, impartido por Hans
Riege, colaborador de la Embajada
de Noruega. Viernes 28, 17:30 h.

- Taller de cata de aceites

de oliva virgen extra extremeiios,
impartido por Anuncia Carpio, Di-
rectora Técnica de CINVE AOVE.
Sabado 29, 17:30 h.

APOYO AL SECTOR

Un afo mas, el equipo de CINVE
renueva su apoyo a los productores
de bebidas y aderezos de calidad
ofreciendo la posibilidad de distin-
guir sus productos en un mercado
cada vez mas competitivo en el que
otros mecanismos de promociéon
no son posibles debido a la pande-
mia.

Productos procedentes de mas de
una decena de paises: Alemania,
Argentina, Australia, Brasil, Co-
lombia, EE. UU, Francia, Georgia,
Grecia, Italia, México, Noruega,
Pert, Portugal y Tunez entre otros,
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han competido en Caceres por
alzarse con el ‘GRAN CINVE, un
reconocimiento unico para las
empresas premiadas, que avala la
calidad del producto y facilitara su
comercializacién a nivel nacional e
internacional.

Lograr el marchamo CINVE supo-
ne un argumento de venta para los
equipos comerciales y ofrece una
garantia al consumidor, que esta
habituado a distinguir este sello

de calidad entre los productos que
adquiere.

CERTAMEN CINVE
La edicion 2021 del Certamen
CINVE se celebrard en tres citas a
lo largo del afio debido a las res-
tricciones de aforo derivadas de la
pandemia. La primera tuvo lugar
en el pasado mes de marzo con la
122 Cata Concurso de Aceites de
Oliva Virgen Extra celebrada en
Caceres.
En estos dias se ha celebrado la
segunda convocatoria, centrada en
vinos, vermuts, vinagres y sidras en
el Hotel Barcel V Centenario de la
ciudad de Caceres.
Pasado el verano, concretamente
en el mes de septiembre llegara el
turno de los espirituosos, sakes y
shochus.
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Vinos de La Luz participard con una cata
transatlantica en el congreso Iberoamérica

Conecta

Los enologos del grupo vitivinicola internacional, Noelia Mena y Pablo Navarrete,
degustaran online con los asistentes los vinos argentinos de Callejéon del Crimen
y espafoles de Pagos de Valcerracin, que elaboran en sus bodegas de Argentinay

Espana.

Espafa y Argentina se han unido
para darle un giro 360° al mun-
do del vino. El resultado es Ibe-
roa-mérica Conecta, un espacio
online de integracién del mundo
del vino con especial protagonis-
mo de los paises organizadores y
otros paises de habla hispana, que
se celebrara en dos intensas jor-
nadas los dias 2 y 3 de junio y que
abordara temas como la gestion,
la digitalizacién, la empresa y la
gastrono-mia.

Ademas de compartir conocimien-
tos y aprender de grandes profesio-
nales del sector vitivinicola in-ter-
nacional, los asistentes podran
acceder a una cata online de vinos

argentinos y espafoles gracias a
una seleccidn de vinos a cargo del
grupo vitivinicola internacional
Vinos de La Luz, dirigida por los
enologos de sus bodegas en Espaila
(La Luz Del Duero) y Argentina
(La Luz del Vino). Noelia Mena,
directora técnica de La Luz del
Duero, y Pablo Navarrete, director
técnico de La Luz del Vino, seran
los encargados de impartir la cata
que cerrara este evento el 3 de
junio, con la presentacién de los
vinos espafioles Pagos de Valcerra-
cin Crianza Vendimia Selecciona-
da 2015 (D.O. Ribera del Duero)

y Valcerracin Seleccién Limitada
2017 (D.O. Rueda), y los argentinos
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Callejon del Crimen Gran Reserva
Malbec 2017 y Callején del Crimen
Perlas de Parcela Chardonnay 2019
(Valle de Uco, Mendoza).

Ademas de catar los vinos, ambos
enologos explicaran a los asistentes
su filosofia de trabajo. “Ibe-roamé-
rica Conecta es un evento fantas-
tico que permite al consumidor
poder degustar lo que son dos
conceptos de mundos vitivinicolas
distintos. Uno es el concepto de la
historia, de lo mas anti-guo, el ori-
gen de la vitivinicultura en el Viejo
Mundo, como es Espana y Europa,
y otro es el conoci-do como Nuevo
Mundo del vino, ese concepto mas
reciente e innovador que es hoy
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EL MUNDO EN LA MESA

VASOS DE LOS
DEL VINO

Andrew J Linn
La mayoria de
nosotros, sin
duda, admitira
haber bebido
vino de muchas
maneras seguin
las circunstan-
cias, siempre que
no sea de una
copa desportilla-
do o en una taza
de café. Nuestro
poder de im-
provisacion nos
dejar pasmados,
pero nos enor-
gullecemos de
no renunciar el
disfrute de cual-
quier vino de la
manera que sea.
Lo seguro es que
el 90% del vino
se beba en copas,
incluso en casa. Hay dos elementos que lo justifican:
las copas son delicadas y mantienen el vino a la tempe-
ratura adecuada si lo sostenemos por el tallo. Viendo
fotos de actos sociales es facil distinguir entre los pro-
fesionales por su manera de empunar la copa. ;Y como
podriamos brindar dignamente sosteniendo un vaso?
Pues bien,para hacernos la vida mas apasionante y,
por supuesto, mas costosa, resulta que el altimo grito
ahora son las copas sin tallo. Como muchas otras ma-
nias, la tendencia arrancé en Estados Unidos, donde
los mejores restaurantes ya estan guardando sus copas
en el almacén. Ahora la mesa puesta lleva solo un
vaso para el agua y otro para vino. Triste imagen, pero
a cambio se producen roturas y los vasos se pueden
lavar a maquina, a diferencia de muchas copas de tallo.
La preferencia tiene sus detractores, aunque los par-
tidarios mantienen que todo el proceso del consumo
de vino se esta volviendo mas democratico y las copas
clasicas representan el elitismo decadente. ;Y ahora
qué? ;Tapones de rosca y vino en lata? ;Donde termi-
nara todo esto?

Argentina y Latinoamérica’, destacan los endlogos.
La bodega La Luz del Duero, propiedad del grupo
Vinos de La Luz en Ribera del Duero, estd ubicada
en la localidad vallisoletana de Penafiel, Valladolid.
“Situada muy cerca del yacimiento arqueoldgico de
Pintia, cuyo asentamiento mas importante lo tuvo en
la época romana, nos da clara evidencia del consumo
de vino y nos testimonia esa tradicion vinicola, sien-
do Peiiafiel una de las zonas mas impor-tantes que
forman la Ribera del Duero’, sefiala Noelia Mena.

La bodega La Luz del Vino esta ubicada en el centro
del Valle de Uco (Mendoza), regién reconocida a
nivel mundial por la identidad que transmite a sus
vinos. Los vifiedos de la bodega estan ubicados en los
cuatro grandes puntos del Valle de Uco, como son
Gualtallary, Paraje Altamira, Vista Flores y El Cepillo.

SOBRE VINOS DE LA LUZ

El grupo internacional Vinos de La Luz cuenta con
bodegas en distintas regiones vitivinicolas del mundo,
con marcas propias en cada pais: Valle de Uco, Men-
doza, Argentina (Callejon del Crimen); Ribera del
Duero, Pefafiel, Espaia (Valpincia, Pagos de Valce-
rracin y Cinema) y Montalcino, Italia (Cinema Rosso
y Paraiso) y en todas ellas se produce un vino icono
denominado Iluminado Vinos de La Luz.
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RITA 2019, EL SENSUAL 'Y
SOFISTICADO ROSADO DE
BODEGAS HABLA

La bodega extremena presenta su particular rosado, Rita. Un vino procedente de
los vifiedos de Cote de Provence, Francia.
Se trata de un cuidado ensamblaje de Syrah y Garnacha con notas a pomelo, fram-
buesa, violeta y laurel. Un vino, inspirado en la icénica diva de Hollywood Rita
Hayworth, que resulta elegante, sensual y con mucha personalidad.

Madrid, abril de 2021.- Bodegas Habla, fundada en la ciudad de Trujillo (Caceres), contintia rompiendo con los estandares
vinicolas establecidos con su singular rosado, Rita. Un vino que, tanto su contenido como su continente, estd inspirado en
el glamour de los dorados afios 40 en la meca del cine norteamericano.

Rita 2019 es un rosado varietal elaborado a base de Syrah y Garnacha procedente de los vifiedos de Cote de Provence
situados al norte, frente a la montafia Sainte Victoire.

En su elaboracion, segin sus creadores, se ha llevado a cabo la vinificacién clasica de los grandes vinos de la Provence, con
una ligera maceracion, seguida de una fermentacion de tres semanas a baja temperatura y de una crianza sobre lias de 6
meses aumentando asi su untuosidad. El resultado: un ensamblaje aromati-

co con pinceladas acidas que culminan en un final sedoso. frambuesa
Su botella, de cristal italiano, evoca la sensual silueta de la actriz hollywoo- pomelo
diense, Rita Hayworth; mientras que la capsula negra hace referencia a los laurel
guantes de satén con los que la diva provocé al mundo en la pelicula, Gilda. violeta

PVP: 24 euros.
NOTAS DE CATA

A la vista es de un seductor rosa palido.

En nariz se muestra fresco y con intensos recuerdos frutales a pomelo
0 mango, que se combinan con sutiles matices a violeta o laurel.

En boca su entrada es sedosa, delicada y untuosa descubriendo abun-

dantes notas de frutos rojos del bosque como la fresa o la frambuesa.

SOBRE BODEGAS HABLA

Se trata de un proyecto que nacié en el aio 2000 con la construccion de la
bodega en una zona con escasa tradicion vitivinicola pero con un gran po-
tencial para la elaboracién de grandes vinos gracias a su particular microcli-
ma y a las cualidades del terreno (cuenta con suelos de pizarra y arcilla que
mantienen una temperatura cinco grados inferior a la de Trujillo). Actual-
mente, el vifiedo alcanza las 200 hectareas, divididas en 42 parcelas y plan-
tadas con las variedades Tempranillo, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Syrah, Malbec, Petit Verdot y Sauvignon Blanc. Uvas con las que se elabora
la coleccidn de vinos de ‘Alta Costura’: Habla ‘Edicion Limitada’; el prét a
porter Habla del Silencio, los jévenes Habla la tierra y Gotas de Habla; y los
blancos Duende y Habla de ti.

Ademis, Habla elabora un aceite monovarietal, Picual 100%, Sol del Silen-
cio, procedente de los distintos olivares que se situan en la Finca Dehesa de
la Torrecilla (Trujillo), junto a la bodega.

Fuera de Extremadura, en concreto en Francia, Bodegas Habla controla
unas exclusivas hectareas de vifiedo. En Cote des Blancs, al sur, se elabora
el champagne Moses, y en la mejor zona de Cote de Provence, frente a la
montana Sainte Victoire, tiene su origen el vino mas sensual y glamuroso de
las bodegas, Rita.

Tanto dentro como fuera de nuestras fronteras, Bodegas Habla apuesta por
una viticultura ecolégica combinada con las tecnologias mas punteras, todo
ello bajo la atenta supervision de los endlogos.

SU ESENCIA

Segtin cuenta la leyenda, cuando Miguel Angel terminé de esculpir su
Moisés, le pareci6 tan realista que golpe6 con un martillo sobre la rodilla de
la escultura y le ordend: «jHablal». Este es el origen de la marca y el nivel de
perfeccion que Bodegas Habla pretende dar a cada uno de sus vinos, con los
que busca expresar lo indémito y lo magico de la naturaleza; y la creatividad
y el carifo de quienes la trabajan.
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Participa con tus vinos en una cata durante el
campeonato de la Asociacion de Sumilleres Polonia
2021

Los sumilleres mas importantes del pais se congregan en el evento de referencia
del sector, el escaparate perfecto para tus vinos.

Feacha de celabracidn FPlazo de inacripcidn Lugar
[ 40 julio zoz1 Hasta 10 junioc 2021 Varsowvia

Asisten a la cata 25 de los sumilleres mas prestigiosos del pais en un evento an al gqua
participan mas de 200 personas con poder de decision en el sector de vino vy
gastronomia v recibe una amplia difusidén entre restauradores, sumilleres, Managers vy
aficionados al vino.

Ponente destacado

Michal Stykowski, sumillear polaco v educador anoldgico Spanish Wina

7 ) Scholar.
Participa

Frecio: 100 EUR por vino seleccionado (IVA, no incluido)

§ VinoEwmpLEO '

|

Ir a la pagina

para leer mas e
informarse

Tecnico de Enoturismo Enologo/Responsable Técnico

iVlNDEMPLED!

Bodegas en Montsant y Priorat de vinos de alta calidad busca Endlogo,
Bodega Ramén Bilbao, Haro, precisa Técnico de Enoturismoe  Responsable Técnico

RAMON BILBAO

! Responsable de Expediciones
Técnico/a Producto

FONITTANA

VILA VINITECA

pEE BEL 1833 ntana Bodegas & Vifiedos busca para sus instalaciones de
ente de Pedro Naharro (Cuenca) unfuna Responsable de
pediciones

Vila Viniteca busca un/a Técnico/a de producto para su
departamento de |+D+i.
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http://email.icex.es/ls/click?upn=jZnmXlg7lwCZEhwpGhosqoQA2RjKcdJRySqkV5Zgs1vOwEnlkmVWn3fYkbW6zX-2F33q7TfbV7LwoLRQgFe0K2o526NVMx-2FeLK2BWi-2BXz5ynZ60lSUYgbHagEFmBBh5lAaQsdrHJ1Ns3StSCyY1DxgkyN7GkoN2i4Kd97BauBJSH8tOWO0VCwKjwP7Yx5tAf-2BH46MtO-2BXUXw07JMma0SZIWkl87N1NuBRxiJ-2BWyFlnmDOWezwGwQ0A3ElPzJVZyuwmyl1x-2Ft2guNyqmnUQp5xuAdW7vhP-2BAzfj64o75ngN9VSUAbgk9BKApYpV-2Fis83l40SOrvVgue-2B711-2BQXu2NGUPGiSxeAfj-2Bn86pc32TVim8g-3DxnXU_u6pdTOlTppXfTF-2FY8ingw3Oq8u0smmFVpv6a1x2HZ-2BXHWpol5fekYU8f3n2uLjJiDE0CrLJIIGG7FplR5-2F5cYb5sfQ927NfQt-2BF-2Bn6dmttujvUwBUVsLeTX4Qei1MQVKnZcpduXLHpctNg6VM0JRDqkCSRub5GbMZDoNh78A9oZ1DqyVZ2xlqp8TFVwBpxmryStlFEoAP7VM-2F8Bm0e2HFFyTwsxs6gTeTFqTua1sduHmFdveXx4J3sJE4qjBgTnrOY0dzOXRTXD5fsx2ps6V-2FcBCxay-2BaXRFcGhyfxHQKu6zZiImsz4VVvRN14-2BQIJw3TlpF71fzuiDRY7NQRJDH0QQrceoVs2S9qibckDLLMIKVSk-2FEx1rQAbaUkyUsZeCWqohp5EBB4I-2FUrlbsCrZ54naYkNihzBdYiMTg-2BF3uWrLNpBF8pUpaIEGTAMLp6loOVj1IHUBKQB8PPYwLvXhYdXnaj-2F10PxeFPTcu3NrXTTw-2FmlBtl7qO5n4oC5ID4XFaz1O5Ptbk9-2F5qpMmOTEMjnt7-2BepR9ahUhzpBhtTiwxtQFLh23NE69a1i-2Fm83HoD3YtjKN4rEj8ka25lFtsRXgdVKcZN1Qd1sie04yBHQn9nb-2BkNom8G4XJtOwbnX9Xp7WAP-2Fy21Qn2YwN-2FgBPeEgxPpTOU79vijhEjsJXu53c9CrAShtUFs434jXWSA3gHKdRT3Og-2Bb9IkH89rWKB2YsT9R-2BvzczHqou-2BRX5cEBvDYNhRZuNaTi0Ny6-2FSuGuyUd-2Bax4k0O1vHftVjBfyFpwVLdr-2BC0rYlnUcnyCxnKl17q7s-3D
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Recomendacién de Joaquin Parra autor
de Gufa de vinos y destilados Wine Up!

" ALTOLANDON 2014
ALTOLANDON

D.O. Manchuela

Enéloga: Rosalfa Molina

Variedad: Garnacha, Cabernet Franc
y Syrah

Crianza: 12 meses barrica de roble
francés

Consumo é6ptimo hasta 2026

Comentario de cata:

Rojo cereza con ribete grana, capa
media. En nariz es intenso, aromas
que recuerdan a ciruela, mermelada de
fresa y toques balsdmicos de regaliz
negro, también ahumados y café. En
boca es carnoso, tanino que acompafia
y aporta estructura. Fresco y balsdmi-
co trae recuerdos nitidos de los
aromas en nariz. Persistente.

EL CORREO % DEL VINO

» TODA LA ACTUALIDAD DEL MING »

descarga la gufa Wine Up!
en www.wineup.es
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» TODA LA ACTUALIDAD DEL VING «

Chile tiene Las importaciones de
todas las cartas Vvino de China cayeron

de triunfo en el Para el primer trimestre,
aunque abril muestra

mercado chino, B
ﬁ 1 . SlgIlOS de recuperac10n
alirma € lmp or- Las importaciones de vino de China en los

~ primeros cuatro meses del afio han caido
tadOr eSp anOI tanto en volumen como en valor en compa-
Chile es el pais mejor situado para  racién con el mismo periodo de 2020, con la
llenar el vacio dejado por el vino  recuperacion del sector rezagada con respecto
australiano en el mercado chino,  ala de otras bebidas alcohdlicas como la cer-
seglin un importador espafol. veza y el baiju, que se han recuperado de los
niveles afectados por la pandemia.

José Alacazar, CEO de Zhongxi Double Dragon,
ha estado enviando vino espafiol y aceite de oli-
va de Espafia a China durante mas de 10 afios,
y cree que el pais sudamericano tiene todas las
cartas de triunfo cuando se trata de entrar en el
mercado chino.

Los datos oficiales de importacion de vino de la aduana
china recopilados por Huaon.com revelaron que las importa-
ciones de vino de China disminuyeron en volumen a 1414%
litros de enero a abril, mientras que su valor disminuyé un
3,3% a 563,7 millones de ddlares en comparacion con el mis-

" . . mo periodo del afio pasado.
El pais que mejor sabe aprovechar esta opor-

tunidad es Chile, porque tiene buena calidad

a precios muy competitivos”, dijo a Bulk Wine
Club. Otros paises como Espaiia tienen la opor-
tunidad de posicionar sus productos si saben
cdmo proporcionar calidad competitiva.

Los datos han arrojado agua fria sobre las esperanzas de

la industria de una rapida recuperacion, a pesar de que la
economia y las ventas minoristas de China se recuperan. Las
cifras seran una decepcion para los productores y comer-
ciantes de vino, especialmente cuando la caida en volumen
y valor vuelva a niveles basados en la pandemia golpea las

La desventaja que enfrentan los productores es- - 1
ventas de un aflo antes, ya una base de comparacion baja.

panoles que consideran exportar a China son los
impuestos que enfrentan las importaciones de

la UE. "Espana tiene una desventaja en relacion
con Chile y eso es impuestos”, continud. Pero si
Espafa puede bajar sus precios, podria ser com-
petitiva y encontrar muy buenas oportunidades.

Mientras que otras categorias de bebidas como el bajju y la
cerveza se han recuperado, el vino no se ha recuperado de la
misma manera. Sin embargo, hay un rayo de esperanza - en
abril, las cifras muestran que las importaciones de vino mos-
traron un crecimiento de doble numero tanto en volumen
como en valor, importando 33,3 millones de litros de vino
por un valor de alrededor de US$126,9 millones durante el
mes, un aumento del 23,1% en volumen y un 27,8% en valor.
Y es probable que las cifras de importacion de mayo reciban
otro impulso con las vacaciones de la Semana Dorada impul-
sando la demanda y las ventas.

Sin embargo, agregd que es dificil ser rentable
en China porque los margenes son "extremada-
mente ajustados” y hay mucha competencia. Se
buscan buenas calidades de vino a granel, a las
que se pueden aplicar margenes sustanciales.
Este es un nicho de mercado en el que Espaia
podria competir".
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De los creadores de Taninos Wine
Fest, llega una edicion imperdible
que no solo reune mas de 60 bo-
degas en un mismo lugar, sino que
esta abierto 24h todo el ao: Ta-
ninos Market Place. Descubri una
feria virtual donde podras visitar
los stands de productores indepen-
dientes y bodegas boutique que no
se encuentran en los mercados con-
vencionales y acceder a sus vinos

o contactarte de forma directa con
sus creadores.

Todas las semanas vas a tener la
opcién de pedir una seleccion de
vinos que hayan captado tu aten-
cioén y vas a acceder a precios espe-
ciales. Vas a poder conocer desde

En 2020, "el mercado [terrestre] de
vifiedos se vio muy afectado por

la crisis sanitaria. Hay un nimero
histéricamente bajo de transac-
ciones a lo largo de treinta afios
(8.190 pozos, -11% en compara-
cién con 2019) y una disminuciéon
del 20% en las areas (para 14.600
hectareas)", anuncia Loic Jégouzo,
Subdirector de Estudios Federation
Nationale des Sociétés d'’Aména-
gement Foncier et d'Etablissement
Rural (FNSAFER). Durante una
rueda de prensa el 27 de mayo,

el experto precisa que "todas las
cuencas del vino se ven afecta-

das por esta caida", lo que esta

El Correo del Vino

la comodidad de tu casa proyectos
vitivinicolas diferentes, donde cada
endlogo juega con su creatividad,
incluyendo vinos de terroirs fuera
de los circuitos a los que estamos
acostumbrados, invitindonos a
probar sabores nuevos.

Ademas, Taninos Market Place
presenta una oportunidad tnica de
hacer negocios de forma diferente.
Si te intereso alguno de los proyec-
tos vitivinicolas, en la plataforma
vas a estar a un clic de distancia del
enologo o productor a cargo.

Los Taninos son un grupo de end-
logos, productores y bodegueros
que se reunieron hace 4 afnos con el
fin de compartir su fanatismo por

provocando un freno al continuo
aumento del precio de las vifas de
denominacién

El Loira, un vifiedo atractivo para
los j6venes endlogos

Con 150.500 euros por DOP hecta-
rea, el aumento se limita al +1,3%
en 2020, lo que se debe principal-
mente a la disminucion del precio
de los vifiedos de champan (-1%
para 1,2 millones de euros/ha en
el Marne). Menos marcado que en
2019 (con un -3,9%), este descen-
so forma parte de un mercado de
tierras de espera, donde los vifie-
dos no encuentran comprador. En

general, las transacciones de vid
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el vino, brinddndose apoyo mutuo
en sus proyectos y en busqueda de
crecer juntos.

A partir de esto, crearon la Taninos
Wine Fest, una feria presencial sin
fines de lucro, donde cada bodega
o productor exponia su producto y
se realizaban degustaciones. En el
2020, debido a la pandemia deci-
dieron realizar la edicion online,
Taninos Cyber Fest; y este afio con
ansias de crecer, proponen Market
Place, un espacio abierto todo el
afio para los apasionados del vino.

Entra en https://taninoswinefest.com.ar/

0 seguinos en redes https://www.insta-
gram.com/taninoswinefest/ y descubri
nuestro Market Place.

de Champagne estan cayendo "una
cuarta parte en superficie y valor"
frente a "la prudencia y selectivi-
dad de los compradores", indica
la FNSAFER, que ve el impacto
de fuertes caidas en la comerciali-
zacion en los mercados francés y
de exportacion (1.000 millones de
euros en 2020).

Mercado de dos velocidades

Al restar los viedos de Cham-
pagne, el precio de las vides de
DOP aument6 un 4,2% en 2020, a
un precio promedio de 78.100 €/
ha. Pero ten cuidado con el efecto
trompe l'oeil. Si SAFER regis-

tra aumentos generales* (+9%
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en Burdeos, +10% en el valle del
Loira-Centre, +3% en Borgona,
+2% en el valle del Rédano y Pro-
venza...), son principalmente las
denominaciones enumeradas las
que se benefician (los Grands Crus
clasificados del Médoc, los prime-
ros vinos de Borgona, las denomi-
naciones Sancerre, Chinon, Gi-
gondas, Crozes-Hermitage, Cotes
de Provence, ...). En respuesta a un
valor de refugio seguro exacerbado
en tiempos de crisis, las inversio-
nes de prestigio pesan mucho en la
vision general de la tierra vinicola.
"Las diez ventas mas caras repre-
sentan el 18,8% del total", dice
SAFER, que especifica que en
Burdeos, "ocho ventas de fincas
prestigiosas representan el 72%
del valor intercambiado en este
vifiedo". Mientras que los precios
promedio de las denominaciones
Pauillac (+22% a 2,8 millones de
euros), Pomerol (+5% a 2 millones
de euros), Saint-Julien (+23% a

1,6 millones de euros) y Margaux
(+15% a 1,5 millones de euros)
estan saltando, los de las deno-
minaciones mds genéricas como
Bordeaux rouge (-13% a 13.000 €/
ha) y Médoc (20% a 40.000 €/ha)

El Correo del Vino
estan cayendo bruscamente.

"Los AOC mas genéricos sufren
por encontrar comprador”

"En estos mercados, hay una gran
disparidad [entre] las denomina-
ciones que levantan el mercado,
que siguen creciendo vy, a la inver-
sa, todos los AOC mas genéricos
que sufren por encontrar compra-
dores", seniala Philippe Tuzelet,
Director General de SAFER Nou-
velle-Aquitaine, quien informa

que en Gironda, el nimero de
transacciones de vino seguidas por
SAFER ha aumentado de 500 a 300
actos anuales. Si las vides orgéanicas
certificadas ven sus precios resisti-
dos, SAFER especifica que no tiene
indicadores hasta la fecha.

El cofiac resiste

En este panorama contrastante, el
vifledo de Charente se mantiene.
En general, las vides de brandy de
la DOP ven su precio promedio
aumentar un 7% en 2020, has-

ta alcanzar los 55.400 €/ha. "El
conac esquiva la crisis", dice Loic
Jégouzo. Ahora sus exportaciones
a pesar de la crisis del covid, los
cofacs siguen realizando proyectos
de instalacion y expansion. Mien-
tras que en los ultimos afios se han

concedido autorizaciones para
nuevas plantaciones (2.300 hecta-
reas de nuevas autorizaciones de
plantacién en 2020) SAFER sigue
viendo la situacién en terrenos
plantables "afinados, cuyo valor, se-
gun las cosechas, supera los 10.000
euros/ha" sin que "no se mitigue el
aumento del precio de la vid".
Tenga en cuenta que el precio de
las vides fuera de la DOP es del
0,9% (a 14.500 €/ha), después de
un " aumento progresivo en 10
afos’, sefiala SAFER.

*: Con la excepcion de Langue-
doc-Rosellon (-1,7%), el suroeste
(-3,9%) y Alsacia-Este (-14,1%).
"Esta ultima cuenca se ve especial-
mente afectada por la crisis sani-
taria y el descenso de las ventas de
vino, que ha debilitado los tesoros
de las explotaciones y ha provoca-
do el cierre de empresas”, advierte
SAFER.

Para ver infografias, entre en la
pagina web:
https://www.vitisphere.com/
actualite-94112-La-crise-covid-
pese-lourdement-sur-le-prix-des-
vignes-francaises.htm#utm sour-
ce=elettre filiere

Desde 2018, la estudiante de doctorado Eve-Laroche Pinel (TerraNIS e INRAE-Purpan) y varios estudiantes de
ingenieria han estado tratando de medir el estrés hidrico de la vid mediante teledeteccion.

Las prohibiciones de riego de vides puestas en debate técnico
“Trabajamos principalmente con satélites Sentinel-2. Vuelven al mismo lugar cada cinco dias y nos dan re-
flexiones gratuitas sobre decenas de franjas de 10 a 20 metros, en azul, verde, rojo, infrarrojo y remolino’, pre-
sento el 25 de mayo en un webinar Acta y Agreenum.

Un buen modelo de prediccién

Los investigadores identificaron los dominios espectrales mas discriminatorios y desarrollaron un modelo para
predecir los potenciales del tallo comparando sus datos con las mediciones de campo. Para validar este modelo,
“le pedimos a 5 endlogos que nos proporcionaran todos sus datos de parcela, incluyendo en particular las varie-
dades, el riego realizado y sus registros meteoroldgicos™. Las imagenes de Sentinel-2 permitieron identificar
tanto periodos de bajo estrés hidrico durante el crecimiento de la vid como momentos de mayor estrés hidrico
al final de la maduracién de la uva. “En una de las fincas, incluso pudimos detectar la presencia de un pozo, con

vifledos menos estresados en los alrededores, y una zona histéricamente mas seca en la misma parcela”
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El chef Agustin Herrera gana el I Concurso
de Alimentos de Madrid Fusion con AOVE
ecoldgico de la cooperativa madrilefia
Recespana

Los productos agroalimentarios de las cooperativas de Madrid, presentes
en el programa oficial de Madrid Fusion, conquistan éxitos de la mano de grandes
cocineros, estando presentes en showcooking y concursos gastronémicos de Madrid
Fusion 2021
Ayer también debutéd en otro de los showcooking el aceite de la Almazara

Santiago Apdstol de Villa del Prado y hoy lo hard Quesos Campo Real

Madrid, 1 de junio de 2021. La Unién de Cooperativas Agrarias Madrilefias (UCAM) celebra la presencia de
los productos de cooperativas agrarias de Madrid en esta edicién de Madrid Fusién, que durante la jornada de
ayer participaron, por un lado, el aceite Ecoreces, AOVE Ecoldgico de Recespaiia, en el I Concurso de Alimen-

tos de Madrid de la mano del chef revelaciéon Agustin Herrera, y por otro nuestro aceite cooperativo de la Alma-
zara Santiago Apostol de Villa del Prado, con su Aceite Oro Madrid, de la Marca de Garantia Aceite de Madrid.
Asi, Agustin Herrera del restaurante Marepolis, quedo con su receta bombon crujiente de pavia a la madrilena,
elaborada con verduras de temporada de la huerta de Madrid, aceite Recespafia y queso, y maridada con un vino
de Madrid, todos productos certificados con la M de Madrid, en primer lugar en el I Concurso de Alimentos
de Madrid. Un puesto que contintia dibujando la estela de éxitos de este joven cocinero que en 2020 llevaba al
equipo espafiol a la victoria en el Salén de la Gastronomia Mediterranea "Food in Sud" de Marsella y en enero de
2021, junto a Rubén Amo, fue elegido uno de los mejores cocineros de Madrid.
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Aceite de la Almazara
Santiago Apostol de Villa
del Prado

Ayer también se pudo disfrutar en
este encuentro gourmet del aceite
de la Almazara Santiago Apostol de
Villa del Prado con su Aceite Oro
Madrid de la Marca de Garantia
Aceite de Madrid, en otro de los
showcooking. La propuesta en la
que participd este aceite elaborado
por una de nuestras cooperativas
agrarias fue la “Hamburguesa de
Madrid con IGP Carne de la Sierra
de Guadarrama y cubo de aleta
macerada en frutos secos de Ape-
ritivos Medina y sopa de queso de
Quesos Marqués de Mendiola con
nata de La Colmenarefia, a cargo
del chef Roberto Capone.

Hoy martes 1 de junio debutard en
Madrid Fusién en horario de tarde
“Armonia de queso de la coope-
rativa Quesos Campo Real, con
chocolate Viena Capellanes, de la
mano de Q de'Quesos”,

.
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El programa de Madrid Fusién
2021, esta contando una vez mas
con los mejores chefs y propuestas
inspiradas en cientos de productos
de alimentacion desde el café, con
una exhibicion barista de Guilis,
pasando por los quesos de cabra
de Vega de San Martin, vinos de
la D.O. Vinos de Madrid, alimen-
tos amparados con la marca de
garantia Alimentos de Madrid, M
Producto Certificado, Showcoo-
king, espectaculares, degustacion
de carne con IGP de la Sierra de
Guadarrama, aceites de la Marca
de Garantia Aceite de Madrid,
miel, dulces con Chinchon e IG
Chinchon, etc.
Programa Regional Estratégico de
Impulso a las Cooperativas y SAT
de Madrid
Los productos agroalimentarios de
las cooperativas y SAT de Madrid,
no podian faltar a esta cita. Un afio
en el que desde la Comunidad de
Madrid y a través de la Consejeria
de Medio Ambiente, Ordenacion
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del Territorio y Sostenibilidad y

en colaboracion con la Unién de
Cooperativas Agrarias Madrilenas
(UCAM), se esta impulsando la
competitividad de estas empresas a
través del convenio “Programa Re-
gional Estratégico de Impulso a las
Cooperativas Agroalimentarias”. El
objetivo es definir un nuevo mode-
lo de cooperativismo agroalimen-
tario en la Comunidad de Madrid,
ofreciendo para ello a todas las
cooperativas y Sociedades Ano-
nimas de Transformacion (S.A.T)
madrilefias un conjunto de herra-
mientas que permitan ayudarlas a
mejorar su competitividad y, por
ende, mejorar su profesionaliza-
cion, su dimension, su estructura
productiva y sus estrategias empre-
sariales con las que poder abordar
de manera mas eficiente los retos
de futuro que vienen impuestos
del nuevo entorno econémico y
agroalimentario en el que estamos
inmersos. Porque “Madrid también
es campo
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Deoleo pasa pagina tras reestructurar su
deuda y vislumbra un 2021 positivo

La aceitera Deoleo quiere pasar pagina tras el reciente proceso de reestructuracion
de su deuda con “un proyecto renovado” que le permita aprovechar el buen mo-
mento que atraviesa el consumo de aceite de oliva y que hace vislumbrar un 2021

positivo.

Asi se ha expresado el presiden-

te de la compaiiia, Ignacio Silva,
durante la celebracion de la junta
general de accionistas por via tele-
matica en la que han sido aproba-
das las cuentas del afio pasado, las
remuneraciones de los consejeros y
el resto de puntos del orden del dia.
Deoleo gand en 2020, en términos
comparables, 57 millones de euros,
en contraste con las pérdidas de 11
millones del afio anterior, de forma
que se retomo la senda del creci-
miento en un escenario “imprevi-
sible” y “complejo” marcado por la
covid-19.

El beneficio neto ascendié a 290
millones de euros, incluidos los
233 millones de la reestructuracién
de la deuda de la aceitera, contro-
lada por el fondo CVCy duefa de
marcas como Carbonell, Koipe,
Hojiblanca, Bertolli o Carapelli.

“La reestructuracion financiera y
societaria garantiz6 la continuidad
del proyecto a largo plazo y redujo
el endeudamiento en mas de un 60
%, ha subrayado Silva, que ha ase-
gurado que en noviembre pasado
lograron amortizar 25 millones de
euros gracias a la “evolucion positi-
va del negocio”

El ratio de endeudamiento se situé
el aflo pasado en 2,1 veces el ebitda
(resultado bruto de explotacion),
frente a las 20 veces de cierre de
2019, como ha explicado el presi-
dente en un encuentro en el que ha
estado representado el 58,60 % del
accionariado de Deoleo.

Ademas del efecto de la reestructu-
racion, la tendencia positiva se ha
visto acelerada por el incremento

del consumo del aceite de oliva en
los hogares durante la pandemia,
en linea con los nuevos habitos de
los consumidores que se espera que
se mantengan “de forma estructu-
ral”.

Silva ha atribuido al aumento del
consumo, a la fortaleza de las mar-
cas del grupo y a la “ideoneidad”
de su estrategia comercial el “fuerte
crecimiento de las cuotas de mer-
cado” de las marcas en 2020.

En concreto, las cuotas de merca-
do en volumen aumentaron 2,8
puntos porcentuales en Estados
Unidos, 1,1 puntos en Espanay
0,7 en Italia, una tendencia que se
ha mantenido a comienzos de este
ano.

Perspectivas en 2021
En el primer trimestre de 2021, la
cuota del Deoleo subi6 1,1 puntos
porcentuales en EE.UU. y 2,9 en
Italia, mientras que permanecio
estable en Espafa y creci6 tanto en
Francia como en Alemania, pais
donde tiene una cuota del 25 %
en el segmento de aceite de oliva
organico.

El presidente de 1 compaiiia ha
destacado que el consumo de aceite
de oliva esta “en un momento muy
bueno’, lo que supone una “gran
oportunidad para el sector”.

En 2021, no obstante, el mercado
afrontara algunos desafios como
consecuencia del incremento del
precio de la materia prima, que
representa cerca del 80 % de los
costes totales de produccion del
aceite de oliva, segun Silva.
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Para hacer frente a las nuevas
condiciones y mirar al futuro, la
empresa tiene previsto presentar
un nuevo plan estratégico a cinco
afios y sus conclusiones en el tercer
trimestre de 2021.

El bajo endeudamiento, la penetra-
cién en mercados con alto poten-
cial de crecimiento, la fortaleza de
sus marcas y la capacidad agil de
adaptacion juegan a su favor, ha
resaltado Silva.

Entre las acciones sociales, el tam-
bién consejero delegado ha subra-
yado que donaron 183.000 litros de
aceite a fundaciones y bancos de
alimentos en varios paises (164.000
litros en Espana), apoyaron a la
hosteleria y participaron en la pro-
teccion ambiental.

Segun Silva, la cotizacion de
Deoleo se revalorizo 2,5 veces el
ejercicio pasado desde el cierre

de la ampliacion de capital, una
revalorizacién que actualmente es
3,4 veces superior y que tiene po-
tencial tras la revision favorable de
la calificacién crediticia por parte
de Moody’s y Standard and Poors
(S&P).

En bolsa, los titulos de Deoleo
han tenido altibajos en las tltimas
semanas y este martes se vendian
en el inicio de la sesién a 37 cén-
timos, en comparacion con los 15
céntimos a los que cotizaban hace
un afo.
https://www.efeagro.com/noticia/
deoleo-pasa-pagina-2021/
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Un Plan Renove que sigue sin tener en
cuenta la Ley de modernizacidn agraria ni
primar a las explotaciones agrarias

prioritarias

Unidén de Uniones de Agricultores y Ganaderos, tras mas de dos afios insistiendo
al Ministerio de Agricultura en la reformulacion de las ayudas del Plan Renove de
maquinaria agricola para que incorpore las obligaciones en materia de ayudas que
establece la Ley de modernizacién agraria, critica que el MAPA haga oidos sordos
y siga sin tenerlo en cuenta en la publicacion del Plan Renove de 2021 que se acaba

de conocer.

La organizacion agraria considera
que esta reformulacion ayudaria

a que se prioricen las explotacio-
nes agrarias prioritarias y que los
fondos vayan a parar a los profesio-
nales del sector agrario, en caso de
sobrepasar el presupuesto asigna-
do, que para la convocatoria 2021
establece en 6,55 millones de euros.
Unioén de Uniones recuerda que
tanto en el aflo 2019, como en 2020
se han acabado todos los fondos
previstos para la convocatoria de
estas ayudas y en 2020 los fondos
previstos para maquinas agricolas
se terminaron en sélo 6 horas.

LAMENTAN QUE HAYA
QUE HACER UNA IN-
VERSION CUANTIOSA,
COMO LA DE TRACTO-
RES O CIERTOS TIPOS
DE MAQUINARIA, SIN
SABER SI SE RECIBIRA

O NO AYUDA PUBLICA

«No puede ser que las ayudas
prioricen quién es mas rapido en
presentar la solicitud, en lugar

de priorizar quién es profesional
agrario, sobre todo en caso de falta
de presupuesto», critican desde la
organizacion, que lamentan que se
incumpla la Ley de modernizacion
agraria.

Asimismo, este modo de proceder
por parte del Ministerio ha provo-
cado una gran desigualdad en el
reparto territorial de estas ayudas.
Por ejemplo, mientras que Anda-
lucia es la CCAA que tiene mas
Unidades de Trabajo Anual (UTA),
en las ultimas dos convocatorias
sélo ha captado el 0,4% de las
ayudas al Plan Renove. Por su parte
la Comunitat Valenciana y Castilla
y Ledn, ambas con un 10% de las
UTA del Estado, la primera reci-
bi6 un 72,7% de las ayudas al Plan
Renove 2019 y un 58,6% en 2020,
y la segunda no recibi6 ninguna en
2019 y sélo un 1,2% de los fondos
al Plan Renove 2020.

Unioén de Uniones también ya
pidi6 al MAPA poder conocer la
resolucion de la ayuda antes de
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realizar la inversion ya que, con la
crisis que sufre el sector no se le
puede pedir a la agricultura pro-
fesional que efecttie una inversion
tan cuantiosa como la de tractores
o ciertos tipos de maquinaria, sin
saber previamente si se recibira o
no ayuda publica.

En la misma linea, ha solicitado
que se priorice la renovacion de
aquella maquinaria que necesita
estar homologada para poder cir-
cular en la via publica, ya que a raiz
de la instruccién de la Direccién
General de Trafico 20 / V-130 de
21 de febrero de 2020 mucha de la
magquinaria pasa a ser considerada
vehiculos, con todas las obligacio-
nes que ello conlleva.
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Evolucidn del precio del vino a granel

6,00 €
Precios del Vi ]
Blanco Fermentacion Tradicional 1,90-2,00 € He
Tinto Comercial 5-7 puntos intensidad de color 2,50-2,70 € H°
550€ o7
Blanco Fermentacion Controlada 2,30-2,50 € He
540€ o
Mosto Azufrado Primera 2,00-2,10 € He
=0 8,30 €
o SN2 625 5,25 € Mosto Azufradjo segunda 1,80-1,90 € He
& 520¢€ RO E20€
- oc \ ooe Varietales, entre 3 y 4 euros, dependiendo de variedad y calidad, estos
' ' precios pueden variar y cada operacién puede ser diferente.
4,80 € . . . o .
e475€ \ Estos precios son orientativos, aunque basados en operaciones ciertas,
©—4%70-6%704%0 870470 80 4,70 € . ., . o
y pueden variar en funcién de calidad , condicionantes, etc.
Estos precios se refieren a operaciones normales
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El Correo del Vino

EL CORREO % DEL VINO

» TODA LA ACTUALIDAD DEL VING «

Lluvia: en azul 2018/19.
En Naranja 2019/20 del 30 septiembre al 1 de octubre
en gris 2020, en amarillo 2021
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] 5 : SUSCRIPCIONES, PUBLICIDAD E
INFORMACION

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

2006 350,6 El1 CORREO DEL VINO
2007 320,6 C/Virgen de la Esperanza, 6
2008 4588 13200 Manzanares (Ciudad Real) Teléfono 679 78 96 28
2009 392.0 Media de DIRECTOR: Javier Sanchez-Migallén Royo 05629424]
2010 651,8 e SUSCRIPCION ANUAL 125 €
2011 3761 los ultimos
~ www.elcorreodelvino.com
2012 375,4 1 5 anos Informacidn, suscripciones y publicidad
2013 449,4 372 1 8 Javier@elcorreodelvino.com
2014 277,8 ’ info@elcorreodelvino.com
2015 220,6 M 02010 D @elcorreodelvino
2016 338,6 651,8 @ Elcorreodelvino
2017 251,0 Minimo 2015
2018 459.8 220,6 n @elcorreodelvino
2019 316,4 A
5020 343.8 APUNTESE GRATIS A
NUESTRA NEWSLETTER
GRATUITA
® WineinModeration eu SOLICITALA EN
info@elcorreodelvino.com
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