Su bodega suma sus
vinos a los excelentes
aceites de su almazara
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odegas Coop. de Viver es
heredera de la tradicién

agricola de la comarca del-

Alto Palancia desde 1915, cuan-
do se fund¢ la cooperativa La De-
fensora de Viver. Recientemen-
te, en 2016, emprendio la recu-
peracién de la viticultura en esas
tierras y para ello acondiciond
antiguas parcelas en la que toda-
via se conservaba el vifiedo y
otras en las que se plantaron nue-

vas variedades. Es una bodega
joven que nace con el objetivo de
hacer vinos de elaboracién arte-
sanal, una apuesta clara por la
calidad que nace desde el respe-
to ala tierra. Para ello, una de las
labores principales de la bodega
es la recuperacion de las varie-
dades autdctonas que se perdie-
ron a causa de la filoxera de prin-
cipios del pasado siglo.

Las tierras de la provincia de

Castellén fueron grandes produc-
toras de vinos; de hecho, fue el
primer proveedor de la Armada
alld por los tiempos de Felipe [l y
famoso fue su vino ‘carlén’, que
viajaba a América desde el puer-
to de Benicarld, de ahi su nom-
bre. Todavia aparece su nombre
en las letras de tangos y ranche-
ras. No fue una tierra que volvie-
ra a apostar por la vid tras el de-
sastre de la filoxera en 1916. Otros

SRS———
5.000 kilos por
hectdrea y la |
vendimia se |
realiza de forma |
manual y en ca-
jas diez kilos.
Despalillado y
ligero prensado
de las uvas pre-
vio al paso a
los depositos
de fermenta-
cién. Durante
ésta se realizaron ligeros remon-
tados diarios intercalando entre
cerrados y al aire.

Llegando la fermentacién a su
fin se realizaron bazuqueados,
proceso que se mantuvo hasta el
descubre. Luego, fermentacion
maloldctica y crianza de cuatro
meses en barrica francesa.
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Botella de Viento
sobre la piel. Lp

Takayuki Kikuchi, embajador de
la DO Utiel-Requena en Jap6n

CH. FERRER. El Consejo Regulador
de la Denominacidn de Origen
Utiel-Requena nombré al sumiller
Takayuki Kikuchi embajador de
sus vinos en Japdn: «por su com-
promiso, experiencia y dedicacién
en difundir la cultura del vino es-
pafiola, y su contribucién a la bue-
na reputacion de la Denomina-
cién». El acto de nombramiento
tuvo lugar el 25 de marzo en el res-
taurante Ogasawara Hakushaku-
tei, con la colaboracion de la ex-

perta Yoshiko Akehiy la presen-
cia de un grupo de periodistas es-
pecializados.

- El nuevo embajador fue jefe su-
miller del restaurante Sant Pau To-
kio; ademds, posee una larga tra-
yectoria de conocimiento y traba-
jo sobre vinos esparfioles. Actual-
mente, es director del proyecto de
restauracion de San Sebastidn, un
complejo turistico gastronémico
y termal de Aquaignis en la pro-
vincia de Mie (Japon).

El sumiller Takayuki Kikuchi. Lp

A la ceremonia de entrega del
diploma le siguié una comida ma-
ridaje, con la presencia de ocho vi-
nos de las bodegas que participan
con el Consejo Regulador en la pro-
mocion actual en Japén: Cherubi-
no Valsangiacomo, Chozas Carras-
cal, Covinas, Faustino Rivero Ule-
cia, Finca San Blas, Pago de
Tharsys, Sierra Norte, Vegalfaroy
Vera de Estenas. El ment fue ela-
borado por el chef Gonzalo Alva-
rez, que mantiene una estrella Mi-
chelin desde hace mdas de una dé-
cada. En los platos se utilizaron
productos japoneses de tempora-
da, que maridaron perfectamen-
te con las particularidades de cada
uno de los vinos de bobal que se
descorcharon.

nmiaua yue ueya
con la primavera.
El endlogo Anto-
nio Flores ha se-
leccionado aque-
llas botas que
plasman en una
copa el caracter y
espiritu de Tio
Pepe. 178 afios de
historia para un fino que se inspi-
ra en los dias en los que el fino se
consumia directamente desde la
bota, no ha sido sometido a los
procesos habituales de clarifica-
cién y filtracién. Otofio Lluvioso e
invierno frio y himedo, el velo de
flor ha sido capaz de permanecer
intacto, sano, robusto e intenso.
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La edicién 2021 de la London
Wine Competi-
tion ha otorgado
siete premios a
esta bodega de
Trujillo, entre los
que destaca el
de 'Mejor Bode-
ga del Aio'. Un
galardén al que -
se suma otros
ocho reconoci-
mientos a varias
categorias de
sus uvas tintas. Habla N© 22 ha
sido premiado con tres galardo-
nes: 'Mejor Vino relacién cali-
dad-precio’, ‘Mejor Tempranillo',
‘Mejor Vino Espaiiol’. Bodegas
Habla inicié su andadura en
2004 sobre un vifiedo en pro-
piedad y como objetivo la elabo-
racién de vinos de calidad.




