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El turismo de interior de la Comunidad
Valenciana crece en calidad y clientes
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El pasado miércoles tuvo lugar en
el CdT de Valéncia la presenta-
cion de la undécima edicién de la
guia temps de interior, la guia que
recoge la oferta més selecta del
interior de la Comunidad Valen-
ciana, y de la que forman parte 62
establecimientos de los cuales 24
son alojamientos, 20 restaurantes
y 8 son empresas de experien-
cias.

La presentacion de la guiacon-
t6 con la presencia del Secretario
Autonémico de Turisme Comuni-
tat Valenciana Francesc Colomer,
quien, junto al presidente de la
asociacion temps, Joaquin Deus-
dad, aport6 datos sobre el interior
de la Comunidad, destacando la
aportacion de la marca temps de
interior a la calidad y la excelen-
cia en este contexto. Y es que, en
el Gltimo afio, las pernoctaciones

en los establecimientos temps
han supuesto un 24,99% del total
del interior de la Comunidad Va-
lenciana con mas de 113.000 per-
noctaciones, indicativo de que el
turista de interior busca la oferta
de calidad. Colomer ha insistido
en la importancia de “superar el
amateurismo en turismo”, y en la
garantia que la marca temps ofre-
ce en profesionalidad. Ademas,
ha afirmado que “desde Turisme

Comunitat Valenciana se hace es-
pecial hincapié en el posiciona-
miento del producto de interior
en los mercados tanto nacional
como internacional”.

Durante la presentacién se ha
hecho un balance de los datos ob-
tenidos por los alojamientos
temps durante 2019, que reflejan
que la Comunitat Valenciana au-
menta afio tras afio su ocupaciéon
en alojamientos de interior, sien-

do la de los establecimientos
temps de un 44,97%, superando
de nuevo la media de la Comuni-
tat Valenciana en més de 20 pun-
tos. El precio medio por persona
asciende a 49 euros, lo que supo-
ne 12,55 euros mas por encima de
la media de la Comunitat Valen-
ciana, evidencia de que “el viajero
busca la calidad que se ofrece en
los establecimientos de temps de
interior y es capaz de pagar por
ella”.

Tras once afos dinamizando la
oferta turistica del interior de la
Comunitat Valenciana, la marca
temps se ha hecho un hueco en el
sector, siendo el “referente en ex-
celencia, trato personalizado y ca-
lidad” entre los viajeros del inte-
rior de la Comunidad Valenciana.

La bobal de Utiel-Requena cobra
protagonismo las catas de Japon
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El Consejo Regulador de la DOP
Utiel-Requena ha pasado buena
parte de esta semana en Japén
para acercar sus vinos de la va-
riedad Bobal a los consumidores
japoneses a través de diferentes
eventos.

El programa de actividades de
la DOP arrancé en Tokio, con dos
masterclass ante profesionales y
amantes del vino de la mano de
Takayuki Kikuchi, sumiller jefe
del restaurante Sant Pau, de la
chef Carme Ruscalleda, y gran
conocedor de los vinos espafoles
a los que siguieron varios en-
cuentros con medios de comuni-
cacion

Desde Tokio, el equipo del
Consejo Regulador se desplazé a

Osaka, donde tuvo lugar una ce-
na maridaje con platos espafioles
y japoneses. Finalmente, el miér-
coles, se llevd a cabo una cata pa-
ra profesionales del vino a cargo
del sumiller Naoya Matsuno, es-
pecializado en vinos espaiioles.

El prestigioso sumiller Taka-
yuki Kikuchi, que dirige las dos
catas de Tokio, alabé la versatili-
dad de los vinos de Bobal de la
DOP Utiel-Requena, que permite
muchas opciones de maridaje
con la cocina japonesa.

Por otro lado, José Miguel Me-
dina, presidente de la DOP,desta-
¢6 que “estas acciones de promo-
cién de los vinos de la DOP Utiel-
Requena y de la variedad Bobal
consolidan las acciones ya inicia-
das el afio pasado, dentro del

plan de internacionalizacién de la
Denominacién de Origen”. “Los
vinos de Utiel-Requena cuentan
con una excelente aceptacion en
Japén, un mercado que gana pe-
so en las exportaciones de nues-
tra DOP y por el que seguiremos
apostando”, aseverd.

En total, fueron diez las bode-
gas de la DOP Utiel-Requena que
estuvieron presentes en la cata
con sus vinos de Bobal, casi todas
monovarietales. Fueron nueve
tintos: La Novicia 2018, de Bode-
gas Jiménez-Vila; Parsimonia Au-
tor 2017, de Bodegas Vibe; Villa
De Adnos 2017, de Covinas; Toro
Loco Superior 2018, de BVC Bo-

. degas; Bobal De Sanjuan Tinto

2018, de Cherubino Valsangiaco-
mo; Las Dosces 2018, de Chozas

Carrascal; Paraje Tornel 2016, de
Dominio De La Vega; Faustino
Rivera Ulecia Bobal 2015, de
Marqués del Atrio; y El Bobal de

Estenas 2018, de Vera de Este-
nas) y de un blanc de noirs:
Tharsys Unico Brut Reserva
2015, de Pago De Tharsys.

o0




