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“Cambiar el mundo,
amigo Sancho, que
no es locura ni utopia,
sino justicia”

Esta frase, que nunca aparece en ‘El Quijote’ y atribuyen al
legendario Caballero de la Triste Figura, resume lo realizado
por la DO Utiel Requena durante el ejercicio 2018.

Durante este afilo, numerosas han sido las acciones que ha
realizado este Consejo Regulador en pro de cambiar el mun-
do vitivinicola en el territorio Utiel Requena, acciones de pro-
mocién local, buscando la reafirmacion y el convencimiento.
Lo mas interesante lo tenemos en nuestra casa, la valoriza-
ciéon de nuestra cultura vitivinicola tiene que llegar a cada
una de las casas de todos los que habitamos la demarcacion
de la DO Utiel Requena. Destacaria la accién del Foro Bobal
2018, la Fiesta del Vino en Rama, el Proyecto de integracién
de la cultura vitivinicola en los centros de Educacion Secun-
daria o el video de reafirmacién “Qué estas dispuesto a hacer
por este territorio”.

En las acciones a nivel regional, cabe destacar la nueva edi-
cién del Placer Bobal, potenciando la marca Utiel Requena en
toda la Comunidad Valenciana, mercado natural y mas cerca-
no, que Poco a poco se va consolidando, como una mancha
de aceite, que a base de calidad se esta extendiendo, permi-
tiendo que los consumidores de la regién vayan conociendo
cada dia el producto de la DO Utiel Requena.

En cuanto a acciones a nivel nacional, destaco la presenta-
cién en la primavera del 2018 de los mejores vinos de Utiel
Requena en Madrid, evento dirigido a los prescriptores de
la capital y zona de influencia, plaza muy interesante para
nuestras bodegas.

En lo que se refiere a acciones a nivel internacional, partici-
pamos en la feria Vinexpo Hong Kong, donde se realizé una
mini feria con las bodegas y una masterclass en Zurich vy,
ademas, trabajamos en la edicidn de un reportaje en la pres-
tigiosa revista Wine Spectator en EE.UU. No en vano, mas del
70% de nuestro producto se estd exportando. Estas acciones
estdn integradas dentro del programa de apoyo al sector vi-
tivinicola para Espafa.

También destacaria la cata que tuvo lugar en Londres el dia
1 de octubre. Con todas estas acciones buscamos el posicio-
namiento y reconocimiento en el mundo de nuestro territo-
rio. El objetivo es que en cada mercado descubran los vinos
Utiel Requena y lo que hay detras. Una tierra noble, llena de
viticultores y bodegueros honestos que dentro de cada una
de sus botellas meten lo mejor, su trabajo, con el que quieren
conquistar al consumidor mas exigente. Todo desarrollado y
organizado por el equipo humano de la DO Utiel Requena,
profesionales implicados en el desarrollo, promocién y con-
trol de la calidad. GRACIAS.

Como digo, la DO Utiel Requena durante 2018 ha preten-
dido cambiar el mundo vitivinicola posicionando una varie-
dad autdctona como la Bobal en lo mas alto de las varieda-
des nobles del mundo vitivinicola, por ello hemos iniciado
un proyecto de proteccion, seleccion y puesta en valor de
la variedad Bobal en la DO Utiel Requena. Es un proyecto
ambicioso y largo en el tiempo, donde el objetivo final sera
el de conseguir “La Bobal Perfecta”, legado que hemos re-
cibido de nuestros antecesores y que debemos preservar y
garantizar para que nuestros descendientes puedan seguir
disfrutando de esa riqueza.

Buscamos una seleccién clonal de la Bobal mas mediterra-
nea que se produce en el Estado Espafiol, la Gnica Bobal que
se produce en la Comunidad Valenciana, que debemos pro-
teger y asegurar. Este proyecto, de la mano Cebas-CSIC y
del investigador Diego Intrigliolo, es la mejor forma de ser
garantes de nuestra variedad autéctona. No olvidemos, ade-
mas, que poseemos una gran riqueza: el 51 % de nuestro vi-
fledo tiene mas de 50 afios. De estas has, 3.760 de entre 66
y 116 afos de antigliedad, una riqueza que hay que proteger.
Y digo que no es locura ni utopia que los vinos de la DO Utiel
Requena cada dia tienen una mayor calidad y reconocimien-
to. Eso es lo que nos destacan buena parte de los numerosos
prescriptores a nivel mundial que reconocen el desarrollo lle-
vado a cabo por los vinos que ampara la marca de calidad
Utiel Requena. La cosecha 2017 ha permitido que, junto al
buen hacer, los viticultores cada dia mas formados e infor-
mados y los endlogos mas profesionales, hayamos obtenido
una excelente calidad que disfrutaremos a lo largo del tiem-
po. DISFRUTARAS HASTA DE ELEGIRLOS.

Y no es locura ni utopia sino justicia, el seguir defendien-
do la Denominacion de Origen Protegida Utiel Requena por
encima de las agresiones que ha sufrido en el tiempo, no
permitiendo que otra Denominacion de Origen usurpe los
territorios, que por legalidad le pertenecen. Esta es la defen-
sa de la integridad.

La defensa del agradecimiento a un territorio que, aquejado
de despoblamiento, no puede ni debe doblegarse a las exi-
gencias impuestas del mercado. Somos una Denominacién
de Origen con letras mayusculas. Tenemos verdad, tenemos
un medio natural que preservar y un medio socioecondmico
que desarrollar para que nuestros hijos puedan seguir vi-
viendo en esta tierra como lo hacemos nosotros, con toda
la dignidad necesaria y respaldados por todos los érganos
politicos y sociales de nuestra tierra, por eso digo que no es
una utopia sino justicia.

YO APUESTO POR UTIEL REQUENA.

José Miguel Medina Pedrén
Presidente CRDOP Utiel-Requena




Miembros del pleno del Consejo

Regulador DO Utiel-Requena

Los miembros que constituyen actualmente el Pleno del Consejo
Regulador son los representantes del sector productor y embotellador
de vinos DO Utiel-Requena proclamados tras las elecciones a Consejos
Reguladores de 2015 convocadas por la Conselleria.

Registro

Administracion Comunicacion o
Vinedos

_ Pleno del Secretaria
Presidente Consejo General

Servicio Técnico Servicio
y asuntos Certificacion y
generales Panel de Catas

Museo
Bodega
Redonda

PERSONAL LABORAL SERVICIOS

SECRETARIA GENERAL REGISTRO DE VINEDOS
Carmen L. Cércel Beatriz Elegido
secretario@utielrequena.org registro.bea@utielrequena.org
Tel. +34 96 164 49 22 Tel. +34 96 164 49 30

Tel. +34 619 66 50 66

DEPARTAMENTO DE CONTRAETIQUETAS Y ETIQUETADO
COMUNICACION Y MARKETING Ana Benlloch

Veronica Rodriguez registro.ana@utielrequena.org
comunicacion@utielrequena.org Tel. +34 96 164 49 21

Tel. +34 96 164 49 31

Tel. +34 636 28 5194 SERVICIO DE CERTIFICACION

Y PANEL DE CATAS

Director del Servicio de Certificacion
Eduardo Coy
certificacion@utielrequena.org

MUSEO DEL VINO Tel. +34 96 164 49 27
BODEGA REDONDA

Esperanza Alonso

museodelvino@utielrequena.org
Tel. +34 96 217 4152

Brenda Melero
marketing@utielrequena.org
Tel. +34 96 164 49 31

ADMINISTRACION
Isabel Garcia

administracion.isabel@utielrequena.org
Tel. +34 96 164 4919

Contraetiquetas
y etiquetado

Auditor:

Diego Pérez (sera el nuevo Director
de Certificacién en 2019)
certificacion@utielrequena.org

Tel. +34 96 164 49 27

Auditor y coordinador Panel de Catas:
Julio Salén
tecnicos.jsalon@utielrequena.org

Tel. +34 96164 49 17

Auditor (nuevo auditor):

Félix Sdnchez
técnicos.felix@utielrequena.org
Tel. +34 96164 49 20

Nota: Tras la prejubilacién de

Eduardo Coy, Director de Certificacion,
estd previsto que en 2019 Diego Pérez

asuma su cargo contando con el apoyo
de Félix Sanchez, que fue seleccionado
en 2018 como auditor.
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Compromiso de la
DO Utiel-Requena:
con su territorio

01 ¢Y tu, ¢équé vas a
hacer por esta tierra?

Este afo el Consejo elabord un video con un mensaje especialmente dirigido a las
gentes del territorio. Se estrend en la reunién anual de la Mesa Sectorial el dia 4 de
diciembre. En este video participaron diferentes personas del territorio de distintas
edades y ambitos relacionados con la DO y sus vinos. Desde aqui queremos agradecer
su colaboracion y disposicion desinteresada para colaborar y aportar con su ejemplo
en un mensaje conjunto que logré llegar y transmitir la necesidad de aportacion de
todos y cada uno de nosotros para poner la DO y sus vinos en el lugar que se merecen.
La Mesa Sectorial es una mesa abierta en la que participan los representantes de
entidades y asociaciones que tienen que ver con la DO y sus vinos: mancomunidades,
ayuntamientos, asociaciones culturales, gastrondmicas, enoturisticas, organizaciones
agrarias, bodegas, escuelas de formacion profesional, etc y también todas aquellas
personas que han manifestado su interés por aportar desde diferentes dmbitos de
actuacion. Desde esta mesa se pretende mejorar la comunicaciéon y la coordinacion
entre todas estas entidades para conseguir objetivos comunes siendo mas eficientes a
través de la cooperacidn y un mejor aprovechamiento de los recursos.

El video transmite el valor diferenciador que tenemos, transmite la importancia de
seguir fomentando la cultura del vino en el propio territorio, habla de la importancia
del relevo generacional, de la dignificacion de la viticultura, ademas de lanzar
reflexiones sobre las oportunidades que ofrece nuestro territorio como una forma de
vida y desarrollo profesional.

Su mensaje es directo para las gentes del territorio de la DO: cada uno de nosotros
podemos y debemos aportar para salvaguardar el patrimonio histérico, econémico,
social y cultural que supone la vifia y el vino en nuestra tierra. Tenemos la obligacion
de mejorar y garantizar el futuro de este legado vitivinicola que nos dejan nuestros
antepasados, de mejorarlo en la medida que podamos pensando sobre todo en los que
vengan después y también, por supuesto, de disfrutarlo, fomentando el conocimiento
de los vinos, de las bodegas, del paisaje y de toda la historia, cultura y tradiciones que
lo envuelven.

En la web del Consejo
www.utielrequena.org
encontraréis este video:
“CY tu, qué vas a hacer por
esta tierra?




Con los viticultores y los profesionales
de las bodegas inscritas.

Formacidn continua y especifica centrada en sus necesidades y peticiones: jornadas
vitivinicolas, encuentro de mujeres viticultoras, encuentro endélogos, cursos de
internacionalizacion, marketing, impuestos especiales etc.

A lo largo de esta memoria se desarrollan diferentes cursos, jornadas, talleres
y foros que se han organizado para facilitar la formacion a nuestros operadores inscritos.

Con los jévenes, futuro de la DO
y su territorio.

El Consejo continua con el proyecto de Integracion de la Cultura Vitivinicola de la
DO Utiel-Requena en colaboracion con los cinco institutos de Ensefianza Secundaria
Obligatoria que existen en la comarca.

La motivacidn principal es que los jovenes, que seran el futuro de estas tierras, conozcan
y valoren el patrimonio histérico, econémico, social y cultural que supone la vitivinicultura
en su propio entorno.

El proyecto se inicié en 2016 con un proyecto piloto en el IES Miguel Ballesteros de Utiel,
y es en julio de 2017 cuando ya se hizo extensivo al resto de centros de ensefianza
secundaria: IES 1, IES Oleana de Requena y el IES Alameda y el Santa Ana de Utiel. Desde
aqui queremos agradecer a cada uno de estos Centros su labor y esfuerzo por poner en
marcha el proyecto y colaborar en el fomento de la cultura vitivinicola entre los jévenes
de nuestro territorio.

La actividad estrella en 2018 ha sido la convocatoria del concurso literario: “Una vifia con
historia” un concurso educativo-artistico para el desarrollo de una actividad basada en la
comunicacion escrita y creativa de los/as alumno/as. El objetivo ha sido sensibilizar a los/
as alumnos/as con el territorio vitivinicola que les rodea y del que ellos también forman
parte: pueblos con vifiedos, bodegas, cooperativas, paisaje, cultura, historia, tradiciones
y origen. Para ello, han tenido que conseguir la colaboracién de un/a viticultor/a cercano/a
(un familiar o vecino/a o amigo/a) que les ha contado la historia de una vifia de Bobal
vieja a través de la cual los/as chavales/as han sido capaces de crear sus relatos literarios.
Este concurso se ha hecho extensivo a los 5 Institutos de Ensefianza Secundaria de la
Comarca y ademas a la Escuela de Viticultura y Enologia de Requena, a las Escuelas de
Personas Adultas de Requena y Utiel, y también a todos los Colegios de Primaria de la
zona, con el fin de que surgieran historias de vifias de todos los pueblos de la DO y que
pudiera participar toda la juventud del territorio. Practicamente la totalidad de los centros
educativos han participado, un total de 21 centros. Muchas gracias a todos ellos por su
esfuerzo y colaboracion.

El préximo afio como parte del premio que reciben los ganadores, esta previsto que se
publiquen todos los relatos que han recibido el 1° premio en las distintas categorias, para
poner en valor ese vifiedo viejo con historia de la variedad Bobal repartidas en toda la
DO, y sobre todo la creatividad de los alumnos y el esfuerzo de los formadores y
colaboradores que han colaborado en el concurso.

concurso literario

UNA VINA CON

HISTORIA

AT

novsembre
2008
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Con el vinedo mas singular de nuestra variedad
autéctona Bobal.

En 2018 conseguimos poner en marcha un proyecto de investigacion Proyecto
#ValoraBobal con el fin de poner en valor sus aptitudes enoldgicas.

El Pleno del Consejo Regulador se ha comprometido econdmicamente para que este
proyecto pueda llevarse a cabo junto con otras ayudas y colaboraciones que van a

solicitarse y asi dotar a este proyecto de los recursos necesarios. E r
Los datos de la variedad Bobal en la DO Utiel-Requena hablan por si solos, tanto en lo |

que se refiere a la viticultura como a la enologia.

reguend
A pesar de las sucesivas reestructuraciones y reconversiones desde los afios 80,
la variedad Bobal todavia supone un 70% del vifiedo inscrito en la DO. Esto no es
una casualidad, es una variedad autéctona en toda regla, perfectamente adapta-
da a las condiciones de suelo y clima de la DO y también al saber hacer y cultivar
de nuestros viticultores.
Hay que destacar que mas del 50% del vifiedo inscrito de la variedad Bobal tiene
mas de 40 afos, al final de esta memoria se puede ver qué edades tiene nuestro
vifiedo Bobal en una tabla extraida del registro de vifiedo de la DO. Se hace nece- '
sario, por tanto, catalogar y caracterizar la biodiversidad de ese vifiedo ancestral,
pues es un claro elemento diferenciador que nos caracteriza, nos hace auténticos
y un patrimonio que sin duda tenemos que salvaguardar.
En estos ultimos afos, las bodegas de la DO han apostado claramente por
buscar la maxima expresion del territorio a través de la variedad Bobal. Ac-
tualmente, todas las bodegas embotelladoras de la DO tienen uno o varios ‘ -
vinos monovarietales que son el estandarte de la bodega.
Son numerosos los premios y reconocimientos que los vinos de Bobal estan :
teniendo en certdmenes nacionales e internacionales, gracias al buen hacer _ - -
i

de nuestros viticultores, endlogos y bodegas elaboradoras y embotellado-
ras.

Con la firma de un contrato de dos afios con el CSIC (Centro Superior de In-
vestigaciones Cientificas) arrancé en julio de 2018 el proyecto Valora Bobal,
un proyecto a 11 afos. El proyecto esta disefiado para ir logrando objetivos y
resultados en cada una de las fases en que se divide el proyecto y no tener
que esperar 11 afos hasta obtenerlos.

El objetivo es la recuperacion y valorizacion de la variedad autdctona Bobal
llevando a cabo una zonificacién de la viticultura de la DO Utiel-Requena y
una seleccion clonal en la variedad Bobal para identificar, catalogar y pre-
servar el vifiedo ancestral (vifias viejas) y para mantener la amplia biodi-
versidad existente, pues en un contexto de cambio climatico esta variedad
autoctona perfectamente adaptada a las condiciones edafoclimaticas de la
DO es clave para incrementar la sostenibilidad.




Con los restaurantes, bares y enotecas locales.
Primeros embajadores de nuestros vinos en el territorio.

De la mano de Manuela Romeralo, sumiller y directora actual de los restaurantes del
prestigioso chef Quique Dacosta y a través del Centro de Turismo de Valencia y la
Mancomunidad del Interior - Tierra del Vino, el Consejo Regulador continuta facilitan-
do una formacién especifica en el servicio y la recomendacién de vinos desde el afio
2016 a los restaurantes, bares y enotecas locales a los que cada vez mds se suman
nuevos establecimientos. Se encuentra esta informacion en la linea de formacién de
esta memoria.

Con las asociaciones que realizan una labor
social relevante en la comarca.

El Consejo Regulador realiza anualmente una donacion
solidaria.

La DO Utiel-Requena colabora cada afio con estas asociaciones donando el importe
recaudado en los tickets de degustaciones ofrecidas por el Consejo en ferias locales
en las que participa con stand.

En 2018 la colaboracion fue para ACATUR (Asociacion Comarcal de Atencién tem-
prana Utiel-Requena), es una reciente asociacion en la comarca para la atencion
temprana en nifios de O a 6 afios. Desde finales de 2016 han conseguido que unas
60 familias de la Comarca tengan acceso a servicios de logopedia, psicélogos, fisio-
terapeutas, etc para niflos que requieren atencion temprana (0-6 afos) a través de
la Conselleria de Igualdad.

Otras asociaciones que han recibido la aportacién del Consejo Regulador en los ulti-
mos aflos han sido ARUNAD (Asociacion Requena Utiel para Nifios con Alteraciones
del Desarrollo) y Nueva Opcion (Asociaciéon Daflo Cerebral Adquirido)
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La DO Utiel-Requena
en defensa de su

iIntegridad

02

origen de sus vinos.

El Pleno del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida
tiene asumida la obligacién de cumplir con el mandato legal de defender
la integridad de sus territorios y el origen de sus vinos, en defensa de los
intereses de los consumidores y procurando una competencia leal entre
los distintos operadores del sector, evitando e impidiendo que terceros
difundan cualquier informacion engafiosa o confusa sobre el verdadero

Resumen del proceso:

1marzo 2016. Mesa sectorial unida

Firma en bloque del Manifiesto en Defensa del Patrimonio de
la DO Utiel-Requena por las entidades involucradas en los
vinos de la DO Utiel-Requena (Mesa sectorial) y la mayoria de
las bodegas inscritas en la DO.

15 marzo 2016. Mocidén en Diputacion Provincial de Valencia
Se presenta en el Pleno de la Diputacién de Valencia la mocién
conjunta de todos los partidos politicos de la cdmara
apoyando el Manifiesto en Defensa del patrimonio de la DO
Utiel-Requena

13 de abril de 2016. Unanimidad en Les Corts Valencianas

El Parlamento Valenciano aprobé por unanimidad una
Proposicién No de Ley de tramitacion especial de urgencia que
instaba al Consell para restablecer la demarcacién geografica
de la Denominacion de Origen restableciendo la situaciéon
previa a la Orden 13/2011 de 20 de mayo, en el sentido de que
sea reconocida la pertenencia de los nueve municipios de la
DO Utiel-Requena exclusivamente a esta DO, tal y como
constaba antes de esa orden.

8 de agosto 2017. Modificacion en Conselleria de Agricultura

La Conselleria de Agricultura, Medio Ambiente, Cambio
climatico y Desarrollo Rural publica la modificacién del Pliego
de Condiciones de la DO Valencia excluyendo los nueve
términos municipales pertenecientes a su territorio tras la
oportuna tramitacién del expediente administrativo

y oir a los afectados, cumpliendo con la norma comunitaria
que autoriza a modificar las zonas de produccion.

Desde el afio 2011 cuando se publicé el pliego de la
DO Valencia con los términos municipales de la DO
Utiel-Requena como demarcacion geografica propia
(Ordenes 13/2011y 3/2011) el Pleno del Consejo
Regulador de la DO Utiel-Requena acordé agotar
todas las vias legales para la defensa de la DO.

En 2018: En fase de casacién ante el Tribunal Supremo

En 2018 nos encontramos en fase de casacion ante el
Tribunal Supremo

Al considerar un arrebato de la identidad e integridad
a la DO Utiel-Requena que todo el territorio que
conforme esta DO estuviera como demarcacion propia
de otra DO. Del mismo modo ocurrié con una veintena
de municipios de la DO Alicante que también fueron
agregados a la demarcacién de la DO Valencia.

Es una funcién inherente y fundamental a cualquier
Denominacion de Origen garantizar el Origen de sus
productos y no infundir confusion al consumidor sobre
la procedencia de sus productos que llevan una
precinta de origen emitida por un Consejo Regulador.
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Comunicacion
corporativa integral

03 Promocion
local y nacional

Agenda del Vino 2018

El Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena arrancd
el calendario de actos del 2018 con la presentacion ofi-
cial de la Agenda del Vino 2018 en su sede, la Bodega
Redonda de Utiel. Unos 70 invitados asistieron al even-
to, procedentes de los ayuntamientos de los munici-
pios de la Denominacién de Origen, bodegas, museos,
sindicatos, enotecas, representantes de asociaciones
culturales y empresariales, escuelas de formacion y
otras instituciones y compafias implicadas en la cultu-
ra vitivinicola de la zona. También la prensa especiali-
zada en el vino y representantes de sumilleres de la
Comunidad Valenciana.

La Agenda del Vino 2018 es una libreta practica de bol-
sillo que ofrece cerca de un centenar de actividades
abiertas al publico aficionado al vino y que tienen lugar
en la DO Utiel-Requena. Contiene informacion detalla-
day clara de catas comentadas, degustaciones, visitas,
wwmaridajes, cursos y eventos repartidos cronoldgi-
camente en el calendario de todo este afio. De esta
manera, aquellas personas que deseen acercarse a la
cultura del vino de esta Denominacion de Origen, tie-
nen esta guia para ayudarles en este sentido. Cada afio
se suman mas actividades a la misma. “Es ya la tercera
edicion de la agenda, que es fruto de la union de todos
y es algo importante, porque es nuestro poder, el po-
der de la Mesa Sectorial, que agrupa a todos los repre-
sentantes del sector y que pone nombre a este territo-
rio”, comenta el presidente de la DO Utiel-Requena,
José Miguel Medina.

AGENDA
DEL VINO

2018

Museo del Vino Bodega Redonda
\'A{ef' CRDO UTIEL-REQUENA /gratuito
Martes a sabado. De 10:30 a 14h. (festivos cerrado)

Visita guiada al emblematico edificio Ubicacion:
Bodega Redonda, taller de aromasy C/Sevilla, 12. Utiel
nociones bdsicas de cata. Grupos de contacto:

mas de seis personas Esperanza Alonso
1. 962 171 062

M. museodelvino@utielrequena.org

Wine Academy | y Il
RUTA DEL VINO DO UTIEL-REQUENA /30€

mayo a junio / noviembre a diciembre

Introduccidn a la cultura del vino Ubicacién:
y catas dirigidas. Bodegas asociadas a la

Ruta del Vino
Contacto:

Rosa Vives
T.660 073 280
M. contacto@rutavino.com

Muestra etnogréfica

MUSEO DEL VINO SISTERNAS /6€
Todo el afio

Visita guiada a una de las Ubicacién:

mejores muestras etnograficas Ctra. Requena-Albacete,

de la Comunidad, acabando la km. 422. Aldea de Casas

misma con una cata de varios de
Cuadra. Requena

T. 639619607
M. museosisternas.seda@gmail.com Fe. museosisternas.com
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Salén Primavera Madrid

El Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena volvié en primavera a Madrid para
presentar su aflada 2017 y sus referencias mas representativas, dando protagonismo
a los vinos rosados de Bobal en una galeria en el centro del salén. La Denominacién
de Origen celebrd su Saldn vinos 2018 en el espacio La Redaccién del ABC Serrano en
Madrid. Numerosos profesionales del sector vitivinicola, prensa especializada, sumilleres,
catadores, distribuidores y canal HORECA de la capital se dieron cita en las instalaciones
del ABC Serrano para degustar los vinos de 14 bodegas: Valsangiacomo, Vera de Estenas,
Covifas, Hispano-suizas, Jiménez-Vila Hermanos, Murviedro, Nodus, Pasiego, Bodegas
Utielanas, Chozas Carrascal, Domino de la Vega, Ladréon de Lunas, Sierra Norte Bodegas
y Vicente Gandia Pla.

Unos 300 profesionales pudieron degustar la calidad de los vinos Utiel-Requena en
un evento que fue un éxito de participacion. Las bodegas recibieron el reconocimiento
positivo de los asistentes, que ya consideran este salén una cita anual imprescindible para
descubrir las nuevas colecciones de vinos de la DO.

En este evento, organizado por Guia Pefin, cada bodega presenté un “Bobal singular”,
es decir, un vino monovarietal elaborado con su uva autdctona, ademads de otros vinos
ensamblados con diferentes variedades.

Movimiento Vino DO

El 12 de mayo se celebré por segundo afio consecutivo el ‘Dia Movimiento Vino DO’, una
jornada participativa, popular y festiva en la que se unieron 28 Denominaciones de Origen
de 13 Comunidades Auténomas para poner en valor el vino de calidad que se produce en
sus zonas. El objetivo fue rendir homenaje a los productores vitivinicolas, reconocer la
importancia del vino de calidad y acercar el vino con DO al publico.

En concreto, la Denominacion de Origen Utiel-Requena preparé una mafiana festiva y
gastrondmica en torno al vino, que tuvo lugar de 12.30 a 13.30 horas en la explanada de
la Fuente de los Patos de Requena (inicio de la Avenida Arrabal, con Plaza del Portal).
Coincidiendo con el dia de mercado semanal, tuvo lugar la actuacion teatro-musical
“Gran concurso de los vinos DO Utiel-Requena”, de la mano de la compafia Viviendo
del Cuento. A la vez, el Consejo Regulador ofrecié degustaciones de vino, maridado con
embutido local. Participaron en este sentido la Marca de Calidad Utiel Gastronémica y la
IGP Embutido de Requena.

Rosé Wine Collection

El 21 de mayo por la tarde tuvo lugar el evento presentacion Rosé Wine Collection, en el
que la DO Utiel-Requena presentd en el entorno de la Marina de Valencia, en el edificio
Veles e Vents, una galeria de 14 vinos rosados 100% Bobal a un total de 150 profesionales
del mundo del vino de la Comunidad Valenciana, entre prescriptores, sumilleria, restau-
racion y distribucion.

La eleccién de fecha para este acto de networking de bodegas y profesionales durante la
puesta de sol y en torno a este tipo de vino, que tuvo éxito de participacion, viene deter-
minada por la llegada de la primavera.
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tradicion, vida, tierra

Porque mantenemos los valores
de las calidades y origen
de nuestras cepas

rudas, amables, profundas
DO UTIEL REQUENA 2013

Porque han vuelto los recuerdos
y para todos vendrd un mafiana
donde el vino sequird siendo
tradicion, vida, tierra.

Placer Bobal

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Utiel-Requena celebro el 18
de junio la quinta edicién de su showroom anual de vinos Placer Bobal. El acto
tuvo lugar con bastante éxito de convocatoria en el Hotel Las Arenas (Valencia)
con invitados profesionales, de restauracion, distribucién, prensa, y consumidores
finales aficionados a los vinos de esta DO

El salén Diana del hotel Las Arenas acogidé un aflo mas la presentacion de 130
referencias de vino. La mayoria de las marcas fueron de vinos rosados y tintos
elaborados con la uva autdctona Bobal. También hubo tintos y blancos de otras
variedades de uva autorizadas la Denominacion de Origen. También acompafio al
Consejo Regulador la Ruta del Vino DO Utiel-Requena, que promociond ante los
asistentes toda la oferta enoturistica de la zona.

En el evento estuvieron presentes los gerentes, endlogos y comerciales de un
total de 24 bodegas pertenecientes a la Denominacion de Origen Utiel-Requena,
que atendieron al publico y expusieron en sus mesas una seleccién de sus nuevas
afadas y destacaron sus bobales mas singulares. Esto significa una firme apuesta
por esta variedad local y Unica, que es tendencia y cada vez mas buscada en el
mercado.

Visita prensa de Valencia a la DO Utiel-Requena en
vendimias

El Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena organizé una visita de 12
periodistas valencianos especializados en vino en la jornada del 4 de octubre
para que conociesen la vendimia de primera mano. El grupo visitd el yacimiento
arqueoldgico Las Pilillas (Los Duques - Requena), vendimié con unas cuadrillas
de la zona, cataron los mejores vinos de bobal de la Denominacion de Origen 'y,
finalmente, conocieron las recientemente abiertas Bodegas subterraneas de Utiel.
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[Il Foro Bobal

El Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena celebrd el 7 de noviembre el lll Foro
Bobal DO Utiel-Requena en la Iglesia de San Nicolds de Requena. Asistieron 250
invitados profesionales, entre los que se encontraban gerentes de bodegas, endlogos,
viticultores, prensa, instituciones, profesionales de la sumilleria y la distribucién, y
alumnos de la Escuela de Viticultura y Enologia de Requena y del Master Viticultura y
Enologia de la Universidad Politécnica de Valencia. Tras la primera hora de cata, en la
que se degustaron la treintena de ‘Bobales singulares’ tintos expuestos, tuvieron lugar
las ponencias y mesas redondas previstas. El encargado de dar la bienvenida fue el
alcalde de Requena, Mario Sdnchez.

A las10.15 h arrancé la ponencia ‘La comercializacion internacional, clave del desarrollo

del sector del vino’. Rafael del Rey, Director General de la Fundaciéon Observatorio
Espafiol del Mercado del Vino (OEMV), describié pormenorizadamente las tendencias
del mercado internacional.

Tras su intervencion, se reunié en una mesa redonda con tres export managers de

bodegas: Alejandro Martin, de Dominio de la Vega, Manolo Pardo, de Grupo Covifias,
y Maria José Lépez, de Chozas Carrascal. Quedd patente la necesidad de contar con
equipos humanos de comerciales profesionales, implementar una estrategia a largo
plazo e invertir en investigacion.

A las 12.30 h fue el momento de escuchar a la endloga Sara Pérez, del Priorat, que

conocié el potencial de la variedad Bobal hace casi dos décadas, cuando catd vy
percibidé que era algo realmente diferente.

Tras su intervencién, hubo una mesa con enélogos de bodegas de la DO Utiel-Requena:

Félix Martinez, de Vera de Estenas, Mapi Domingo, de Sierra Norte, y Alberto Pedrdn,
de Bodegas Sentencia. Condujo el debate Vicente Morcillo, redactor de vinos del
diario Levante EMV. Entre todos reflexionaron sobre la necesidad de cuidar el origen,
de proteger la tierra, de trabajar la calidad de la uva y buscar la diferenciacion. Para
acabar, clausurdé el Foro Maite Chafer, la directora general de Desarrollo Rural y PAC.

Fiesta Vino en Rama

La Fiesta del Vino en Rama se celebrd en la sede del Consejo el 23 de noviembre por la
tarde-noche, cuyo objetivo fue acercar los vinos de la temporada a todos los agentes
involucrados en el proceso de elaboracion, desde la viticultura hasta la vinificacion,
en un ambiente informal y festivo. Dada la buena acogida que recibié este evento
el anterior afo, el Consejo Regulador Utiel-Requena decidié darle continuidad y
consolidar la Fiesta dentro de la agenda anual de actividades que organiza.

A la celebracién se convocé viticultores, bodegueros, endlogos, otros profesionales
del sector y asociaciones locales que podian servirse el vino de los depdsitos de vinos
blancos, rosados y tintos tras la fermentacion. El acto estuvo amenizado por un grupo
musical que generd una atmodsfera agradable y distendida. En esta segunda edicion
se contd también con la colaboracion de la Escuela de Vitivinicultura de Requena y la
Escuela de Hosteleria de Utiel.

i Foro JT "o
Bobal
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Encuentro de microbodegas

La DO reunié a final de afio a un grupo de microbodegas para generar relaciones entre
ellos y para que conociesen mas al Consejo Regulador. Resultdé ser una jornada muy
fructifera en la que cada endlogo trajo muestras de sus vinos y tuvieron un espacio
para presentarlos, poner en comun ideas y experiencias propias. En los ultimos afios
han nacido proyectos nuevos que dan valor cualitativo a la Denominacion de Origen.

Spot: “Disfrutaras hasta de elegirlos”

El Consejo publicd en este afio el spot “Que sea Utiel-Requena”, que finaliza con
el lema “Disfrutards hasta de elegirlos”, ademas de en la web y redes sociales del
Consejo, el spot se emitié en la television digital de Atresmedia y las plataformas de
Mediaset en el primer semestre. Madrid y Barcelona acumularon la mayor parte de las
visitas

Feria Gastronoma

La DO Utiel-Requena participd en la galeria Wine Experience y llevando a cabo un
showcooking en el espacio gastrondmico de la Generalitat Valenciana, con una cata
de Bobal maridado con una paella, en la Feria Gastronoma (11 al 13 noviembre) una
de las citas de gastronomia mds importantes de la Comunidad Valenciana. Durante la
feria, el sector enoldgico contd con un papel destacado.

Por otro lado, el dia 13 de noviembre, la Asociacion de Sumilleres, ASVASU hizo
entrega de los premios “Distinguidos de la DO Utiel-Requena”. Como novedad, la
feria Gastronoma 2018 contd con mas implicaciéon de cocineros hasta el punto de
que pasaran por los fogones del evento mdas de 40 Estrellas Michelin, tanto de la
Comunidad Valenciana, como de otros puntos de Espafia y Europa.

El Nadal es Valencia

La DO Utiel-Requena participd en la campafia El nadal és Valencia, generada desde
la Generalitat Valenciana, para identificar los productos valencianos agroalimentarios
que son potenciales de formar parte de la cesta de la compra navidefa. El vino con DO
Utiel-Requena es uno de los productos mas idéneos para las celebraciones en familia
y con amigos para estas fechas.

Para ello, la DO programo una campafia de promocién a lo largo del mes de diciembre,
que comenzo a principios de mes y que se llevod a cabo a través de diferentes soportes:
mupis en centros comerciales, monopostes exteriores y pantallas digitales.

EL MADAL
5 VALEMCTIA

'RODUCTES
LE ARRIBEMN
HOLT LLUMY

utiel-requena

DEMOMINACION DE ORIGEN

Disfrutaras

hasta de elegirlos




VINosS

seleccionados

2013

El Comité de Cata del Consejo Regulador selecciond los nueve vinos que
representaron a la Denominacion de Origen en los actos de promocion de
2018. En este concurso de cata a ciegas se valoraron las cualidades de los
vinos en las categorias blanco joven, rosado, tinto joven monovarietal de
Bobal, blanco y tinto madurado en barrica, tintos crianza y reserva y
espumoso

Relacion de los diferentes eventos (catas, presentaciones, cursos, vinos de
honor, etc) en los que han estado presentes los vinos seleccionados durante
el afo 2018:

A NIVEL EUROPEO:
En una recepcion de la Embajada de Espafia en Paris

A NIVEL NACIONAL:

Escuela de Hosteleria de Mdéstoles (Madrid)

Master de Hosteleria en Asociacion Empresarial de Hosteleria de Cantabria.
Curso Superior de Sumiller profesional de la Cdmara de Comercio de Burgos.
Nova Forum Madrid.

A NIVEL COMUNIDAD VALENCIANA:

Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de Valencia.

Servicio de Calidad Alimentaria de la Conselleria de Agricultura
Federacion de Asociaciones de Sumilleres de la Comunidad Valenciana.
Curso de vinos y catas organizado por el Ayuntamiento de Javea.
Asociacion Valenciana de Agricultores AVA-ASAJA en Alzira.
Asociacion Valenciana de Agricultores La Unidn-ASAJA en Valencia.
|IALE International School de L’Eliana.

Catas “Mas g catas” en Valencia

Cata Grado de Ciencias Gastronémicas de la Universitat de Valéncia en el
Campus de Burjassot

Cata Grupo Vivid del Circulo del Vino en Pedralba.

Museo Etnologia de Valencia

A NIVEL COMARCAL:

El Consejo Regulador también colabora de manera local aportando los vinos
seleccionados en diferentes eventos ludicos y sociales.
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Fuenteseca 2017 de Bodegas Sierra Norte fue
seleccionado en la categoria de blanco joven.
Procedente de las variedades Macabeo y Sauvignon
Blanc de vifiedos donde se trabaja siguiendo los
criterios de agricultura ecolégica. De color amarillo
palido con destellos verdes, con aromas de flor
blanca, fruta tropical, piel de albaricoque e hinojo.
Fresco en boca, y a la vez amplio, sabroso, con una
excelente acidez, muy equilibrado, de final largo y

perfumado postgusto.

Tharsys Unico 2014 de Bodegas Pago de Tharsys
fue seleccionado en la categoria de vino blanco
espumoso. Exquisito y original espumoso blanc de
negre, elaborado con la variedad Bobal. Delicado
aroma a fruta mediterranea que se entremezcla
con unos sutiles toques de levaduras, lacteos,
almendras tostadas y flores blancas. Su excelente
acidez confiere untuosidad, frescura y un largo
y sabroso final con sensaciones de fruta fresca y
notas de exdticos citricos.

-

Parreifio 2017 de Latorre Agrovinicola fue
seleccionado en la categoria de vino rosado.
Este vino monovarietal Bobal destaca por su
color rosa fresa y sus intensos aromas a fru-
ta madura de cardacter varietal entre los que
destacan los aromas de fresa y frambuesa.
Con entrada fresca, con cardcter, equilibrado
y mucho volumen. Tiene un postgusto largo
y amable de fruta madura conjugada con un
pequefio toque a citrico.

Tharsys City 2017 de Bodegas Pago de
Tharsys fue seleccionado en la categoria de
vino blanco con barrica. Elaborado con la va-
riedad Macabeo, es de color amarillo pajizo
pdlido con notas de frutos amarillos de hue-
so, ligero toque tostado de natillas y galleta.
Con entrada expresiva, refrescante y frutal. La
etiqueta es obra del pintor callejero Joan Ca-
novas, mas conocido como “el dibujante de los
escalones de la Lonja de Valencia”.

Caprasia 2017 de Bodegas Vegalfaro fue
seleccionado en la categoria de vino tinto
madurado en barrica. Elaborado con las
variedades Bobal y Merlot procedentes de
vifias viejas en vaso de mas de 60 afios y
en espaldera. Tiene un atractivo color rojo
cereza, de capa media. Aroma de buena in-
tensidad con protagonismo de la fruta roja,
balsamico, con suaves notas tostadas. En
boca es amable, de cuerpo ligero, con tani-
nos maduros, fresco y con buen recorrido.

Vega Valterra 2016 de Bodegas Proexa

fue seleccionado en la categoria de vino
tinto de bobal joven o afiada. Procedente
de la agricultura ecoldgica posee un co-
lor rojo picota oscuro con ribetes azules y
capa muy alta. En nariz es muy elegante
a la vez que complejo, con aromas a com-
pota, frutas negras y balsamico, donde
aparecen fruta roja madura, especiados y
flores blancas. Sabroso y potente, carno-
so y bien estructurado. Muy redondo con
persistencia de un sabor amplio.
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Alboenea 2012 de José Vicente Pardo Saez fue seleccionado
en la categoria de vino tinto reserva de Bobal. Elaborado ex-
clusivamente a partir de uvas seleccionadas de vifias centena-
rias dentro del parque natural de las hoces del Cabriel, procede
de vifas ecoldgicas. Con crianza en barricas nuevas de roble
francés Allier durante 12 meses. Posee un color rojo picota con
matices cardenalicios y capa media-alta. Con aromas a tosta-
dos, especias, café y cacao, con elegantes sensaciones balsa-
micas de monte bajo mediterraneo arropadas por aromas a
frutas rojas maduras. En boca se presenta un vino franco, con

cuerpo y personalidad.

Caprasia 2015 de Bodegas Vegalfaro
fue seleccionado en la categoria de vino
tinto crianza. Este 100% Bobal se elabord
con las uvas de parcelas seleccionadas de
vifias viejas de mas de 60 afios. Tuvo una
crianza de 14 meses en barricas de roble
europeo y parte del vino tuvo una crianza
en anforas de terracota durante 5 meses.
De color picota con ribete de tonos carde-
nalicios. Aroma intenso, con protagonismo
de frutos negros maduros, matices florales
y minerales, con suaves notas tostadas. En
boca es carnoso, fresco, sabroso, frutal y
persistente.

Finca Casa Lo Alto 2012 de Bodegas
Murviedro fue seleccionado en la categoria
de vino tinto reserva. Elaborado con uvas
de Syrah, Garnacha y Cabernet Sauvignon.
Ha sido envejecido por un minimo de 12
meses en barricas de roble francés y ame-
ricano. De color rojo rubi con reflejos teja.
De aroma maduro y suave, con elegantes
aromas a fruta compotada sobre notas
balsdmicas (vainilla, tabaco, café). Sabor
amplio, redondo, untuoso y muy largo. Tie-
ne recuerdos a bombdn de licor con notas
de mermelada de ardndanos.
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EE.UU. Revista Wine Spectator

En marzo de 2018 y coincidiendo con la feria Vinexpo Nueva
York, la revista norteamericana Wine Spectator, uno de los
medios mas prestigiosos e influyentes en la industria del vino,
publicé un amplio reportaje sobre la Denominacion de Origen
Utiel-Requena. La aparicién de la DO Utiel-Requena en esta
revista supuso una plataforma de excepcion para dar visibilidad
a la regiéon ante una elevada audiencia formada por publico
especializado, influencers y winelovers. La accién se enmarco
dentro del conjunto de iniciativas que esta llevando a cabo la
DO Utiel-Requena para dar visibilidad y divulgar la calidad
de nuestros vinos y bodegas fuera de nuestras fronteras,
especialmente en el mercado norteamericano.

La publicacion Wine Spectator cuenta con mas de 30 afios de
trayectoria y se podria decir que es la revista mas influyente
dentro del sector vitivinicola. Dispone de una tirada aproximada
de 2,2 millones de ejemplares. El reportaje publicado sobre la
DO Utiel-Requena repas6 los principales valores que definen
nuestra tierra, de tradicién milenaria. Ademas, destacé las
caracteristicas del terreno, la cultura y las uvas que se cultivan,
especialmente la autdctona, como es la bobal, que supone el
80 por ciento de las plantaciones de vifiedos de Utiel-Requena.

Relanzamiento web en inglés

Cada afo, se incrementa el nimero de bodegas que exportan
vino, por ello, esta versidon inglesa supone un gran pPaso
adelante en la difusién de la imagen de la DO mas alld de
nuestras fronteras autondmicas y nacionales.

Estaaccion viene a reforzar la estrategia de internacionalizacion
de la que también forman parte los programas que se realizan
en diferentes continentes como Asia o América. Y también, a
nivel europeo como es Suiza, ademas de otras regiones que
estan en estos momentos en proyecto.

A través de esta ventana, la DO Utiel-Requena tratard de
trasladar al exterior la imagen de una DO competitiva y actual.

Por ello, se ha optado por un disefio sencillo, limpio, pero
moderno y visualmente muy atractivo, que refuerza el poder
de las imdgenes tanto de la tierra, como del producto y de las
personas que cuidan el proceso y lo guian al éxito.

La web https://utielrequena.wine/ cuenta con toda la
informacion necesaria para conocer en profundidad las
caracteristicas de la tierra y de los vinos que se elaboran en
este Consejo Regulador, nuestra historia, la localizaciéon el
territorio, las bodegas que estan incluidas y las caracteristicas
de nuestros vinos.

Presentacion anual en Suiza

Como en ediciones anteriores, una mision comercial de la
Denominacion de Origen Utiel-Requena viajé a Suiza un pais
que, a pesar de su reducido tamafio, cuenta con una larga
tradicion vitivinicola y es un gran consumidor de vinos.

Se realizd Masterclass sobre la zona de la Denominacion de
Origen y de nuestros vinos. El encargado de la sesion fue
el director de la revista Mi Vinum, Thomas Vaterlaus, gran
experto y conocedor del mundo del vino. Precisamente en
esa publicacién ya han tenido otras veces presencia los vinos
de Utiel-Requena gracias a un reportaje monografico sobre

nuestra DO, ademas de otras publicaciones como banners en
la web, entre otros.

Al mismo tiempo, se llevd a cabo un showroom, donde cada
bodega dio a conocer sus vinos a los profesionales que
acudieron al evento. Pudieron catar, ampliar informacion
e incluso establecer negocio directamente con la propia
bodega. El publico que acuda a estas citas esta formado por
importadores, distribuidores y prensa especializada, entre
otros.

Vinexpo Hong Kong

El Consejo Regulador presentd los vinos de la zona al publico
profesional asidtico mediante un stand corporativo con 10
bodegas expositoras

La Denominaciéon de Origen Utiel-Requena participd en la
pasada ediciéon de Vinexpo Hong Kong. Durante 3 dias (del
29 al 31 de mayo), dieron a conocer la zona y sus vinos en la
convencion de vino y bebidas espirituosas de gran relevancia en
el drea Asia-Pacifico. Tuvo lugar en el Hong Kong Convention and
Exhibition Centre que cumplia su 20 aniversario de trayectoria.
El objetivo era generar oportunidades de negocio a través de

la degustacién, reuniones comerciales y también estrechar
relaciones con clientes importadores, distribuidores y sumilleres
de diferentes partes del mundo. Ademas, durante la feria se
celebran numerosas conferencias, degustaciones y clases
magistrales, y se dan cita numerosas personalidades del mundo
de la enologia a nivel internacional.

Sin duda, se trataba de un escenario excepcional para
promocionar los vinos de calidad y la variedad autéctona de la
DO Utiel-Requena, la Bobal. También habia presencia de otros
vinos elaborados con el resto de variedades autorizadas.

m UTIEL-REQUENA
TASTE THE PLACE: QUK eINic
DISCOVERING NOW

|—

Londres

El Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena realizd una
presentacion de la Denominacion de Origen ante publico
profesional britdnico en el reconocido club de vinos de St.
James’ Room de 67 Pall Mall de Londres. La encargada de guiar
a los asistentes en el conocimiento de las caracteristicas del
terroir mediante una presentacion, exposicion y diversas catas
comentadas fue la Master of Wine Sarah. J Evans.

Un total de 52 vinos de 28 bodegas participaron en la exposicion.
La accién tuvo muy buena acogida entre las personas que se
acercaron a conocer los vinos y, en concreto, hubo bastante
curiosidad por la variedad de uva autéctona Bobal, el suelo
donde se cultiva, el clima, etc. Entre los comentarios, destaco el
reconocimiento a la calidad de los vinos.

&GME TO VINEXPO
ONG KONG 2018

(INEXPO

La jornada ‘showcase’ transcurrié entre las 11h y las 16h, cuando
los asistentes pudieron acercarse a la historia, el valor de
una tierra y del trabajo de los viticultores y endlogos, vy a las
referencias significativas de la DO Utiel-Requena de la mano
de Sarah J. Evans, mediante varios recorridos con catas con
explicacion incluida de las peculiaridades de la zona.

El objetivo de esta accidén estd enmarcado en el plan de
promocion de la marca a nivel europeo, y mas concretamente,
sirve para dar a conocer los vinos de la DO Utiel-Requena entre
el publico britanico, uno de los mercados de referencia a nivel
mundial en el sector vitivinicola.
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IV Jornada de Endlogos/as

La DO Utiel-Requena celebré el 15 de febrero la IV Jornada de Endlogos Utiel-Requena. Como
viene siendo habitual cada afio, el Consejo Regulador redne una treintena de endlogos de
la zona para catar muestras de la cosecha recién elaborada, blancos, rosados y tintos. Se
aprovecha también en este encuentro para catar vinos de otras zonas vitivinicolas.

Tras la jornada hubo una comida de trabajo y confraternidad, en la que se homenajed
la trayectoria del endlogo local Antonio Gémez Martinez. Fue un momento emotivo de
reconocimiento a toda una vida dedicada a los vinos de la DO-Utiel-Requena.

Para la calificacion de la cosecha 2017, el Pleno del Consejo Regulador tuvo en cuenta la
valoracion general de cémo ha sido la calidad de los vinos en la afiada expresada por los
endlogos en esta jornada.

Los endlogos, que son los especialistas que elaboran los vinos, son parte fundamental en la
proyeccién de la marca de calidad Utiel-Requena, y es relevante reconocer su trabajo. Con este
tipo de jornadas, ademas de intercambiar opiniones, los endlogos cuentan con un espacio de
fortalecimiento de sus relaciones personales como profesionales.

Febrero-abril. Cambio climatico en la vifia:
Learning Expedition Vin & Adapt Il

Numerosos profesionales de toda Espaia, entre ellos personal de nuestra Denominacion de
Origen participaron en el encuentro que se celebrd en Barcelona los dias 1y 2 de febrero vy,
posteriormente, el 18 de abril se realizé un taller formativo con los viticultores y enélogos de la
zona en la Sede del Consejo Regulador.

Desde la DO Utiel-Requena creemos que la divulgacion cientifica resulta clave. Bajo el prisma
cientifico, resulta de vital importancia que se transfieran conocimientos que ayuden a impulsar
la adaptacion de la vifia a los efectos del cambio climatico.

Este es el objetivo de la Learning Expedition Vin & Adapt Il (LEX): un ejercicio de intercambio
entre profesionales expertos y comprometidos, con afdn por contribuir a desarrollar conexiones
que impulsen los cambios que necesitamos. Con un formato informal, la LEX tiene como
objetivo ofrecer espacios singulares de conversacion e inspiracion entre técnicos espafioles de
primer nivel.

El objetivo de esta Vin & Adapt Il es que los profesionales intercambien experiencias y
conocimientos en torno al sector vitivinicola. Y que sirvan para que nuestra sefia de identidad,
nuestros vifiedos, puedan adaptarse con éxito al cambio climatico.
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Marzo y abril. Curso sobre Técnicas de Cultivo en Vid

Del 28 de marzo al 4 de abril, en colaboraciéon con la Federacion de Cooperativas Agro-
alimentarias de la Comunidad Valenciana, se realizd un curso sobre técnicas de cultivo en vid
dirigida a los viticultores de la zona.

Este curso fue impartido por los siguientes docentes: Salvador Garcia Carbonell, profesor titular
de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica y del Medio Natural de la Universitat
de Valencia; Luis Bonet Pérez de Ledn, técnico del Servicio de Tecnologia del Riego del IVIA e
Ignacio Buesa Pueyo del CEBAS del CSIC en Murcia. El curso consistié en dos jornadas tedricas
sobre la teoria del cultivo y la poda y las pautas del manejo del riego en la vifia. Ambas jornadas
se impartieron en la sede del Consejo Regulador. Y el curso se completd con una jornada
practica de poda en campo en el vifiedo.

Abril. Jornada internacionalizacion 2018

Con el objetivo de escuchar y atender las necesidades de las bodegas, la DO Utiel-Requena
organizé en abril de 2018, una jornada de internacionalizacion en la sede del Consejo Regulador.

Para el desarrollo de esta accion, contd con los servicios de Sira Burdn, Directora Comercial de
Bodegas Gordonzello, de D.O. Tierra de Ledn. Sira es un claro ejemplo de cémo internacionalizar
con éxito, ya que elabord toda la estrategia nacional e internacional de su bodega.

Durante la jornada, Sira ilustré a los asistentes con su amplia experiencia, contandoles cémo
iniciarse en el comercio exterior y qué errores habia que evitar a toda costa.

Las bodegas pudieron también realizar preguntas a la ponente relacionadas con sus casos
particulares para poder contextualizar asi, la informacion recibida.

Abril y mayo. La DO Utiel-Requena se convierte en centro de
formacion de WSET WINE & SPIRIT

Con el objetivo de escuchar y atender las necesidades de las bodegas, La DO Utiel-Requena
ha sido registrada a través del proveedor educativo (Approved Programme Provider) The
Wine Place para dar clases y servir como centro de exdmenes de los cursos de WSET Wine &
Spirit Education Trust, la institucion mas prestigiosa del mundo en la educacién y formacion
de profesionales en el sector del vino y espirituosos con una visién internacional. Desde su
fundaciéon en 1969 en Londres, la WSET ha transmitido el conocimiento de este dmbito mediante
programas educativos en mas de 70 paises por medio de un profesorado altamente cualificado.

Los cursos de Nivel Timpartidos por el profesor autorizado Mark O’Neil se realizaron en castellano
el 12 y 13 de abril y en inglés el 3 y 4 de mayo. Estos cursos van dirigidos a profesionales
del sector de vino como gerentes, endlogos, distribuidores, comerciales nacionales y de
exportacién, comunicadores especializados de departamentos de comunicacién y marketing,
periodistas y profesionales del turismo enoldgico.

Junio. | Encuentro de Mujeres viticultoras de la DO Utiel-
Requena

El 26 de junio se celebrd el | Encuentro de Mujeres viticultoras donde se impartioé el
seminario-taller titulado “Analisis y Conclusiones: la mujer clave para el desarrollo rural del
territorio de la Denominacion de Origen Utiel-Requena”.

A dicho seminario asistieron 40 mujeres de la zona y fue dirigido por Carmen Vallejo
Garcelan, experta formadora en estos temas. El objetivo de este encuentro era crear un
acercamiento con las mujeres del sector en la Denominacion de Origen para trabajar con
ellas a través de la formacién pues su papel es clave en la dinamizacion del desarrollo rural
del territorio.

Julio. XXI Jornadas Vitivinicolas

El Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena celebré el 10 de julio la XXI Jornada
Vitivinicola en el Teatro Rambal de Utiel, a la que asistieron mdas de 200 viticultores/as,
endlogos/as y bodegueros/as de la DO para conocer las Ultimas novedades del sector.
Como hito de la Jornada, la secretaria general de la DO Utiel-Requena, Carmina L. Carcel,
anuncié que el Consejo Regulador habia firmado un relevante contrato de investigacion
con el Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) para llevar a cabo el Proyecto
#ValoraBobal, cuyo objetivo primordial es poner en valor las aptitudes enoldgicas del
vifiedo ancestral de la variedad Bobal de la zona.

El ingeniero agronomo Diego Intrigliolo, investigador del CSIC y responsable del Proyecto,
presenté los detalles de este trabajo, qgue comenzaba entonces y durard al menos una
década. El objetivo del proyecto es la recuperacién y valorizacion de la variedad autéctona
Bobal Illevando a cabo una zonificacion de la viticultura de la DO Utiel-Requena y una
seleccion clonal en la variedad Bobal para identificar y preservar el viledo ancestral (vifias
viejas) para mantener la amplia biodiversidad existente. Ademds, también se perseguia
aumentar la competitividad del sector en un mercado tan globalizado mejorando la
calidad de la uva y sus aptitudes enoldgicas, incrementar la sostenibilidad en un contexto
de cambio climatico mediante la busqueda de eficiencia en el uso del agua.

Un segundo bloque de la Jornada fue sobre el control de enfermedades de la vid. Asi,
la ingeniera agrénoma Elisa Gonzalez, del grupo de investigacion en patologia vegetal
la Universidad Catélica del Sacro Cuore (Piacenza-Italia) expuso su ponencia ‘Sistemas
de Ayuda a la toma de Decisiones (DSS) para el control de enfermedades en el vifiedo:
mildiu, oidio y botritis’. Estos sistemas permiten al viticultor conocer los momentos de
riesgo para cada enfermedad y ayuda a decidir cuando realizar los tratamientos. En la
charla, Gonzalez mostré ejemplos de modelos predictivos con las condiciones climaticas
de la zona de la DO Utiel-Requena.

Por su parte, la ingeniera agronoma especializada en Patologia Vegetal Amparo Ferrer,
Jefa de Seccién de Proteccién Vegetal de la Direccion General de Agricultura, Ganaderia y
Pesca de GVA, trajo a la Jornada ‘Informacién actualizada de la bacteria Xylella’.
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Febrero. Il Edicion del Curso de Conocimientos Basicos
de Sumilleria

Por tercer afio consecutivo se imparte este curso con el objetivo de ensefiar las nociones
bdsicas sobre el servicio y la cata de vinos a los propietarios y encargados de varios
restaurantes, bares y enotecas locales.

Promovido por la Mancomunidad del Interior, Tierra del Vino, y gestionado por la DO
Utiel-Requena, en cuya sede se desarrolld los dias 19, 20 y 21 de febrero, fue impartido
por la reconocida profesional Manuela Romeralo.

Abril. Actividad TIC-TAC para restaurantes y endlogos

Los dias 24, 25 y 26 de abril se puso en practica, por segundo afio consecutivo, esta
formacién encaminada a que el grupo de restauradores formados estén actualizados y
dispongan de las novedades de vinos y bodegas de la mano de sus propios enélogos.
Durante tres tardes y de una forma atractiva, los restauradores pudieron conocer a los
propios endlogos, pudiendo preguntarles directamente sobre sus proyectos de bodega
y vinos.

Octubre. Cata de Bobales Singulares

Una veintena de restaurantes y enotecas ubicados en los distintos municipios de la
Denominacion de Origen tuvieron el privilegio de catar 30 bobales singulares de la
mano de la sumiller Manuela Romeralo durante dos dias 22 y 23 de octubre en la sede
del Consejo Regulador.

El objetivo de esta cata era que estos restauradores/embajadores conozcan con mayor
detalle la variedad autdctona Bobal mediante 30 muestras de vino representativas,
ademas de la importancia en las cifras de la DO, el conocimiento de sus vinos y las
bodegas a través de la cata, como recomendarla a sus clientes, estilos de vinos y
tipicidad, afladas, etc.
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Febrero. Charla y cata de vinos en la Universidad de Valencia

El 20 de febrero el técnico y endlogo del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Utiel-
Requena, Diego Pérez se trasladé a Burjassot, concretamente al Grado de Ciencias Gastrondmicas
de la Universidad de Valencia para realizar una cata de vinos con DO Utiel-Requena a sus alumnos.

Previamente, como siempre, se llevd a cabo una pequefia presentacion de la Denominacién de
Origen, haciendo hincapié en sus mas de 2700 afios de historia y su variedad autéctona, la Bobal,
seguida de una introduccién a las nociones basicas de la cata.

Marzo. Charla en la Escuela de Viticultura y Enologia de Requena

El 7 de marzo, Carmina Carcel, Secretaria del Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena, ofrecié
una clase a los alumnos de ultimo afio de la Escuela de Viticultura de Requena.

Durante esta clase se explicaron conceptos basicos que pueden ser muy Utiles para los futuros
endlogos: el pliego de condiciones de las Denominaciones de Origen que vinculan sus factores
naturales y humanos con un producto en una demarcacion geografica concreta, los requisitos
técnicos, normativas, documentacion, registros necesarios para dar de alta una bodega. Ademas
de ofrecer los servicios del Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena como un punto de apoyo
e informacién a los futuros endlogos.

Junio. Charlas y catas con el profesorado de centros de Ensefianza
Secundaria.

El 22 y 28 de junio se realizaron dos charlas y catas de vino a un total de 50 docentes de dos
institutos, el Alameda y Santa Ana, ambos ubicados en Utiel. Estas charlas se enmarcan dentro
del Proyecto de Integracidn de la Cultura Vitivinicola en los 5 centros de Ensefianza Secundaria
del territorio.

A través de la charla, impartida por Carmina Carcel y Esperanza Alonso se dio a conocer este
proyecto y, ademas, se explicaron las cosas mas importantes que se deben conocer de los vinos
para empezar a catarlos, conocerlos, apreciarlos y disfrutarlos a través de los sentidos.

Noviembre. Visitas de diferentes centros educativos de la provincia
de Valencia.

Han sido varios los grupos de diferentes centros educativos que han decidido visitarnos durante
el 2018. A todos ellos se les ensefié la Bodega Redonda, se les dio una breve charla sobre la
Denominacién de Origen Utiel-Requena y sus vinos y se termind con una cata comentada de los
vinos seleccionadas dirigida por Esperanza Alonso, responsable de las visitas al museo.

El 6 de noviembre nos visitaron un grupo de estudiantes del Ciclo Formativo en Turismo del CIPFP
de Mislata, el 20 de noviembre fue el turno del grupo de la Universidad Popular de Valencia, el 22
de noviembre de la Escuela de Adultos de Requena y el 30 de noviembre de la Universidad de
Gandia.




Linea
formacion

Con el consumidor final

Febrero. Curso de cata y cultura del vino en el Ayuntamiento
de Javea
Por el interés que despiertan los vinos de la DO Utiel-Requena, se realizé una clase Magistral

con el fin de conocer mas nuestros vinos. El alumnado asistente al curso estuvo comprendido
por personas de entre 25y 50 aflos y se realizé en la Casa de Cultura de Javea.

Mayo. Charla y cata de vinos en Bufiol

El 13 de mayo y coincidiendo con la Feria de Comercio, Turismo y Gastronomia de Bufiol se
realizé una cata dirigida a 50 personas que se habian inscrito previamente.

La encargada de realizar dicha cata fue Brenda Melero, del Departamento de Comunicacién y
Marketing del Consejo Regulador de la DOP Utiel-Requena. El objetivo de dicho evento fue la
difusién de la DO Utiel-Requena a través de la cata de los vinos seleccionados por el Consejo
Regulador.

Agosto. Catas comentadas en FEREVIN

Las catas “Conoce los vinos de tu DO. Iniciacién a la cata”, se realizaron en cuatro sesiones
en el Edificio Multifuncional del Recinto Ferial, con un aforo de 36 personas cada unay

en las que el viernes 24 de agosto y el sdbado 25 de agosto de 12:00 horas a 13:00 horas,
fueron comentadas por los endlogos de algunas de las bodegas. Estos endlogos, ademds de
presentar sus propios vinos, guiaron a los asistentes en el transcurso de la cata para que el
disfrute del vino y sus sensaciones fuera completo. Todo un lujo poder conocer de primera
mano el modo de elaboracion de algunos de los mejores vinos de nuestra region.
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Octubre. Charla, cata y degustacion de vinos Utiel-Requena
en el Mercado Central de Valencia.

La DO Utiel-Requena realizé una cata de vinos de la zona en el emblematico edificio del
Mercado Central el 27 de octubre, ademas de una degustacién en la zona de tiendas a la
que acudieron mas de 400 personas. El objetivo de la iniciativa fue dar a conocer los vinos
mas representativos de la DO Utiel-Requena, como los elaborados con Bobal, en un
entorno tan gastrondmico, turistico y cultural como es el Mercado Central.

Ademas, bajo el lema “disfrutaras hasta de elegirlos”, se llevé a cabo una campaifia de
difusiéon y comunicacion de esta iniciativa serd visible en el centro de Valencia a través de
vallas y publicidad exterior para animar a todos los vecinos de la ciudad a que asistieran
al evento y conocieran de cerca la cultura y el sabor de nuestros vinos y de la variedad
autéctona, la Bobal.

Noviembre. Cata maridaje de vinos Utiel-Requena en la Feria
Gastronoma de Valencia.

El 13 de noviembre, a las 12h. En el stand de la Conselleria de Agricultura, Medio Ambiente,
Cambio Climatico y Desarrollo Rural y el Centre de Turisme se realizd un showcooking de
arroz al sarmiento maridado con una cata de vinos de Utiel-Requena.

Durante la feria, como no podia ser de otra manera, el sector enoldgico contd con un papel
destacado. Gastronoma dispuso de un espacio “Wine Experience” y en esta edicion se
le ha querido otorgar mayor protagonismo a las Denominaciones de Origen de nuestra
comunidad, entre ellas, la DO Utiel-Requena, que colabora activamente en el evento.

ytiel-requena
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redes sociales
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Bodega Redonda:
Museo del vino y sede
del Consejo Regulador

Horario visitas:

De martes a sabado: de 10,30 a 14 horas.
Tardes y domingos (concertadas)

Visitas guiadas gratuitas con cata incluida.
En espafol e inglés.

*Previa reserva

Sede del Consejo Regulador de la DOP Utiel-Requena, la
Bodega Redonda es un edificio del siglo XIX de enorme belleza e
historia. Parada obligatoria para los amantes del vino que quieran
conocer la historia del vino de la DO Utiel-Requena. Desde visitas
guiadas hasta catas comentadas de los vinos seleccionados.
Ubicada en Utiel, es un edificio circular construido de materiales
nobles - piedra, madera y hierro- una antigua bodega que data
de 1891y que ha sido cuidadosamente rehabilitada.

Desde 2007 el Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
Utiel-Requena realiza visitas guiadas gratuitas al edificio con la
cata de un vino. En ellas el visitante ademas de conocer como
funcionaba la bodega y las piezas ejemplares que contiene,
conoce también la Denominacion de Origen, sus variedades y
sus vinos. Conoce el paisaje y el territorio, desde los municipios
hasta los vifiedos, pasando por los yacimientos arqueoldgicos.
Al finalizar la vista se realiza un Taller de Aromas y la cata
comentada de un vino donde se explican las nociones basicas de
cata. Desde como abrir correctamente una botella de vino hasta
los tres pasos propios de la cata de vinos (fase visual, olfativa y
gustativa)

Los objetivos de la Bodega Redonda son:

Promociony proteccidn del paisaje vitivinicola,
de la cultura y del vino de la DOP Utiel-
Requena.

Dar a conocer el territorio, su clima, tierra,
economia...

Dar a conocer la historia del vino en la DOP
Utiel - Requena, desde sus origenes hasta la
actualidad.

Consolidacion de la marca, el territorio y los
vinos Utiel-Requena.

La reserva de la visita se puede realizar

por teléfono: 962 174 152

mail: museodelvino@utielrequena.org

web: www.bodegaredonda.com

facebook: www.facebook.com/BodegaRedondaUR
Responsable: Esperanza Alonso

Visitas 2018: 4528 (aumento 1%)

Los meses con mas visitas: abril,
noviembre y agosto. 52% durante

el fin de semana y 48% entre semana

Estos objetivos se consiguen a través de las visitas guiadas y
las actividades que se realizan en su interior: catas, charlas,
jornadas, cursos para aficionados del vino, presentaciones...
Durante el 2018 se han realizado varios eventos en la
Bodega Redonda organizados por el Consejo Regulador de
la Denominacién de Origen Utiel-Requena. Tales como la
Presentacion de la Agenda del Vino 2018 y la Il Fiesta del
Vino en Rama.

Hemos tenido eventos organizados por terceros en
colaboraciéon con la Denominacién de Origen Utiel-
Requena. Entre ellos se encuentran las | Jornadas de Juegos
y Vino junto con la Asociacion de Juegos de Mesa de Utiel,
donde los vinos de la Denominacion de Origen maridaron
a la perfeccion con diferentes juegos de mesa en los que
el vino fue el gran protagonista. Otros eventos como la
entrega de premios del XXIIl Concurso de Aceites de Oliva
Virgen y el Xl Concurso de Aceites de Oliva ecoldgico, la
campafa de concienciacién y sensibilizacion “Mi Tierra”
y el encuentro de la Comision de Medio Ambiente de la
Federacion Espafiola de Municipios y Provincias junto con
la Mancomunidad del Interior Tierra del Vino. Y diferentes
eventos como la Presentacion del Club Atletismo, la
Escaramuza de la Batalla del Tollo “El ingrediente secreto
de la vida” o el Campeonato Provincial de Ajedrez tuvieron
la Bodega Redonda como escenario.

Ademas, la Bodega Redonda esta adherida a la Asociacion
Ruta del Vino DO Utiel-Requena y ha participado junto
a ellos en varias reuniones de trabajo y en el Ill Foro de
Enoturismo celebrado en abril. También estd reconocido
por el Compromiso de Calidad Turistica SICTED, renovado
en diciembre hasta 2020, adherido al compromiso de
Hospitalidad Turistica y al Cédigo Etico de Turismo.
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Garantia de calidad

04

El Consejo Regulador cuenta con un Servicio de Certificacion, independiente del 6rgano de gestién
y con competencias propias, acreditado ante ENAC, la Entidad Nacional de Certificacion, para la
certificacion del cumplimiento por parte de las bodegas del Pliego de Condiciones de la
Denominacion de Origen desde el 21 de diciembre de 2012. Actualmente la acreditacion para los
alcances de vino con DO Utiel-Requena, Vinos de Pago y vinos con indicacidn de afiada y/o variedad
de uva de vinificaciéon (vinos sin DO ni IGP de la Comunidad Valenciana)

La acreditacion es un rasgo diferenciador en el mercado respecto a otros vinos, una garantia de
integridad y competencia, y sindnimo de servicio reconocido internacionalmente, aumentando asi
las oportunidades comerciales.

El Consejo Regulador también dispone de un Panel de Cata propio encargado de certificar la aptitud
organoléptica de los vinos de la Denominacién de Origen en sus diferentes menciones. El panel
funciona segun establece la norma europea UNE-EN ISO/IEC 17025 y estd auditado anualmente por
ENAC.

En la actualidad cuenta con 20 catadores altamente cualificados, que realizan entrenamientos
peridédicos, y cuyo desempefio es evaluado de forma continua en cada sesién de cata.

Circulo de Endfilos de la DO Utiel-Requena

En febrero, el XXV Gran Capitulo del Circulo de Endfilos Utiel-Requena entregé el Premio a la Mejor
Bodega del Afo 2018 a Covifias. Los vinos de Utiel-Requena fueron los protagonistas durante el
transcurso del acto, que se celebré en la ciudad de Valencia y que congregd una treintena de
Cofradias Enogastrondmicas llegadas de distintas Comunidades Auténomas, asi como de ltalia,
Portugal, Bélgicay Francia que se caracterizan por ser verdaderos prescriptores de la enogastronomia.
El evento tuvo lugar en el Centre Valencia de Cultura Mediterrania - La Beneficencia, un edificio
emblematico del siglo XIX, que pertenece a la Diputacién Provincial de Valencia.

Ademas, en el Congreso de CEUCO de cofradias Enogastrondmicas de Europa, que se celebré los
dias 19-21de octubre en Atenas, se entregé & el premio AURUM Europa-Excellence-Enogastronomic
“BEST EUROPEAN WINERY 2018” a la Bodega perteneciente a nuestra DOP, Vicente Gandia,
reconociendo el trabajo en la publicidad que hace de la DOP Utiel-Requena. El acto aglutiné a mas
de 500 personas en el célebre edificio Zappeion de Atenas, con las respectivas Instituciones y
medios de comunicacion.

Visita prensa

Con el objetivo de dar visibilidad a la Denominacién de Origen Utiel-Requena en los medios y redes
sociales, el Consejo Regulador organizo para la época de las vendimias una visita para 12 periodistas
de vino de alcance la Comunidad Valenciana.

Para ello se les prepard un programa donde visitaron las Pilillas en Los Duques (Requena) vy las
bodegas subterrdneas de Utiel, vendimiaron y tuvieron una cata de Bobales singulares.

Asvasu

El 4 de septiembre, la Asociacion Valenciana de Sumilleres (ASVASU), con un panel de cata integrado
por diversos profesionales seleccionados para la ocasion, caté a ciegas varios vinos de la Denomi
nacién de Origen Utiel-Requena en las instalaciones del Consejo Regulador.

El objetivo de este evento fue homenajear a los mejores puntuados con los premios “Distinguidos
Utiel-Requena 2018” que fueron otorgados durante Gastronoma en noviembre en Feria Valencia.

Guia Pefin
Los catadores de la prestigiosa Guia Pefin vinieron a catar cerca de un centenar de muestras a la

sede del Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena donde comprobaron cémo la calidad de
nuestros vinos mejora cada afo.
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Cosecha

2018

05

La campafia comenzd con un otofio seco, seguido de un invierno y una
primavera de pluviometria suficiente que permitié una buena brotacion.
La cosecha esta claramente marcada por un verano atipico en cuanto a
las lluvias, mas abundantes de lo normal, pocos dias de sol y
temperaturas por debajo de un verano habitual, esto produjo un retraso
en la maduracién de la uva de unos 15 dias aproximadamente, por lo que
las vendimias se generalizaron en la DO la tercera semana de septiembre
y afortunadamente durante este periodo predominaron dias soleados y
secos que permitieron que la uva finalmente madurara y se recolectara en
6ptimas condiciones organolépticas.

Precipitacion total anual:

A17 1/m?2

Calificacion Afada 2018:
Muy buena

Produccion uvas totales:

222.552.228 kg

BOBAL

67.563,67

241.784,27

309.382,94

TEMPRANILLO

730,55

96.343,25

97.073,80

GARNACHA TINTA

71,00

3.807,52

3.886,52

CABERNET SAUVIGNON

0,00

13.308,54

13.308,54

MERLOT

0,00

7.437,83

7.437,83

SYRAH

0,00

4.404,70

4.404,70

PINOT NOIR

25,65

522,61

593,26

CABERNET FRANC

0,00

1.963,27

1.963,27

PETIT VERDOT

0,00

158,00

158,00

GARNACHA TINTORERA

MACABEO

30.181,87

0,00

0,00

3.422,22

0,00

3.422,22

30.181,87

TARDANA

7.305,68

0,00

0,00

7.305,68

CHARDONNAY

3.916,64

0,00

0,00

3.916,64

MERSEGUERA

64,22

0,00

0,00

64,22

SAUVIGNON BLANC

2.962,05

0,00

0,00

2.962,05

VERDEJO

250,00

0,00

0,00

250,00

MOSCATEL G.MENUDO

12,00

0,00

0,00

12,00

44.780,46

68.390,87

373.152,21

486.323,54




La DO Utiel-Requena
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Variedades 2018

Garnacha Tintorera

1%
Merlot
(o)
L Tardana
1% .
Chardonnay — Tempranillo
1% 12%
Macabeo
I 11%%
Garnacha
- 3%
— Cabernet Sauvignon
1%
Bobal
69%

Bobal 22.402
Tempranillo 3.826
Macabeo 3.449
Garnacha 887
Cabernet Sauvignon 418
Chardonnay 350
Planta Nova 326
Merlot 252
Garnacha Tintorera 236
Syrah 137
Sauvignon Blanc 79
Pinot-Noir 76
Merseguera 27
Otras (Varias) 95

TOTAL Hectéreas en produccion 32.560




Vinedo Bobal >

El 48% del vihedo Bobal tiene mas de
40 anos (10.551 has.)

Datos generales y comercializacion 2018

Has inscritas totales:

22.004 Has. inscritas de Bobal 34 1 9 O

% respecto al total de hectareas en produccion: 68% Has inscritas en produccion:

El 48% del viedo Bobal tiene mas de 40 anos (10.551 has.) 32 . 5 6 O

Unidades contraetiquetas emitidas
Ne viticultores: en 2018 para el total de envasados:

5.107 29.739.342

Hectareas de bobal inscritas en la DO a junio 2019 de mas de 40 afos

- - HECTAREAS
ANO DE PLANTACION EDAD DEL VINEDO INSCRITAS

Mercado nacional:
72.057 Hls (33%)

El 48% del vifiedo Bobal tiene mas de 40 afios Mercado exterior:

149.178 Hls (67%)




Datos E—————

Alemania 207,72 537,80 7.684,55 8.430,07
. . 4 Austria - - 1196,65 1.196,65
CO m e rC I a | I Z a C I O n Bélgica 395,80 988,61 1536,22 2.920,63
Bulgaria 2,70 2,70 0,86 6,26

Chipre - - 0,49 0,49

2 01 8 Dinamarca 582,75 354,30 863,96 1.801,01
Eslovenia - - 72,00 72,00

Estonia 42,00 19,80 16,38 78,18

Finlandia 113,58 36,69 1166,42 1.316,69

Francia 18,83 14,64 6.426,68 6.460,15

Holanda 17446 2.495,33 6.22319 10.462,68

TOTAL AMERICA Hungria 9,55 3,79 26,83 40,17

IOMAL [ELIROHA [N LlE. Irlanda 1.561,49 365,44 3.321,23 5.248,16

Italia 2,28 0,09 21 23,48

Letonia 285,08 41,21 473,95 800,24

TOTAL ASIA Lituania 166,29 - 451,97 618,26

Luxemburgo - 4,32 7,30 11,62

Polonia 2.389,15 9,43 2.440,28 4.838,86

Reino Unido 171,87 10.89719 36.069,95 48.139,01

Republica Checa 510 38,70 172,99 216,79

Rumania - - 10,13 10,13

Suecia 1.275,97 250,62 1674,39 3.200,98

TOTAL U.E. 9.974,32 16.060,66 69.857,53 95.892,51

Noruega 5,38 20,48 451780 4.543,66

Suiza 58,76 203,15 1.988,92 2.250,83

Rusia 137136 263,92 3178,66 4.813,94

Resto Europa No U.E. 87,25 31,78 776,01 895,04

TOTAL EUROPA NO U.E. 1522,75 519,33 10.461,39 12.503,47

Brasil 319,28 362,26 6.696,78 7.378,32

Canada 766,31 25,70 4130,55 4.922,56

Colombia 31,24 11,98 68,87 112,09

EE.UU. 475,38 1.001,49 433672 5.813,59

México 6,53 122,58 1.026,51 1.155,62

TOTAL OCEANIA Resto América 39,24 28,08 339,02 406,34

TOTAL AMERICA 1.637,98 1.552,09 16.598,45 19.788,52

China 153,37 14,04 10.955,14 11122,55

Japon 196,99 95,45 1.572,90 1.865,34

Resto Asia 37,66 502 823,13 865,81

TOTAL U.E. TOTAL ASIA 388,02 114,51 13.35117 13.853,70
Australia 114,30 - 6.625,07 6.739,37

Resto Oceania - - 186,57 186,57

TOTAL OCEANIA 114,30 - 6.811,64 6.925,94

OTROS | 3,42 3,42 20714 213,98

TOTAL NO U.E. 3.666,47 2189,35 47.429,79 53.285,61

OBSERVACIONES: En los datos del afio 2018 se ha realizado un reajuste del volumen
exportado a Francia debido a su reexportacion desde aqui a otros paises de destino.



Historico de presupuestos (2014 - 2018) por capitulos 69

2014 2015 2016 | 2017 2018
CAP IIl - CUOTAS, PPUBLY OTROS 706.375,82 89 % 643.167,29 83 % 727.397,55 74 % 730.788,37 70 % 740.445,76 65 %
CAP IV - TRANSFERENCIAS CTES 90.172,07 n% 133.959,44 17 % 258.893,63 26 % 303.390,08 29% 388.080,26 34 %
CAP V - INTERESES 1.085,07 0% 1.520,78 0% 1.938,58 0% 2.510,80 0% 2.811,56 0%
TOTAL INGRESOS 797.63296  100%  778.64751 100% 98822976  100%  1.036.689,25 100%  1131.33758  100%
1131.337,58
1.200.000,00
R 1.036.689,25
1.000.000,00
e TRsas e e
800.000,00 TOTAL GRAL. INGRESOS 79763296  100% 77864751  100% 988.229,76 100% 103668925 100 % 113133758 100 %
TOTAL GRAL.GASTOS 67029854  100%  860.680,69 100 % 87474718 100 % 909.8672 100 % 103714948 100 %
600.000,00 — — — —— ° 0 0 0 0
DIFERENCIA 94.188,10
400.000,00 b b CAP [Il - CUOTAS, PPUBL.Y OTROS
_ | . AP IV - TRANSFERENCIAS CTE
200.000,00 W C v > CIAS CTES
I Il CAPV - INTERESES 190000000 1131337.58
i — TOTAL INGRESOS ’ 1.036.689.25 1.037.149,48
2014 2015 2016 2017 2018 988.229,76
797.632,96 778.647,51 874.747,18 909.867,12
875.000,00
670.298,54 EeCeEned
550.000,00
2014 2015 2016 2017 2018 225.000,00
127,334,424 113.482,58 126.822,13 94.188,10
CAP | - GASTOS SOCIALES Y DE PERSON|  288.043,85 43% 30213536 | 35% 332107,66 38% 316.504,34 35% 334.885,09 2%
CAP Il - BIENES Y SERVICIOS 380.23564 | 57% 51524701 | 60% 530107,56 61% 564.623,99 62% 684.439.86 | 66% -100.000.00 RO R
CAP Il - GASTOS FINANCIEROS 182,16 0% 55589 | 01% 494,83 01% 629,10 01% 624,76 01%
CAP IV - TRANSFERENCIAS CTES, - 00% 1032704 | 12% 10.000,00 11% 11.247,00 12% 1.517,85 1% 2014 2015 2016 2017 2018
CAP VI - INVERSIONES 183689 | 03% 3241539 | 38% 203713 02% 16.862,69 19 % 5.681,92 05%
CAP VII - TRANSF.DE CAPITAL - 0,0 % - 0,0 % - 0,0 % - 0,0 % - 0,0 %
CAP VIIl - ACTIVOS FINANCIEROS - 0,0% - 0,0% - 0,0 % - 0,0% - 0,0 % Bl TOTAL GRAL.INGRESOS
TOTAL GASTOS 670.29854 100% 860.680,69 100 % 87474708 100 % 909.867,12 100 % 1.037149,48 100 % B TOTAL GRAL.GASTOS
DIFERENCIA
1.200.000,00
1.037.149,48
909.867,12
1.000.000,00
860.680,69 874.747,18
800.000,00 CAP | - GASTOS SOCIALES Y DE PERSONAL
670.298,54
CAP Il - BIENES Y SERVICIOS
600.000,00 CAP Il - GASTOS FINANCIEROS
400.000.00 CAP IV - TRANSFERENCIAS CTES.
B CAP VI- INVERSIONES
2RI B CAP VIl - TRANSFDE CAPITAL
0 - - B CAP VIl - ACTIVOS FINANCIEROS
2014 2015 2016 2017 2018 [l TOTAL GASTOS
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A nexo Certificadas embotelladoras
(actualizacion: 01/06/2019)

COOPERATIVA DEL CAMPO DE CAMPORROBLES, COOP. V.
Direccion: Teatro Viejo, 10. 46330 Camporrobles (Valencia)
Teléfono: 962 180 021

Email: coop-camporrobles@resone.es

AGRICOLA PURISIMA CONCEPCION COOPV.
Direccién: Carretera Almansa, 54. 46355 Los Pedrones
(Requena-Valencia)

Teléfono: 962 336 032

Email: cooperativapedrones@hotmail.com

BODEGAS CARLOS CARCEL S.L.

Direccion: Bodegas, 5. 46391 Rebollar (Requena-Valencia)
Teléfono: 962 303 608 - 616 049 117

Email: bodegascarloscarcel@gmail.com

VINICOLA REQUENENSE, COOP. V. (LA VINICOLA), (VINAS
DEL PRADO), (BODEGAS 1935), (BODEGA NOBLE), (LAS
COVATILLAS).

Direccién: Avenida Rafael Duyos, 6-8. 46340

Requena (Valencia)

Teléfono: 962 300 350 - 962 301 087

Email: covinense@telefonica.net

COVINAS, COOP. V. (B.C.5.CV)

Direccién: Avenida Rafael Duyos, s/n. 46340
Requena (Valencia)

Teléfono: 962 300 680

Email: covinas@covinas.com

Web: www.covinas.com

JOSE MARIA SANCHIS CANAMARES (BODEGA FINCA LA
PICARAZA)

Direccién: Finca la Picaraza, s/n. 46313 Las Casas
(Utiel-Valencia)

Teléfono: 963 654 040

VIRGEN DE LORETO, COOP. V. (BODEGAS COVILOR)
Direccion: Antonio Bartual, 21. 46313. Las Cuevas
(Utiel-Valencia)

Teléfono: 962 182 053

Email: oficina@bodegascovilor.com

Web: www.bodegascovilor.com

AGRICOLA DE UTIEL COOP. V. (BODEGAS UTIELANAS)
Direccion: Actor Rambal, 31. 46300 Utiel (Valencia)
Teléfono: 962 171157

Email: administracion@bodegasutielanas.com

Web: www.bodegasutielanas.com

VITIVINICOLA LA PROTECTORA COOP. V. (BODEGA SINARCAS)
Direccion: La Protectora, 40. 46320 Sinarcas (Valencia)
Teléfono: 962 315 434

Email: administracion@bodegasinarcas.es

Web: www.bodegasinarcas.es

BODEGAS PEDRO MORENO 1.940, S.L.

Direccion: Bodegas s/n. 46311 Jaraguas (Venta del
Moro-Valencia).

Teléfono: 962 185 208

Email: comercial@bodegaspedromoreno1940.es
Web: www.bodegaspedromoreno1940.es

BODEGAS MURVIEDRO, S.A. (CLASICOS DEL MEDITERRANEO);
(CAVAMUR); (BODEGAS GRAN CASTILLO); (VINAROLA);
(BSSA); (FINCA CASA LO ALTO).

Direccién: Ampliacién Poligono El Romeral, s/n. 46340
Requena (Valencia).

Teléfono: 962 329 003

Email: murviedro@murviedro.es

Web: www.murviedro.es

VICENTE GANDIA PLA, S.A.

Direccién: Carretera Cheste-Godelleta, s/n. 46370
Chiva (Valencia).

Teléfono: 962 524 242

Email: info@vicentegandia.com

Web: www.vicentegandia.com

CHERUBINO VALSANGIACOMO, S.A. (VALSAN 1831 FAMILY
WINEMAKERS); (VITICULTORES SAN JUAN BAUTISTA).
Direccion: Carretera Cheste a Godelleta, Km 1. 46370
Chiva (Valencia).

Teléfono: 96 251 08 61 - 96 251 04 51

Email: cherubino@cherubino.es

Web: www.valsan1831.com | www.bobaldesanjuan.com

TORRE ORIA, S.L.

Direccion: Carretera Pontén-Utiel, Km 3. 46390.
Derramador (Requena-Valencia)

Teléfono: 962 320 289

Email: info@torreoria.es

Web: www.torreoria.es

LATORRE AGROVINICOLA, S.A.

Direccion: Carretera Requena, 2. 46310 Venta del Moro
(Valencia).

Teléfono: 962 185 028 - 618 965 064.

Email: vinos@latorreagrovinicola.com

Web: www.latorreagrovinicola.com

COMPANIA VINICOLA DEL CAMPO DE REQUENA, S.L.
(CV.C.R.E., S.L).

Direccion: Finca La Cabezuela. Carretera Nacional lll, km. 266.
46300. Utiel (Valencia).

Teléfono: 962 171141 - 630 967 660

Email: estenas@veradeestenas.es

Web: www.veradeestenas.es

DISCOSTA NORTE, S.L. (BODEGAS CASTILLO SAN DAMIAN).
Direccion: Dompifior, s/n. 27700 Ribadeo (Lugo).

Teléfono: 982 128 900.

Email: discosta@hotmail.com

RESERVAS Y CRIANZAS REQUENENSES, S.L.
Direccion: Santa Ana, 18. 46390 San Antonio
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 320 656

Email: recrire@recrire.com

BODEGA ARANLEON, S.L.

Direccion: Carretera Caudete, 3. 46310 Los Marcos
(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 963 631 640

Email: vinos@aranleon.com

Web: www.aranleon.com

BODEGAS IRANZO, S.L. (IRANZO FIELDS, S.L.).
Direccion: Carretera Madrid, 60. 46315 Caudete
de Las Fuentes (Valencia).

Teléfono: 962 302 680.

Email: comercial@bodegasiranzo.com

Web: www.bodegasiranzo.com

BODEGAS PROEXA, S.L.

Direccion: Carretera Caudete, 1. 46310. Los Marcos
(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 963 890 877

Email: bproexa@gmail.com

HACIENDA Y VINEDOS MARQUES DEL ATRIO, S.L. (FAUSTINO
RIVERO ULECIA), (BODEGAS FAUSTINO RIVERO ULECIA), (VINA
GUARDA), (VALTIER), (HV.M.A,, S.L.).

Direccion: Avenida Rafael Duyos, 6-8. 46340

Requena (Valencia).

Teléfono: 962 304 245

Email: enotec@telefonica.net

BODEGA Y VINOS PASIEGO, S.L. (BODEGAS PASIEGO).
Direccion: Avenida Virgen de Tejeda, 28. 46320
Sinarcas (Valencia)

Teléfono: 609 076 575 - Fax. 962 306 175.

Email: bodega@bodegaspasiego.com

Web: www.bodegaspasiego.com

BODEGAS REBOLLAR ERNESTO CARCEL, S.L.
Direccion: Pago de Santana, s/n. 46391 Rebollar
(Requena-Valencia).

Teléfono: 607 436 362.

Email: bodegasrebollar@carceldecorpa.es

Web: www.carceldecorpa.es

BODEGAS PALMERA, S.L.

Direccion: Partida Palomera, 345. 46300 Utiel (Valencia).
Teléfono: 626 706 394

Email: klauslauerbach@hotmail.com

S.AT.N2 60 VINA ARDAL (BODEGAS FINCA ARDAL)
Direccion: Carretera Nacional 322, km 452. 46357

El Pontén, (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 302 835

Email: bodega@fincaardal.com

Web: www.fincaardal.com
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BODEGAS NODUS, S.L.U.

Direccion: Finca El Renegado, s/n. 46315
Caudete de Las Fuentes (Valencia).
Teléfono: 962 174 029

Email: contabilidad@bodegasdeutiel.com
Web: www.bodegasnodus.es

FINCA SAN BLAS, S.L.

Direccién: (Bodega) Partida de San Blas, s/n
(Camino Del Duende). 46340 Requena (Valencia).
(Oficinas) Sta Rosa, 3C. 46021 Valencia.

Teléfono: 963 375 617.

Email: bodega@fincasanblas.com

Web: www.fincasanblas.com

ECOVITIS, S.L. (BODEGA SIERRA NORTE); (B.S.N.)

Direccién: Poligono Industrial EI Romeral, Calle Del Transporte,
parcela C2. 46340 Requena (Valencia)

Teléfono: 962 323 099

Email: info@bodegasierranorte.com

Web: www.bodegasierranorte.com

BODEGAS VEGALFARO, S.L.U. (ANDRES VALIENTE E HIJOS, S.L.)
Direccion: Carretera Ponton-Utiel, Km 3, (Poligono 48, Parcela
81). 46340. Requena (Valencia).

Teléfono: 962 320 680

Email: rodolfo@vegalfaro.com

Web: www.vegalfaro.com

BODEGAS VEREDA REAL, S.L.

Direccion: Vereda Real, 8. 46340 Requena (Valencia).
Teléfono: 962 303 656

Email: bodegas@bodegasveredareal.com

Web: www.bodegasveredareal.com

S.AT. 7.237 FINCA CABALLERO (BODEGAS EMILIO CLEMENTE).
Direccion: (Bodega) Camino San Blas, s/n. 46340 Requena
(Valencia). (Oficinas) Malaga, 7 Bajo, 46009. Valencia.
Teléfono: Bodega 962 323 391. Oficinas 963 173 584.

Email: bodega@eclemente.es

Web: www.eclemente.es

DOMINIO DE LA VEGA, S.L.

Direccién: Carretera Madrid-Valencia, Km. 270. 46390
San Antonio (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 320 570

Email: dv@dominiodelavega.com

Web: www.dominiodelavega.com

BODEGAS HISPANO-SUIZAS, S.L.

Direccion: Carretera Nacional 322, Km. 452. 46357
El Pontén (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 138 318

Email: info@bodegashispanosuizas.com

Web: www.bodegashispanosuizas.com



PAGO DE THARSYS, S.L.

Direccién: Paraje Fuencaliente, s/n, Carretera Nacional Ill,
km 274. 46340 Requena (Valencia).

Teléfono: 962 303 354

Email: pagodetharsys@pagodetharsys.com

Web: www.pagodetharsys.com

CHOZAS CARRASCAL, S.L.

Direccion: Finca Carrascal (Vereda de San Antonio).
46390 San Antonio (Requena-Valencia).

Teléfono: 963 410 395

Email: chozas@chozascarrascal.es

Web: www.chozascarrascal.es

VINICOLA DEL OESTE, S.A.

Direccion: Carretera N-IIl, Km. 271. 46390 San Antonio
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 320 002

Email: info@castaro.com

Web: www.castaro.com

ECYS, S.L. (VINEDOS LA MADRONERA, S.L.)
Direccion: (Bodega) Carretera Nacional 322, km 430.
46354 Los Isidros (Requena-Valencia). (Oficinas)
Traginers, 9. 46014 Valencia.

Teléfono: Tel. 963 992 400.

Email: pguzman@grupoguzman.com

JOSE VICENTE PARDO SAEZ (BODEGAS JOSE V. PARDO).
Direccion: Avenida de Albacete, 32. 46354 Los Isidros
(Requena-Valencia).

Teléfono: 606 937 601

Email: bodegasjosepardo@gmail.com

BODEGAS LADRON DE LUNAS, S.L.

Direccion: Coldn, 12. 46357 La Portera (Requena-Valencia).
Teléfono: 660 958 980

Email: administracion@ladrondelunas.es

Web: www.ladrondelunas.com

JOSE LUIS TORRES CARPIO (BODEGA Y VINEDOS CARRES).

Direccién: Francho, 1. 46352 Casas de Eufemia (Requena-
Valencia).

Teléfono: 675 515 729

Email: contacto@bodegacarres.com

Web: www.bodegacarres.com

CERRO GALLINA, S.L.

Direccién: Travesia de la Industria, 5. 46352.
Campo Arcis (Requena-Valencia).

Teléfono: 676 897 251

Email: info@cerrogallina.com

Web: www.cerrogallina.com

BODEGAS MITOS, S.A.

Direccion: Carretera CV-450, km 3. 46357
El Azagador (Requena-Valencia).
Teléfono: 96 230 07 03

Email: admin@bodegasmitos.com

Web: bodegasmitos.com

VOB & T. INTERNATIONAL AB. SUCURSAL ESPANA (SEBIRAN).
Direccion: Perez Galdds, 1. 46352 Campo Arcis
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 303 321

Email: info@sebiran.es

Web: www.sebiran.es

NOEMI WINES, S.L.

Direccion: Rambla, 47. 46314 Fuenterrobles (Valencia).
Teléfono: 672 149 357

Email: administracion@noemiwines.com

Web: www.noemiwines.com

VINOS Y SABORES ECOLOGICOS, C.B.

Direccion: La Iglesia, 6. 46357 La Portera (Requena-Valencia).
Teléfono: 686 428 020.

Email: mangeles.novella@gmail.com

Web: www.vinosysaboresecologicos.com

BVC BODEGAS, S.L.

Direccion: Avenida Rafael Duyos, 16-B. 46340 Requena
(Valencia).

Teléfono: 962 300 680

Email: covinas@covinas.com

Web: www.covinas.com

MIGUEL JESUS MARQUEZ SAHUQUILLO.
Direccion: Calle Cooperativa, 4. 46310 Los Marcos
(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 962 178 056

Email: dagon@dagon.es

Web: www.dagon.es

LA ENCARNACION DE NUESTRA SENORA, COOP.V. (BODEGAS
CAVENS).

Direccién: Carretera, s/n. 46352 Los Duques (Requena-Valencia).
Teléfono: 962 334 107//962 300 680

BODEGAS Y VINEDOS PIGAR, S.L.

Direccion: Comercio, 10. 46352 Campo Arcis (Requena-Valencia)
Teléfono: 620039244

Email: bodegaspigar@gmail.com

NEW CAT, S.A. (BODEGAS VIBE)

Direccion: Calle Los Olmos, 146357 El Azagador
(Requena-Valencia)

Teléfono: 653 96 4158

Email: juantorroja@yahoo.es

Web: www.bodegasvibe.com

S.A.T. MONTESANCO 517 C.V.

Direccidn: Casa la Vifia-Carretera Utiel a Sisternas.
46340 Requena (Valencia).

Teléfono: 646 750 439

Email: jlortega@gruposanco.com

BENOIT ANTOINE JEAN POL DUSSART (BODEGA DUSSART
PEDRON)

Direccién: Casa la Vina-Carretera Utiel a Sisternas. 46340
Requena (Valencia).

Teléfono: 646 750 439

Email: jlortega@gruposanco.com
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BODEGAS JIMENEZ-VILA HNOS., S.L.

Direccion: Poligono Industrial El Romeral, Calle de la
Construccidn, 7. Parcela H-19. 46340 Requena (Valencia).
Teléfono: 961 640 421.

Email: marisag@suvima.com

JOSE MARIA LEON FELIU (BODEGA LAS MERCEDES DEL
CABRIEL).

Direccion: Finca Casa Zapata. Poligono 2, Parcela 208 de
46317 Villargordo del Cabriel (Valencia).

Teléfono: 659 954 310

Email: jose.leon@bodegalasmercedes.comEmail: marisag@
suvima.com

BODEGAS VALDELOMAR, S.L.U.

Direccion: Poligono Industrial El Romeral-Calle
Construccion, 39. 46340 Requena (Valencia)
Teléfono: 693 299 449

Email: info@bodegasvaldelomar.es

Web: www.bodegasvaldelomar.com

BODEGA CASAS DE MOYA, S.L.U..

Direccion: Poligono Nuevo Tollo, Parcela 202.
46300 Utiel (Valencia)

Teléfono: 665 330 991

Email: info@demoya.es

Web: www.demoya.es

Bodegas autorizadas. No embotelladoras

(actualizacion: 01/06/2019)

BODEGAS MURVIEDRO, S.A.-CASA LO ALTO

Direccion: Finca Casa Lo Alto. Carretera Caudete a Los Isidros,
s/n. 46310 Venta del Moro (Valencia).

Teléfono: 962 329 003

Email: murviedro@murviedro.es

Web: www.murviedro.es

NUESTRA SENORA DE LAS VINAS, COOP. V.

Direccién: Carretera Madrid-Valencia, s/n. 46315 Caudete
de las Fuentes (Valencia).

Teléfono: 962 319 023

Email: coopcau@coopcaudete.e.telefonica.net

S.AT. 403 C.V. DAGON.

Direccion: Camino Pedriches a Caudete, km 1. 46310 Venta del
Moro (Valencia).

Teléfono: 962 178 056

Email: dagon@dagon.es

Web: www.dagon.es

VICENTE GANDIA PLA, S.A. - HOYA DE CADENAS.

Direccién: Finca Hoya de Cadenas, Carretera Fuenterrobles, s/n.

46313 Las Cuevas (Utiel-Valencia).
Teléfono: 962 524 242

Email: hoyadecadenas@vicentegandia.com
Web: www.hoyadecadenas.com

AGRICOLA ALBOSA COOP. V.

Direcciéon: Avenida Albacete, s/n. 46354 Los Isidros
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 335 225

Email: albosa@terra.es

AGRICOLA NINO JESUS COOP. V.

Direccion: Calle Rambla, 20. 46390 Barrio Arroyo
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 320 093

Email: coopbarrioarroyo@hotmail.es

VITICULTORES DE LA VEGA, COOPV.

Direccién: Calle Vereda, s/n. 46390 Roma (Requena-Valencia).
Teléfono: 962 320 107

Email: viticultoresdelavega@gmail.com

AGRICOLA LA UNION, COOP. V.

Direccion: Calle Mayor, 39. 46357 La Portera (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 345 006
Email: cooplaunion@telefonica.net

COOPERATIVA DEL CAMPO SAN ISIDRO LABRADOR, COOP. V.
Direccion: Paraje La Cejilla, s/n. 46352. Campo Arcis
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 300 914

Email: campoarcis@telefonica.net

VINICOLA NUESTRA SENORA DEL ROSARIO, COOP. V.
Direccién: Calle Las Vifias, s/n. 46391 Rebollar
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 300 983.

Email: bodegarebollar@hotmail.com

VITICULTORES SAN JUAN BAUTISTA, COOP. V.

Direccion: Calle Vereda, 23. 46390 San Juan (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 320 043

COOPERATIVA DE VITICULTORES EL PROGRESO, COOP. V.
Direccion: San Jaime, 109. 46390 San Antonio
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 320 027.

Email: elprogresocoop@terra.es

Web: www.cooperativaelprogreso.com

COOPERATIVA VALENCIANA DE VITICULTORES, LTDA.
Direcciéon: (Bodega) Poligono Industrial EI Romeral, Parcela I-1.
46340 Requena (Valencia). (Oficinas) Calle Albacete, 14. 46340
Requena (Valencia).

Teléfono: 962 301 070

Email: requecoop@hotmai

SAN ROQUE, COOP. V.

Direccion: Bodegas, 43. 46317 Villargordo del Cabriel (Valencia).
Teléfono: 962 186 026.

Email: coopvsanroque@gmail.com

SAN ISIDRO LABRADOR DE LOS MARCOS, COOP. V.
Direccién: Carretera Caudete, s/n. 46310 Los Marcos
(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 962 178 068

AGRICOLA VIRGEN DEL CARMEN, COOP. V.
Direccion: Plaza Orencio Pérez, 2. 46310 Las Monjas.
(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 962 178 015

Email: cooplasmonjas@yahoo.es

S.A.T. N2 212 C.V. FUENTESECA
Direccién: Calle Juan Carlos I, 10. 46330
Camporrobles (Valencia).

Teléfono: 679 965 646

Email: info@ecovitis.com

VITICULTORES DE LOS RUICES COOP. V.
Direccién: Prolongacion Calle Mayor, s/n. 46353
Los Ruices (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 334 051

Email: viticultoresdelosruicescoopv@gmail.com

BODEGAS VINIVAL, S.L.

Direccion: Carretera Chiva-Montserrat, Km.1. 46370
Chiva (Valencia).

Teléfono: 963 568 750.

Email: info@vinival.es

Web: www.vinival.com

COOPERATIVA VALENCIANA DE VITIVINICULTORES SANTA RITA.
Direccion: Patrocinio, 27. 46314 Fuenterrobles (Valencia).
Teléfono: 962 183 008

Email: oficina.santarita@gmail.com

COOPERATIVA AGRICOLA JARAGUENSE, COOPV.
Direccién: Carretera Venta del Moro, Km. 3 46311 Jaraguas
(Venta del Moro-Valencia)

Teléfono: 962 185 200

Email: coopjaraguas@promosmedia.com

COOPERATIVA AGRICOLA SAN ANTONIO DE PADUA, COOP. V.
Direccién: Carretera Sinarcas, s/n. 46321 La Torre
(Utiel-Valencia).

Teléfono: 962 315 348

Email: bodega.latorre@inetsistemas.net
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COOPERATIVA AGRICOLA VALENCIANA SAN PEDRO APOSTOL.
Direccién: Extramuros, s/n. 46313 Los Corrales (Utiel-Valencia).
Teléfono: 962 182 001

Email: coopcorrales@outlook.com

NUESTRA SENORA DEL MILAGRO, COOP. V.

Direccién: (Bodega) Calle Pozo, s/n. 46353 Los Ruices
(Requena-Valencia). (Oficina) Plaza de la Iglesia, 1. 46353
Los Ruices (Requena-Valencia).

Teléfono: 962 334 053

Email: bnsmlosruices@gmail.com

UNION VINICOLA DEL ESTE, S.L.-EL ROMERAL

Direccién: Poligono Industrial E| Romeral-Calle del Vino, s/n.
46340 Requena (Valencia)

Teléfono: 962 323 343

Email: j.hidalgo@uveste.es

ECOVITIS, S.L.-BODEGA CALDERON

Direccion: Finca Calderdn. Poligono 4, Parcela 265 de 46390
Requena (Valencia).

Teléfono: 962 323 099

Email: info@bodegasierranorte.com

Web: www.bodegasierranorte.com




Otras bodegas inscritas

(actualizacion: 01/06/2019 - En la actualidad no hacen uso de la marca)

CULTIVO DE UVAS ECOLOGICAS Y VINOS AFINES, S.L.
(BODEGAS CUEVA)

Direccion: Mayor, 2. 46357 La Portera (Requena-Valencia)
Teléfono: 619 39 07 28

Email: cuevanatural@gmail.com

Web: www.bodegascueva.es

UNION VINICOLA DEL ESTE, S.L.

Direccion: Calle Construccion, 74 (Poligono Industrial
El Romeral). 46340 Requena (Valencia).

Teléfono: 962 323 343

Email: cava@uveste.es

Web: www.uveste.es

LA INMACULADA, COOP. V.

Direccion: Calle Romeral, s/n. 46352 Casas de Eufemia
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 334 075

Email: cooplainmaculada@hotmail.es

PEDRO HERNANDEZ CLEMENTE.
Direccion: Travesia Utiel, 4. 46313 Las Casas (Utiel-Valencia).
Teléfono: 918 714 575

COOPERATIVA VALENCIANA DEL CAMPO SAN GREGORIO
MAGNO.

Direccion: Extramuros, s/n. 46310 Casas de Prada

(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 962 305 097

PEREZ MONTEAGUDO RODOLFO 000267253G S.L.N.E.
Direccion: Barrio Nuevo, 8. 46311 Jaraguas

(Venta del Moro-Valencia).

Teléfono: 607 326 033

COOPERATIVA DEL CAMPO LA UNION, COOPV.
Direccién: Carretera Casas de Prada, s/n. 46310
Venta del Moro (Valencia)

Teléfono: 962 185 034

AGRO DE BAZAN, S.A.

Direccion: Carretera Villar de Olmos, Km 2. 46340
Requena (Valencia).

Teléfono: 962 303 586

Email: masdebazan@agrodebazansa.es

Web: www.agrodebazansa.es

S.A.T. N2 6.777 LA MUELA DE ABAJO.

Direccion: Calle Ganaderos. 46352 Casas de Eufemia
(Requena-Valencia).

Teléfono: 962 300 459

COOPERATIVA AGRICOLA VALENCIANA APOSTOL SANTIAGO.

Direccién: Calvario, s/n. 46314 Fuenterrobles (Valencia).
Teléfono: 962 183 017

BODEGAS NUEVALOS, C.B.
Direccion: Quevedo, 8. 46300 Utiel (Valencia)
Teléfono: 962 170 311

S.A.T. N2 1.143 SOLIDARIDAD.

Direccion: Avenida Constitucion, 69. 46330 Camporrobles
(Valencia).

Teléfono: 962 180 025

COOPERATIVA VALENCIANA DEL CAMPO SAN JOSE OBRERO
Direccién: Calle Cuenca, s/n. 46313 Las Casas (Utiel-Valencia).
Teléfono: 962 182 340

COOPERATIVA AGRICOLA SAN ANTONIO ABAD
Direccién: Carretera, s/n. 46310 Casas de Moya
(Venta del Moro-Valencia).

ANA MARIA CASTILLO SERNA (BODEGAS CASA DEL PINAR).
Direccién: Carretera Venta del Moro-Los Isidros, s/n. 46310
Venta del Moro (Valencia).

Teléfono: 962 139 121

Email: diment@telefonica.net

LA BARONIA DE TURIS, COOP. V.

Direccion: Calle Godelleta, 22. 46389 Turis (Valencia).
Teléfono: 962 526 011

Email: baronia@baroniadeturis.es

Web: www.baroniadeturis.es

CODEXA REQUENA, S.L.

Direccion: (Bodega) Carretera Chera, km 3,5. 46340
Requena (Valencia). (Oficina) Ciscar, 39-4. 12003 Castellén.
Teléfono: 964 772 774

LA VINICOLA MESTRE, S.A.

Direccion: Poligono Industrial EI Romeral, Calle de la Forja, 2.
46340 Requena (Valencia).

Teléfono: 977 625 226 - 630 131 876

Web: mestre@lavinicolamestre.com

BODEGAS ORTIZ LATORRE, S.C.V.

Direccion: (Bodega) Arrada Estacién s/n. 46313 Las Cuevas
(Utiel-Valencia). (Oficina) Teruel, 4. 46313 Los Corrales
(Utiel-Valencia).

Teléfono: 962 182 216

Email: anabalcer@hotmail.com

BODEGAS Y VINEDOS TIERRASECA, S.L.U. (ALVAREZ NOLTING)
Direccion: Carretera Nacional 322, Km. 341. 46354 Los Isidros
(Requena-Valencia).

Teléfono: 697 609 140

Email: josu@alvareznolting.com

MANUEL PERIS VILLANUEVA-BODEGAS LUPANDA

Direccion: Calle Garcia Gonzalez, 36. 46340 Requena (Valencia).
Teléfono: 651998 904

Email: bodegaslupanda@gmail.com

JUAN PEDRON, C.B. (BODEGAS Y VINEDOS SENTENCIA)
Direccion: Calle Carretera Almansa, 23. 46355

Los Pedrones (Requena-Valencia).

Teléfono: 665 969 009

Email: info@bodegassentencia.com

Web: www.bodegassentencia.com

BRU & JL VINEYARDS & WINES, S.L.

Direccion: Calle Arrope, 1. Poligono Industrial Nuevo Tollo.

46300 Utiel (Valencia)
Teléfono: 685 137 515
Email: jiImurci25@hotmail.com
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