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LAS PROVINCIAS

Las exportaciones de vinos

de bobal contintian creciendo

“Laiglesia de San Nicolas acoge el lll Foro de la DO Utiel-Requena

PROPUESTA

ELIII Foro DO Utiel-Requena -

se celebr6 el pasado 7 de no-
viembre en Requena en el
marco incomparable de la re-
cientemente restaurada y
tiempo ha desacralizada igle-

" sia'de San Nicolas. Esta cita

enoldgica, ya consolidada, estd
organizada por el Consejo Re-
gulador de la DO Utiel-Reque-
na. El evento dio comienzo
con una matinal de catas, nada
mas y nada menos que los vi-
nos mas representativos de la
variedad, una treintena de ‘Bo-
bales singulares’ tintos. En-
trados en calor y visto y com-
probado que la calidad de los
vinos de bobal es pujante y
con personalidad diferencia-
da, lleg6 el momento de
aprender un poco mas sobre
ella. En el programa se inclu-
yeron ponencias y mesas re-
dondas. Asi, y tras las bienve-
nidas del alcalde de la locali-
dad, Mario Sanchez y del pre-
sidente de la denominacién
José Miguel Medina, subi6 al
estrado Rafael del Rey, del Ob-
servatorio Espafiol del Mer-
cado del Vino para hablar so-
bre la ‘La comercializacién in-
ternacional, clave del desarro-
1lo del sector del vino’, trasun-
to en el que los valencianos
de la comarca de Utiel-Reque-
na saben hacer sus deberes.
Luego tuvo lugar una mesa
redonda con tres directores
de exportacién de bodegas de
la denominacién: Alejandro

Martin, de Dominio de la

San Nicolds de Requena, lugar donde se celebrd el Foro Bobal. :: Lp

Vega, Manolo Pardo, de Gru-
po Coviilas, y Maria José L6-
pez, de Chozas Carrascal. En
ellas se concluy6 la expecta-
cién seguida de aceptacién de
los vinos de bobal en los mer-
cados exteriores. Al mediodia
fue la endloga Sara Pérez, de
DOQ Priorat, la que dict6 una
conferencia titulada ‘El desa-
rrollo de la tradicién a la van-
guardia vitivinicola con las
nuevas generaciones’. Se ce-
16 con una mesa de debate
con endlogos de algunas bo-
degas de la DO Utiel-Reque-
na; a saber: Félix Martinez, de

Vera de Estenas, Mapi Domin-
go, de Sierra Norte, y Alberto
Pedron, de Bodegas Senten-
cia.

Variedad
La bobal es una variedad de

- uva de vino de piel oscura ori-

ginaria del altiplano de Utiel-
Requena y de comarcas colin-
dantes en las provincias de
Cuenca y Albacete. Es una de
las variedades de uva més
plantadas de Espafia tras la
tempranillo y airén. Histori-
camente, lasuvas bobal se han
utilizado como ensamblaje
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para las variedades de uva mas

- glamurosas de zonas vinico-

las fordneas (dando color y
grado) y de laregién. Actual-
mente, es la bobal 1a que per-
severa por afianzar su propio
protagonismo. Es de hollejos
gruesos, proporcionando gran
cantidad de antocianos que
dan al vino un color profun-
do e intenso, asi como una
buena estructura tdnica (esta
cualidad hace posible la téc-
nica de la doble pasta, donde
las pieles de uva que quedan
de la produccién de rosado se

agregan al mosto de lauvaroja

concentrando taninos, estruc-

turay color) La cepa es de bro-

tacion tardia y muy resisten-

te a la sequia, aptitudes que

ha permitido que la bobal se

adapte bien al paisaje secoy
continental de su terrufio. Los.
altos niveles de acidez en la
uva la convierten en una va-

riedad versatil, utilizdndose

para elaborar vinos rosados de

color intenso que alcanzan un

buen nivel de complejidad.

Como curiosidad, su nombre

se deriva de la palabra latina

bovem, referente a bovino o

toro, y se refiere al parecido

que tienen los racimos de uva

con la cabeza de un toro.

Collipa, cerveza
con lupulo del
Maestrazgo

:» C. FERRER

La cervecera Castell6 Beer
Factory de Castell6n pre-
sentod la semana pasada en
Lupulove su cerveza Colli-
Ppa, elaborada integramente
con lapulos de la variedad
cascade y chinook proceden-
tes de la comarca valencia-
na del Maestrazgo, en con-
creto del término de Villa-
franca. La cosecha del ltipu-
lo se realiza a finales de ve-
1ano, por lo que esta cerve-
za s6lo se puede producir
una vez al afio, justo cuan-
do el lupulo estd en su mo-
mento algido. Esta planta-
cién es un proyecto de la
misma cervecera, que pug-
na por conseguir un produc-
to de calidad diferenciada.
Se trata de una cerveza de
estilo India Pale Ale (IPA),
donde el lipulo predomina
sobre la malta. Elaborada
partiendo de una base de
maltas pale ale que le apor-
tan los azicares fermenta-

bles por lalevadura y un por-
centaje de maltas carameli-
zadas para darle color y un
ligero dulzor a la cerveza fi-
nal. De esta manera, se equi-
libra el amargor aportado
por los 26 kilos de lipulo au-
toéctono afiadidos a la cerve-
za por cada fermentacion.
Estas cervezas se enmarcan
en la linea “Experimental”
que CBF lanz6 hace poco
mas de un afio. Unas cerve-
zas que sus maestros cerve-
ceros califican como gam-
berras, extremas y sorpren-
dentes, En el caso de Colli-
pa, han hecho un juego en-
tre la palabra valenciana co-
Llita (cosecha) y el acrénimo
IPA (Indian Pale Ale).

Castell6 Beer Factory
abri6 sus puertas en Enero
de 2016, y desde entonces
no ha dejado de crecer. Sus
cervezas han sido reconoci-
das por su calidad en loa tl-
timos certdmenes cervece-
ros Lipulo de Oro.

Las librerias

se convierten
en espacios
gastronémicos

is GPS

Librerias valencianas se con-
vertirdn durante una sema-
na en escenarios, espacios
gastronémicos o salas de
conciertos y de cine con la
campafia Llibreries Fest, que
se desarrollard del 9 al 17 de
noviembre. Con motivo del
dia de las librerias, que se ce-
lebra el 16 de noviembre, el
Gremi de Llibrers de Valen-
cia, junto con la Fundacién
FULL, organizan por segun-
do afio consecutivo la cam-

pafia ‘Llibreries Fest’, antes
llamada “Llibreria, espai cul-
tural’. La iniciativa consiste
en la exhibicién de diferen-
tes actividades culturales,
creativas y originales, den-
tro de las librerias, todas ellas
de cardcter gratuito. El ob-
jetivo principal, explica el
gremio, es «acercar a los ve-
cinos en un espacio que se
abre y cambia su papel ini-
cial para difundir otro tipo
de manifestaciones cultu-
ralesy.

Este afio, la campaiia adop-
ta el formato de festival y,
por ello, participan mas es-
tablecimientos. También se
ha ampliado el abanico de
actividades, que estan diri-
gidas a todo tipos de publi-
co, desde los mas pequefios
hasta los mas mayores.



