Levante EL MERCANTIL VALENCIANO

»NUMERO 477 JUEVES, 16 DE AGOSTO DE 2018 »COORDINA: Vicente Morcillo vmorcillo@epi.es

TION

Suplemento de vinos y gastronomia
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a2 DOP Utiel-Requena se a
nara mejorar la competitividad del Bobal

la con el CSIC

» EL CONSEJO REGULADOR SUSCRIBE UN CONVENIO CON EL CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS PARA LOS
PROXIMOS DIEZ ANOS QUE PERMITIRA VALORIZAR LOS VINEDOS ANCESTRALES DE LA UVA AUTOCTONA DE LA ZONA

LEVANTE-EMV

| Representantes de la DOP Utiel-Requena |
y del CcSIC durante la firma del acuerdo.
-

VICENTE M. REQUENA

M Los responsables del Consejo
Regulador de la Denominacién
de Origen Protegida Utiel-Re-
quenayrepresentantes del Con-
sejo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC) han firmado

este mismo mes un convenio de
colaboracién que les vinculara
durante los préximos diez afios
en el proyecto de investigacién
#ValoraBobal, una iniciativa
cuyo objetivo es mejorar y poner
envalorlavariedad autéctonade

lazona, la Bobal, para aumentar
asi su competitividad en el mer-
cado. Esta iniciativa, presentada
durante el transcurso de las XXI
Jornadas Vitivinicolas de la DOP
Utiel-Requena celebradas el pa-
sado 10 de julio, supone un gran
hito para el Consejo Regulador al
tratarse de una apuesta firme y
decidida por la calidad y la dife-
renciacion de sus vinos.

El plan de trabajo se centrara
en varios frentes en los proxi-
mos diez anos, el tiempo que
estd previsto que dure el estu-
dio. Por unlado, se focalizara el
esfuerzo en ampliar el conoci-
miento yla preservacién del vi-
fiedo ancestral para mantener
laampliabiodiversidad existen-
te. Por otro lado, se pretende
ampliar la competitividad del
sector mejorando al méximo la
calidad de la uva optimizando
su cultivo en funcién de terreno
y clima.

El primer paso de
#ValoraBobal ya se ha
dado y el equipo -
dirigido por el in-
geniero agréno-
mo einvestiga-
dor del CSIC
Diego Intri-
gliolo-, con
ayuda de la
colaboracion
de las bode-
gas de la DOP
Utiel-Requena,
estd filtrando y
actualizando
toda la informa-
cién sobre los vi-

Se trata del
segundo

cultivo mas
extendido en
Espaiia después
delavariedad
Tempranillo.

©

fiedos, las cepasylavariedad au-
téctona Bobal.

En definitiva se pretende fo-
mentarla catalogacidn, investiga-
cién y difusion de los viiedos an-
cestrales de estaregion vitivinico-
la mediante la recuperaciény va-
lorizacién delavariedad autdcto-
na Bobal. Para ello se va allevar a
cabo una zonificacién de la viti-
cultura de la DOP Utiel-Requena
yunaseleccién clonal en la varie-
dad Bobal para conocery

preservarlasvifias vie-
jasymantener de
estemodolaam-
plia biodiversi-
dad existente.
Sera preciso de-
terminar zonas
climaticasyedaficas
determinadas, caracte-
rizar las aptitudes enol6-
gicas de la Denomina-
cién de Origen y generar
recomendacién sobre
objetivos productivos y
enologicos.

La Bobal es la

Q uva mayoritaria
en la DOP Utiel-
Requena. Las 23.144

hectareas cultivadas
representan el 70 % de la
produccién de uva para
vinificacion en la zona.

Ultimas plazas para realizar el Master de

Sumiller Especia

» LA DOP VALENCIA ESTIMA

QUE LAS CLASES DE LA SEXTA
PROMOCION DARAN INICIO EN
EL ULTIMO TRIMESTRE DEL ANO

V. MORCILLO REQUENA
M El gabinete de formacién del
Consejo Regulador de la Deno-
minacion de Origen Protegida
Valencia ultima los detalles para

el desarrollo del ‘Master de Su-
miller Especialista en Vinos Va-
lencianos, un ciclo formativo di-
rigido a profesionales del sector
que alcanza con esta convocato-
ria su sexta promocion, dato que
pone de manifiesto la magnifica
acogida que ha tenido esta ini-
ciativa entre sumilleres, respon-
sables de salayotros profesiona-
les de la hosteleria y la enologia.

Aunque todavia quedan algu-

Ista en Vinos Valencianos

nasemanas paraque concluyael
plazo de inscripciones, el ritmo
de matriculaciones esaltoy que-
dan ya pocas plazas para com-
pletar el aforo.

Elnuevo master dard comien-
zo en el tltimo trimestre de 2018
y se prolongaré hasta el mes de
mayo de 2019. Cada mddulo
constard de clases tedricas cen-
tradas en temas muy concretos,
clases practicas, catas de vinos,

visitas a las zonas estudiadas y
evaluaciones. Las clases se im-
partiran porlos enélogos masre-
presentativos de cada zona viti-
vinicolay contard con la colabo-
racién de un elenco de expertos
de relevancia internacional.

El ‘Master de Sumiller Espe-
cialista en Vinos Valencianos’
impulsado por la DOP Valencia
tiene como objetivo comple-
mentar la excelente formacién
conlaqueyacuentan losrestau-
radoresy sumilleres dela Comu-
nitat Valenciana, ofreciéndoles
una especializacién mds profun-
day amplia de los terrufios, mi-
croclimasyvariedades dentro de

las distintas zonas vitivinicolas
valencianas, a fin de definir la ti-
picidad delos vinos de cada una
delas 4reas de produccidn.

Las clases se impartiran de for-
ma presencial en las aulas del
Consejo Regulador de los vinos
de la Denominacién de Origen
Protegida Valencia (C/Quart, 22
de Valéncia) los martes, miérco-
les y jueves, excepto festivos y
visperas de 9.00 a 12.00 horas.
Para obtener més informacién
sobre este curso y formalizar la
inscripcion se puede llamar al
namero de teléfono 96 391 00 96
o enviar un correo electrénico a
cursos@vinovalencia.org.

#mediterr
#huellavegamar

Y de repente llega algo,
v deja huella...

Con aroma a fruta tropical,
fresco en boca, afrutado,
refrescante y vivo.

aneamentevegamar

@rno

abodegasvegamar



