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La climatologia de la pri-
mavera causa danos por
marchitez en uva bobal de
Albacete y Cuenca

La superficie siniestrada asciende a casi 11.500 hecta-
reas en el este de Castilla-La Mancha y Valencia

El Correo del

Las condiciones climaticas que se han registrado a lo largo de esta prima-
vera, con temperaturas frias, elevados niveles de humedad y baja insola-
cion, han propiciado dafos por marchitez fisioldgica en la variedad Bobal
en uva de vino. En total, se han recibido partes de siniestros correspon-
dientes a 11.495 hectareas afectadas por este riesgo.

Las zonas mas afectadas son la comarca de Utiel-Requena, en la provincia
de Valencia, con casi 6.000 hectareas reclamadas, y la provincia de Cuen-
ca, con cerca de 4.800 hectdreas afectadas. También se han recibido par-
tes de siniestro de Albacete.

Los efectos que provoca este riesgo son la pérdida de los racimos por
desecacion y, en ocasiones, también la pérdida de brotes y enrojecimien-
to de las hojas. Desde el pasado 18 de junio, 45 peritos estan trabajando
en las primeras visitas (25 en la zona de Utiel-Requena y otros 20 en Cas-
tilla-La Mancha).

La intensidad de los dafios presenta una gran variabilidad de entre el 20%
y el 40%. La prevision de indemnizacidn para las comarcas afectadas pue-
de superar los 3 millones de euros.

Las tasaciones de primera visita estaran finalizadas en los primeros dias
de julio.

Ahora se han
detectado algu-
nas manchas de
mildiu en zonas
de Castilla La
Mancha, de todas |
formas, y de mo-
mento al menos,
no es preocupan-
te, esperemos
que no esté ocul-
to y comience a
dar la cara aho-
ra. Seguiremos
atentos.

Los mercados
siguen desespe-
rantemente parados. Hay quien
apuesta diciendo que hay compra-
dor es esperando pero que tienen
que hacer grandes compras aun
para enlazar la campaia, otros
contirman lo contrario, 1o que si
es verdad es que al dia de hoy
estan muy parados los mercados y
con precios muy flojos, 10 que pa-
gse en adelante ya 1o iremos vien-
do...

Blanco F.T 4,10-4,30H¢°
Tinto Comer. 5-7 Ptos 4,70-5,00
Varietales, entre 5 y 6 euros como
norma general, aunque estos vinos
pueden variar

Mostos de primera 4.10-4.50
Mostos de segunda 4.00-4.20
Estos precios son orientativos y pue-
den variar en funcidn de los condicio-
nantes, calidad, etc. Se refieren a pre-
cios medios de operaciones normales

ELABORAMOS VERMOUTHS, MOSCATEL Y VINOS DE LICOR A LA CARTA«GRANEL Y MULTIFORMATO
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La superficie de viniedo ecolbgico crece
mas de un 13 % en ano y medio

El incremento se produce gracias a la creciente demanda, su cotizaciéon mas alta y las
subvenciones de la UE

Las hectdreas de vifiedo para producir uvas para vinos inscritas en el Comité de Agricultura Ecolégica de
la Comunitat Valenciana mantienen su tendencia positiva. Seguin este organismo, en 2016 la superficie
de este cultivo era de 9.770 hectareas, mientras que, en la actualidad, se sitian en 11.061 repartidas
entre un total de 612 operadores. Estos datos suponen un incremento de un 13,2 % en poco mas de un
afo, «lo que evidencia el interés por la produccidn ecoldgica en este cultivo tan importante para las tie-
rras valencianas», segun indicaron fuentes de la Conselleria de Agricultura.

Los viticultores «se muestran cada vez mds interesados en producir uvas ecoldgicas debido a la creciente
demanda que estan teniendo los vinos elaborados con ellas en los mercados europeo», explican desde
el sector productor ante estos datos.

Ademas de la creciente demanda, «las uvas y los vinos ecolégicos tienen una cotizacién mas alta que los
mismos productos conseguidos por el cultivo tradicional», argumentan las mismas fuentes.

El cultivo ecolégico comporta otras ventajas como su mayor respeto al medio ambiente, pues en este
tipo de producciones estan prohibidas materias que pueden ser mas agresivas para el ecosistema. Ade-
mas, los agricultores también tienen la posibilidad de percibir subvenciones procedentes de la Unidn
Europea gracias a la produccién ecoldgica.
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Dcoop Vinos-Baco recoge el fruto de su trabajo
en los premios Gran Seleccion y Premios Ma-
nojo

Los vinos del Grupo Dcoop-BACO recogen el fruto de su esfuerzo en los Premios Gran
Seleccidn, celebrado el lunes en Tomelloso, y en los Premios Manojo, que tuvieron lu-
gar hace escasas semanas en Tordesillas (Valladolid), conquistando el vino Dominio de
Baco el Mejor Blanco de Calidad Dierenciada y el vino Gran Prior Alameda Airés 2017,
el Manojo de Plata.

En esta ocasidn han sido las Bodegas Baco de Alcazar de San Juan
y la Cooperativa San Lorenzo de Alameda de Cervera, ambas de
Ciudad Real, las integrantes del grupo galardonadas. En sendos
concursos la concurrencia ha llegado a alcanzar en torno a 500
vinos a concurso, en sus distintas categorias. Concretamente, en
el caso de los Premios Manojo, se presentaron vinos elaborados
por cooperativas de toda Espaiia y en los premios Gran Seleccién
de Castilla-La Mancha, principal productora vitivinicola espafiola.
Otros premios recientes conquistados este afo por los vinos del
Grupo Dcoop-Baco fueron los logrados en la IX edicion del Con-
curso Regional de Vinos Tierra del Quijote “1.000 no se equivo-
can” de Alcazar de San Juan, en los Premios Bacchus, en el con-
curso internacional CWSA BEST VALUE 2018 celebrado en China, en el que concluyeron muestras a concurso de 50
paises. El presidente de la Seccién Vinos Dcoop Baco y vicepresidente de Dcoop, Angel Villafranca, ha puesto de
manifiesto que “estos galardones contindan impulsando y generando buenas expectativas para la Seccion de Vinos
Dcoop-Baco y son un reconocimiento que sin duda alguna nos facilita el camino de la comercializacidon de nuestro
producto embotellado”.

En la presente edicién de los premios Gran Seleccidn, se ha entregado el premio al mejor vino blanco de calidad
diferenciada a ‘Dominio de Baco’, de Alcazar de San Juan (Ciudad Real), integrada en el grupo alimentario Dcoop;
mientras que el premio al vino rosado de calidad diferenciada ha recaido en ‘Artesones de Cenizate’, marca comer-
cial de Bodegas ‘Virgen de las Nieves’, de Cenizate (Albacete), que produce vinos amparados por la Denominacién
de Origen Manchuela.

Se ha concedido el ‘Gran Seleccidn 2018’ al mejor vino tinto de las afiadas 2016 y 2017 a ‘Laminio’, de bodegas
‘César Blasco’, de Villarrobledo (Albacete), que produce vinos amparados por la D.O. La Mancha; mientras que el
maximo galardén para el vino tinto de calidad diferenciada de las afiadas anteriores a 2016 ha sido para ‘Divina Pu-
tea’ de Bodegas ‘Recial’, que forma parte de la Sociedad Agricola de Transformacién ‘Santa Cruz del Pozo-Lorente’
de Pozo Lorente (Albacete), que produce vinos amparados por la D.O. Manchuela.

En cuanto a vinos espumosos, se han concedido dos premios ‘Gran Seleccién’: a ‘Latue Espumoso’, de Bodegas
‘Latue’, de Villanueva de Alcardete (Toledo); y a ‘Alcardet Brut 18’, de Bodegas ‘Alcardet’, de la marca de calidad
‘Cueva’, de Villanueva de Alcardete (Toledo).

(Ganadores de todas las categorias en http://www.castillalamancha.es/node/273803)
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¢ Denominaciones de Origen,
Regiones

La anada de 2017 de la DO Arribes obtiene

una calificacion de "muy buena”

El congreso internacional de vinos de Burgos promocionara las uvas autoctonas del
arribanzo, mientras el Consejo Regulador solicita poder trabajar también con la syrah

La aftada de 2017 de la Denominacidn de Origen Arribes ha recibido una calificacion de "muy buena", como en
los ultimos afios, segln determinaron los 25 expertos reunidos ayer en los jardines de la bodega Hacienda Zorita
Natural Reserve, en Fermoselle, para catar los vinos de la anualidad. Hasta alli se desplazé también la consejera
de Agricultura y Ganaderia, Milagros Marcos, quien alabd "el esfuerzo y el trabajo de los 207 viticultores y de las
17 bodegas que conforman la Denominacidn de Origen" cuyo valor econdmico, segun los datos ofrecidos por la
responsable del Gobierno Autondmico, supera los 900 millones de euros, con un 15% de su produccidn destinada
a las exportaciones, "no solo a Europa sino también a otros paises muy interesantes como China".

Marcos ve en Arribes una Denominacién de Origen "con capacidad de crecimiento y de desarrollo del entorno
rural”, por lo que la Junta de Castilla y Leén apoyara su promocion siguiendo dos estrategias. Por un lado, han
incluido en el pliego de condiciones la posibilidad de que los vinos amparados bajo la DO Arribes puedan incluir,
ademas de las variedades de uva autdctonas, la uva Syrah "para obtener una mayor versatilidad de los vinos y

ﬁ%ﬁ MOSTOS / VINOS / ALCOHOLES
Kol Agente Comercial colegiado

Plaza del Portal, N2 4 - 12- Pta. 3
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y la Junta de Castilla y Leon y el Consejo Regulador de Arribes estan pendientes de la autorizacién de Bruselas,
"que podria llegar a lo lago de este afio", seglin especulaba la consejera.

Por otro lado, la Junta de Castilla y Ledn dara a conocer las variedades de uva autdctonas de Arribes, Juan Garcia y
Bruial, en el congreso internacional de vinos Duero Wine que se va a celebrar en la provincia de Burgos del 6 al 9
de septiembre. En este sentido, Marcos considera "muy importante que pongamos en valor lo nuestro, que nos lo
creamos para darlo a conocer fuera de nuestras fronteras", por eso las uvas de los Arribes "seran presentadas ante
congresistas de relieve internacional en esa gran fiesta del vino".

Mediante estas actuaciones de apoyo, la Consejeria de Agricultura y Ganaderia espera que la DO Arribes aumente
en los proximos afios el nimero de hectareas amparadas y protegidas y, ""si no aumenta el nimero de bodegas, al
menos si su volumen de produccidn y capacidad de venta" en un momento en el que el sector vitivinicola de Castilla
y Ledn "esta en claro auge y es uno de los motores de desarrollo en nuestros pequeros pueblos".

En este sentido, el director técnico de la DO Arribes agradecio el esfuerzo de todos los profesionales que trabajan
bajo el amparo de la Denominacién para crecer "apoyados en tres patas: el suelo, el clima de Arribes y las varieda-
des tradicionales de uva, a las que se unira en el futuro préximo la Syrah", y destacé la labor de "gente joven que
estd recuperando vifiedos" y de los "profesionales del mundo del vino que estan redescubriendo una zona en la que
llevamos 2000 ainos haciendo vino, y cada dia haciéndolo un poquitito mejor".

Tras la celebracidn de la cata la consejera de Agricultura y Ganaderia pudo visitar los vinedos de Hacienda Zorita, las
instalaciones bodegueras y la idilica villa construida en 2001 entre las vides, a unos cinco kildmetros de la poblaciéon
de Fermoselle. Lo hizo acompafiada de Jaime Boville, vicepresidente de The Haciendas Company, empresa propieta-
ria de la bodega.

Arribes es una de las 13 Denominaciones de Origen de vinos que existen en Castilla y Leon, donde es sector vitivini-
cola "genera una actividad econdmica por valor de mas de 1.000 millones de euros anuales, con un porcentaje muy
elevado de exportaciones que supera los 200 millones y fundamentalmente vinculado a los vinos de calidad", recor-
doé Milagros Marcos. De hecho, uno de cada cuatro botellas de vino de calidad que se comercializa en Espaiia pro-
cede de Castilla y Ledn, donde el vino emplea a 16.000 personas.

El 'Rioja’ de Agustinos

El colegio Agustinos de Calahorra clausura este curso brindando con un nuevo vino.
Un caldo de cosecha propia, fruto del trabajo de buena parte del alumnado de ESO y
en especial, de los alumnos de 12 de Bachillerato. El vino, al que han bautizado con el
nombre de 'Vibratto', es el resultado del proyecto 'Terruiio riojano’, en el que se han
involucrado a través de la asignatura de Biologia y Geologia. «<Empezamos por la vini-
facion en septiembre, cuando los alumnos de segundo de ESO se fueron a vendimiar,
explica la profesora Angeles Rios, coordinadora del proyecto. «Lo hicieron todo a
mano: desde el estrujado hasta el despalillado», destaca Rios.

AGROVIN

Comprometidos con la Enologia
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Después, «hicieron la fermentacidon malolactica, alcohdlica... y

mientras tanto estudiaban la fermentacién como proceso bio- «Lo hicieron todo a mano: desde el
quimico y las enfermedades de la vid», afiade. Ademas, la ex-
periencia se ha completado «con visitas a bodegas, charlas,
una visita al centro de La Grajera...».

estrujado hasta el despalillado»

En el mes de febrero acabaron con la preparacion del vino y «lo dejamos reposar» en la bodega del colegio. Para su
elaboracion utilizaron uvas de tempranillo recogidas de la finca Parajes de las gargantas, de 22 hectareas, en Aldea-
nueva de Ebro.

A punto de finalizar el l
curso, los alumnos de 12 |
de Bachillerato ya han
hecho la presentacion
en sociedad de su pri-

mer tinto. «Como mu- .,
o | (g el .
chos de ellos son musi- ¥ 4 2
. . A -
cos lo que hicimos fue 1 e &

una velada musical, en la d/
que participaron sus pa-
o

I .
dres», explica su profe- B‘Sm“
sora. '

Premio de investi- =
gacion -

Junto con el proyecto de
elaboracion del caldo
también han llevado a
cabo una investigacion |
para estudiar cémo la
musica puede influir en
la percepcidn del vino. La investigacion la hicieron en su totalidad: «Buscaron informacion, contrastaron, hicieron un
hipdtesis y un estudio empirico», describe.

|
.

Para el estudio contaron igualmente con la colaboracidn de las familias y profesores, a quienes ofrecieron una cata a
ciegas en la que se maridaron tres musicas con tres vinos. «Antes de todo, nosotros decidimos que musica iba a enca-
jar mejor con cada vino y acertamos en un 66%», valora Rios. Este trabajo fue presentado al Certamen Nacional de
Investigacidn San Agustin, obteniendo el primer premio. «Estamos muy contentos», afirma esta profesora que valora
los buenos resultados de haber implicado a distintos cursos en «un proyecto educativo integrador y multidisciplinar».

Rutas del Vino imparte una jornada de for-
macion en la Torre del Vino

El Museo Torre del Vino acogié esta mafana la primera de las jornadas de formacién
que Rutas del Vino va a impartir en Socuéllamos y en Campo de Criptana. La jornada
de esta mafiana, realizada en el museo, ha estado dedicada al enoturismo, mientras
que la jornada de esta tarde, que va a tener lugar en Campo de Criptana, estara dedi-
cada al turismo mas convencional.

“En estas jornadas se han abordado cuestiones como el manual de producto o los requisitos que deben cumplir
los establecimientos que quieran formar parte de un club de calidad tan importante como las Rutas del Vino de
Espafia y de Castilla La Mancha”, explicé la concejala de Turismo, Hortensia Lépez.

La jornada de esta mafiana estd mas dirigida a bodegas, enotecas y enotiendas, museos del vino y otros estableci-
mientos mas relacionados con el enoturismo, mientras que la jornada de la tarde estara abierta a establecimientos
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turisticos en general,
tales como restauran-
tes, hoteles, etc... El
curso esta abierto a
todo tipo de empresa-
rios y trabajadores de
establecimientos rela-
cionados con el vinoy
el turismo y pertene-
cientes a los pueblos
qgue, como Socuélla-
mos, forman parte de
las Rutas del Vino.

Rutas del Vino se ocupa
de la promocién de des-
tinos turisticos, pensan-
do que la unién de to-
dos los pueblos que
forman parte de una
determinada regién
vinicola tiene mas peso
tratando de promocio-
nar conjuntamente los
valores de la zona en cuestidn, que cada uno de ellos por separado. “A partir de ahi, se disefan distintos itinerarios
que deben estar sefializados y cumplir con unos determinados estandares de calidad. Rutas del Vino ha tenido unos
afios de pardn y en la actualidad se estd volviendo a poner en valor de la mano de todos los municipios que la inte-
gramos”, indico Hortensia Lopez.

[ Concurso de Cata de Pitarra de Sierra de
Gata en Acebo

El I Concurso de Cata de Vinos de Pitarra de la comarca de Sierra de Gata
tendra lugar el sdbado dia 7 de julio en la localidad serragatina de Acebo, or-
ganizada por el Ayuntamiento. Se llevara a cabo en el bajo de la pizzeria Jala-
ma a las 11 de la mafana y habra dos premios. La inscripcion sera gratuita y
los interesados pueden apuntarse de varias maneras. La primera llamando al
teléfono 927 14 16 77 o en la biblioteca municipal de Acebo y en el correo
ayuntamientoacebo@gmail.com.

La mejor seleccién de vinos.
La unica tienda web en la que puedes

combinar el numero que quieras de bote-
llas de vino, de una en una ’ o
Entra en

www.estoesvino.com |

vino
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XXI Jornada Vitivinicola
DO Utiel-Requena

10 de julio de 9a13.00 h
Teatro Rambal de Utiel

@JornadaUR ]
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L Bodegas, Empresas

La nueva fachada de Solar de Samaniego sera
disefiada por un equipo de estudiantes de la

Universitat Politecnica de Catalunya
SE PREVE QUE LAS OBRAS CONCLUYAN EN OTONO

La nueva fachada de Bodegas Solar de Samaniego, que concluira previsiblemente en otofio, sera disefiada por un
equipo de estudiantes de la Universitat Politécnica de Catalunya (UPC), procedentes de Barcelona, Mallorca y Es-
tella. EI Concurso Internacional de Ideas 'Solar de Samaniego, Paisaje Integrado’, organizado en colaboracién con
la Catedra Unesco Paisajes Culturales y Patrimonio de la Universidad del Pais Vasco (UPV) ha premiado el pro-
yecto 'Dialogo: Entorno y Tiempo', elaborado por un equipo de estudiantes de la UPC “por ser el que mejor se co-
rresponde con lo demandado en las bases y con los criterios que el propio jurado ha establecido como esenciales”.
De acuerdo a fuentes de la organizacion, el jurado del certamen participd en dos jornadas de inmersién cultural y
paisajistica y selecciond la propuesta ganadora entre las presentadas por una seleccion de universidades y escue-
las de arquitectura y disefio invitadas. “Entre otros aspectos”, explican, “se ha valorado el respeto al edificio como
fruto de una época sociocultural determinada, la capacidad de transformar sin camuflar, la atencién a las diferentes
fachadas, incluida la cubierta, el monocromatismo, la aplicacion de un zécalo que redimensiona la construccion y la
nocion de recorrido que introduce, desde Laguardia y alrededor del edificio”.

Durante su estancia en Laguardia, los miembros del jurado pudieron “descubrir la cultura del Rioja y visitar parajes
y lugares histéricos de Rioja Alavesa”. Ademas, participaron en la sesién de debate 'Bodega integrada: Arquitectura
y Paisaje.

La intervencion en la fachada de Solar de Samaniego comenzara de forma inmediata, incorporara al proyecto ar-
quitecténico algunas de las ideas de la propuesta ganadora y la visién aportada por el jurado y se preveé que esté
terminada en otofio.

Solar de Samaniego

Solar de Samaniego es un grupo bodeguero con medio siglo de historia, que cuenta con vifiedos y bodegas en dos
de las Denominaciones de Origen mds reconocidas: Solar de Samaniego, en Laguardia (Alava, DOC Rioja), y Durdn,
en Roa (Burgos, DO Ribera del Duero). Desde 1980 cuenta con uno de los clubs de producto mas importantes de
Espafia, la Cofradia Solar de Samaniego, un singular club de vinos que lleva de sus bodegas hasta las casas de los
cofrades los mejores vinos, colecciones especiales y ediciones limitadas, ademds de ofrecerles servicios y propues-
tas enoturisticas unicas.

)
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ACR Grupo construira la nueva bodega de
Protos en Penafiel

El nuevo edificio servira de nexo entre las dos bodegas ya existentes: la historica si-
tuada en la ladera del castillo y la bodega vanguardista disefiada por Richard Rogers

La empresa ACR Grupo ha sido la adjudicataria del
proyecto de construccion de la nueva bodega de
Protos en Peiiafiel, Valladolid. Las nuevas instalacio-
nes, que ocuparan una superficie cercana a los
50.000 metros cuadrados, estaran destinadas a la
elaboracion y el embotellado de vino de crianza de
esta conocida marca. Protos es una de las bodegas
mas relevantes y de mayor tradicién de la Denomina-
cion de Origen Ribera del Duero.

En este momento cuenta con dos instalaciones situa-
das en Pefiafiel (Valladolid): la bodega vanguardista
de 2008, disefiada por el prestigioso arquitecto brita-
nico Richard Rogers junto con el estudio Alonso Ba-
laguer; y la bodega de crianza, que se encuentra so-
terrada en la ladera que acoge el castillo de Pefafiel,
considerada un emblema histdrico de la firma, la cual cuenta con mas de dos kildbmetros de galerias subterraneas.
Actualmente esta combinacidn de estilos es el mayor reclamo enoturistico de la zona, convirtiendo a Protos en la
bodega mas visitada de Ribera de Duero, con mas de 38.000 visitantes anuales.

Michel Elizalde: “Es un proyecto muy relevante para nuestra compania por la complejidad

que supone introducir la innovacion en unas bodegas con una imagen emblemdtica”

ACR grupo construird una nueva infraestructura con un triple objetivo: por un lado, garantizar su eficacia para la
crianza de los vinos; por otro, integrarse en el conjunto de las instalaciones existentes de una forma natural; y, por
ultimo, respetar la iconica imagen de la marca.

PROYECTO MUY RELEVANTE

Para ello, se ha disefiado un edificio que contara con dos tuneles de
acceso, una plataforma inclinada, que se funde en el terreno y queda
parcialmente soterrada, y una cubierta integrada en el paisaje que
garantizara el nexo de unidn entre las dos instalaciones actuales. El
plazo de ejecucidn previsto es de 12 meses y supondra un nuevo im-
pulso a la elaboracion de uno de los vinos de referencia de la D.O.
Ribera del Duero.

Michel Elizalde, consejero delegado de ACR Grupo, destaca que “se
trata de un proyecto muy relevante para nuestra compaiiia por la
complejidad que supone introducir la innovacion y unas instalaciones
modernas en unas bodegas con una de las imdgenes mds representa-
tivas y emblemdticas para la zona de Ribera del Duero y para una de
sus marcas de bandera, como es Protos. Estamos muy orgullosos por
la confianza que ha depositado en nosotros la marca y tremendamen-
te ilusionados con un proyecto que nos permite buscar la simbiosis
entre la tradicion que representa la bodega original y la vanguardia
de la disefiada por Richard Rogers y Alonso Balaguer”.,

Ahora desde la pagina web de esto es vino,
tenemos seccion de quesos

Entra en

www.estoesvino.com

y en el icono de quesos puedes comprar tus
quesos a los mejores precios
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La CNMV francesa confirma quién negocia
con los Raventos por Codorniu

El gigante del champagne Vranken Pommery se une a la puja por Codorniu

trending_flat Codorniu se reine con Vranken Pommery en plena venta

Vranken Pommery reconoce que “estudia oportunidades” para “fortalecer las relaciones” con la cavista de los Raven-
tds, tal y como desvelé Economia Digital

Codorniu busca comprador. Y menos de tres meses después de comenzar las conversaciones, los grandes interesados
en adquirir parte de la empresa ya confirman las negociaciones.

Si bien fue el fondo de inversidn Carlyle quien realizé la primera oferta, el fabricante de champdan Vranken Pommery
es el favorito de la actual direccidn para entrar en el capital de la cavista de la familia Raventds.

“Estudiamos la formula de fortalecer nuestras relaciones”, reconocieron en la empresa francesa.

En un comunicado enviado al regulador bursatil galo, Vranken Pommery admitié que “como continuacién de las rela-
ciones comerciales con Codorniu”, estudia "la oportunidad para fortalecer nuestros vinculos”.

Lo hizo apenas dos semanas después de que su director general, Paul-Francois Vranken, se reuniera con su homalo-
go, Javier Pagés, en las bodegas de Sant Sadurni d’Anoia.

El productor galo confirma la informacién desvelada por Economia Digital el pasado abril, cuando los ejecutivos galos
iniciaron conversaciones con los Raventos, interesados en dar salida a un grupo accionistas, con entre el 20% v el 30%
de la empresa, descontentos con la actual gestion.

La direccidn actual es reticente a perder el control, y Vranken Pommery podria entrar como socio minoritario en la
empresa. No obstante, otras fuentes consultadas por este medio no descartan que el umbral de los accionistas ven-
dedores supere finalmente el 50% del capital.

Las mismas voces seialan que la venta culminara con casi total seguridad antes de 2019.

El consejo de Codorniu analizd el proceso de venta el pasado 31 de mayo

Por ello, las gestiones se aceleraron este mes de junio. Tras reunirse con AZ Capital, la firma encargada en asesorar la
venta, el consejo de las cavas Codorniu se vio las caras el 31 de mayo para analizar la operacién.

A pesar de no tomarse ninguna decisién, una semana después se produjo la visita de Paul-Frangois Vranken.
Entonces, un portavoz de la cavista explicd que se trataba de “un encuentro ordinario de negocios, como en muchas
otras ocasiones”. “Desde hace ya varios afios, tenemos reuniones de trabajo tanto en Espaila como en el extranjero
de forma habitual”, afiadid.

Dos semanas después, el 21 de junio, la empresa gala confirmd las negociaciones.
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Se tratara de un paso mas a unas relaciones que ya vienen
de lejos. La empresa presidida por Mar Raventos es el dis-
tribuidor de los champagnes de su homdloga francesa en la
geografia espainola, mientras que vende sus productos a
través de Pommery en Bélgica.

No es el Unico vinculo entre ambas. En marzo de 2017, la
sociedad gala lanzd un vino espumoso producido en

el Reino Unido y California de la mano de Artesa, la bode-
ga que la saga catalana posee en Napa Valley. Asi, los preli-
minares ya estan hechos.

Encaje entre Codorniu y Vranken Pommery
Vranken Pommery presume de ser uno de los principales
elaboradores de champagne del planeta con su abanico de
marcas: Vranken, Pommery, Monopole y Charles Lafitte.
Pero los intereses de la compafiia se extienden mas alla de
la region francesa, pues también produce vinos

de Oporto y de Douro y vinos rosados, variedad de la que
es el primer productor del mundo.

Asi, aterrizar en Espafia de la mano de Codorniu y poner
una pica en la Denominacién de Origen Cava es uno de los
retos de futuro de la empresa, que valora tanto la marca
como los vifiedos que la firma catalana tiene alrededor del
mundo.

El productor galo cuenta con 1780 hectareas y dos plantas
en la Camarga; 300 hectareas y una bodega en Provenza; y
190 hectareas y otra bodega en el norte de Portugal.

Si el encaje de ambas compafiias vislumbra sinergias en la
distribucidn y la produccién, alguna duda despierta la capa-

Firstlook

cidad financiera de la empresa francesa, que en el pasa-
do financio otras adquisiciones con ampliaciones de capi-
tal.

Cotizada en bolsa, la sociedad vale alrededor 210 millones
de euros. En 2017 facturé 300,2 millones —cifra idéntica
gue en 2016—y gand 8,7 millones —5,9 millones de la tem-
porada anterior—.

La deuda es el gran problema de Vranken
Pommery: al cierre de 2017 era de 618 millo-

nes

El pasivo es la gran mochila de la sociedad. En el pasado
ejercicio logré reducir la deuda desde los 651 millones has-
ta los 618 millones. El ratio entre las existencias y el endeu-
damiento también cayd de hasta el 0,92%.

Para lograrlo, recurrid a la venta de su 50% de Listel SAS,
una empresa participada también por el grupo Castel.
Ante tal nivel de deuda, aterrizar en Sant Sadurni con una
participacidén minoritaria se antoja mas factible que el asal-
to al mando, pues es previsible que el grupo francés en-
cuentre dificultades para financiar una compra por la ma-
yoria.

La unidn podria llegar a doblar su tamano gracias a los 235
millones de euros que factura la empresa familiar catalana.
Sin embargo las cavas de Codorniu sons mucho menos ren-
table: en el ejercicio 2015/2016 —el Ultimo disponible en el
Registro Mercantil- gand apenas 68.000 euros.

A falta de cifras oficiales, la temporada 2016/2017 acabd
con varios millones de euros en pérdidas.
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La Cata de los Cinco Mejo-
res Vinos de Espana nom-
bra campeodn a CIRSION
2015 de Bodegas RODA

CIRSION ha ganado en 10 de las 12 ediciones de las
catas realizadas hasta la fecha

Haro, 27 de junio de 2018.- BODEGAS

CIRSION 2015 ha logrado el

primer puesto en la 122 Cata R O D A
de los Cinco Mejores Vinos

de Espafia, celebrado el 26 RIOJA ALTA

de junio en Garrucha

(Almeria). El Restaurante almeriense Escanez ha acogido en diversos
afos —desde el 2002- esta cata, fijandose en 4 de las guias mas impor-
tantes de nuestro pais: Guia Pefiin, Anuario de Vinos de El Pais, Guia RIOJA
Proensa y Guia de Vinos Gourmets. I s o e o qrir

De entre los vinos mds puntuados en la suma de estas guias se esco-
gen a los cinco mejores para una rigurosa cata a ciegas, que este afo

ha convocado a personas del ambito del vino y la gastronomia en un C I R; S I O N
almuerzo extraordinario con producto local como la gamba roja, los o e /
huesos de gallo Pedro, galanes y mucho mas. Asi, CIRSION 2015 (DOCa //
Rioja) se ha impuesto ante Alabaster 2015 (DO Toro), La Nieta 2015

(DOCa Rioja), El Bosque 2015 (DOCa Rioja) y Alion 2014 (DO Ribera del
Duero).

CIRSION ha alcanzado el primer puesto en 10 de las 12 catas hasta
ahora realizadas, algo que ningln otro vino ha logrado. Cabe destacar
que la principal variedad de uva de los vinos catados ha sido la tem-
pranillo y para esta cata fueron seleccionados tres vinos de la DOCa

PRRCAR LADD ™ LA e A

Rioja, uno de la DO Ribera del Duero y uno de la DO Toro, vinos que SO0CGAS ROOA. 5 A ¢

fueron escogidos teniendo en cuenta que todos ellos debian estar en Ct ‘1 RO - EBMANA z
’ . . —\ -

todas la guias anteriormente citadas. ~— B loied  Poods o Yo 3

El Restaurante Escanez, situado en la costa almeriense en el municipio de
Garrucha, repite un afio mas como sede de esta cata de los Cinco Mejores
Vinos de Espafia. Su experiencia y dedicacidn a la hosteleria se inicié en 1982
y, desde entonces, es todo un referente en la zona. Sencillez y elegancia son
valores que se mezclan con la calidad de sus productos ofreciendo siempre la
posibilidad de disfrutar de su gran especialidad, los pescados y mariscos. Una
carta muy variada que, junto con la gran variedad de vinos que ofrecen, ga-
rantiza una experiencia gastrondmica sin igual.

CIRSION
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Es uno de los vinos tintos mas extraordinarios de Espafia. CIRSION (DOCa Rioja), que en 1998 se vinificd su primera
afnada, es el resultado de una detenida seleccién de racimos entre vifledos determinados por una extraordinaria ge-
nética de sus cepas y una particular maduracién con un alto nivel de polimerizacién de taninos en la propia uva. Lo
gue convierten a este vino en una rareza natural llena de personalidad y de una riqueza frutal incomparable. Fiel al
estilo propio de los vinos de RODA, completamente comprometidos a preservar la autenticidad del paisaje que los
acunay de los pequeiios matices que le otorga la afiada meteorolégica, CIRSION tiene el don de la elegancia, la com-
plejidad, la profundidad y la persistencia. Abanico de aromas en perfecta armonia, su sabor describe con suavidad y
estructura la fruta negra, la tierra humeda, violetas, chocolate y menta, eucalipto, humo. Es un vino para dar placery
transmitir hondas sensaciones que muchos aficionados de todo el mundo esperan afo tras afio.

Bodegas RODA

Es hoy una de las bodegas mas representativas de la Rioja Alta, su vision innovadora y su filosofia de trabajo la ha
posicionado en la primera fila de los mejores vinos del mundo. Fue la Ultima bodega en llegar al Barrio de la Estacion
cuando ya parecia que todo estaba hecho. A finales de los ochenta Mario Rotllant y Carmen Daurella fundaron Bode-
gas RODA en el mitico barrio de la Estacion de Haro con la intencién apasionada de crear un nuevo concepto para el
mundo del vino. Pronto disefaron su filosofia, que resultd una revolucién en los vinos de Rioja por su concepto mo-
derno en la bodega, su manera de entender la viticultura y de ensalzar la importancia del vifiedo viejo. Con un gran
equipo técnico en sus filas que lidera proyectos internacionales de I+D+i, actualmente elabora cuatro marcas: SE-

LA, RODA, RODA | y CIRSION. El perfil de sus vinos es el del Rioja de la elegancia, de color profundo y vivo, pensado
para disfrutar, dar placer en la mesa y vivir mejorando durante muchos afios. Agustin Santolaya se encarga de la di-
reccion general del equipo de Bodegas RODA y de Bodegas LA HORRA.

PVP Bodegas RODA CIRSION 2015: 170 €

www.roda.es
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Hispano Suizas toca la ci-
ma en la Guia de la SEVI
2018 con las maximas
puntuaciones para el Bas-
sus Pinot noir, y los cavas
Tantum Ergo

* El Bassus Pinot noir logra 99 puntos, la maxima
puntuacion de la guia de este
ano, mientras que los cavas
Tantum Ergo Chardonnay &
Pinot, y el Tantum Ergo Rosé,
logran 98 puntos, la maxima
puntuacion entre Cavas

* Hispano logra colocar cuatro vinos
como los mejores de Espaia en su varie-
dad: Mejor Sauvigon Blanc, Mejor Char-
donnay, Mejor Pinot Noir y Mejor Bobal

Esta semana se ha presentado la edicién
de 2018 de la guia de vinos de la Semana
Vitivinicola, la revista decana del mundo
del vino en nuestro pais, y el resultado
ha roto el techo que ya tenia bien alto
Hispano Suizas en las Ultimas ediciones.

Los diez vinos de la bodega han pa-
sado por la criba del experto Antonio
Casado, y todos se han quedado entre
los 99 y 96 puntos, algo histdrico para
cualquier bodega que aportara tantas
referencias.

Mas de 400 bodegas presentaron
cerca de 2.500 vinos, toda una marca en
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cuanto a seleccion, lo que engrandece el resultado, ya que segun sefiala el endlogo
de la bodega, Pablo Ossorio, “que destaquen tanto nuestros vinos entre tantas y tan
buenas elaboraciones como han estado en la mesa de catas de Antonio Casado dice
mucho de nuestro trabajo, por lo que estamos felices de seguir afio tras afio mejoran-
do nuestras puntuaciones acercandonos al 100 que marca la perfeccién, que es
nuestro reto”.

En el Cuadro de Honor que establece la guia, en la que se sefialan los mejores
vinos de Espana por variedades predominantes, Hispano logrd cuatro galardones: son
los mejores en chardonnay con el Cava Tantum Ergo blanco 2015, el mejor pinot noir
con el Bassus, el mejor Sauvignon blanc con el Impromptu 2017 y el mejor bobal, la
variedad reina de Requena, con el Bobal Finca Casilla Herrera 2014.

99 puntos, la perfeccion en la yema de los dedos

El Basus Pinot Noir logra 99 puntos, la maxima puntuacién que la guia ha otorgado
este afio. El Bassus Pinot es un tinto envejecido en barricas de roble francés de un
solo uso, elaborado con esa variedad francesa que en los suelos de Utiel Requena se
da tan bien y que en la bodega estd logrando premio tras premio, tanto en tintos de
crianza como en cavas y jovenes rosados.

Los cavas de la cosecha de 2015, tanto el Tantum Ergo Chardonnay & Pinot Noir,
como el Tantum Ergo Rosé lograron 98 puntos, que es la maxima puntuacién que han
logrado los cavas en esta guia.

El Quod Superius con 98 Puntos se consolida afio tras afios entre los grandes vinos
tintos de Espania.

La renovada imagen del emblematico vino
Bordon de Bodegas Franco-Espanolas

;Quién no conoce la marca y vino Bordéon? Es una de las mas representativas de Riojay
Bodegas Franco-Espafiolas estd mostrando su nueva imagen a través de diversas accio-
nes en el territorio nacional. Un vino con mucha
historia y la de afios que le quedan por sumar.

El vino Borddn es uno de los mas reconocidos de Bodegas Franco
-Espafiolas, aunque no es el Unico, su marca Diamante también
goza de fama y prestigio. Para la firma son “dos vinos de referen-
cia internacional que no solo representan a la bodega sino tam-
bién a la Denominacion de Origen Calificada Rioja“. Y ademas
ambos tienen un gran componente historico: sus primeras afia-
das se remontan a 1892.

Con motivo del cambio de imagen de Borddn, la empresa esta
llevando a cabo una serie de acciones para promover y visibilizar

— esta renovacién. De hecho desde hace mas de 100 afios, la marca

_ “~ Borddn ha sido embajadora de Rioja alld donde iba. Ha viajado
JERRITORWY

en el Orient Express, fue el vino elegido en la boda de la Reina
Fabiola de Bélgica, y los mismisimos Alfonso XlIl y Ernest Heming-
way fueron auténticos fans hasta el punto de visitar la bodega en
Logroio en repetidas ocasiones. En agradecimiento a esta fideli-
dad, Franco-Espafiolas ha celebrado este afio su fiesta #Territo-
rioBordon en La Coruiia, Malaga, Madrid, Santiago, Gijon, San
Sebastian, Bilbao y préximamente en Logrofio.

FJORDON
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Mas de 500 amantes del vino disfrutaron en Bilbao de la renovada imagen de Borddn, que elabora Bodegas Franco-
Espaiolas de la DOCa Rioja.

El vino Borddn y los 127 afios de historia de Bodegas Franco-espaiiolas

Borja Eguizabal, director general de Bodegas Franco-espafiolas y tercera generacion de la familia Eguizabal al frente
de la bodega, presentaba brevemente los 127 afios de historia de la bodega de Rioja. Desde su nombramiento hace
ya tres afios, Borja ha asumido cambios notables en la bodega, entre las que destacan la nueva imagen de Bordén -
descaradamente clasica-, y el fichaje de Rubén Provedo como director técnico de Grupo Eguizabal.

Pedro Diez, director comercial, asimismo introducia la importancia de Borddn y hablaba de que Bodegas Franco-
Espafiolas tiene dos grandes marcas, una es Diamante y la otra Borddn. Destacé que “Borddn es una de las marcas
mas importantes de bodega y una de las mas importantes de Rioja. No hay nada mejor que este cldsico”.

“Para mi el proyecto de cambio de imagen y de revision de identidad de la marca Borddn es el proyecto mas impor-
tante de la bodega, al menos en el Ultimo lustro y sin duda desde que llevo al frente de la misma desde el afio 2016",
explicaba Borja Eguizdbal. Detallé que durante estos afios ha habido cambios importantes “como el fichaje de Rubén
Provedo para situarse al frente de las labores enoldgicas y del departamento técnico de la bodega”.

En cuanto a la revision de identidad de Borddn aclard que “es un proyecto en el que llevaba trabajando afios antes de
dirigir Bodegas Franco-Espaiiolas, al que el afio pasado destinamos un importante presupuesto en marketing y que en
2018 hemos querido hacer una presentacion en los mejores mercados y ciudades del pais, resaltando Bilbao y Vizca-
ya que por supuesto es nuestro mayor comprador”.

Y quién mejor que Borja Eguizdbal para resumir brevemente la historia de Bodegas Franco-Espaiolas que nace en
1890 como resultado de la unién entre Francia y Espafia. La compafiia de Anglada de Burdeos y sus socios espafioles
se unieron en un momento algido en Rioja, cuando los franceses vinieron a la regidn tratando de reemplazar sus vifie-
dos arrasados por la filoxera y de ahi el nombre de la firma. Ese era el origen de los “vinos finos de Rioja”. Y prosiguio
explicando que “a partir de ahi en el siglo XIX son pioneras en la produccién y comercializacion de vino blanco, en
este caso semidulce y seco como es el caso de Diamante”. Luego la bodega por su arquitectura y globalizacion recibe
numerosas visitas y algunas ilustres como las de Alfonso XllIl y Ernest Hemingway. “En los afios 50 nuestros vinos se
denominaban estilo Borgofia, antiguamente en Rioja habia muchos vinos en los que se usaban tecnicismos francéfo-
nos, y dejan de llamarse asi y se empieza a conocer como vino Borddn”, dijo Eguizabal. La historia prosigue cuando en
1084 el abuelo y el padre del actual director de Franco-Espafiolas que contaba con siete afios de edad en ese mo-
mento compran la firma: “imaginaos con toda la bodega y sus rincones por descubrir, para un nifio y su sed de curio-
sidad es una fantasia”.

Bodegas Franco-Espaiolas se encuentra a orillas del rio Ebro y a cinco minutos caminando desde el centro histérico
de Logrofio y tras pasar a manos de la familia Eguizabal se ha convertido en una bodega familiar de la DOCa Rioja con
127 afios de historia a sus espaldas. De su produccidn total de vino, un 65% se destina a venta nacional y un 35% a
exportacion, cuyos principales mercados son México, Estados Unidos, Canadd, Dinamarca, Alemania y China. Recibe
mas de 35.000 visitas anuales y ofrece una amplia oferta enoturistica en la que se une el vino con diferentes activi-
dades culturales: cine, musica, teatro, etc.

Cata vertical: 40 afios de Borddn Gran Reserva 2008, 1994 y 1978
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A continuacion, Rubén Provedo

explicé como el éxito mantenido
de los vinos Bordon y Diamante
durante mads de un siglo, se debe
al terroir y al blending de vifias
seleccionadas de Rioja Alta, Rioja ' —g J
Alavesa y Rioja Oriental. Y ya copa | g -

en mano hizo una cata sensorial y
participativa de Borddn blanco
2017 y Borddn Reserva 2012, para
pasar a algo aln mds serio.

El endlogo dirigié una cata vertical
inédita de Borddn Gran Reserva
en sus afadas 2008, 1994 y 1978.
Cuarenta afios de evolucién de un
mismo vino, que mantiene su
esencia, su aroma a tabaco, a te-
rruiio humedo y un toque ligera-
mente alicorado.

Provedo con formacién de grado
superior en viticultura y enologia,
tiene una dilatada experiencia profesional en el sector del vino que comienza en 2001 al incorporarse al proyecto
de bodega Numanthia (12 bodega espafiola que consigue en 2004, 100 ptos Parker). Posteriormente trabajé en va-
rios proyectos de Ribera del Duero, y tras esa etapa llega a Rioja para liderar el equipo técnico de Bodegas Tobelos,
con un notorio trabajo durante 13 afios.

Durante la cata Provedo opind en cuanto a consumo de vino que es muy global, “lo que afecta a Espania, lo hace a
Chile, Italia, Francia, Nueva Zelanda... la globalizacion estd aqui y ha llegado para quedarse”.

Dio a conocer que “en Franco Espafiolas se lleva la tradicidn de tener los vinos mas tiempo en bodega, porque ese
matiz suave, sedoso y equilibrado se quiere seguir manteniendo. Nuestros reservas y grandes reservas permane-
cen mas tiempo en bodega para que cuando lleguen al mercado estén en el momento en que queremos que estén,
aunque hacer esto sea mas complicado”.

Lo que sigue son sus apreciaciones sobre cada vino en una actividad de cata que logré que fuera participativa y dina-
mica y en la que contestd a las dudas de los asistentes.

Borddén Gran Reserva 2008 (10 aios)

Un vino bien conservado, de tonos tejas. Un pequefio porcentaje de graciano le aporta un toque de tierra, que
combina perfectamente con la fruta. Aparece la madera, el café y la hoja de tabaco seca. En boca se nota el tanino
de la madera, que hace que se agarre a la lengua. Se nota cierto toque licorado, que hace que casi no se aprecie la
fruta.

Borddn Gran Reserva 1994 (24 aiios)

Un vino guardado perfectamente en el cementerio de la bodega, en el que se pueden apreciar aromas terciarios.
Tabaco muy pronunciado, mentolado, y frutas licoradas. En boca, la madera no es agresiva y se muestra muy sutil,
incluso mantequillosa.

Borddn Gran Reserva 1978 (40 aiios)

Merece un punto y aparte. Un vino que es la maxima expresidn del “café, copa y puro”. Muy gustoso, tanino equili-
brado y redondo. En boca es pura elegancia.

Fiesta #TerritorioBordon: un evento de musica, luz y sonido que muestra lo mas representativo de la bo-
dega riojana

Tras la cata destinada a profesionales, tanto de hosteleria, como distribuidores, etc. las puertas se abrieron al publi-
co general, los consumidores finales. Aqui el maridaje se realizd con actuaciones artisticas que sorprendieron mien-
tras se iban probando diferentes vinos de la gama Borddn de Bodegas Franco-Espafiolas. No faltaron malabarismos
de leds, show lumen, pildoras magistrales de actuaciones musicales y catering, para finalmente terminar con la ac-
tuacién musical de un grupo de Logrofio tributo a The Beatles, The Nowhere Plan.

Con este evento, Bodegas Franco-Espafiolas presenta su lado mas descarado y renovado, al mismo tiempo que
reivindica su derecho a ser un clasico de Rioja con mas de 127 aios de historia a sus espaldas. La nueva imagen de
sus vinos, asi como la nueva direccién de la bodega a cargo de Borja Eguizabal, son la demostracion de esta nueva
etapa que vive la conocida firma riojana.
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La sensometria en la formacion y valida-
cion de paneles de catadores entrenados

Luis Guerrerol, Anna Gomis2 y Anna Claret1

1IRTA-Centro de Tecnologia de los Alimentos, Finca Camps i Armet, Monells, Girona.

2INCAVI, Vilafranca del Penedes.
http://www.acenologia.com/cienciaytecnologia/sensometria_formacion_catadores_entrenados_cienc0618.htm
¢Por qué y para qué?

La formacién de un panel de catadores es, sin duda, un proceso largo y tedioso que incluye toda una serie de eta-
pas secuenciales disefiadas con el fin de garantizar la fiabilidad y la validez de las medidas obtenidas. En todas y
cada una de estas etapas, la sensometria juega un papel fundamental puesto que es la herramienta que nos permi-
tira decidir y evaluar, de forma objetiva, la efectividad de las tareas realizadas.

Las principales etapas de la creacion de un panel de catadores son el reclutamiento de los candidatos, la seleccion y
entrenamiento genéricos y especificos de los mismos y finalmente su validacidn y seguimiento, incluyendo tanto las

posibles medidas correctoras que sean necesarias como su posterior evaluacidn. En este trabajo se describe y dis-
cute el papel de la sensometria en

Anilisis instrumental Andlisis sensorial cada una de estas etapas, asi como
- 29000 sus diferentes opciones y posibles
e =, Ui ‘: } ’t, . .
=50 SUCRY oY ‘) aplicaciones sin entrar en detalles
q ™ ) s, . 3
Ll E iuhf{{jg\,.&_)_ [ matematicos. La figura 1 muestra
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(‘al.?tlcn\!ka\ ‘ [_ disponibilidad
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ez, ~—— SELECCION —— 457y ) P ] y )
| <z A | logia con cualquier otra medida
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=refcrencias . - d 1 . .,
-preparacionde muestras ————— CALIBRADO ————— 0 o e atributos Figura 1: Etapas de la formacion de un
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= Recambio de piczas rotas o gastadas = Reposicion de bajas ducto y el grado de pIacer obteni

do en el momento de su consumo.
Tanto el viticultor como el endlogo
no tienen otros métodos mas efectivos para controlar la calidad de su trabajo. Dentro de la evaluacion sensorial
existen multitud de pruebas diferentes en funcidn del objetivo buscado, como podremos observar en los ejemplos
mostrados en este trabajo.
Reclutamiento de los catadores
Si bien se trata de una etapa fundamental, es en la que la aplicacidn de la sensometria resulta menos util. El objeti-
vo de esta primera etapa es conseguir una muestra de candidatos lo suficientemente grande como para poder lle-
var a cabo todas las etapas siguientes sin tener que verse obligado a mantener individuos poco apropiados en el
grupo para alcanzar un tamafio de panel adecuado. El tamafio final del panel deberia ser como minimo de 8 perso-
nas, por lo que es muy aconsejable reclutar, por lo menos, el doble de los candidatos que seran necesarios para

formarlo.
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Si bien es cierto que existen paneles de catadores con un menor nimero de individuos, desde un punto de vista de
funcionamiento practico, especialmente cuando existan desacuerdos importantes entre individuos en determinadas
muestras, es fundamental contar con un nimero de catadores lo suficientemente elevado como para poder tomar
decisiones con ciertas garantias estadisticas. Asimismo, en el caso de que el panel realice pruebas discriminantes o
valore atributos de forma cualitativa (presencia/ausencia), el nimero de catadores resultara esencial a la hora de
estimar la significacion estadistica, y por tanto la credibilidad de la informacién obtenida.

Asi, por ejemplo, la tabla 1 muestra

Numero de Numero de aciertos necesarios el numero de aciertos que serian

catadores Error del 10% Error del 5% Error del 1%  necesarios en una prueba triangular
6 5 5 6 para poder concluir la existencia de
7 5 5 6 diferencias estadisticas entre dos
3 5 6 7 vinos en funcién del tamafio del pa-
9 6 6 ; nel de catadores (ISO 4120:2004).

Tabla 1: Nimero de aciertos necesarios

10 6 7 8 en una prueba triangular para concluir
11 7 7 8 la existencia de diferencias entre dos
12 7 9 muestras

Como puede observarse en la tabla,
con un panel de 6 catadores practicamente se requiere el consenso de todos ellos para poder concluir la existencia
de diferencias, mientras que con un panel de 8 catadores puede existir una mayor discrepancia sin que eso afecte al
resultado final. Es por ello que las normativas existentes para paneles de cata de otros productos, como por ejemplo
la del aceite de oliva virgen, exigen paneles con un minimo de 8 catadores (Reglamento (CE) N2 640/2008).

Seleccion de los catadores

Tanto si se trata de la seleccidén genérica como de la seleccidn especifica, existen una infinidad de pruebas estadisti-
cas que pueden realizarse con los resultados obtenidos de los candidatos. En esta etapa, lo mas habitual es recurrir
a pruebas discriminantes simples, por lo que la estadistica aplicable suele ser bastante sencilla y estd ampliamente
descrita en las distintas normas ISO e UNE existentes (AENOR, 2010). De todas formas y en funcidn de la compleji-
dad del programa de seleccién de catadores que se realice, podran utilizarse técnicas mds avanzadas que incluso
incorporen procedimientos multidimensionales.

Tal como indica Guerrero (1995), la seleccion de los miembros que formaran el panel de analisis sensorial es, proba-
blemente, la parte mas importante y también la mds descuidada de todo el proceso de formacién de esta herra-
mienta analitica. Segun este autor, de poco sirve un complejo y extenso programa de entrenamiento si las caracte-
risticas de las personas seleccionadas no superan unos minimos necesarios. Por lo que disefiar pruebas de seleccion
mas complejas que impliquen también la aplicacidn de técnicas estadisticas mds potentes, deberia constituir una
obligacidn mas que una recomendacidn. En cualquier caso, e independientemente de las pruebas que se realicen en
esta etapa, al final el jefe del panel dispondra de abundante informacién sobre todos y cada uno de los candidatos
con la que tendra que decidir quiénes pasaran a la fase de entrenamiento y quiénes quedan descartados.

«La sensometria debe evitar que la seleccidn objetiva dependa de relaciones personales del jefe de panel con los
candidatos catadores.»

En este proceso la sensometria deberia tener un papel fundamental a la hora de efectuar una seleccién objetiva que
no dependa de la relacién personal que el jefe de panel haya podido tener con cada uno de los candidatos. Asi, y
dependiendo de las pruebas realizadas, se podran aplicar técnicas multidimensionales que integren todos los datos
disponibles y permitan una visualizacidn global de los mismos y que incluso ponderen la diferente importancia de
las distintas pruebas realizadas.

En cualquier caso, lo que resulta fundamental es no efectuar la seleccion de los individuos basandose Unicamente
en unas pocas pruebas sensoriales, especialmente si estas hacen referencia a la sensibilidad individual. Esta amplia-
mente demostrado que el entrenamiento modifica notablemente los distintos umbrales, ademas de verse estos
también afectados por la condicién fisica en el momento de realizar la prueba e incluso por el estado de dnimo pun-
tual del individuo (Hoehl et al., 2013). No es de extrafiar que catadores aparentemente poco sensibles puedan mejo-
rar espectacularmente durante el entrenamiento, mientras que otros inicialmente mds sensibles no experimenten
ninguna o poca mejora tras este proceso.

Entrenamiento de los catadores
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Durante el entrenamiento, los catadores deberan familiarizarse con los atributos a evaluar, asi como con su inten-

sidad en el caso de que se utilicen perfiles descriptivos cuantitativos. En esta etapa la sensometria nuevamente

podrd jugar un papel fundamental y constituird una herramienta poderosa para seleccionar los atributos mas ade-
cuados, determinar que productos

2 ¢ - . de referencia son los mas indica-
dos para cada descriptor (Gomis-
i MENIAVEROE Bellmunt et al., 2017), guiar a los
' MENTA VERDE ' catadores mostrandoles sus pro-
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e HINOIO . .
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~ 0 ! + + + + 4 4 " 4 " i . .
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3 s PIMIENTAVERDE ara su uso durante el entrena-
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15
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F1 (22,89 %) bal entre ambos para la mayoria

de aromas.
Figura 2: Analisis de correspondencias simple realizado para evaluar la calidad de diferentes referencias aromaticas [Ampliar
vista]
Es importante remarcar que la seleccion y aplicacion de las diferentes técnicas estadisticas dependera del tipo de
datos con los que se esté trabajando. Asi podremos tener perfiles cuantitativos, perfiles ordinales, perfiles cualita-
tivos (frecuencias) y perfiles mixtos como resultado de la combinacién de dos o mas de los anteriores. Desde un
punto de vista puramente estadistico lo mds adecuado es utilizar escalas cuantitativas, ya que permitirdn un anali-
sis mas profundo de la informacién y fijar unos criterios mas claros y objetivos a la hora de valorar la calidad de
nuestros catadores. Sin embargo, en ocasiones esto no resulta facil dado el elevado niumero de atributos diferen-
tes con los que nos podemos encontrar, como suele ocurrir en el caso del vino, ya que seria necesario desarrollar
referencias de intensidad (minimo dos e idealmente tres) para cada uno de ellos.
Las referencias son una herramienta imprescindible durante el entrenamiento de un panel ya que no solo nos ayu-
daradn a mostrar al grupo el estimulo a valorar, sino que ademas nos permitiran definir su escala de intensidad. Es-
td demostrado que el uso de referencias reduce el tiempo de entrenamiento necesario y los problemas relaciona-
dos con el lenguaje. Por otro lado, las referencias son la mejor forma de convertir en objetivas y comparables las
puntuaciones dadas por un panel (Rainey, 1986).
Durante el entrenamiento deberemos verificar el funcionamiento del panel para poder decidir en qué momento
podemos dar por finalizada esta etapa. El proceso a seguir seria el mismo que se describe a continuacidn para veri-
ficar la fiabilidad de un panel de cata.
En cualquier caso, es importante remarcar que el entrenamiento de un panel no finaliza nunca, incluso después de
acabar el entrenamiento inicial es necesario continuar realizando sesiones adicionales para refrescar conceptos,
evaluar y discutir muestras conflictivas e introducir las modificaciones metodolégicas que se sean convenientes.

Verificacion de la fiabilidad de un panel

Se trata sin duda de la etapa mds interesante desde el punto de vista estadistico. Es en esta etapa del proceso de
formacién de un panel donde la sensometria desarrolla su maxima potencialidad. Asimismo constituye un requisi-
to indispensable dentro de cualquier sistema de calidad, ya que toda medida que se realice debe ir acompafiada
de su correspondiente incertidumbre. Este punto es de especial relevancia en el caso de que se busque la acredita-
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cion del panel, en la que normalmente se exigird demostrar que se cumple con los requisitos de funcionamiento y de
calidad establecidos en la normativa ISO17025:2005. Concretamente, en el caso del analisis sensorial, existe una nor-
mativa ISO (ISO 11132:2012) que detalla de forma precisa el procedimiento mas adecuado para la verificacion del fun-
cionamiento de un panel de catadores basado en perfiles cuantitativos.
«Repetibilidad, reproducibilidad, capacidad discriminante y exactitud son los cuatro pardmetros a evaluar.»
Durante el estudio de fiabilidad de un panel existen cuatro pardmetros fundamentales que deberian evaluarse inde-
pendientemente del tipo de escalas y perfiles que se estén utilizando. Estos pardmetros son la repetibilidad, la repro-
ducibilidad, la capacidad discriminante y la exactitud, tanto individuales (catador a catador) como del panel en su con-
junto.
Para la obtencidn de estos indicadores de calidad individuales y del panel es necesario realizar una prueba especifica
en unas condiciones experimentales perfectamente controladas que garanticen que reducimos al maximo la inciden-
cia de factores externos (homogeneidad de las muestras, orden de presentacion, temperatura y cantidad de muestra,
contenedor, lugar de realizacién de la prueba, etc.).
En general, y con el fin de poder garantizar que dispondremos del suficiente nimero de datos como para poder esti-
mar adecuadamente todos estos pardmetros, es recomendable la realizacidén de tres sesiones de cata como minimo,
en las que habra muestras repetidas dentro de la sesidn (para estimar la repetibilidad), muestras repetidas entre se-
siones (para estimar la reproducibilidad) y si es posible muestras de referencia para estimar la exactitud. Las técnicas
estadisticas a utilizar, los pardmetros a determinar y los niveles de tolerancia para cada uno de ellos dependeran de
cada panel, del tipo de datos que se generen (cualitativos o cuantitativos) y de los objetivos que se persigan con él.
En todos los casos es muy recomendable utilizar procedimientos graficos para mostrar los resultados obtenidos a los
catadores, ya que eso permitira que puedan visualizar de una forma sencilla en qué atributos se desvian, con qué in-
tensidad y en qué direccion. Este es el primer paso para poder corregir esas desviaciones y conseguir mejorar la cali-
dad global del panel. En el caso de utilizar variables continuas puede recurrirse a programas gratuitos como el Panel-
Check, que permite verificar el funcionamiento de un panel de una manera rapida, facil y visual. La figura 3 muestra
un ejemplo del tipo de informacién que proporciona este programa.
También pueden aplicarse técnicas graficas mas complejas como el analisis de componentes principales, el analisis
Procrustes generalizado o incluso el analisis factorial multiple, que permiten visualizar tanto los resultados individua-
les como los de todo el panel en su conjunto. Algunos de estos procedimientos también pueden aplicarse sobre datos
ordinales e incluso sobre tablas de
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rativos constituye la mejor manera de
comprobar el correcto funcionamiento
de cualquier panel de catadores y de
definir las correspondientes medidas
correctivas, tanto para el panel en su
conjunto como para cada uno de los

. o T Ram catadores que lo integran.
I T R D T TR = Figura 3: Ejemplo de resultados proporcio-
nados por el programa PanelCheck para verificar el funcionamiento de un panel de catadores [Ampliar vista]
La sensometria proporciona poderosas herramientas en todas y cada una de las etapas de formacién de un panel,
eliminando la subjetividad de este proceso y permitiendo estimar la incertidumbre de las valoraciones que de él se
derivan. Si bien existen numerosas técnicas con distinto grado de complejidad, en la mayor parte de los casos basta
con simples cdlculos para determinar tanto la calidad de nuestra herramienta de medida sensorial como la fiabilidad

22 28/06/2018



El Correo del Vino Diario

de la informacién que de ella se deriva.
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El vino submarino atesorado en el primer
arrecife artificial del mundo

Fundada por aventureros y apasionados del vino que deseaban crear vinos premium

totalmente distintos

La franquicia de hosteleria La Loca Juana Bar de Vinos cuenta entre sus referencias con mas de 30 DOs de todo el
mundo junto a productos delicatessen como vinos atesorados en el mar y aceites de oliva virgen extra premium

que se pueden degustar y desde ahora comprar

Fundada por aventureros y apasionados del vino que deseaban crear vinos premium totalmente distintos a
cualquier otro conocido, Crusoe Treasure es la bodega boutique de vinos atesorados en el mar y primer arrecife

artificial del mundo.

Ubicadas en el Mar Cantabrico a 20 metros de profundidad, bajo el influjo de las olas y las corrientes, se mecen
tesoros como el vino Sea Soul N4, un crianza submarino de 14 meses atesorado en barricas francesas.

Una edicidn limitada de 2208 unidades que La Loca Juana Bar de Vinos, una de las primeras compaiiias en hacer
del vino el epicentro de un negocio franquiciable en el segmento de la hosteria, ofrece en sus establecimeintos.
Catas, degustaciones, actividades entorno al vino y ahora una nueva linea de negocio que impulsa la fusion entre
restaurante y tienda, con una seleccién de vinos con mas de 30 DOs y 80 bodegas nacionales e internacionales.

Sobre La Loca Juana Bar de Vinos

El grupo empresarial La Loca Juana Bar de Vinos, compuesto por socios con mas de cien afios de experiencia en el
mundo de la produccion, distribucién de productos alimenticios y Horeca, ha delegado la puesta en marcha del
proyecto en Alejandro Calvo Sanchez, su Director General e idedlogo.

Un directivo con mas de 20 afios de
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experiencia en el sector de la hoteleria
gue ha conseguido reunir a los funda-
dores de Eroski entre otros para dar
vida a una cadena de restauracién don-
de el servicio y la calidad gira en torno
al vino.

La Loca Juana Bar de Vinos cuenta con
cuatro restaurantes de reciente apertu-
ra, tres de ellos en Madrid, ha cerrado
en el primer trimestre de 2018 tres
nuevas aperturas en el sureste de An-
dalucia. Y prevé la activacion de 30 es-
tablecimientos mds en el 2020.
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|. DISPOSICIONES GENERALES

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION

8848 Orden APA/680/2018, de 26 de junio, por la que se modifica la fecha
establecida en el apartado 1 del articulo 91 del Real Decreto 5/2018 de 12
de enero, para la aplicacién de las medidas del Programa de Apoyo
2019-2023 al Sector Vitivinicola Espafiol.

El apartado 1 del articulo 91 del Real Decreto 52018, de 12 de enero, para la
aplicacién de las medidas del programa de apoyo 2019-2023 al sector vitivinicola
espafiol, establece que para la medida de inversiones de dicho programa, los
compromisos de inversion aprobados a partir del 1 de julio de 2018 para los productos
mencionados en el anexo VIl parte |l del Reglamento (UE) n.® 1308/2013, del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, se financiaran exclusivamente con
los fondos del Programa de Apoyo al Sector Vitivinicola Espafiol.

De dicha regulacion derivan dos consecuencias directas: la primera, que a partir
del 1 de julio de 2018 cualquier nuevo compromiso de inversion respecto a los productos
mencionados en el anexo VIl parte |l del Reglamento (UE) n.? 1308/2013, del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, se financiara exclusivamente con
los fondos del Programa de Apoyo al Sector Vitivinicola Espafiol bajo los requisitos,
condiciones y procedimientos regulados en la seccion cuarta del capitulo |l del Real
Decreto 5/2018, de 12 de enero. La segunda, que respecto a estos mismos productos, a
partir del 1 de julio de 2018 no se podra contraer compromisos de financiacién con otros
fondos comunitarios. Con ello se garantiza que respecto a estos productos una misma
medida de inversion no sea financiada con mas de un fondo comunitario en el mismo
espacio temporal.

La experiencia adquirida en la primera convocatoria ha motivado que sea necesario
el retraso de la fecha de delimitacion temporal, basada en la fecha de compromiso
mediante resolucion ya que existen convocatonias de ayudas a inversiones en
transformacion y comercializacion de productos mencionados en el anexo VIl parte 11 del
Reglamento (UE) n® 1308/2013, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de
diciembre de 2013 pendientes de resolucién con cargo a otros fondos.

Por ello, se modifica la fecha establecida en el apartado primero del articulo 91 del
Real Decreto 52018, de 12 de enero, del 1 de julio de 2018 al 17 de septiembre de
2018, a fin de permitir que tales convocatorias puedan ser resueltas conforme al anterior
periodo de programacion. De lo contrato, dichas ayudas, quedarian sin posibilidad de ser
atendidas.

La presente norma se ha elaborado conforme a los principios de necesidad, eficacia,
proporcionalidad, seqguridad juridica, transparencia y eficiencia, que establece el articulo
129.1 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de
las Administraciones Publicas, en tanto que la misma persigue un interés general al tener
como finalidad lograr la congruencia entre las distintas actuaciones llevadas a cabo
dentro del territorio nacional en la materia objeto de regulacion. Constituye el instrumento
mas adecuado para garantizar tal fin v es coherente con el ordenamiento juridico
existente, contribuyendo a un marco normativo estable, predecible, integrado, claro y de
certidumbre.

Se ha sustanciado el tramite de audiencia e informacion publica establecido en el
articulo 26.6 de la Ley 50/1997, de 27 de noviembre, a través de la pagina web del
Departamento.

En su tramitacién han sido consultadas las comunidades auténomas y entidades
representativas de los sectores afectados.

cve: BOE-A-2018-8848
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Esta orden ministerial se dicta al amparo de la habilitacion prevista en la disposicion
final segunda del Real Decreto 5/2018, de 12 de enero, que faculta al Ministro de
Agricultura, Pesca y Alimentacion para modificar las fechas y plazos que se establecen
en el referido real decreto.

En su virtud, dispongo:

Articulo unico. Modificacién de la fecha fijada en el articulo 91 del Real Decreto 5/2018,
de 12 de enero, para la aplicacion de las medidas del programa de apoyo 2019-2023
al sector vitivinicola espaiiol.

Se modifica la fecha fijada en el pamrafo segundo, del apartado primero del articulo
91 del Real Decreto 5/2018, de 12 de enero, que queda redactado de la siguiente
manera:

«No obstante, para la medida de inversiones, los compromisos de inversién
aprobados a partir del 17 de septiembre de 2018 para los productos mencionados
en el anexo VIl parte Il del Reglamento (UE) n® 1308/2013, del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, se financiaran
exclusivamente con los fondos del Programa de Apoyo al Sector Vitivinicola
Espafiol. En este sentido, se considerara incompatible con la ayuda la percepcion
de financiacion, para la misma inversion, derivada del uso de instrumentos
financieros apoyados por la Unién Europea, en especial del Banco Europeo de
Inversiones.»

Dispaosicion final anica.  Entrada en vigor.

Esta orden entrara en vigor a partir del dia siguiente al de su publicacién en el
«Boletin Oficial del Estado».

Madrid, 26 de junio de 2018 —El Ministro de Agriculiura, Pesca y Alimentacion, Luis
Planas Puchades.
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Internacional

Evolucion de la superficie de vid
en Argentina

El presente informe elaborado por el Instituto Nacional de Vitivinicultura (INV) brin-
da un panorama nacional de la evolucién de superficie de las variedades mas cultiva-

das en el pais, tomando como datos tres momentos del presente milenio. Inicio, en el

afio 2000, medio término 2008 y por ultimo, el afio 2017. En el andlisis se hace hinca-
pié en lo ocurrido durante los ultimos 10 afos, es decir 2008-2017.

La superficie de vid implantada en Argentina ha aumentado un 10% respecto al afio 2000, aunque hay una dismi-
nucién del 2,5% en los ultimos 10 afios, principalmente en las variedades rosadas y blancas aptas para elabora-
cién de vino y/o mosto. En el afio 2017 se registra un total de 220.848 ha, lo cual indica que hay 5.602 ha menos
que en el afio 2008.

En los registros de superficie de todo el pais figuran 164 variedades, de las cuales 113 son aptas para elaboracion
de vinos y/o mostos, 41 para consumo en fresco y 7 son para pasas. Hay 34 variedades que concentran el 96% de
la superficie total.

A nivel pais, en el grupo de 34 variedades mas cultivadas, 28 son aptas para elaboracion de vinos y/o mostos, 3
para pasas y 3 para consumo en fresco. Dentro de las 28 variedades con aptitud para elaboracion hay 13 varieda-
des tintas, 12 blancas y 3 rosadas.

Las cinco variedades mds cultivadas del pais son: Malbec que concentra casi el 19% del total, Cereza 13%, Bonarda
8%, Cabernet Sauvignon 7% y Criolla Grande 7%. De estas variedades solo Malbec ha aumentado de forma signifi-
cativa, Bonarda practicamente no ha variado su superficie y las otras tres han disminuido hectdreas.

La variedad cuya superficie ha crecido mas en el pais desde el afio 2008, es Malbec, que actualmente alcanza las
41.301 hectdreas, de las cuales 14.389 ha se han implantado en los ultimos 10 afios. Le sigue en importancia por
su crecimiento, aunque con gran diferencia cuantitativa, la variedad Flame Seedless, que aumentd 2.518 ha desde
el afio 2008. En tercer lugar se ubica Aspirant Bouschet con 2.465 ha de incremento, seguida por Ancelotta
(+1.171 ha) y Fiesta (+1.108 ha).

En términos relativos, se observa que dentro de este grupo de 34 variedades, las que mas han crecido en los ulti-
mos 10 afos son: Fiesta, Ancelotta, Aspirant Bouschet y Flame Seedless.

Siempre considerando el grupo de 34 variedades mas cultivadas, se observa que, desde el afio 2008, aumentaron
superficie cultivada 8 variedades tintas y 1 blanca con aptitud para elaboracion, 2 con aptitud para pasas y 2 para
consumo en fresco.

Disminuyeron su superficie 21 variedades del grupo de las 34 principales, entre las cuales figuran 11 variedades
blancas, 3 rosadas y 5 tintas aptas para elaboracién, 1 con aptitud para pasasy 1 para consumo.
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En mayo, la venta de vino frac-
cionado cayo 7,6%

La comercializacion sufrié un retroceso en el mercado interno y externo de acuerdo
al informe suministrado por el INV.

Segln datos suministrados por el Instituto Nacional de Vitivinicultura (INV), en el mes de mayo, compa-
rado con el mismo mes de 2017, hubo una caida del 7,6% en la comercializacion de vinos fraccionados
tanto en el mercado interno como externo.

Desglosado el documento del INV, en una comparativa con el periodo de enero a mayo de 2017, los
despachos al mercado interno disminuyeron 3% -principalmente los blancos tuvieron una mala perfor-
mance-; mientras que en el mercado externo las ventas bajaron 3,5%.

En este fresco de la actualidad de la industria madre de nuestra provincia, el total de vinos embotellados
comercializados en el mes de mayo asciende a 625.112 hl, de los cuales 297.909 hl. son varietales,
27.525 hl. son espumosos y 4.259 hl. son vinos especiales, gasificados o coctel.

Causas y consecuencias

Mayo fue uno de los meses mas complicados para la administracion del presidente Macri, es que tras la crisis
cambiaria, el consumo en general se retrajo, lo que hizo mella también en la bebida nacional. En cuanto a la ex-
portacion, la actividad sufrié un declive de 3,5% del total fraccionado con respecto al volumen del 2017
(743.024 hl). Sin embargo, varios referentes aseguran que la ecuacion podria cambiar con el nuevo valor que
adquirid la divisa norteamericana.

Carlos lannizzotto, titular de Coninagro, destacé: “una de las principales causas de baja son los elevados costos
internos, que lamentablemente se trasladan a los bolsillos del consumidor. Costos de elaboracién que no han po-
dido ser absorbidos por la industria ni tampoco por la cadena de comercializacién”.

Continud: “este es un proceso que se viene desarrollando desde hace un par de afios y que se incrementd por la
fuerte carga impositiva. En cuanto a merma en la exportacion, en parte esta dada por los gatos que conlleva la
logistica para poder concretar la operacion”.

Por su parte Juan Carlos Pina, gerente de Bodegas de Argentina, sefiald “la escalada de precios pone al producto
cada vez mas lejos del bolsillo de la gente. Por ello, ahora vemos una caida en el consumo en todos los canales,
principalmente en los supermercados, principal boca de expendio de nuestros productos”.

A la hora de destacar causas Pina agregd: “también muchos consumidores migraron hacia otras bebidas”

La venta de vinos se desplomo6 mas de 8% en
mayo y el consumo interno sigue en caida libre

Los despachos de las bodegas al mercado interno sufrieron una preocupante contrac-
cion. En el plano externo, se dispararon los envios de vino a granel por la devaluacién,
pero los envios de vino embotellado se movieron en terreno negativo. Perspectivas pa-

ra la industria

La industria vitivinicola continiia mostrando niimeros negativos en ambos frentes, tanto en el mercado interno como
en el de exportacion.

Segun datos del Instituto Nacional de Vitivinicultura (INV), los despachos para consumo doméstico totalizaron en
mayo 754.300 hectolitros, lo que implicé una fuerte caida del 8,5% en términos de volumen frente a igual mes de
2017.

El dato clave que arrojé mayo es que la caida se concentré en los vinos blancos sin mencion varietal, una categoria
explicada principalmente por productos de mas bajo precio. En este caso, se produjo un desplome del 44%.
También hubo una fuerte contraccion en los vinos varietales tintos, que estdn en un escalén superior de precios,
con una baja cercana al 12%.

Los espumantes tampoco escaparon de la tendencia negativa, de la mano de un derrumbe preocupante, del orden
del 18%.
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Al trazar un anélisis por tipo de envase se observa que las
categorias que mas cayeron fueron el bag-in-box (una caja que
en su interior contiene una bolsa que se cierra al vacio a medi-
da que se va consumiendo), con un desplome del 51%; segui-
do por la damajuana (-24%), el tetra brik (-9%) y las botellas
de hasta 750 cm3 (-7,7%).

Asi las cosas, considerando el periodo enero-mayo, el sector
acumula una caidainteranual del 3%.

A la hora de indagar en las razones que llevaron a que el con-
sumo interno de vinosesté transitando un periodo de crisis, los
expertos sefialan como una variable clave elfactor precios.

En didlogo con iProfesional, Sergio Villanueva, presidente de la
Unidn Vitivinicola Argentina, destacd que "entre 2016 y 2017,
la Argentina registré dos de las peores vendimias de los ulti-
mos 50 afos".

Esto implicé un encarecimiento de la materia prima que, a su
vez, termind repercutiendo en el valor de venta al publico.

"El precio es un factor determinante y esos dos

afos el vino quedé muy caro en relacién con otras bebidas
con alcohol. Y esto se sintid en los comercios y también en
restaurantes. Este desequilibrio, por la variabilidad que tiene
este sector, afect6 a las bodegas", acotd.

Juan Carlos Pina, gerente de Bodegas de Argentina, coincidio al
sefialar que “la escalada de precios pone al producto cada vez
mas lejos del bolsillo y de las posibilidades de la gente. Por ello
ahora vemos caida en el consumo en todos los canales, princi-
palmente en los supermercados, principal boca de expendio
de los vinos".

En paralelo, el vocero de una de las grandes bodegas de la
Argentina afirmé en didlogo con iProfesional que "ya en el
primer semestre del 2017, el vino en cartdn, que representa
casi la mitad del consumo, se habia encarecido un 80% frente
al mismo periodo del afio anterior, basicamente por la falta de
materia prima. Es decir que ya partiamos de una base de pre-
cios muy elevada".

"Esto significd un problema enorme para la industria en gene-
ral, porque a partir de ahi, muchos consumidores migraron
hacia la cerveza, que en ese mismo lapso se habia encarecido
un 11,3%, en el caso de las latas, y un 40% en el formato de
botellas de litro", amplid el directivo.

En paralelo, fuentes de la industria cervecera plantearon

a iProfesional que este sector no es responsable de la crisis de
la industria vitivinicola: "las causas de la baja del consumo

de vinos no tienen nada que ver con el crecimiento de la cer-
veza, sino que estan vinculadas con cambios de habitos del
consumidor, que viene provocando cambios en la demanda
desde la década del “70".

Exportaciones: alzas y bajas

Si bien en mayo se acelerd la devaluacién, que termind me-
jorando la competitividad cambiaria, esto todavia no se
tradujo en mejores nimeros para la industria, represen-
tada por 400 bodegas exportadoras, que generan el 35%
de la facturacion de toda la industria.

Las ventas al exterior de vino embotellado, que es el de
mayor precio y mas valor agregado, alcanzaron en mayo
los 159.720 hectolitros, un 3% menos que en igual mes
del afio pasado.

Los vinos mas econdmicos, sin mencion varietal, fueron los
gque mas cayeron(-14%), mientras que los varietales experi-
mentaron una baja cercana al 2%. La categoria espumantes fue
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la Unica que pudo escapar de la tendencia, con un crecimiento
del 6,4%.

Si se tiene en cuenta el acumulado enero-mayo, la caida acu-
mulada llega al 3,5%.

Como contrapartida, el rubro que si se recupero fue el

del vino a granel, producto que funciona como un commodity
y es sensible a la variacion del délar. En mayo se exportaron
40.775 hectolitros, lo que implicéd un salto interanual del
160%.

Hacia adelante, el bodeguero José Zuccardi afirmé

a iProfesional que "si los costos no se disparan, entonces sera
un factor positivo para venderle mas al mundo".

Zuccardi augurd que la Argentina este afo volvera a crecer,
luego de un 2017 que sumé ventas al mundo por u$s809 millo-
nes, el nivel mas bajo desde 2010.

"Habiamos quedado caros, por el atraso cambiario y por las
cosechas de 2016 y 2017, que fueron muy malas en términos
de volumen. Ahora estamos

en mejorescondiciones para exportar vinos de menor valor,
que son los que explican el mayor volumen", indico.

En este contexto, el consultor Javier Merino considerd que la
devaluacién beneficiara principalmente a las bodegas media-
nas, que elaboran vinos de alta gama y destinan cerca del 40%
de su produccidn al exterior.

En lo que respecta a las perspectivas para el mercado interno,
desde la Unidn Vitivinicola Argentina, Villanueva aseguré

gue sera clave no castigar tributariamente al sector vitivinico-
la que contribuye con un alto nivel de valor agregado a la eco-
nomia y asegurarse de replicar la estrategia que aplican paises
productores del Viejo Mundo, como Francia, Italia o Espafia.
La cadena de valor vitivinicola (que incluye vino, jugo concen-
trado de uva, pasas y uva de mesa) generd un valor agregado
de mas $38.000 millones el afio pasado. Considerando el tipo
de cambio promedio de 2017, esto implica cerca de u$s2.300
millones.

Si se considera exclusivamente el vino, entonces el sector co-
mercializd casi 900 millones de litros en el mercado doméstico,
lo que significd una facturacion de mas de 58.000 millones de
pesos, equivalente a u$s3.500 millones (también al tipo de
cambio de ese entonces).

Estas son algunas de las conclusiones a las que llegd un estu-
dio realizado por el Observatorio Vitivinicola Argentino y la
Corporacidn Vitivinicola Argentina, entre otras entidades, y
que tuvo como objetivo exponer el impacto que esta industria
aporta a la economia nacional.

A la hora de delinear estrategias para hacer frente a la baja del
consumo, en el sector vitivinicola coinciden en sefialar que el
hecho de que la cosecha 2018 haya mostrado una importante
mejora —del orden del 30%- en voliumenes, marca un mejor
panorama para el sector, de la mano de una perspectiva de
precios mucho mas estable.

"Los ultimos dos afios estuvimos mas metidos en la cocina, en
el tema productivo, para ver cémo resolviamos la falta de ma-
teria prima. Esto requirié de un gran esfuerzo", apunto el ge-
rente comercial de una de las bodegas top 10 del pais.
"Ahora, luego de una vendimia mas positiva, esta-

mos mas preparados para comenzar a enfocarnos mas
en el consumidor y en la géndola", completé.
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El aceite de oliva pone en marcha una impac-
tante campana publicitaria en Estados Unidos

Aceites de Oliva de Espafa acaba de lanzar una impactante campafia de promocion
en Estados Unidos en la que se ha marcado como objetivo seguir ganando terreno en
este mercado.

Aceites de Oliva de Espafia acaba de lanzar una impactante campafa de promocion en Estados Unidos en la que
se ha marcado como objetivo seguir ganando terreno en este mercado.

El potencial del mercado norteamericana es muy grande ya que el consumo no alcanza un kilo de aceite de oliva
por persona y ano. Pero, sobre todo, es un mercado en el que muchos consumidores desconocen que Espafia es
el primer productor y comercializador de aceites de oliva del mundo y lider de ventas en ese pais.

Para ello, la Interprofesional ha disefiado una campana online disruptiva, ejecutada en dos fases. La primera, que
no dejard indiferente al publico norteamericano, se basa en un divertido documental ficticio titulado "Oliveleaks".
En él se destapa la oscura conspiracion que ha imposibilitado que los norteamericanos conozcan LA VERDAD so-
bre los Aceites de Oliva de Espafia. El hilo conductor del falso documental son las averiguaciones que un investiga-
dor- el "hombre en la sombra"- realiza por toda la geografia de los Estados Unidos buscando pruebas de esa nove-
lesca conspiracidn. Una investigacion que ofrece sorprendentes resultados que nos remiten al movimiento hippie
de los 60, el Tridngulo de las Bermudas, avistamientos de extraterrestresUna ficcién disefiada para captar la aten-
cion y curiosidad del consumidor.

En una segunda fase, la campana incide en cinco mensajes, que bajo el nombre genérico "Taste The Truth", de-
muestran con datos y hechos por qué los Aceites de Oliva de Espafia son lideres mundiales en calidad, sostenibili-
dad, versatilidad y, por supuesto, la mejor apuesta para la salud. Piezas para las que se ha contado con los testi-
monios de grandes expertos norteamericanos como el cardiélogo y profesor en la Universidad de Columbia, Dr.
Mitchell Fishbac, el vicepresidente de Iniciativas Estratégicas y Liderazgo del Industria del Institutito Culinario de
América (CIA) Greg Drescher, el chef Seamus Mullen, la nutricionista Lisa Hayim o el catador de aceite de oliva
virgenes Nicholas Coleman. Las piezas audiovisuales llevaran al publico estadounidense a la plataforma de la cam-
pafia -tastethetruth.org- para descubrir estas virtudes por si mismos, bajo el lema

Cinco meses

Esta campafia, que estard activa durante cinco meses y que cuenta con financiacion al 100% de la Interprofesional
del Aceite de Oliva Espafol, demuestra la gran apuesta que el sector esta realizando por este importantisimo mer-
cado, que se hace eco a nivel mundial. En los ultimos 20 afios las importaciones de aceites de oliva se han multi-
plicado por tres en ese mercado, hasta las 306.000 toneladas. En ese mismo periodo, las importaciones de Aceites
de Oliva de Espaina se han multiplicado por seis, hasta alcanzar las 124.000 toneladas en 2017.

Una cifra que otorga a Espaiia el liderazgo en Estados Unidos, con una participacion, en el total de importaciones,
que superd en ese afio el 40%, y unas ventas de 500 millones de euros.

Un mercado que Pedro Barato, presidente de la Interprofesional del Aceite de Oliva espafiol, califica de estratégi-
co: "Tiene un potencial enorme, ya que ahora mismo el consumo estd muy concentrado en las costas Este y Oes-
te. Podemos sumar nuevos consumidores. Esta campafa esta disefiada para vender mas, pero, sobre todo, para
poner en valor el origen de nuestros aceites. Como ya ocurre en otros mercados, el nombre de Espafia tiene que
ser reconocido como referente de los mejores aceites de oliva del mundo".

Esta campaiia coincidira en el tiempo con la iniciativa "Olive Oil World Tour" que Aceites de Oliva de Espaiia esta
lanzando en el mercado norteamericano con el apoyo de la Unidn Europea. "Estamos ante el mayor esfuerzo pro-
mocional lanzado por el sector en un solo mercado en su historia", confirma Pedro Barato.
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El gran escandalo del estudio

mas ambicioso del aceite de oliva

En 2013 una investigacion espafiola fue aclamada internacionalmente. Constataba
que la dieta mediterranea prevenia las enfermedades coronarias. En 2017 un médico
inglés dijo que era erréneo. La semana pasada lo revisaron y publicaron de nuevo

El estudio cientifico mas ambicioso de toda la historia de la nutricién sobre los efectos
de la dieta mediterranea en la reduccion de infarto, enfermedades cardiovasculares e
ictus, publicado por investigadores espaioles en 2013, quedé comprometido cuando en
2017 un médico inglés de la especialidad de anestesia, John Carlisle, solté una bomba
expansiva en la comunidad cientifica: una investigacion en la que reveld que los datos de
algo mds de 5.000 estudios de varias prestigiosas revistas cientificas habian sido falsea-
dos o eran erréneos, entre ellas 'Journal of the American Medical Association' -JAMA-y
'The New England Journal of Medicine' -NEJM-.

El original estudio espafiol de Predimed -'Primary Prevention of Cardiovascular Disease with a Mediterranean
Diet'-, publicado en abril de 2013 en el prestigioso 'The New England Journal of Medicine', era uno de ellos y que-
do en entredicho, tal y como sacd a la luz el "Washington Post', después de que fuera alabado en el propio EEUU
como uno de los hallazgos mas relevantes de la década pasada en términos de nutricién y prevencion de enfer-
medades coronarias. Segun el hallazgo, las personas que seguian la dieta mediterrdnea con aceite de oliva virgen
extra o con frutos secos tenian en torno a un 30% menos de complicaciones cardiovasculares.

"Es como si la policia te para porque te saltaste un semdforo en rojo,
aunque estuviera en verde, y luego ven una pequeiisima averia"

La semana pasada, el equipo de la Universidad de Navarra liderado por Miguel Angel Martinez-Gonzélez lo pre-
sentd de nuevo con el nombre 'Prevencién primaria de enfermedades cardiovasculares con una dieta mediterra-
nea enriquecida con aceite de oliva virgen y frutos secos', después de una serie de correcciones, pasando otra
vez, cinco afios después, por todo el laborioso proceso de verificacién de estas publicaciones cientificas.

En varios medios internacionales se habld de que los espafioles se habian retractado y modificado el estudio,
pero su director, Miguel Angel Martinez-Gonzalez, lo desmiente categéricamente a Alimente durante una conver-
sacion telefénica: “Es como si la policia te para por saltarte teéricamente un semaforo en rojo cuando en realidad
estaba en verde, y una vez que te han parado se investiga hasta el mas minimo detalle del coche y se descubre
que hay un manguito del motor que tiene una pequefiisima averia”.

Es decir que, segun el espafiol, no hubo “infraccién” y el estudio y sus resultados no quedaban comprometidos.
Un afio antes de entregar la revisidn, poco después de publicarse los resultados de John Carlisle, enviaron una
carta al 'New England Journal of Medicine' en la que expresaban que revisarian los datos. Lo hicieron con la ayuda
del catedratico de Harvard Miguel A. Herndn y James M. Robins, que publicaron sus hallazgos en un documento
que facilita a Alimente Miguel Angel.

En definitiva, el equipo cientifico formado por mas de 20 especialistas no queria echar por tierra los diez afos
que emplearon entre 2003 y 2013 monitorizando a 7.447 individuos, divididos en tres grupos, dos con dieta me-
diterranea y uno de control, para poder comprobar comparativamente, y no solo con una mera observacion, la
incidencia de la dieta en las enfermedades cardiovasculares. Decidieron, “por su propia cuenta y riesgo y no por
peticién de la revista inglesa”, seglin explica a Alimente Miguel Angel, "revisar todos los datos y volver a enviar el
estudio, que arrojé las mismas conclusiones después de una serie de ajustes".
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https://www.ecestaticos.com/file/e2d6947046d590b1dc14159d0c69a458/1529967642-n_engl_j_med_2013-368-1279-90.pdf
https://www.washingtonpost.com/news/morning-mix/wp/2018/06/14/why-a-major-paper-on-the-mediterranean-diet-was-just-retracted-and-replaced-by-a-prestigious-journal/?noredirect=on&utm_term=.bf7093fedf4a
https://www.nejm.org/doi/full/10.1056/NEJMoa1800389
https://www.nejm.org/doi/full/10.1056/NEJMoa1800389
https://www.ecestaticos.com/file/29fe0f6eb97cf3f53f2425d3c2e2d70c/1529967933-per-protocol-analysis-of-rct_hernan_robins_nejm17.pdf
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1111/anae.13938
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1111/anae.13938

El Correo del Vino Diario

Trampas o errores en mds
de 5.000 estudios

“Carlisle, que tiene un mérito excepcional
por ser capaz de meterse entre pechoy
espalda mas de 5.000 estudios para com-
probar y analizar todos los datos y tratar
de observar si ha habido errores o directa-
mente falsificaciones, comete sin embargo
tres errores basicos con el nuestro", co-
menta con vehemencia. “Para empezar,
hizo un 'screening', que consiste en una
aproximacién, no una conclusién y con una
serie de criterios sobre las variables em-

i
T
p-

pleadas y la eleccion aleatoria de los indivi- -
duos. El primer caso se puede aplicar a s [Fps,
estudios farmacoldgicos pero no en los de 4
nutricién, ya que las variables no solo son | ' '
independientes sino que estan relaciona-
das”.
Para los profanos puede ser dificil de com-
prender: son detalles muy técnicos. Una forma de explicarlo es la siguiente: Carlisle entendié que las variables bio-
médicas tales como peso, tamafio de cintura y otras mediciones debian tomarse de forma independiente, mientras
que Miguel Angel explica que es un error en términos nutricionales. Ademas, el inglés incidié en que se habian utili-
zado para el estudio personas que viven en pareja, lo que podia comprometer el que estos fueran elegidos aleato-
riamente. “Unos detalles insignificantes segun la estadistica", explica el experto espafiol.

Pero si John Carlisle estaba equivocado, ¢ por qué retiraron el estudio de la revista 'NEJM', volvieron a analizar los
datos y lo enviaron hace unas semanas de nuevo con las correcciones?

Segun Miguel Angel, los errores de Carlisle les permitié detectar algu-
nas variaciones relevantes en uno de los centros

Segun el jefe de la investigacidn, Carlisle se equivoco en lo esencial, pero les permitié "detectar que en uno de los
11 centros utilizados, el que denominamos 'D', hubo una intervencién en una parte pequefia de ese centro, en el
gue comprobamos que se habian alterado un poco los valores. Para expresarlo mas claro: con el objetivo de conse-
guir que los participantes quisieran seguir en el estudio, y sin comunicarselo a los jefes de investigacion, uno de los
miembros proporciond aceite de oliva virgen a uno de los grupos que no debia tomarlo. Este fue el principal proble-
ma, aunque dada la magnitud del estudio -7.447 individuos- y al tratarse de un centro pequefio, la desviacién era
casi inapreciable. Sin embargo, para que no cupieran dudas, decidieron aplicar las correcciones estadisticas nece-
sarias para descartar este defecto.

Pero habia otra pequeiia complicacion, tal y como reconoce a Alimente el jefe del equipo espafiol: para favorecer
que participasen los sujetos y dado que es un estudio nutricional, se incluyd a parejas que convivian juntas en un
pequefio nimero de casos, lo que comprometia que fueran elegidos aleatoriamente y que provocd tras la denuncia
de Carlisle que se tomaran medidas para corregir esos datos. “Utilizamos a consultores independientes que lleva-
ron a cabo este analisis y corroboraron los datos y los individuos del estudio. Al ser tan pequefia no varié el resulta-
do, pero seguimos las recomendaciones y quedod arreglado”.

Criticas anteriores

Antes de que el anestesista britanico sefialara entre otros estudios el de Predimed-Universidad de Navarra, hubo
algunas criticas. Ya en 2013, un editorial del propio 'The New England Journal of Medicine' afirmaba que los tres
grupos que habian establecido los espafioles, mas que un modelo dietético, habia probado los efectos de produc-
tos concretos: el aceite de oliva virgen y los frutos secos como nueces, almendras y avellanas. Unos 2.500 indivi-
duos obtuvieron aceite de oliva de virgen extra, otros 2.500 frutos secos y el resto, el grupo de control, nada.

De nuevo, Miguel Angel matiza este aspecto: “Siempre dijimos que no se podia reducir a la ingesta de aceite de
oliva virgen o de frutos secos, ya que se trataba de un estudio dietético. En esos dos grupos se incluyeron 14 pun-
tos sobre habitos de la dieta mediterranea, se les ensefiaron recetas, productos que debian utilizar y otras formas
de que aprendieran a comer segun estos principios. Fue muy intenso y duradero seguir a mas de 7.000 personas
durante diez afios, un gran esfuerzo de mucha gente", concluye.
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https://www.nejm.org/doi/full/10.1056/NEJMc1806491
https://www.nejm.org/doi/full/10.1056/NEJMe1301582

{ VinoEwmpLeo !

PARA VER CUALQUIERA DE ESTAS OFERTAS DE EMPLEO Y OTRAS MAS,
PUEDE CONECTARSE A LA PAGINA WEB DE VINO EMPLEO:

www.vinoempleo.es

Bodega de Cérdoba precisa Back Office
Se requiere

-Experiencia departamento comercial/exportacién, asistiendo en aspectos administrativos, logis-
ticos y soporte a clientes.

-Imprescindible nivel muy fluido de Inglés.
-Disponibilidad para viajar al extranjero para alguna feria.
-Residencia cerca de bodega.

-Preferible experiencia en el sector de vino.

Las personas interesadas deben enviar su CV a cv@vinoempleo.es indicando en el titulo la refe-
rencia “Back Office Cordoba”

Endlogo Asistente

{'H'}
BHODEGAS BILBAINAS

PR

Bodegas Bilbainas selecciona Enélogo Asistente para la vendimia

Leer mas

Bodeguero

§ VinoEwmrLeo !

Interesante bodega ecolégica de Badajoz selecciona Bodeguero

| VinoEmpLEO '

Empresa de Cava ubicada en Penedés busca Planificador de Producciones y
Tareas relacionadas
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REF. 001. VENTA DE VINO EMBOTELLADO

- 18.150 botellas de Vino Rosado de 12,002

- 13.584 botellas de Vino Tinto de 13,502

-10.272 botellas de Vino Blanco de 12,002

Todas las botellas estan etiquetadas con marca propia, y figuran dos idiomas en la etiqueta: espafiol y ruso.

Anuncios por palabras gratuitos
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REF. 002. DISTRIBUIDORA DE VINOS . SE OFRECE

Distribuidora y Almacenista de vinos, busca bodegas de toda Espafia que quieran que distribuya sus vinos en
la provincia de Ciudad Real.

Con importante cartera de clientes. Especializada en enotecas y restaurantes, venta de vinos de calidad.
Con posibilidad de plataforma de venta directa.

Anuncios gratuitos por palabras, si es suscriptor no le costara nada anunciarse. Puede poner compra venta
de vinos, tanto embotellados como a granel. , fincas, maquinaria, bodegas, etc. con sus datos o anénimo
sirviendo nosotros de enlace, también gratuito. Puede enviar sus ofertas, con los datos mas significativos

del vino o ponerse en contacto para aclarar dudas al correo: javier@elcorreodelvino.com

Nuevo Servicio Gratuito de

Estamos preparando todo para que puedsz
bir EL CORREO DEL VINO DIARIO en su
mente. Ademas de recibirlo por correo el
puede recibir por el moévil para mayor co
y para poder leerio en el lugar donde se €
Ademas si hay cualquier noticia extraord
bira inmediatamente en su mévil de igua

gt 118

Para apuntarte, solamente tienes que ms
nombre, o empresa y el nimero o numerg
donde quieres que te lo enviemos al corr
co:

javier@elcorreodelvino.com ]
En pocas semanas lo comenzaras a recibir

También se aceptan patroc.' r
nadores publicitarios de este '
nuevo servicio a precios muy
interesantes.
Péngase en el mévil a diario

de cientos de personas...
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Desde 1 septiembre de 2.017 - 434,7 LITROS M2

- . .t
Precipitacion, ETo
Precipitacion, ETo
Acumulado mensual Mes P ETo
150 . : : : {mm} (mm)
| 1 1 Enero 39.1 30.8
125 Febrero 50.2 404
/ \ / \ Marzo 127.2 §5.8
100 Abril 444 92.0

Mayo 86.8 1337

361,9 litros en el aiio.

/ / \ a \\
—— A\

2 \ Desde 1 de septiembre
BN de 2017. 434,7 litros

ene - iR AR HAY N Actualizado al
W P - Precipitacion I ETo - Evapotranspiracidn de referencia 11/06/2018

T ETT 2006. 350,6 2011. 376,1 2016. 338,6
- 2007. 320,6 2012. 375.4 2017. 251,0
anos 2008. 458,8 2013. 449,4 Media de los tltimos
= 2009. 392,0 2014. 277,8 12 afios 371.89
ANCETIOrES frrotgptr 2015. 220,6

Elaborado el 26/06/2018. Valido para el 27/06/2018 de 0 a 12 horas
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C/Virgen de la Esperanza, 6 Apuntese gratis a nuestro
13200 Manzanares (Ciudad Real) Newietter semanal lo reci
Teléfono 679 78 96 28 o hai, ¥

E-mail javier@elcorreodelvino.com bira en su buzén de correo
www.elcorreodelvino.com cada semana: si quiere que

Director JAVIER SANCHEZ-MIGALLON ROYO

SUSCRIPCIONES 120 EUROS AL ANO. = U L L G
Si desea suscribirse comuniquelo a
javier@ elcorreodelvino. com

pidalo a
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