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Costers del
Segre: unrio
para explicarlos
a todos

La de Costers del Segre es,
sobre todo, una
denominacion de origen
plural. Ocupa siete zonas bien
diferenciadas y, en ocasiones,
separadas entre si. En total,
poco mas de cuatro mil
hectareas de vifiedo con
diversidad de terroirs, climas
y altitudes, que oscilan, éstas
ultimas, entre los 200 metros
de las zonas mas bajas a los
1.100 metros de las cotas de
mayor altura.

1 rio Segre, desde su nacimiento en la
Alta Cerdana francesa, establece, a su
paso porla provinciade Lleida, desde el
Pirineo, yhastaencontrarse conel Ebro,
el nexo comun que vertebra una deno-
minacién de origen tan diversa comola
que hoynos ocupa. Costers del Segre es
heredera de una tradicién milenaria de vino. Seguramente
cuando el Segre era conocido como el Sicoris, en latin, mu-
chas de las practicas actuales no les serian extranas.

Se trata de una DO vitivinicola peculiar. En primer lugar
porque convive en un territorio, como Catalufia, en el que
existen otras 10 denominaciones de origen de &mbito auto-
nomico, mas la suprautonémica DO Cava. Ademas, porque
todo el drea de produccién dela DO Costers del Segre se en-
cuentra en la provincia de Lleida, que es la tinica provincia
catalana sin costa. Por ello, sus vinos son eminentemente de
interior, con poca o nula influencia del Mediterraneo.

Tradiciény espiritu emprendedor se conjugan en estare-
gién que fue donde, por primera vez, se introdujeron cepas
internacionales, como la Cabernet Sauvignon, la Merlotola
Chardonnayy se practic la vitivinicultura empleando mé-
todos y técnicas del denominado Nuevo Mundo, bésica-
mente de California.

Es, ademads, una DO volcaday comprometida firmemen-
te con la sostenibilidad. Cuenta con un programa de pro-
mocion de la sostenibilidad integral pionero en Espana al
quesehaadheridoya el 80% de su produccién (mas de 3.200
hectareas ). Un plan de sostenibilidad puesto en marcha en
2012, quevelaporun cultivo sostenible delaviiayunasbue-
nas précticas en el ambito social, medioambiental y econé-
mico. De hecho, con cifras cerradas a 2017, el 25% del vinie-
do de Costers del Segre esta certificado como vifiedo ecol6-
gico (el porcentaje apenas era del 10% hace cuatro anos).

Pero es, sobre todo, una DO plural. Ya desde su nombre:
Costers. El drea ocupa 7 zonas bien diferenciadas y en oca-
siones separadas entre si como Artesa de Segre, Urgell, Ga-
rrigues, Pallars, Raimat, Segrid y Valls de Riu Corb. En total,
poco mas de 4.000 hectéreas de vina (se contaban alrededor
de 120.000 antes de que llegara la filoxera a finales del siglo
XIX). Diversidad de terroirs, climas y altitudes (pues oscilan
desde los 200 metros de los costers con menos altitud, hasta
la viticultura de montana que representan vinedos que al-
canzan cotas de hasta 1.100 metros).

Artesa de Segre y Pallars ocupan el extremo mds al norte

de la Denominacién, y aqui la influencia de los Pirineos es
mads evidente. Por su parte, al este se extiende la subzona de
Raimat, de menos altitud pero de clima continental. Es des-
tacable que las caracteristicas de los vinedos de mas altitud
delaDOsehan convertido en unaesperanza contralos efec-
tos que el cambio climdtico pueda tener en los vinos de la
zona. En esos 1.200 metros donde antes dificilmente madu-
raba la uva, ahora se alcanzan vinos de equilibrio.

Engeneral, enla DO Costers del Segre las vifias crecen en
suelos con gran componente calcareo, con una proporcién
variable dearcilla, pobres en materia orgdnicay 6ptimos, por
tanto para una viticultura de calidad.

También es 6ptimo el clima continental que manda enla
region, con un régimen de lluvias escaso y gran cantidad de
horas de sol y unas diferencias térmicas, especialmente en
la fase de maduracién de la uva, muy elevadas. En las siete
subzonas delaDO Costers del Segre no es extrafio que en ju-
lio puedan registrarse minimas de 15 grados y que éstas ba-
jen hasta los 5 a finales de septiembre. Con estas condicio-
nes, tanto espumosos, como blancos, rosadosy tintos se be-
nefician de una elevada acidez y de cargas aromaéticas y sa-
pidas muy importantes.

Es cuna de blancos afrutados y de buena acidez, general-
mente con base de Macabeo y Parellada, pero en los que la
Chardonnay ha encontrado muy buena expresién. En sus
tintos, hasta hace poco dominados por las cepas de origen
francés y vinificados buscando la estructura, van abriéndo-
se paso las elaboraciones centradas en cepas autéctonas,
comolaGarnatxanegra o el Monastrell (aqui conocido como
Monestrell o Garrut) y practicas enol6gicas como la fer-
mentaciény crianza en tinas de barro, progresivo abandono
de la barrica, especialmente en las variedades autéctonas,
hacia materiales alternativos o incluso vinos que no ven otra
cosaensuvinificaciény crianza que el acero inoxidable. Son
tintos equilibrados, intensos en aromas (destacan los apun-
tes citricos en sus tintos y de hierbas aromaticas) y con 6pti-
ma acidezy estructura.

Aunque es posible que hubiera unos afios en los que las
variedades fordneas ;mejorantes? se sobrevaloraron (como
en practicamente toda la Espana vitivinicola, por cierto); la
verdad es que el caracter Costers del Segre existe y esas va-
riedades también forman parte de él. Y el mercado lo reco-
noce cuando ala DO Costers del Segre tan solo la supera en
volumen de comercializacién de vino tranquilo (es decir, des-
contando a Cava), la DO Catalunya y la DO Penedeés.
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10 medallas internacionales
para confirmar la calidad
de unos vinos singulares

dos medallas de oro en los Mun-
dus ViniylaBerliner Wein Trophy;
mientras que el ‘Nodus Chardon-

nay’ haconseguidolamedalla

V. MORCILLO VALENCIA

M Los vinos de Bodegas Nodus se
han convertido en la primera op-
cién de muchos consumidores

» ES UNO DE LOS TRES
UNICOS VINOS DE TODA
ESPANA ELEGIDO COMO
‘SELECCION DEL SUMILLER’

‘Paradores Nacionales’
selecciona a ‘Pasion de
Bobal’ como Unico rosado

SeVi presenta el
lunes la nueva
edicion de su
guia de vinos
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B La Semana Vitivinicola (SeVi),
revista decana del sector en Es-
pana, presenta este lunes 25 de
junio en la sede del Consejo Re-
gulador de la Denominacién de
Origen Protegida Valencia (c/
Quart, 22) su ‘Guia de Vinos y
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los profesionales, que
avalan con sus pun-

de plata en los Mun-
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en el Concurso
Mundial de Bru-
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nocimientos mas.
El‘Nodus Tinto de
Autor’ ha logrado
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M Pasion de Bobal rosado ha sido
uno de los tres Gnicos vinos de
toda Espaiia, elegido como ‘se-
leccién del sumiller, parala cam-
pafa de verano en los 97 Parado-
res Nacionales. El vino, el inico
rosado seleccionado, ha sido ca-
lificado por el panel de cata como
«un hallazgo en el mercado».

El rosado de Bodega Sierra
Norte ser4, por tanto, vino desta-
cado como eleccion del sumiller
a lo largo de la etapa estival, y
acompaiard a la exigente oferta
gastrondmica de los restaurantes
de los Paradores Nacionales.

Adscrito a la DOP Utiel-Re-
quena y elaborado tinicamente
con uva Bobal procedente de vi-
nedos de mas de 40 afios cultiva-
dos a una altitud media de 9oo
metros sobre el nivel del mar, es

un vino que fue pionero por su
color pélido, poco habitual hace
unos anos entre los rosados de
Bobal. Tiene aromas de fruta
roja, notas florales y un paso por
boca sabroso, con cierta estruc-
turay equilibrada acidez.

La actual anada de este rosa-
do ha sido galardonada recien-
temente en la prestigiosa Cha-
llenge International du Vin de
Burdeos, donde ha conquistado
una medalla de oro.

Aceites 2018 de La Semana Viti-
vinicola, consolidada entre las
publicaciones de referencia. El
acto, arrancard a las 18.30 horas
y estara conducido por el direc-
tor de SeVi, Salvador Manjén.
Con ocho ediciones consecu-
tivas, la edicién dela ‘Guia de Vi-
nos y Aceites 2018’ mantiene la
estructura que le da personali-
dad, conlaclasificacién de los vi-
nossegun el varietal mayoritario
conel queestan elaborados. Con
mads de 1.800 vinos catados, se
consolida entre las guias espa-
fiolas que mejor representan la
realidad vitivinicola de nuestro
pais. La guia, que se publica en
formato bilingiie (castellano e in-
glés) amplia notablemente el es-
pectro varietal e incluye vinos de
60 variedades de vitis vinifera di-
ferentes y aceites de oliva.



