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NOVEDADES
Oinoz presenta su primer
vino blanco de Verdejo

B Oinoz Verdejo es el primer
vino blanco de la Bodega
Carlos Moro con esta nueva
marca. Tras elaborar y pre-
sentarlos dosvinos tintos de
laDOCaRioja-OinozCrian-
za 'y Oinoz by Claude Gros-
llega el turno para un vino
blanco elaborado exclusiva-
mente con uvas de Verdejo

enlacunadeestavariedad, Rue-
da. El caracter de este vino es tan
mediterraneo como su
nombre ya que la palabra
«oinoz» fue el término es-
cogido para denominar al
primer zumo de uva fer-
mentado en el Mar Medi-
terraneo. Este vino se
elabora con uvas de los
vifledos que posee Bo-
degasFamiliares Mata-
rromeraenlalocalidad
de Villalba de Adaja
(Matapozuelos), con-
cretamente de la Finca
‘Las Marcas. CUESTION DE
GUSTO VALENCIA
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ACTUALIDAD
La bodega Vinya Alfor{
se presenta el lunes

Ml Lasededel Consejo Regulador
delaDOP Valencia acoge el pré-
ximo lunes 28 de mayola presen-
tacién de un nuevo proyecto vi-
tivinicola, ‘“Vinya Alforf, en un
acto que dard comienzo a las
18,30 horasy que contard con la
presenciadelosresponsablesde
estanuevabodegaemplazadaen
lasubzonadeEl Clariano. El acto
servira también para dar a cono-
cer los dos primeros vinos de la
bodega. VICENTE MORCILLO VALENCIA

ACTIVIDADES
Asvasu organiza una
master class de ‘sake’

B Dentro del ciclo de actividades
programado por la Asociacién
Valenciana de Sumilleres (Asva-
su) durante este afo, este proximo
lunes se celebrard una master
class sobre el sake, una bebida ti-
pica de Japo6n elaborada a partir
delafermentaciéndelarrozyque
tiene una graduacion alcohdlica
de entre 15y 20 grados. La activi-
dad estara dirigida por el sumiller
Miguel Angel Herndndez, uno de
los responsables de la academia

‘More than Wines’ de Valencia 'y
elegido mejor sumiller de sake del
mundo en 2015 en el certamen
celebrado en Londres. Hernan-
dezes,ademas, uno delosforma-
doresdelosciclosWSET enlaaca-
demia Para poder participar en
esta actividad es imprescindible
confirmar asistencia contactando
con el departamento de relacio-
nes publicas de la asociacién
(rrppasvasu@gmail.com). La
master class sobre sake se cele-
braré el préximo lunes 28 de mayo
apartirdelas 18 horas en la Cafe-
teria Cortes 39 (Avda. Cortes Va-
lencianas, 39 de Valéncia). Cues-
TION DE GUSTO VALENCIA

La nueva edicion de la ‘Winecanting
Alicante’ mira al Mediterraneo

> LA FIESTA DE PII!ESENTACIQN DE LAS NUEVAS ANADAS DE LA DOP ALICANTE SE TRASLADA AL PUERTO DE
ALICANTE TRAS MAS DE UNA DECADA CELEBRANDOSE EN LOS JARDINES DEL MUSEO ARQUEOLOGICO PROVINCIAL

CUESTION DE GUSTO VALENCIA

M El Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen Alicante
ultima los preparativos de la pré-
xima edicién de la ‘Winecanting
Alicante DOP, como asi llaman
desde hace una década ala fiesta
conlaque el organismo regulador
presenta las nuevas aftadas de las
bodegas adscritas.

Este afo el evento -que se cele-
brara este proximo lunes 28 de
mayo- cuenta con novedades sig-
nificativas, la més importante re-
lacionada con suemplazamiento,
ya que tras una década celebréan-
dose enlosjardines del Museo Ar-
queoldgico Provincial, este afio gi-
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i}' El Museo Arqueoldgico Provincial acogio por H
# ultimavezla ‘Winecanting Alicante’ en 2017. Teil e

rard su vista al mar para ubicarse
en el Puerto de Alicante, concreta-
mente enel Tinglado del Muelle 14
yconunhorariode 19:30hastalas
23:30 horas. El Consejo habilitara
unalanzadera entre el Hotel Melia
yeltinglado para favorecer el des-
plazamiento hacia el interior del
puerto.

Masdeunaveintenadebodegas
asistirdn al certamen con sus me-
jores vinos y las nuevas afiadas de
sus etiquetas mas representativas.
Para poder catar todas las referen-
cias presentes en el evento los or-
ganizadores habilitardn unsistema
de tickets de degustacion que, por
siete euros, incluyen tres degusta-
ciones y una copa de cristal.

El‘Winecanting Alicante’ conta-
rd ademads con otros productores
alimentarios de cercania, ecolégi-
cos, etc., animaciones, musica en
directoyotrasnovedades conlain-
tencién de crear una gran fiesta en
laquelosvinosdelaDOP Alicante
brillaran con luz propia en un en-
clave perfecto para disfrutar de la
calidad de unos vinos de cardcter
mediterraneo.
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[LA MAR SALA]

Arroces para saborear

en la playa de

CUESTION DE GUSTO VALENCIA
B Ubicado enla playa del Dosel de
Cullera, el restaurante La Mar Sala
se ha convertido en uno de los lo-
cales donde mejor se elaboran los
arroces tradicionales valencianos.
Abierto hace casi cinco afos, el lo-
caldispone deun comedor privado
para2ocomensalesy2 terrazas ex-
teriores con capacidad para 50 co-
mensales cada una.

Alejado del bullicio dela pobla-
ciény conlas magnificasvistas que

Dose

sedivisan frentealas dunasdel Do-
sel, el restaurante se ha especiali-
zado en todo tipo de arroces secos,
melosos y caldosos. Al margen de
sucuidadacartade especialidades,
La Mar Salé ofrece unos ments de
lunes a viernes que, con un precio
contenido, permiten elegir més de
50 tipos diferentes de arroces ela-
borados al momento. Ademas, el
local incorpora continuamente
nuevas especialidades como las
«coquesalacalf6 conescalibadade

anchoas y uva» o el «pulpo y buti-
farra con sepia, yemas de espdrra-
gosverde, bacon y mahonesa, sin
olvidar la hamburguesa de sepia,
langostinos y aceite de yuzu.

La calidad de los arroces de este
restaurante valenciano queda con-
trastada no sélo por las opiniones

en una zona de indudable belleza.

El establecimiento se emplaza

. LEVANTE-EMV

de los comensales que a diario se
acercan hasta sus instalaciones,
sino también por el jurado de dife-
rentes concursos culinarios, como
el celebrado el pasado 19 de junio
en Bétera, en concreto el concurso
de «Arroz del Senyoret Ciutat de
Bétera», donde el equipode cocina

deLaMar Saldsealz6 deformame-
ritoria con el primer premio.

La Mar Salé se ha especializado
también en el servicio de almuer-
zos, rescatando antiguos ingre-
dientes que antaiiolos agricultores
inclufan en sus reponedores al-
muerzos (Figatells de la Safor, co-
quetesde dacsa, ensaladade pulpo
seco con capellanets, tomate del
Mareny, etc...). Ademads, durante
todoelafoprogramanactividades
relacionadas con la gastronomia
mediterrdnea y los vinos produci-
dos en las principales regiones vi-
tivinicolas de toda Espana.

LA MAR SALA

® Avda. del Dosel, 49. Cullera
+informacion en
www.lamarsaladeldosel.es

© 96174 63 80.

CASA NURIA
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Literato Gabriel Miro, 5. Valencia
Reservas: 96 382 39 60

Y EVENTOS

RESTAURANTE-ASADOR
Desde 1997
RESTAURANTE ASADOR
SELECTAS CARNES A LA BRASA
SALON PARA BODAS, COMUNIONES

MENUS ESPECIALES PARA GRUPOS

SIGUENOS EN n

CHARCUTERIA TRADICIONAL

D 1<

charcuteria
traAGICIONA]

EMBUTIDOS Y VINOS

Embutidos de Requena
Jamones y quesos
Vinos de la comarca
Conservas selectas

Bandejas, lotes
96 230 46 66
Avda. Arrabal, 10 - 46340 REQUENA (Valencia)

Salazones

RESTAURANTE CASA NAVARRO ALBORAYA

cos del dia, calderetas de pescados, postres caseros. Amplia
bodega. Casa antigua restaurada junto al mar, con comedores
interiores y terrazas. Un lugar privilegiado en la playa.

Avda. Mare Nostrum, 32
Playa Patacona
(junto Malvarrosa)
Alboraia. 96 372 00 27
Los mejores arroces de Valencia,
mas de treinta tipos de arroces
en carta, paellas, caldosos, me-
losos... Pescados y mariscos fres-

LA MAR SALA

PLAYA DEL DOSEL - CULLERA

NUEVO CONCEPTO ALMUERZO
VALENCIANO

Tel: 96 174 63 80
Avda. del Dosel, 49
www.lamarsaladeldosel.es




