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M Gonzdlez Byass ha cumplido
con el compromiso adquirido en
2015 cuando lanzé la primera
anada de su blanco Beronia Ver-
dejo (adscrito a la DO Rueda),
hace solo unas semanas ha inau-
gurado sus nuevas instalaciones
en el término vallisoletano de
Rueda, unlugar dondelaarmonia
y el equilibro unen, a través de un
disefio respetuoso con el medio
ambiente, acero y tierra, hormi-
goényuva, cristal y aire. Labodega
posee 65 hectareas devifiedo pro-
pio repartidas en dos fincas, La
Perdiz y El Torre6n, ambas plan-
tadas en 2016.

La nueva bodega, obra del ar-
quitecto Gonzalo Tello, se sustenta
apartir de unos gruesos muros de
hormigény el semienterramiento
de la zona de elaboracion, lo que
minimiza elimpacto térmico, ase-
gurando una temperatura cons-
tante enlasinstalaciones.ensuin-
terior cuentan consolucionestec-
noldgicas de dltima generacion.
Ademas de los dep6sitos de acero
inoxidable y de hormigén en for-
madetulipa, lainstalacién cuenta
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Bodegas Beronia estrena sus
nuevas instalaciones en Rueda

P LAS INSTALACIONES DE GONZALEZ BYASS LLEVAN LA FIRMA DEL ARQUITECTO GONZALO TELLO

conequipamientos parafavorecer
maceraciones peliculares y otras
técnicas enoldgicas.

Por lo que respecta al vifiedo
conel que se nutrelanuevabode-
ga Beronia, se ubica en dos fincas
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La neva bodega de |
BeroniaenRueda.

con diferentes caracteristicas
agrondémicas.

La Finca El Torredn, con un suelo
con mucho aluvién del Dueroy be-
tasde caliza, aportard mineralidad al
vino. Porsuparte, La Finca LaPerdiz,

dondeestédsituadalabodega, cuenta
con2s hectéreas, delascualess,5 es-
tan formadas con los sistemas de
conduccién Espaldera convencio-
nal, Sprawlen Yy Ejes Verticales. Esta
disposicion, que favorece al vifiedo
dediferentesformas, dacomoresul-
tado vinos de alta expresion elabo-
radosa partir de ensamblajes tinicos.

Laendloga Marian Santamaria
sera laresponsable del rea técni-
ca de una bodega disefiada para
queseasostenible. De sumano, la
familia Gonzalez Byass ha obteni-
do importantes reconocimientos
para su primer vino producido al
amparo de la DO Rueda, Beronia
Verdejo, unblanco que, entre otros
galardones, lucelaMedallade Oro
enel Concours Mondial de Bruxe-
lles y en los Premios Baco.

Dehesa de Luna
presenta su tinto
Origenes en el
Salon de Gourmets

V. M. F. VALENCIA

M La trigésima segunda edicién
del Salén de Gourmets que con-
cluye hoy en Madrid ha sido el
escenario elegido para presentar
la nueva anada del tinto estan-
darte de Dehesa de Luna, Orige-
nes 2015, unvino que hasta aho-
rasaliaal mercado como Pagode
Lunay que cambia su nombre y
etiquetado coincidiendo con su
décima anada.

Origenes es unvino elaborado
con uvas de Tempranillo, Caber-
netSauvignony Syrah cultivadas
en los tres vinedos que confor-
man Dehesa de Luna en el mu-
nicipio albacetefio de La Roda,
una finca Reserva de Biodiversi-
dad que ocupa 3.000 hectéreas
de terreno, de las que 85 corres-
ponden a vifiedos rodeados de
encinas y olivos.
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M En 1956 Enrique Navarro Tenay
Amparo Chiner Raga, vecinos de
Carreraen Corts, montaron unme-
renderodemaderaenPlayadel Sa-
ler. Suhijo, Enrique Navarro Chiner
(actual propietario de Casa Nava-
rro en Playa dela Patacona) siendo
apenas un bebé, creci6 viendo asu
padre prepararpaellasyasumadre
sirviendo las mesas. Yason més de
sesenta afos dando servicio a va-
lencianos y visitantes. Hoy en dia,
Enrique Navarro se siente orgullo-
so de haber continuado con el ne-
gocio que montaron sus padres en
PlayadelSaleryhaberlo consolida-

: . . [CASA NAVARRO]
Gastronomia mediterranea a orillas de la playa de la Patacona

do en la playa de la Patacona.
En esta privilegiada situacion,
Casa Navarro se ha convertido en
todo unreferente gastronémico de
la cocina valenciana y cocina de
mercado, una combinacién per-
fecta entre arroces, pescados, ma-
riscos, verdurasdelahuertaycarne
delamejor calidad, todo esto junto
ala extraordinaria luz del mar Me-
diterrdneo, que con tanta destreza
reflejé Sorolla en sus cuadros.
Como esldgico, la cartadevinos
del establecimiento estd ala altura
desugastronomia, conreferencias
delasprincipalesdenominaciones
de origen de Espaiia y una selec-

cién de los mejores vinos que se
elaboran actualmente en el ambito
de la Comunitat Valenciana.

Paragarantizarlacomodidad de
los comensales, Casa Navarro dis-
pone de cinco comedores equipa-
dos con todo tipo de detalles y otro
salén adicional, de menor capaci-
dad, parareuniones o comidas pri-
vadas, ademdsdelas magnificaste-
rrazas con vistas al mar.

CASA NAVARRO

(® Mare Nostrum, 32. Alboraya
+informacion y reservas en
WWW.Casa-navarro.com
©963720027.

CASA NURIA

Desde 1997
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SELECTAS CARNES A L.
SALON PARA BODAS, COI

Literato Gabriel Miro, 5. Valencia
Reservas: 96 382 39 60
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Avda. Arrabal, 10 - 46340 REQUENA (Valencia)

cos del dia, calderetas de pescados, postres caseros. Amplia
bodega. Casa antigua restaurada junto al mar, con comedores
interiores y terrazas. Un lugar privilegiado en la playa.

ALBORAYA

Avda. Mare Nostrum, 32
Playa Patacona
(junto Malvarrosa)
Alboraia. 96 372 00 27
Los mejores arroces de Valencia,
= mas de treinta tipos de arroces
en carta, paellas, caldosos, me-
losos... Pescados y mariscos fres-

MARINA ALTA

LA MAR SALA
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PLAYA DEL DOSEL - CULLERA

NUEVO CONCEPTO ALMUERZO
VALENCIANO

Tel: 96 174 63 80
Avda. del Dosel, 49
www.lamarsaladeldosel.es




