Levante EL. MERCANTIL VALENCIANO

JUEVES, 19 DE ABRIL DE 2018 ‘37

SUPLEMENTO DE VINOS Y GASTRONOMIA < CUEST'ON DE GUSTO GG

CUESTION
DE ORIGEN

Vicent Escamilla

REDACTOR JEFE DE LA SEMANA VITIVINICOLA
www.sevi.net

Cebreros: arriba

la Garnachayla
Albillo Real

La de Cebreros, en Avila, es
la Ultima denominacion de
origen en alcanzar este
estatus en el territorio
espafol. Vifa vieja (de las
2.500 hectareas de vifiedo
amparadas un 90% tiene
mas de cincuenta afios y el
37% supera los ochenta) y
gente joven que han hecho
posible cristalizar una
aspiracion promovida por la
asociacion Vinos de
Cebreros. Hablar de vinos de
Cebreros es hacerlo de |
Garnacha Tinta y Albillo Real.

aDenominacién de Origen Cebreros es
laque mésrecientemente haalcanzado
este estatus. Se presento en sociedad
como tal el pasado mes de julio (queda
el tramite de que la Comisién Europea
lainscriba en el registro comunitario)y,
por tanto, seran los vinos de la afiada
2017, nacidos en vinas mayoritariamente viejas de estazona
de Avila, los primeros en lucirla tirilla de la marca de calidad.
Vina vieja (nueve de cada diez vifias plantadas en la DO Ce-
breros tiene mds de 50 afos y el 37% supera los 80) y gente
joven que han hecho posible cristalizar una aspiracién pro-
movida por la asociacién Vinos de Cebreros.

La zona protegida por la DO Cebreros se extiende por el
sureste Avila y sus 2.500 hectéreas de vid salpican 35 muni-
cipios enlas comarcas del Valle del Tiétar y del Albercheyes
en la actualidad la tinica denominacién de origen castella-
noleonesa en la cuenca del rio Tajo. Un drea inmensamente
rica paisajisticamentey en materia de biodiversidad, conen-
claves como la Sierra de la Paramerayla Tierra de Pinares al
norte, al oeste el Parque Nacional Sierra de Gredos y el ba-
rranco de las cinco villas, al sur el rio Tiétar yla provincia de
Toledo, y al este la Sierra de Guadarrama, la Comunidad de
Madrid y la Tierra de Pinares.

Hablar de vinos de Cebreros es hacerlo de Garnacha Tin-
ta, si empleamos el idioma de los tintos y rosados, y de Albi-
llo Real en el caso de los blancos. La primera representa en-
tre el 70y el 75% de las 2.500 hectareas de vifiedos.

Enlazonainsisten en dejar bien alas claras que su Albillo
Real, el propio del territorio, es diferente al Albillo Mayor, que
sique encontramos en otros territorios de Castillay Leén. El
Albillo Real, presente principalmente en Cebreros, El Tiem-
blo o Sotillodela Adrada, es el inico varietal autorizado para
elaborar vinos blancos con el sello de la DO Cebreros.

Sea como fuere, lo cierto es que los blancos de Cebreros
admiten ala perfeccién su paso por madera (también por ti-
naja) y suelen ofrecer aromas con carécter floral, con notas
dehierbasarométicasycapaces de transmitirlamineralidad
del terreno, untuosos en boca y con capacidad para ganar
complejidad en botella. La Albillo Real también es capaz de
dulces fantasticos, armoniosos y equilibrados que vale la
pena buscary disfrutar.

Una de las caracteristicas de la zona de produccién de la
DO Cebreros larepresentan sus suelos franco-arenosos con
rocamadre de granito, que aportan finuray eleganciaal vino

(atencién a los vinedos que cuentan con suelos pizarrosos
enlos municipios de Cebrerosy El Tiemblo). Son suelos po-
bres en nutrientes, porlo quelasvides deben esforzarse para
«arafnar» esa materia organica a un suelo duroy aunque eso
lleva alos majuelos a arrojar producciones menudas, la uva
gana en concentraciény el vino en complejidad.

Las Garnachas Tintas son el emblema de esta DOy, como
la Albillo, se beneficia de las condiciones climaticas en las
quelavid cumple cada afio su ciclo. La comarca vitivinicola
de Cebreros posee unrecio clima continental, con inviernos
frios y duros, pocas precipitaciones y bastantes horas de in-
solacién. Ambiente muy seco en veranoy precipitacion me-
dia anual de 400-500 litros por metro cuadrado.

Como vemos, el clima aqui imprime tipicidad al vino casi
sin querer. Frio y veranos y otofios secos son garantia de sa-
nidad total en elmomento de vendimiaylasvifias viejas, per-
fectamente aclimatadasaél, maduranala perfecciéon. De he-
cho, el escoger el momento exacto de vendimia suele mar-
car la diferencia entre un gran vino y otro excelente.

Quien se asome a los vinedos de Cebreros no vera ni una
sola vina conducida en espaldera. Aqui el vinedo todavia si-
gue el marco de plantacion tradicional, en vasoy con las ce-
pas guardando las distancias entre si, dando como resulta-
do una baja densidad de plantacién.

Con esta estructura vitivinicola y de terroir, los tintos de la
DO Cebreros no pueden escapar facilmente de graduacio-
nes alcohdlicas elevadas, aunque sila mano del enélogo es
hébilyla coyuntura dela afiada propicia, quedan integradas
perfectamente en forma de notas balsdmicas y resultan sa-
brososy frescos, con mucha fruta en notas de grosellas, mo-
rasy frambuesasy que soportan ala perfecciénla crianza en
barrica yla guarda, gracias a su buena acidez, con evolucio-
nes a zarzamora y reforzando su perfil especiado. Refres-
cantes son los rosados de Garnacha, especiados y de trago
mas largo.

Una DO que se sustenta en estas dos variedades princi-
pales aunque en el vifiedo también encontremos parcelas
de Syrah y Tempranillo.

Losproductores delazona comulgan con elbarro en eno-
logiay son muchoslos que contintian empleando tinajas de
para vinificar. De hecho, la localidad del El Tiemblo cuenta
con unaremota tradicién alfarera, que se remonta a la épo-
ca de Carlos III. No en vano, de vinificaciones en tinajas na-
cerdn algunos de los vinos que mas renombre daran a esta
sjoven? DO.

Bodegas Enguera presenta sus vinos

en el XVIII Ciclo de Catas de Hiperor
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El equipo de ‘Un dia entre viiias’ durante
la presentacion de la nueva temporada.
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‘Un dia entre Vifas’ para
disfrutar del enoturismo

José Vicente Guillem.
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» EL CORTE INGLES ACOGIO LA
PASADA SEMANA LA ENTREGA
DE DIPLOMAS DE LA XIX
PROMOCION ‘TASTAVINS’

V. MORCILLO VALENCIA

B Bodegas Enguera serd la prota-
gonista del nuevo capitulo del
XVIII Ciclo de Catas de Hipercor,
una iniciativa promovida por el
Centro Comercial Ademuz que
cuenta con la colaboracién de la
Conselleriade Agriculturaylasde-

nominaciones de origen dela Co-
munitat Valenciana que tendrélu-
gar este sdbado 21 de abrilalas 11
horas en la Sala de Actividades.
Enguera, delamano del endlo-
go Alvaro de Nieves Toledo, pre-
sentard en el ciclo tres de susvinos
mas representativos: el Blanc de
Enguera 2016, Megala 2012 y Ver-
dil de Gel 2015. Para poder asistir
a esta actividad, de caracter gra-
tuito, esimprescindible formalizar
la reserva de plaza en la consigna
del Centro Comercial Ademuz.

Master ‘Tastavins’
Por otra parte, el restaurante de

El Corte Inglés de la Avenida de
Francia acogi6 la pasada sema-
na el acto de clausura y entrega
de diplomas de la XIX promo-
cion del curso superior de cono-
cimiento vitivinicola ‘Tastavins,
dirigido por el enélogo y escritor
valenciano Joan C. Martin. En el
acto, que conté con la presencia
departe del profesoradoyrepre-
sentantes de El Corte Inglés, par-
ticipé el ingeniero agrénomo
José Vicente Guillem, quien des-
taco la necesidad de seguir for-
méndose con cursos especiali-
zados como el que dirige Joan C.
Martin desde hace décadas.

V. M. F. VALENCIA

B Un dia entre vinas, marca de
enoturismo de calidad de la Co-
munitat Valenciana, presenté la
pasada semana su programacion
paralatemporada 2018 conelpro-
posito de convertirse en la alter-
nativa al turismo de sol y playa en
la provincia de Valencia con expe-
riencias sensoriales en diferentes
bodegas de prestigio.

Con la presencia de las bodegas
colaboradoras y de Antonio Ber-
nabé, director dela Fundacién Tu-
rismo Valencia; y Evarist Caselles,
responsable de Gestion Turistica
delaDiputacién de Valencia; Glo-
bality, empresa organizadora de

‘Un dia entre vinas’ presento en el
edificio El Cubo de la Marina de
Valéncia un total de cuatro even-
tos gastrondmicos que se celebra-
ran hasta finales del préximo ve-
ranoyenel que participan Chozas
Carrascal, Aranleén, Pago de
Tharsys y Vegalfaro.

Ademas, en esta edicion se ce-
lebraran tres eventos especiales:
‘Canalla Gastro Fest, el 23 de ju-
nio en Bodega Arraez; ‘La Gran
Velada del cava, en Dominio dela
Vega el 7 de julio; y ‘Full Moon &
Wine Night, el 28 de julio en Vera
de Estenas.

Maés informacién y reservas en
el teléfono 630 274 508.



