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El encarecimiento del vino
reduce las exportaciones y
dispara los ingresos

El volumen de exportaciones espafolas de vino se redujo
un 6,3% en febrero y los ingresos aumentaron un 10% al
subir el precio un 17,5%

La subida de los precios del vino, especialmente intensa en los graneles, esta
reduciendo los volumenes exportados desde Espafia en un contexto, ade-
mas, de fuerte competencia internacional en los mercados mdas maduros. Sin
embargo, al mismo tiempo, repunta el valor de estas expediciones.

Segun los datos del Observatorio del Mercado del Vino (OeMv), Espafiia re-
dujo las ventas exteriores en febrero en volumen (—6,3%) e ingresé un 10%
mas, al aumentar el precio un 17,5%. No obstante, estd por ver qué parte de
ese repunte del valor recala en las bodegas porque muchas de éstas, sobre
todo las que venden formatos envasados, de mayor precio, han tenido que
reducir sus margenes de beneficio para no trasladar todas las subidas de la
materia prima con el objetivo de conservar sus clientes.

“Se trata del mejor mes de febrero de la serie histérica en términos de valor”
y, si se afiaden las cifras de enero, en los dos primeros meses de 2018 se ex-
portaron casi 321 millones de litros (—4%) por 434,2 millones de euros
(+12,9%), a un precio medio de 1,35 euros por litro (+17,7%), destaca un in-
forme del OeMv.

Sobre el granel, en solitario, las ventas exteriores repuntaron un 38,4% en
valor en los dos primeros meses de 2018 pese a que cayeron casi un 2% los
volimenes, gracias a una subida del precio medio del 40,9%, hasta los 62
céntimos por litro.

Fuentes empresariales consultadas por Efeagro calculan que las bodegas de
Rioja y Ribera del Duero han subido este afio entre un 5y un 10% los pre-

Ya se estan comen-
zando a peritar las
vifias dafiadas por
el hielo, a ver si nos
comienzanadar |
datos exactos en
poco tiempo para
poder hacer calcu-
los del verdadero
alcance de esta
helada.

Los mercados si-
guen igual. En es-
tos momentos es
dificil dar un precio
que pueda ser representativo debido a
la falta de operaciones. No cabe duda
que hay quien tiene que comprar vino,
mas de cara a la inminente campaiia de
verano y entonces podremos ver que
derroteros vuelven a tomar los precios,
si se mantienen, vuelven a ceder algo o
suben. La climatologia, como ya les
vengo comentando, también influira.

Blanco F.T 4,70-4-80H¢
Tinto Comer. 5-7 Ptos 5.20-5.35
Varietales, entre 6 y 7 euros como
norma general, aunque estos vinos
pueden variar

Mostos de primera 4.50-4.80
Mostos de segunda 4.20-4.50
Estos precios son orientativos y
pueden variar en funcién de los con-
dicionantes, calidad, etc. Se refieren
a precios medios de operaciones
normales
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CIOS, coyuntura que esta provocando severas reaucciones del volumen de las eXxportaciones, en un contexto de dura

competencia con referencias de otras procedencias.

En destinos internacionales, como el britanico, se libra “una guerra de precios” sin cuartel y las botellas de vino espa-
nol se enfrentan a la oferta de Chile, Argentina, Sudafrica o Australia.

Desde una prestigiosa firma que opera en la DOCa Rioja, opinan que las bodegas deberian aprovechar la coyuntura
actual —fuerte caida de la oferta tras la corta cosecha de 2017 y encarecimiento de precios— para “reposicionar” los
vinos en una gama de mayor valor afiadido, no tan sometido a vaivenes coyunturales, que puedan defenderse mejor
en los préximos afios en un mercado tan duro. No obstante, las fuentes reconocen que no sera tarea facil porque
siempre hay bodegas que aspiran, no tanto a obtener vinos de gran calidad, como a “ofrecer el producto mas barato
del supermercado”.

Heladas en Castilla-La Mancha

A nivel agrondmico, el clima trae nuevos problemas a los viticultores, en particular en Castilla-La Mancha, que se su-
man a los efectos de las plagas de conejos que invaden sus explotaciones.

Mayo se estrend en Ciudad Real con heladas en Socuéllamos, Daimiel y comarcas de Campo de Calatrava y Campo de
Montiel. “Hay parcelas muy afectadas, en especial las ubicadas en hondonadas, donde las temperaturas mas bajas
rondaron los dos grados bajo cero, lo que puede originar una importante merma de cosecha”, han alertado desde la
organizacion agraria Asaja Ciudad Real.

El responsable de vino de COAG, Joaquin Vizcaino, coincide en que habra alguna reduccidn de produccién, pero hay
gue esperar unas semanas para ver codmo evolucionan las fincas tras las heladas de primeros de mayo en dareas de Ciu-
dad Real, Albacete, Cuenca o Toledo.

Alejandro Garcia-Gasco remarca desde UPA que, tras las heladas sobre zonas localizadas de Castilla-La Mancha que
afectaran de diversa consideracidn a sus propietarios, ahora es el momento de la coordinacion del sector con Agrose-
guro para tramitar cuanto antes los partes de siniestro de los agricultores.

Comarcas riojanas

“La evolucién del vifiedo es ya perceptible en todas las comarcas riojanas, comenzando un nuevo ciclo de cultivo y por
tanto elevandose la atencidn y la vigilancia sobre las enfermedades criptogamicas y las plagas”, recoge, mientras tan-
to, la ultima hoja de precios del Gobierno de La Rioja (semana del 23 al 29 de abril). Constatan una salida del reposo
invernal “muy homogénea y activa”, con un retraso de hasta dos semanas respecto a las medias.
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“Son ya escasas las partidas de vino que quedan sin negociar por parte de las cooperativas” y “se constata que los
y

precios medios para el vino tinto con DOCa Rioja se van a encontrar dentro de la horquilla de 37 y 40 euros/
cantara”, concluye.

En el ecuador del 32 Salén de Gourmets

Cierra sus puertas el segundo dia del 32 Salon de Gourmets, la Feria Internacional mas
importante de Europa a la que se han acercado miles de visitantes profesionales para
descubrir los mas de 1.600 expositores y 40.000 productos expuestos. El punto de en-
cuentro entre firmas de reconocido prestigio y consumidores de alimentos y bebidas
de alta gama ha congregado en Madrid a los mejores representantes de la gastronomia

nacional e internacional.

Las actividades arrancaron con el 1 Campeonato Internacional de Tiraje de Cerveza Estrella Galicia, una dispu-

tada competicién en la que se enfrentaron los 5 ganadores del campeonato nacional, que tuvo lugar ayer, y dos

representantes de Brasil, dos procedentes de Inglaterra y uno de Portugal, ganadores de los certamenes celebra-

dos en sus respectivos paises.

Finalmente, David Tena de la Cerveceria con Jota, de Badajoz, fue el ganador del preciado trofeo que entreg6 el

piloto de Férmula 1, Carlos Sainz.

Algunos afortunados pudieron degustar algunos de los mejores vinos del mundo en la Cata Vila Viniteca don-

de Peter Sisseck, Alvaro Palacios, Didier Depond, Dirk Niepoort y Frédéric Drouhin, presentaron sus mejores refe-

rencias.

A mediodia comenzaba uno de los concursos mas mediaticos del Salén Gourmets, el 11 Campeonato Nacional de

Abridores de Ostras Ecailleurs / Sorlut , donde los participantes tuvieron que abrir 30 ostras en el menor tiempo

posible, despegando de la concha y sin dejar lascas. Finalmente Jared Arias, de la Ostreria El Mar, en Santander

fue el mas rapido de todos.

El certamen conté con un invitado de excepcidn, Xavier Caille, Campedn Mundial de Abridores de Ostras que hizo
una demostracién en el escenario dejando a participantes y jurado perplejos

Tras el espectaculo de pizzas acrobaticas con el que Jesus Marquina anunciaba el campeonato de pizzas que se

celebrard en la proxima edicién del Salén de Gourmets, Carlos Espinosa de los Monteros, del Alto Comisionado

del Gobierno para la Marca Espafia y la promocién del Espafiol, y Francisco Lopez Canis, presidente del Grupo

Gourmets, firmaron un convenio de colaboracién con el objetivo de fomentar el producto espafiol en el extranje-

ro.

Finalizo el dia en el Saldon de Gourmets con el premio a la Mejor Tapa de Espafia donde se presentaron 12 pro-

puestas que debian armonizar con la gama de cervezas 1906 de Estrella Galicia.

El premio fue para Nerea Besca, que con apenas 24 afios presentd una sorprendente tapa de pollo de corral con

Red Vintage 1906 y ajo negro que convencid al jurado integrado por reconocidos chefs como Yayo Daporta o Je-

sus Almagro entre otros.

Ademas, durante todo el dia, en el Aula Magna Gourmets se desarrollaron las 6 Mesas Redondas centradas en el

Cambio Climatico y su efecto en la produccion, transformacion, distribucion y consumo de alimentos.

Llegamos asi al ecuador del 32 Salén de Gurmets que volvera a abrir sus puertas mafiana desde las 10.00 horas

hasta las 19:00 horas con muchas sorpresas iContamos con su presencia!
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La WBWE reunira en Amsterdam a todo el
sector internacional del vino a granel para
celebrar su compromiso con una industria en
continuo crecimiento

La World Bulk Wine Exhibition celebra diez afios dedicada a fortalecer, visibilizar y re-
novar el mercado del vino a granel. Un sector que ha pasado de generar 30 a 38 millo-
nes de hectolitros en el periodo de existencia de la WBWE.

Mucho ha cambiado el mercado internacional del vino desde que en 2009 apareciese la primera feria internacional
dedicada a visibilizar y reforzar el negocio de uno de sus principales sectores: el granel.

En estos diez afos, los profesionales del vino a granel han visto como este negocio es capaz de ofrecer nuevas opor-
tunidades y retos durante cada cosecha y para cada pais del mundo.

No ha sido facil lograr una red de profesionales conectados internacionalmente, capaces de hacer negocios solven-
tes, productivos y a largo plazo de una punta del mundo a otra, pero la WBWE ha resultado ser mucho mas que una
feria: un punto de encuentro para el negocio de todo un afio concentrado en dos dias de intensa actividad econémi-
ca e intelectual.

Transacciones y operaciones comerciales, pero también debate, didlogo, nuevas tendencias y un importante analisis
de futuro a través de los principales profesionales del sector es el cdctel de éxito que ha hecho, de la WBWE, diez
afos después de su nacimiento, la mayor feria del mundo para el negocio del vino a granel.

WORLD BULK WINE EXHIBITION 2018

La décima edicion de la WBWE se celebrara los préximos 26 y 27 de noviembre de 2018 en el RAl de Amsterdam.
La World Bulk Wine Exhibition se dirige a productores y compradores de vino a granel, bodegas, destilerias, im-
portadores, distribuidores, minoristas, cadenas internacionales, negociantes, medios de comunicacién, etc.

Entre el 70/80% del vino a granel que se exporta en todo el mundo se encuentra en la WBWE, lo que con-
vierte a esta feria en el lugar donde hay que estar si no se quiere perder un tren de vital importancia para el
negocio y el futuro de los productores.

GFH:EIHLNAH VINOS / MOSTOS / ALCOHOLES
"0 Agente Comercial colegiado
Plaza del Portal, N2 4 -12-Pta. 3

. 46340 - Requena (Valencia) - Tel /Fax: 96 230 13 92

—— s g www.fidelgala.com - fidelgala @fidegala.com
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L.as ventas de vino de Ribeira Sacra crecieron
un 12% la pasada campana

DIARIO

Solo cuatro de cada cien botellas se comercializan en el mercado internacional

La denominacidn de origen Ribeira Sacra incrementd sus ventas de vino en casi un 12% en la ultima campana vitico-
la, que a efectos oficiales va del 1 de agosto del 2016 al 31 de julio del 2107. Los datos de comercializacion que aca-
ba de dar a conocer el Ministerio de Agricultura cifran en 3.488.100 litros las ventas alcanzadas en ese periodo. En
la campafiia anterior, las
bodegas de esta denomi-
nacion pusieron en el
mercado 3.120.209 litros.
De cada cien botellas con
el sello de Ribeira Sacra,
96 se destinan al merca-
do interior.

El porcentaje del 4% en el
que se situan las exporta-
ciones de vino de esta
denominacion de origen
sigue la linea de la cam-
pafia anterior. A pesar del
creciente interés que des-
pierta entre la critica in-
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ternacional, Ribeira Sacra esta por debajo de las otras denominaciones gallegas en cuanto a ventas en el mercado
exterior. Segun las estadisticas oficiales, Rias Baixas exporta un 26%, Monterrei un 13%, y Ribeiro y Valdeorras un 9%.

Los datos del ministerio ponen de relieve que la pasada campafia viticola fue positiva para el conjunto del sector vini-
cola, cuyas ventas se incrementaron en algo mas del 4% con respecto a la anterior. Rioja es lider en el mercado inte-
rior, seguida de Rueda. Por lo que respecta a las exportaciones, la principal referencia es Cava, con los vinos de Rioja
a continuacion.

Cuatro suben y una baja

En cuanto a volumen de ventas, y seguin los datos que acaba de dar a conocer el ministerio, Ribeira Sacra es la cuarta
denominacidn de origen gallega en importancia. Rias Baixas estd muy por encima de las demas, ya que comercializé
24.034.300 litros en la ultima campana viticola. Ribeiro movié en ese periodo 8.854.900 litros, y Valdeorras y Monte-
rrei 3.578.800 y 2.853.300 litros, respectivamente.

La tendencia ascendente en las ventas solo se produce, sin embargo, en tres de las cinco denominaciones de origen
gallegas. De los datos del ministerio se desprende que la comercializacidn de vino esta al alza en Rias Baixas, Ribeiro,
Ribeira Sacra y Monterrei. Valdeorras, por el contrario, sufre una importante bajada en las ventas frente a la campa-
fa anterior, concretamente de 519.000 litros.

El VIII Mayo Enologico de Almendralejo se
centrara en el cava

La Asociacion Historica de Almendralejo ha elegido el cava para centrar una nueva edi-
cion del Mayo Enoldgico, una iniciativa por la que organizan una serie de charlas y una
exposicion durante este mes en el Museo de las Ciencias del Vino.

La programacién del VIII edicién del Mayo Enoldgico ha sido presentada hoy por responsables de la asociacion orga-
nizadora.

"Se trata de continuar con esta iniciativa por la que durante todo el mes de mayo se habla de vino", ha sefialado José
Angel Calero, que ha apuntado que esta iniciativa complementa a las Jornadas de Viticultura y Enologia de Tierra de
Barros, que organiza el Centro Universitario Santa Ana, pero que estd dedicada al consumidor.

Este viernes se inaugurard una exposicion sobre los origenes del cava extremefio, con objetos para su consumo, co-
mo copas o botellas emblematicas en el Museo de las Ciencias del Vino.

El resto de los jueves del mes, el museo acogera charlas, destinadas al publico en general y con entrada libre, tras las
cuales se degustardn cavas.

La primera sera el dia 17 y en ella participaran los cuatros elaboradores de cava extremefio de Almendralejo y la del
dia 24 sera una charla de José Maria Lopez-Lago, que dara a conocer un producto nuevo derivado de la destilacion
del degliello del cava, el "marc de cava El Dorado".

El dltimo jueves el Mayo Enoldgico se clausurard con la degustacion de recetas de cocina elaboradas con cava extre-
mefio, en una jornada que organiza la "Asociacién de mujeres rurales Pura Cepa".

La mejor seleccién de vinos.
La unica tienda web en la que puedes

combinar el numero que quieras de bote- o
llas de vino, de una en una ’ o VI no
Entra en

www.estoesvino.com




Utiel-Requena prepara el brindis por el Dia
Movimiento Vino con Denominacion de
Origen

28 Denominaciones de Origen participan este sabado 12 de mayo en la segunda celebracién colec-
tiva y simultanea en 13 Comunidades Auténomas por el vino de calidad diferenciada

Utiel-Requena esta preparando una mafana festiva y gastronémica en torno al vino, que tendra
lugar de 12.30 a 13.30 horas en la explanada de la Fuente de los Patos de Requena

(Utiel 08/05/2018). - Este sabado 12 de mayo se celebrara por segundo afio consecutivo el ‘Dia Movimiento Vino
DO’, una jornada participati-
va, popular y festiva en la
que unen 28 Denominacio-
nes de Origen de 13 Comuni-
dades Autéonomas para po-

»
DIA DEL
MOVIMIENTO il
VINO DO oo e
12 de mayo de 12.30 a 13.30h. vitivinicolas, reconocer la

Fuente de los Patos de Requena. [N R Sy
dad y acercar el vino con DO

al publico.

Actuacion teatral y degusta-
cion de embutido

En concreto, la Denomina-
cién de Origen Utiel-
Requena esta preparando
una mafana festiva y gastro-
ndémica en torno al vino, que
tendrd lugar de 12.30 a
13.30 horas en la explanada
de la Fuente de los Patos de
Requena (inicio de la Aveni-
da Arrabal, con Plaza del
Portal). Coincidiendo con el
dia de mercado semanal,
tendra lugar la actuacion
teatro-musical “Gran con-
curso de los vinos DO Utiel-
PROGRAMA Requena”, de la mano de la
compaiiia Viviendo del

Actuacién “Gran concurso de los .
vinos DO Utiel Requena”, por Cia. Cuento. A la vez, el Consejo

Viviendo del Cuento Regulador ofrecera degusta-
+ maridaje con gastronomia local ciones de vino que estara
’

+ brindis por los vinos de calidad

maridado con embutido lo-
con DO

cal. Participan en este senti-
do la Marca de Calidad Utiel
) Gastrondémica y la IGP Em-
utiel-requena Marce e Calkiac Utk Gaswronsmica 7 | e butido de Requena.

JENOMINACION DE ORIGEN IGP Embutido de Requena
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Técnicos de Agroseguro
comienzan a peritar danos
vinedo por helada

ASAJA Ciudad Real logra que los mismos peritos evaliien los dafos en parce-
las ubicadas a caballo entre dos provincias

La Asociacién Agraria-Jévenes Agricultores (ASAJA) Ciudad Real informa que los peritos de la Agrupacién Espaiola
de Entidades Aseguradoras de los Seguros Agrarios Combinados S.A. (Agroseguro) ya han comenzado a evaluar los
dafios producidos en el vifiedo por las heladas del pasado 1 de mayo.

Tras diversas gestiones, ASAJA ha conseguido que los mismos técnicos de Agroseguro periten explotaciones ubica-
das en términos municipales de varias provincias, en este caso, las de Ciudad Real, Cuenca, Albacete y Toledo, ya
que diversos propietarios tienen sus parcelas a caballo entre varias. Hasta ahora, los técnicos peritaban solo los te-
rrenos pertenecientes a una sola provincia, dandose la “incongruencia” que parcelas afectadas por dafos de feno-
menos climatoldgicos adversos tenian que ser evaluadas por varios peritos, uno por cada demarcacion territorial,
con la consiguiente pérdida de tiempo para los agricultores afectados.

Esta circunstancia se da en términos municipales de Ciudad Real limitrofes con otras provincias, como Socuéllamos,
Pedro Mufioz, Campo de Criptana, Herencia, etc.

Desde ASAJA indican que este logro facilitard notablemente las visitas de campo a los agricultores afectados por
dafios en sus parcelas, con ahorro de tiempo, dinero y agilizacién de las tramitaciones.

ASAJA recuerda que la helada de la madrugada del 1 de mayo provocd dafios “considerables” en términos munici-
pales como, entre otros, Socuéllamos, Daimiel o la zona de Porzuna y en las comarcas de Campo de Calatrava y
Campo de Montiel.

Partes de sequros

Los técnicos del departamento de seguros de la organizacidn agraria recomiendan a los agricultores afectados por
estas heladas que no lo hayan hecho aun que den parte de los dafos. Ademds, insisten en la importancia de asegu-
rar las producciones ante heladas, pedriscos y otras inclemencias meteoroldgicas para garantizar una renta minima
de las cosechas.
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‘6 verem
‘ www.verema.com

EXPERIENCIA VEREMA MARBELLA 2018

La segunda edicion de la Experiencia Verema
Marbella se celebrara el proximo lunes 21 de
mayo.

Por segundo afio consecutivo
nos trasladamos hasta Mar-
bella para celebrar una nueva
edicion de la Experiencia Ve- o
rema. Profesionales y apasio- "
nados del vino tienen una cita |,
el préximo lunes 21 de mayo g
de 12:00 a 21:00 horas en el
Hotel Puente Romano de
Marbella. Este lujoso hotel
sera el encargado de acoger
un showroom de mas de 45
bodegas y distribuidores,
donde se podra catar sus vinos mas representativos.

Dentro del programa de esta 22 edicidn de la Experiencia Verema Marbella contaremos con dos catas comentadas
alo largo de toda la jornada. A las 11:00 tendra lugar la cata inaugural de la mano de la DO Cava. Por la tarde conta-
remos con una cata comentada de la DO Rueda a las 17:30.

Proponen limitar las proximas
autorizaciones de viniedo en La Rioja a solo
2,5 hectareas

La UAGR-COAG propone que las proximas autorizaciones de plantacion de vifiedo se
limiten en la Denominacion de Origen Calificada (DOCa) Rioja a 2,5 hectareas por soli-
citante, segin ha informado este martes 8 en una nota.

Ha lamentado “los desastrosos repartos de 2016 y 2017”, donde a mas superficie solicitada mas hectareas se consi-
guieron, lo que “puso en evidencia la razén en pedir este limite de autorizacién para cada adjudicatario”.
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También ha recordado que, tras las movilizaciones de 2016, se
consiguié paralizar el reparto para este afio y que la Unidn Euro-
pea autorizara establecer un limite por solicitante.

La UAGR, que traslada sus posturas ante el Ministerio de Agricul-
tura a través de COAG, incide en que el limite méximo de superfi-
cie admisible por solicitante sea de 5 hectareas, con la posibilidad
de limitar por debajo del limite nacional en Comunidades Autdno-
mas de las Denominaciones de Origen que han limitado el nime-
ro de hectareas totales a autorizar dentro de su territorio.

A la hora de identificar a las “pequefias y medianas

explotaciones”, apuntan a las que necesitan crecer

Para La Rioja, la UAGR defiende un maximo de 2,5 hectareas por
solicitante, incide en su comunicado.

También pide que, a la hora de identificar para las proximas autorizaciones a las “pequefias y medianas explotacio-
nes” susceptibles de tener mayor prioridad en el reparto, se priorice a las explotaciones pequefas que necesitan
crecer, pero partiendo de un minimo de hectareas que identifique a los verdaderos profesionales agrarios.

Por ello, solicita que sean las Comunidades Autdnomas, con un mayor conocimiento de sus explotaciones y de su
medio agrario, las que decidan, tanto la puntuacién a dar a cada tramo como la definicién de los tramos.

Ademas, considera que se debe priorizar a los jovenes viticultores, independientemente de si tienen concedida ayu-
da de Primera Incorporacion en los ultimos 5 afios o si cuentan con un “plan empresarial sostenible”.

Con estas medidas, la UAGR pretende que el reparto llegue al mayor nimero posible de agricultores, incluidos mayo-
res de 40 afios.

La Unidn inicia a partir de la préxima semana una ronda de asambleas informativas para explicar el estado de las ne-
gociaciones para el nuevo reparto.

Asaja pide que la PAC recoja el control del
potencial viticola

La organizacion agraria avisa de que el borrador de la Comisién Europea no ofrece una
alternativa a la liberalizacion de plantaciones de vifiedo

logrofio. ARAG-Asaja reclamé ayer a la Comisién Europea que el mantenimiento del régimen de control del potencial
viticola esté recogido en la nueva Politica Agricola Comun (PAC), ya que no figura en el borrador inicial. ARAG-Asaja
indicé ayer en una nota informativa que ese borrador «amenaza» con una reduccién del presupuesto global del 10%,
elimina el concepto del 'greenig', establece un importe méximo para las grandes explotaciones y mantiene las ayudas
acopladas, que no podran rebasar el 10% del sobre nacional de cada Estado.

Sin embargo, afiadié la organizacidn agraria, no plantea una alternativa a la liberalizacién de plantaciones de vifiedo
prevista para el afio 2030 para mantener el régimen de control del potencial viticola, que, en la actualidad, tiene la

AGROVIN

Comprometidos con la Enologia
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Denominacién de Origen Calificada (DOCa) Rioja y que «podria desaparecer si se lleva a cabo la liberalizacion previs-
ta en la dltima reforma de la OCM del Vino», apunté.

Asimismo, precisé que, aunque el debate sobre la préxima PAC ya ha comenzado, es previsible que la Comisién Eu-
ropea dé a conocer la préxima semana su marco financiero plurianual 2021-2027.

Representante en ADRA

Por otra parte, ARAG-Asaja informd de que designara a una persona de La Rioja Alta como su representante en la
nueva junta directiva de la Asociacidn para el Desarrollo de La Rioja Alta (ADRA), que fue elegida el jueves en Casala-
rreina, asi como su nuevo comité de seguimiento, también constituido en dicha sesién, y del que asimismo formara
parte el representante de la asociacidn agraria.

Los nuevos érganos de ADRA, que lo serdn para los proximos cuatro afos, incluyen a los 32 municipios que com-
prende su territorio, a las organizaciones agrarias y otras entidades de caracter publico y privado, implicadas en el
desarrollo rural de la zona.

Cata magistral de vinos Ribera del Duero

El martes pasado se llev6 a cabo la cata magistral de vinos de la Denominacion de Ori-
gen Ribera del Duero.

Periodistas, sommeliers, blogueros de gastronomia y de vinos participaron en la cata-maridaje #espirituribera que
fue organizada por el Consejo Regulador de la Denominacidn de Origen Ribera del Duero, en donde pudieron de-
gustar vinos de diversas marcas, como Felix Callejo, Majuelos de Callejo, Protos Crianza, Protos Rosado, Protos Re-
serva, Alonso del Yerro, Prado Rey, Raiz de Guzan Crianza, Vall Sanzo Crianza, Neo El Arte de Vivir y Neo Punta Esen-
cia.

La cata se realizd en el Restaurante La Efie quien brindd un menu disefiado especialmente para esta cata. Los vinos
se maridaron con productos netamente espafioles como las conocidas croquetas de jamdn, queso manchego, ja-
mon ibérico de bellota, cerrando la noche con una carrillera de ternera con patatas y rabo de toro con puré de ro-
mero. Sin duda platos que combinaron a la perfeccidn con los vinos de Ribera del Duero.

El destacado sommelier Giovanni Bisso fue el encargado de dirigir la cata sefialando las cualidades y perfiles de los
vinos que a pesar de ser distintos todos mantienen la gran calidad de Ribera del Duero. “La cata fue muy interesan-
te y me dejo mucho aprendizaje de los distintos estilos de vinos que se producen en esta regidn, pero siempre con
el comun denominador de ser vinos de estupenda calidad” sefialé el sommelier.

Ademas asegurd que “los vinos catados fueron todos de excelente calidad, muy distintos entre todos ellos, algunos
destacaban por la fruta, otros por las notas florales, algunos eran muy elegantes en boca, la verdad que quedé gra-
tamente sorprendido al igual que los asistentes”.

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Ribera del Duero quiere a través de estas catas transmitir las
singularidades de la regidn; y que se conozca de cerca los vinos de ciertas bodegas presentes en el Pert y que pue-
dan apreciar mas facilmente su calidad y conocer por qué los hace unos vinos Unicos.

“Me parece muy buena idea de realizar estas catas, la Gnica manera que la venta de vinos de Ribera del Duero au-
mente es que la gente los pruebe, los conozca y entienda las diferencias de estos vinos con los otros vinos espaio-
les” agregd el sommelier..

El plan de promocién de Ribera del Duero se ha puesto en marcha en diversos paises como Holanda, Estados Uni-
dos, Alemania, Suiza, Reino Unido, China , Colombia y Peru.

“Peru es un gran consumidor de vino. Es mas, sabemos que aqui se ha desarrollado una inquietud, una curiosidad,
también por los vinos espanoles que se manifiesta en los datos de mercado y en la oferta que encontramos en hos-
teleria y en cadenas de venta”, agrego el presidente del Consejo Regulador de la DO, Enrique Pascual.

Los vinos recomendados son:
1.- Protos Crianza, Espana
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Es una bodega de las tradicionales de la Ribera del Duero, este crianza se
realiza con uvas a partir de vifiedos con un promedio de 25 afios de
edad, es un 100% Tempranillo con 14 meses de guarda en barricas de
roble francés y americano, ademas permanece 12 meses den botella
para su afinamiento final.

Vista: Tiene un color rojo cereza, brillante y limpio.

Olfato: Al principio destaca por las frutas como ciruela, moras y frambue-
sas, pero poco a poco con los minutos van saliendo los toques de choco-
late, pimienta, caramelo y coco.

Gusto: Es un vino con buena estructura, intenso sabor, taninos redondos
y acidez persistente.

2.- Protos Reserva, Espana

Es un 100% Tempranillo con vides de un promedio de 40 aios, se hace
una seleccion de los racimos de forma manual para elegir los mejores. Es
un vino que pasa 18 meses de reposo entre barrica americana y france-
sa, ademas de otros 18 meses para afinarlo en la botella.

D-E L

DUERO

Gusto: Es un vino elegante, intenso, de taninos delicados, con buen balance, la acidez justa y un final largo.

Vista: Presenta un color rojo rubi con bordes granates.

CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN

Olfato: En este vino destacan las frutas mds maduras y en compota, fre-
sas y el casis son las mas intensas, después notas florales como la menta
y las notas tostadas al final.

3.- Prado Rey Crianza, Espafa

Prado Rey es otra de las bodegas antiguas y ancestrales de la Ribera, sus inicios se remontan al 1600 y siempre de la
mano de la alta aristocracia espafiola. Este vino procede de la finca de Valdelayegua conocida por la estupenda cali-
dad de su materia prima, es una mezcla de Tempranillo al 95%, Cabernet Sauvignon al 3% y Merlot al 2%.

El vino pasa 12 meses en barricas de roble francés y americano, después pasa a toneles (conos) de roble de Nevers
durante 3 meses mas.

Vista: Es un vino que nos ofrece un color rojo cereza con bordes granates.

Olfato: Presenta notas de flores blancas, junto a frutos rojos maduros, a los minutos de abierto cambia a las notas
[acticas junto a toques especiados de canela y pimienta.

Gusto: Es un vino fresco, con taninos presentes y acidez marcada, perfecto para tomar sin que canse, vino de final
largo y placentero.

4.- Prado Rey Gran Reserva, Espana

Es un vino excepcional solo se produce los afios en cuyas cosechas la calidad de la uva es fuera de lo normal, es de-
cir excelente. Procede de vifiedos viejos con rendimientos pobres y que se recoge con mucho cuidado. Es un vino
que tiene 24 meses de guarda en barricas de roble americano y francés mas 6 meses de afinamiento en toneles
(conos) de roble de Nevers. La mezcla de uvas es 95% Tempranillo, 3% Cabernet Sauvignon y 2% Merlot.

Vista: Presenta un color rojo rubi con bordes oscuros.

Olfato: Notas de especies y flores salen al principio, hay que dejarlo respirar un buen rato, pero si somos paciente
podremos disfrutar de su evolucidn en copa, que va desde la pimienta, pasando por el casis, notas de almendras,
higos, lavanda, cuero, tabaco, tierra, literalmente un vinazo.

Gusto: En boca es un vino elegante, aterciopelado, con taninos amables, de gran equilibrio y con un final donde sa-
bes que la ultima copa sera realmente la mejor.
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Enologia

Un vino de matricula de honor

Los alumnos de enologia consiguen un medalla de oro en el concur-
so nacional

El pasado 24 de septiembre se presentaron en la Facultad de Ingenieria Agraria de la carretera de Céceres seis jove-
nes.

Al vigilante les costé creerles. Eran estudiantes de Enologia -es lo que tienen las carreras con pocos alumnos, que
toda la clase entra en una furgoneta- y venian a vendimiar la uva del vifiedo de la escuela. Traian sus propias herra-
mientas y se la llevarian en su coche.

Tras comprobar que todo era cierto, entraron. En dos dias recogieron ochocientos kilos. Fue un trabajo de seleccion.
La uva estaba muy pasada y revisaron racimo por racimo. Solo se llevaron parte de las cepas mas verdes.

Nueve meses después. Uno de los vinos que elaboraron ha sido reconocido con la medalla de oro en la primera edi-
cion del concurso de vinos Vinespaia. Organizado por la Federacion Espaiiola de Asociaciones de Enélogos, concu-
rrieron 380 de toda Espafia. Los estudiantes han competido con bodegueros, endlogos y empresarios. Su tinto 'Muy
nuestro' ha sido uno de los de mas puntuacidn. Belén Robustillo es una de los seis estudiantes que esta detras de
'Muy nuestro'. Sobre todo, cuenta, se han preocupado de que cada fase del proceso, desde la recoleccidn hasta el
embotellamiento, conserve todas las propiedades de la uva y no pierda los matices.

Julia Marin ha ejercido un poco de madrina. Es la profesora de Practicas Integradas de Enologia. Asignatura de cuar-
to en la que los chicos deben transitar por todo el proceso. Elaborar su propio vino. Pero es la primera vez que la
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clase le presenta tanta variedad -nueve distintos- y con técnicas tan diferentes. La uva blanca, por ejemplo, la crio-
matizaron. La mantuvieron en frio antes de prensarla directamente para que lo compuestos de la piel pasaran al
mosto. Blancos, rosados o tintos con diferentes procesos de vinificacion fue el resultado. En cierto modo, cuenta
Belén Robustillo, tiene su logica porque querian experimentar al maximo. Y siempre, manteniendo las propiedades
de la uva, insiste. Por eso, cuando la profesora les pasé la informacién del concurso decidieron presentar alguno de
los suyos. Cada inscripcion valia 120 euros y optaron por concursar con uno: el tinto al que le llamaron 'Muy nues-
tro'. Lo embotellaron en la semana previa a la Semana Santa y antes del concurso lo presentaron, junto al resto, en
sociedad. Invitaron a bodegueros, profesores y endlogos de la regidon. Mas de cien invitados.

Presentacion

Julia les dijo que estuvieran preparados para aceptar todo tipo de criticas. La gente que participa en estos eventos
suele ser muy clara. Se prepararon para lo peor y se llevaron lo mejor. Algunos de los empresarios que probaron los
vinos estaban dispuestos a comprarles sus elaboraciones. Fue un espaldarazo. Empezaron a darse cuenta que habian
hecho bien su trabajo. Por eso eran optimistas en el concurso nacional. Finalmente se llevaron el Medalla de Oro.
Ahora creen que si hubieran presentado mas también podrian haberse llevado algun otro premio.

El reconocimiento del gremio lo agradece especialmente la profesora. Julia Marin cree que se habla poco del nivel y
de la formacion que reciben los estudiantes de enologia en la Universidad de Extremadura. En Enologia apenas su-
peran la veintena entre los cuatro cursos. Muy pocos, pero la suerte es que la relacién con los profesores, el acceso
a la bodega de experimentacién y a la maquinaria funciona como una empresa familiar. Todos los que terminan la
carrera encuentran trabajo al poco tiempo. Algunos en Extremadura o cualquier zona productora como Galicia, An-
dalucia o Cataluiia y otros en el extranjero como Costa Rica y Australia.

Por este grado se interesan viticultores de cuna como Belén Robustillo, Rodrigo Mirasierra y Sergio Cérdoba. Enélo-
gos de vocacion como Lydia Bravo o gente que llega a ciegas y se engancha como Pilar Campos y Luz Maria de los
Reyes.

La familia de Belén gestiona una bodega en Bienvenida, la de Rodrigo en Cafiamero y la de Sergio en Tenerife. Los
tres ven su futuro cerca de casa, aunque antes quieren prepararse a fondo y conocer como se trabaja en otros sitios.
Lydia trabajé diez afios como técnico de laboratorio en empresas agricolas. En ese contacto descubrid que su pasion
era la enologia. Entro por la prueba de acceso para mayores de 25 afios.

Una pasion
Pilar y Luz Maria no lo tenian muy claro. Buscaban una carrera de ciencias relacionada con el campo. En el listado de

carreras de la UEx aparecid Enologia y les parecio algo exdtico. Ahora, cuatro afios después, reconocen que han en-
contrado su pasion.

De esa pasion también da fe la profesora. Son muy excepcionales los abandones en esta carrera. Los que conocen el
sector saben donde vienen y los que llegan sin estirpe acaban seducidos.

Tanto, como para quedar un domingo por la mafana y presentarse en la Escuela de Ingenieria Agraria para vendi-
miar o llevarse vino cuando quedan para hacer botellén con los amigos.

El enoturismo, a debate en el «Marketing &
Wine Summit»

La concejala de Cultura y Turismo del Ayun-
tamiento de Valladolid, Ana Redondo, y el
vicepresidente de la Diputacién Provincial,
Victor Alonso, inauguraron la jornada
«Marketing & Wine Summit», organizado
por Vital Innova y que acogié el Laboratorio
de las Artes de Valladolid (LAVA). El en-
cuentro sirvid para conocer lo Ultimo sobre
el enoturismo como linea de negocio, las
tendencias digitales y los nuevos canales
de venta «on line», asi como casos de éxito
de bodegas como Matarromera o Ylllera

vitalinnove
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El enoturirmo, clave para una mayor
visibilidad de las bodegas en Espana

La jornada 'Marketing & Wine Summit' naci6é en 2017 como el primer punto de en-
cuentro en Espafa entre profesionales del vino y marketing

La Il edicion de Marketing & Wine Summiit, el primer encuentro en exclusiva entre pro-
fesionales del vino y el marketing en Espafia, reunio el pasado jueves cerca de 200 per-
sonas en la Sala Concha Velasco del Laboratorio de las Artes de Valladolid (LAVA).

En esta edicidon, organizada por la agencia Vital Innova, se analizaron las ultimas tendencias en marketing para bo-
degas, enoturismo como linea de negocio y los nuevos canales de venta online. La inauguracion institucional de la
jornada corrié a cargo del vicepresidente de la Diputacidn de Valladolid, Victor Alonso, y la concejala de Culturay
Turismo del Ayuntamiento de Valladolid, Ana Redondo, quienes resaltaron el gran potencial econdmico que el sec-
tor vitivinicola supone tanto para la provincia como para la ciudad de Valladolid.

El decano de la Facultad de Comercio, José Antonio Salvador Insua, abrid el evento presentando algunas reflexiones
extraidas de su tesis 'cum laude' sobre el mercado internacional del vino. A continuacion, Remi Sanz, Global Brand
Manager de Ramén Bilbao Vinos y Vinedos, habld del recorrido de marca de la compaiiia y las acciones de marke-
ting y objetivos de la misma.

En la mesa redonda se debatid acerca de las nuevas tendencias del enoturismo y la importante linea de negocio que
supone en la actualidad para las bodegas. Los integrantes que fueron Marcos Yllera, presidente en Bodegas Grupo
Yllera; Chelo Mifiana, directora de Enoturismo de Bodegas Familiares Matarromera; lvan Llanza, dircomy

Relaciones Institucionales en Grupo Osborne, Zaida Semprun, Responsable de Comercializacién Enoturistica de Gru-
po Freixenet y Cristina Caules, Responsable de Enoturismo Bodegas Grupo Codorniu, expusieron los respectivos
casos de éxito de su bodega.

El evento, ademads, fue el escenario de presentacidon en exclusiva en Espafia del 'Andlisis Global de tendencias digita-
les de la industria del vino', realizado por SEMrush, la herramienta de andlisis de posicionamiento mas potente del
mercado. Fernando Angulo, Head of International Partnerships de la compafiia fue el encargado de la presentacion.
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También se abordaron los nuevos canales de venta online a través de la ponencia "Haz de Amazon un aliado: estrate-
gia de venta online en marketplaces para la internacionalizacion" de la mano de Rubéz Jerez, CEO de B2marketplace y
Daniel Cresto, Experto en Estrategia Digital.

Por ultimo, Emiliano Perez Ansaldi, Director de Marketing Online de Vital Innova fue el encargado de cerrar la jornada
con su ponencia "Vino y marketing, una relacién de pelicula". El broche final fue el Networking & Wines donde asis-
tentes y ponentes intercambiaron impresiones, conocieron a mas profesionales del sector mientras degustaban los
mejores vinos nacionales.

En esta jornada, la organizacién ha contado con el patrocinio del Ayuntamiento de Valladolid y la Diputacién de Valla-
dolid, asi como de la consultora tecnoldgica Nethive y la Cdmara de Comercio de Valladolid, Disvelayos, Bouquet Gre-
gorio Diez, Aisha Eventos y con la colaboracion de Microbio Comunicacién, caraAcara fotografia, NV Comunicacion,
Tierra de Sabor, Hotel Atrio, Merkurial, Club CEO Espafiia, La Fabrica del Regalo e i- Comunicacion.

VITAL INNOVA

Vital Innova, agencia vallisoletana fundada en 2009, estd especializada en estrategia digital, marketing online y co-
mercio electrénico. En 2017 fue seleccionada por Google como una de las veinte agencias de Espafia que mejor ren-
tabiliza las inversiones en publicidad online de sus clientes.

Posee un amplio recorrido desarrollando estrategias digitales en el sector del vino contando con clientes como Aba-
dia Retuerta, Emilio Moro, Cepa 21, Tr3smano o Cuatro Rayas y se ha convertido en la agencia de marketing online de
referencia en Castillay Ledn.

La Junta pide una reflexion sobre la calidad
de la uva y la incorporacion de jovenes en
el Marco

El delegado territorial de Agricultura, José Manuel Miranda, hizo ayer un llamamiento
al sector del vino de Jerez, en general, y al Consejo Regulador, en particular, para mejo-
rar la proteccion de la vifia y la conservacién del patrimonio viticola del Marco.

Miranda aprovechd su presencia en el Consejo con motivo de la inau-
guracién de la jornada técnica 'Retos de la viticultura actual: enferme-
dades de madera y Xylella fastidiosa' para pedir a la institucién jereza-

na del vino una reflexidn sobre la necesidad de considerar la posibili-
dad de pagar la uva en funcién de su calidad y fomentar la incorpora- .

cion de los jovenes al vifiedo.

"Estamos aqui para hablar de los retos presentes y futuros de la vifia, y
no solo desde el punto de vista de la sanidad vegetal, por lo que cabe
hacer una reflexién importante para intentar de una vez por todas que
nuestra uva se pueda vender por la calidad y no sélo por la cantidad
como hasta ahora", indicé.

Del mismo modo, Miranda aludio al "importante movimiento de jéve-
nes endlogos que estan haciendo una apuesta decidida por la diferen-
ciacion de pagos y por esa calidad", por lo que invitd al Consejo Regu- |

lador a reflexionar también sobre la falta de relevo generacional en el

vifiedo. >
"Habria que analizar por qué los jovenes que se incorporan al campo

lo hacen desde los vinos de la Tierra de Cadiz y es complicado que lo

hagan desde los vinos protegidos por esta Denominacién de Origen",

deslizo el delegado territorial en su doble llamamiento a blindar el fu-

turo de la vifia y el patrimonio viticola del Marco de Jerez.
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L Bodegas, Empresas

Bodegas Yuntero, doble medalla de ORO en el
certamen frances Challenge International du
Vin

Los vinos Epilogo Sauvignon Blanc y Epilogo Viognier de Bodegas Yuntero han sido ga-
lardonados con sendas medallas de oro en la 422 edicidn del concurso.

Son los dos Unicos vinos con DO La Mancha que han obtenido una medalla de oro en
esta edicion del certamen en la que han participado cerca de 3.800 vinos de 37 paises.

Manzanares, 8 de mayo de 2018

Bodegas Yuntero ha ganado dos medallas de oro en la cuadra-
gésimo segunda edicidn del concurso Challenge International
du Vin, que ha tenido lugar el 20 y 21 de abril en Burdeos
(Francia), y cuyos resultados se han hecho publicos el 3 de ma-
yo. Los vinos de Bodegas Yuntero premiados con el oro han
sido los blancos Epilogo Viognier 2016

y Epilogo Sauvignon Blanc 2017. El Challenge International du
Vin es el certamen vitivinicola mds antiguo del pais vecino.
Organizado por la asociacién Concours Des Vins (CDV), cuenta
con la certificacion I1SO 9001, garantizando la profesionalidad y
la calidad del concurso.

En esta 422 edicidn han participado 3.761 vinos —procedentes
de treinta y siete paises—. El jurado compuesto por 800 cata-
dores profesionales internacionales ha premiado un total de
1.197 vinos. De los galardonados sdlo cuatro vinos son Deno-
minacién de Origen La Mancha, y de ellos sélo dos obtuvieron
la medalla de oro, las otorgadas a los Epilogos de Bodegas Yun-
tero. Epilogo Sauvignon Blanc 2017, medalla de oro

Este vino blanco de Bodegas Yuntero, con Denominacién de
Origen La Mancha, se elabora con las variedades de uva Sauvi-
gnon Blanc (90%) y Moscatel de grano menudo (10%). Cada
variedad se trabaja por separado para posteriormente hacer el
coupage definitivo.

Es un vino brillante, amarillo pdlido y de gran intensidad aro-
matica. Los aromas florales y exdticos de la variedad sauvig-
non blanc (pomelo, mango, maracuya) estan muy bien integra-
dos con los tonos amoscatelados de la variedad moscatel. En
boca, resulta un vino muy fresco, con buen volumen. Es de
sensacién amielada, suave y sedosa. El pequefio punto de car-
bdnico natural que tiene el vino le otorga frescura. El paso en
boca es largo y persistente. Epilogo Viognier 2016, medalla de
oro
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Se trata de un vino blanco elaborado bajo la Denominacién de Origen La Mancha, con las variedades de uvas Viog-

nier (90%) y Moscatel de grano menudo (10%). El Epilogo Viognier es de color amarillo alimonado, muy brillante, con
algun destello verdoso muy atractivo. En nariz, es un vino muy complejo, con aroma varietal con un tono floral y to-
gues a mago y pifia. Tiene un pequefio toque perfumado que lo hace especial debido al pequefio porcentaje de uva
moscatel. En boca, resulta un vino muy voluminoso, glicérico, suave y denso, con un postgusto muy agradable. De
gran estructura y persistencia.

Los duenos de Tio Pepe estrenan bodega con
solera en Valladolid

La empresa andaluza Gonzalez Byass ha finalizado las obras de sus nuevas instalacio-
nes en la localidad de Rueda, donde contara con una bodega de 2.568 metros cuadra-
dos de superficie.

El real estate también brinda con vino. La bodeguera espafiola Gonzalez Byass ha finalizado las obras de sus nuevas
instalaciones en la localidad vallisoletana de Rueda, donde elabora su caldo Beronia Rueda. La compaiiia andaluza
ha contratado a Inbisa Construccion para que levante una bodega de 2.568 metros cuadrados de superficie, segin
ha comunicado el grupo.

Asimismo, el proyecto ha consistido en la urbanizacién de 1.186 metros cuadrados de superficie que servird para
segregar los tres usos que tendran las instalaciones: visitas, produccidn y agricultores.

Disefiada por el arquitecto Gonzalo Tello, la bodega busca integrarse en el paisaje de Castilla y Ledn. En el proyecto,
ademas, Gonzalez Byass ha dejado un espacio libre para una posible posterior ampliacién de las instalaciones, que
se han construido en un plazo de diez meses.

Gonzalez Byass es una bodeguera con una larga tradicién, puesto que se fundé en 1835 y es propietaria de vinos y
bebidas tan reconocidas en el pais como Tio Pepe, en Jerez; Beronia, en La Rioja; Pazos de Lusco, en Rias Baixas
(Galicia); o el cava Vilarnau en Sant Sadurni d’Anoia (Barcelona).
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Las variedades ancestrales recuperadas por la
Familia Torres revolucionaran el vino espanol
segun los Masters of Wine

Andreas Kubach MW y Fernando Mora MW avalan el proyecto que ha permitido identi-
ficar unas 50 variedades prefiloxéricas en 30 afios

FAMILIA Vilafranca del Penedés, 8 de mayo de 2018. Los Masters of Wine espafio-
les Andreas Kubach y Fernando Mora ven en las variedades ancestrales que
T O R R E S ha conseguido recuperar la Familia Torres una excelente oportunidad para
dotar al vino espafol de personalidad e identidad propias y para afrontar el
Fﬂmz/e 7870 cambio climatico. Asi de convencidos se han mostrado estos dos expertos
en vino, poseedores del maximo reconocimiento a nivel mundial, al catar

19 09/05/2018



(4%

las cinco variedades pre-filoxéricas con mayor potencial enolégico, de entre las cincuenta cepas recuperadas a dia
de hoy, en un acto celebrado este lunes, 6 de mayo, en el Salén de Gourmets de Madrid.

“En momentos de estandarizacion, encontrar estas joyas enoldgicas es maravilloso”, afirmé Fernando Mora, “y tam-
bién lo es pensar que estamos ante una pequefia muestra de toda la riqueza viticola que tenemos en nuestro pais a
la espera de ser redescubierta”. Para Andreas Kubach, “estas variedades dardn de qué hablar ya que sus vinos tienen
mucha personalidad, son reconocibles y vinculados a un territorio”. Y afiadié “Serd un gran éxito si, ademds de adap-
tarse al cambio climdtico, estos vinos son capaces de trasladar toda esta singularidad a la copa”.

Este apasionante proyecto, largo y costoso, contribuye sin duda a recuperar el patrimonio viticola espafiol. Lo inicié
la Familia Torres a principios de los afios ochenta en Catalunya y en los ultimos afos lo estd extendiendo a otras zo-
nas vinicolas y compartiendo con otros viticultores. “Empezé como algo filantrdpico, no nos habiamos planteado
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hacer vinos hasta que fuimos conscientes del verdadero potencial enoldgico de algunas de estas variedades y del va-
lor diferencial que podrian aportar al territorio”, seialé Miguel Torres Maczassek, miembro de la quinta generacion.
“Pero no por ser ancestral, es interesante; solo nos hemos focalizado en aquellas que realmente sobresalen a nivel
enoldgico y que son capaces de hacer frente a los problemas que conlleva el cambio climdtico”.

Kubach y Mora expresaron su admiracion por el proyecto y por los vinos experimentales elaborados a partir de las
variedades bautizadas con el nombre de Forcada, Pirene, Gonfaus, Moneu y Querol en referencia al lugar donde fue-

ron localizadas. De todas ellas, les sorprendié especialmente su frescura y potencia aromatica. “La acidez es
la columna vertebral de estos vinos”, comentd Kubach, de los que también destacé “su elegancia, equilibrio
y el que sean tan bebibles”. Fernando Mora los calificé de “honestos”, ya que conseguir, segun él, “estos ni-
veles de acideces de manera natural es algo realmente sorprendente y hay que defender la diversidad y ho-
nestidad en el mundo del vino”. “Con este proyecto, volvemos al pasado mirando al futuro, conservamos el
conocimiento de nuestros antepasados pero utilizamos al mismo tiempo técnicas modernas”, comenté Mo-
ra.

El sommelier de Familia Torres, Sergi Castro, explicd que son variedades de ciclo largo, que mantienen una
acidez elevada y un nivel de alcohol moderado, “a pesar de ser vendimiadas, muchas de ellas, a mediados
de octubre, lo que es casi una proeza”. Estas son las particularidades que las hacen especialmente intere-
santes de cara al cambio climatico, el mayor reto al que se enfrenta hoy la viticultura y el sector del vino en
general.

“Como viticultores y bodegueros tenemos la obligacion de adaptarnos al cambio climdtico pero también te-
nemos la oportunidad de ser activos y hacer las cosas bien, recuperando la riqueza y singularidad para posi-
cionar el vino espafiol entre los mejores del mundo”, sentencié Miguel Torres.

La cata, con un centenar de asistentes, finalizd con Grans Muralles 2010, el primer exponente del proyecto
de recuperacion de variedades ancestrales de la Familia Torres al integrar en su cupaje de variedades autdc-
tonas catalanas dos cepas ancestrales. Este vino de la DO Conca de Barbera ha conseguido, ademas, 99
puntos sobre 100 en la edicion 2018 de la Guia de Vinos Gourmets, la maxima puntuacién.

Andreas Kubach, de origen alemdn y gestor de vifiedos y bodegas al frente de su compaiiia con sede en Ma-
drid Peninsula Vinicultores, y Fernando Mora, productor de vino y creador de Bodegas Frontonio en VT Val-
dejalén (Aragén) y Cuevas de Arom en Campo de Borja, fueron nombrados Master of Wine en 2017. El Mas-
ter of Wine es el titulo que representa el maximo conocimiento y excelencia en el mundo del vino, incluyen-
do la visidn estratégica del modelo de negocio y la habilidad de transmitir este conocimiento con claridad.
Hay 369 Master of Wine en todo el mundo, trabajando en 29 paises. En Espaiia, solo son 4 los que poseen
este reconocimiento: Pedro Ballesteros, Andreas Kubach, Fernando Mora y Norrel Robertson.
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El Garnacha tinta de
Principe de Viana

ECOLOGICO

8 Mayo 2018. Principe de Viana lanza su primer vino ECOLOGICO de Garnacha
Tinta (PVP: 8€).

Elafio 2017 supuso para PrincipedeVianaun gran paso adelante en el reconocimiento
de la naturalidad de sus vinos. Primero fue el sello Apto para Veganos que la Union
Europea les concedio, para tranquilidad de los consumidores que siguen un modo
de vida vegano.

Esta primavera le siguio el lanzamiento del primer ecologico de Garnacha Blanca
de la afiada 2017 al que, por fin, hoy también se une el primer GARNACHA TINTO
ECOLOGICO de Principe de Viana.

Desde su fundacion en 1983, la bodega, lider de Navarra en ventas y exportacion de
vinos con denominacion de origen, ha intentado dar respuesta a las demandas de
una sociedad cada vez mas preocupada por combinar disfrute y salud.

Con el Garnacha Tinto Ecologico, Principe de Viana da la solucion que tantos de
nosotros requerimos de los vinos actuales: Que sean 100% naturales, curtidos en
vifiedos en los que prima la naturaleza y no la mano del hombre, gestionados con el
maximo respeto al entorno, a los campos, rios y bosques que los rodean, porque sélo

I ' T
PIl[’lClDe de \’mﬂd asi pueden alcanzarse productos verdaderamente genuinos.
2017
VINO ECOLOGICO La atencion constante a esta premisa nos permite hoy deleitarnos con tado el sabor
e e intensos aromas de frutas rojas y frutos con hueso, como el melocotén, ensalzados

por la breve crianza en madera que aporta a este vino ecologico complejidad y
estructura sin deslucir la frescura de la fruta de la Garnacha Tinta.

Defender sin descanso la calidad ha hecho posible un vino como éste y ha marcado
la andadura de la bodega navarra a lo largo de los afios con premios de los mas
prestigiosos nombres y certamenes del universo del vino. Guia Peiiin, la revista
americana International Wine Cellar, o The Wine Advocate (Robert Parker) son sélo
algunos de los maestros que han sabido valorar el espiritu de los vinos de Principe
de Viana.
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Queé nos dejo la vendimia de este ano

Este afio se obtuvo casi un millén de quintales mas que el afio pasado.

Finalmente la marcha climatica de la temporada 2017 - 2018 termind siendo benévola. Es que casi sin grandes epi-
sodios graniceros, con algunas heladas pero con disponibilidad de agua que dieron como resultado racimos con
buenas bayas, los resultados estan a la vista.

Mas dias con sol (que han terminado dando un grado promedio mas arriba de lo esperado) y la menor humedad
relativa que permitié una mayor sanidad han generado que la vendimia que esta cerrando se acerque a una cosecha
en volumen promedio y deje sdélo para las series histdricas las dos anteriores, que se ubicaron entre las mas en ba-
jas del ultimo medio siglo.

Ya se han recolectado 25 millones de quintales, unos dos millones de quintales por encima de la estimacion del INV
y 31% mas que el afio pasado.

Ahora lo interesante es que nuevamente hay disponibilidad de caldos nuevos tintos y al parecer, el frenético ritmo
de importaciones, que llevaban algunas bodegas deberia terminar por diluirse.

Segun datos del INV, este afio en Mendoza se recolectaron 3,4 millones de quintales de malbec, casi un millén de
quintales mas que el afo pasa-

do. En tanto, ingresaron en

bodega 60% mas tanto de ce-

reza como de criolla grande.

En total, Mendoza alcanzo los

16 millones de quintales.

Evidentemente, en esta mejo-
ra en el promedio cosechado,
hubo un gran ganador que fue |
la lucha contra la Lobesia R
Botrana. La presion de la plaga &
tanto en 2016 como 2017 diez- &
mo la produccién y mientras
que este ano los resultados
muestran otra cara.
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El dilema que se presenta de
frente a la nueva temporada es cémo se enfrentara este afio la plaga, cuanto sera el aporte de la Nacidn -si lo hay-,
cuanto el de la provincia y cuanto el que debera asumir el productor.

Las dudas en el sector sobre la continuidad de este programa, existen. No obstante todavia no esta todo dicho y las
préximas reuniones con Etchevehere, ministro de Agroindustria, seran clave.

Claro estd y mds aun con el actual escenario, que cualquier medida debera venir de la mano del famoso “costo fiscal
cero” y que los desembolsos por parte de la Nacion podrian ralentizarse.

Otra vez, Mendoza y la vitivinicultura en general, se encuentran ante un escenario productivo similar de cosechas a
2010, 2014 y 2015 pero con otras variables que siguen afectando el despegue.

El mercado interno en el primer trimestre sigue en baja y marca una retraccién del 1%, en tanto, la colocacién de
vino en el exterior cayé 1,8%.

Varios referentes aseguran que habria oportunidades frente a la caida de stocks del viejo mundo pero que todavia
tienen que mejorar algunas condiciones.

Habra que esperar para saber cdmo hacen las empresas para sortear la coyuntura interna de este afio que se supo-
ne complejo.
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En Mendoza se celebra el Dia del Endlogo

Se viene el dia del Enélogo, el proximo sdbado 5 de mayo se celebra instituido por ley
provincial. En la provincia existe el Consejo Profesional de Graduados en Enologia que
es la Unica entidad que tiene la capacidad de matricular y habilitar a profesionales
endlogos en Mendoza.

El sabado 5 de mayo, instituido por ley provincial, se celebra el Dia del Endélogo, que se institucionaliza a
través del Consejo Profesional de Graduados en Enologia. Su titular, Ricardo Gonzalez sostuvo que
"nosotros lo llamamos el dia de la enologia porque se retinen en un solo dia a todos los profesionales que
ejercen enologia en Mendoza. Somos los técnicos de la industria madre en la provincia, y la actividad
agroecondmica que mas reparte en la provincia".

El dirigente habla que esta actividad es la que tiene un 75% de mano obra en los vifiedos y que tiene un
gran valor agregado sobre la actividad primaria como es la vitivinicultura.

"Los endlogos actuamos generalmente en portacién y por amor a la profesion mas que otras razones. Nos
gusta trabajar y nos gusta crear. Creamos con nuestros cortes, con elaboraciones, con ideas sobre los vi-
nos", afirma Gonzalez.

El Consejo Profesional de Graduados hard una actividad especial, este 5 de mayo en la Enoteca, también
se les tomara jura a los nuevos profesionales. "Vamos a realizar un evento e invitando a los colegas a parti-
cipar y a llevar sus vinos para charlar de vinos, para cambiar opiniones".
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Multas de hasta tres mil euros por no guardar
la lena y dejarla en el olivar

La Consejeria lucha contra la plaga del barrenillo, que prolifera durante el verano gra-
cias a la madera muerta

Cuidado con dejar la lefia en el campo, ya que los agricultores se pueden encontrar con un palo gordo en forma de
multa. A partir de mayo, esta prohibido almacenar madera en las fincas, ya que se tiene claro que el barrenillo es
una de las peores plagas que sufre el olivar jiennense, por lo que hay que atajarlo de raiz. Los insectos que la gene-
ran viven en la madera muerta, por lo que la mejor manera de erradicarla es eliminar la lefia para que no tengan un
habitat propicio para su desarrollo.

De acuerdo a lo dispuesto en el articulo 4 de la Orden de la Consejeria de Agricultura y Pesca de fecha 2 de noviem-
bre de 1982 (BOJA numero 23), por la que se determinan las normas a seguir en el cumplimiento de la legislacion
vigente sobre el “barrenillo” o “palomilla” (Phloeotribus scarabaeoides), hay que tener un especial cuidado con el
manejo de la madera muerta en el campo.

Precisamente, Asaja recuerda a sus agricultores que los restos de poda de olivos que no fueron destruidos en el
propio olivar por el fuego o por trituracién deben estar guardados en lugares herméticamente cerrados, como lefie-
ras de obra civil, zanjas, trinchera o albercas cubiertas por agua. Los restos, segun la normativa, deben estar guarda-
dos desde el pasado 1 de mayo de 2018. Ademas, no se pueden abrir hasta los primeros dias del préximo mes de
noviembre. A su vez, la misma orden establece que los ayuntamientos, a través de sus servicios de vigilancia rural,
denunciaran a las personas que almacenen lefa sin guardar estas precauciones. En este caso, se aplicara el régimen
sancionador previsto en la Ley 43/2002, de 20 de noviembre, de Sanidad Vegetal con multas de hasta 3000 euros.

Los barrenillos son pequefios insectos —coledpteros— de 1 a 3 centimetros de color oscuro. La larvas son blancas y
sin patas. Asaja informa de que tratar con productos quimicos no tiene ningun éxito, puesto que estan ocultos de-
bajo de la corteza. La sanidad vegetal en el olivar se considera una prioridad mdxima, ya que una finca que no estd
sana deja de ser competitiva. Almacenar lefia puede servir para impulsar una plaga que acaba por destruir los arbo-
les 0, al menos, dafia su produccidn porque corta la circulacion de la savia del olivo. Los ayuntamientos son compe-
tentes para vigilar la lefia, aunque existe una importante concienciacidn entre buena parte de los agricultores para
prevenir la presencia del barrenillo, ya que su proliferacion perjudica seriamente su actividad econdmica.

Habitualmente, no se puede encender fuego en mayo. Sin embargo, la Consejeria de Medio Ambiente de la Junta
de Andalucia autorizard prdrrogas para quemas forestales y agricolas durante este debido a la climatologia favora-
ble. Segln la normativa vigente en materia de incendios forestales, este mes esta considerado como periodo de
peligro medio, y por lo tanto, las :
autorizaciones para el uso del fuego §
tanto en actividades agricolas como
forestales estaran condicionadas a
la meteorologia. En cambio, el Plan
Infoca, autoriza la prérroga de que-
mas forestales y agricolas, motivado §
por las condiciones climatoldgicas
favorables en el territorio jiennense.
Esta medida se traduce en la expe-
dicidn de autorizaciones con perio-
dos de validez concretos y suficien-
tes para la finalizacién de los traba-
jos de eliminacion de residuos fo-
restales y agricolas que debido a las §
lluvias no se hayan podido concluir.
aunque con vigilancia extrema.
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mundial de aceite
repuntara un 27 % I

La produccion mundial de aceite de
oliva durante la actual campana 2017-
2018 rondara las 3.271.000 tonela-
das. Es un 27 % mas, 697.000 tonela-
das, respecto a la anterior.

Asi lo recoge el Consejo Oleicola Internacional
(COl) en su ultimo informe de mercado, del mes de
abril, en el que recuerda que la cifra final sera su-
perior a lo que habian estimado los diferentes
paises en noviembre, cuando proyectaban
2.988.500 toneladas.

Ha especificado que este aumento estd motivado,
por un lado, por el grupo de paises productores
europeos, que en su conjunto ganaran un 22 %
respecto a la campania anterior.

La produccion de aceite por paises

Ha recordado que Espafia disminuird alrededor del
3 % y conseguira una produccién de 1.250.000 to-
neladas; pero Italia alcanzara 432.000 t (+137 %);
Grecia 320.000 t (+64,1 %) y Portugal rondara las
125.000t (+80,1 %).

El conjunto de estos paises productores europeos
totalizardn mas de 2.143.000 toneladas, lo que
supondra un aumento de 391.500 toneladas mas
que la campaiia anterior. : / ? i

Ha afiadido que aumentaran las producciones la mayo-
ria de los paises miembros del COI.
Por lo que respecta al consumo mundial de aceite de oliva previsto para la campafa 2017-18, el COI lo situa en las 2.950.000

La apuesta por el proceso molecular para la

trazabilidad del aceite de oliva

Un articulo de la doctora Rayda Ben Ayed, publicado en Jus d’Olive, revela los avances
de su trabajo de investigacion para desarrollar un proceso inédito a través del cual el
ADN presente en las muestras de aceite de oliva puede decodificarse y, por tanto, reve-
lar su origen. Los resultados obtenidos permitiran proporcionar una identidad genéti-
ca al producto con precision, rapidez y bajo coste.

La investigacion de Ben Ayed -Marcadores de ADN para una mejor trazabilidad de los aceites de oliva (Editions Uni-
versitaires Européennes)- concluye que se otorgard y agregara valor econémico a los aceites de oliva mediante la
aplicacion de este etiquetado para su autenticacion.

Segln augura la doctora, la particularidad de estos analisis apunta a constituir un fuerte argumento de valorizacion
para el industrial o el productor, independientemente del tamafio de su empresa. En un futuro cercano, estos anali-
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sis -considera la doctora- ocuparan un lugar estratégico en el comercio, aumentaran los ingresos de las empresas, me-
joraran el acceso al entorno competitivo global y ganaran nuevos mercados

La doctora en Ciencias Bioldgicas de la Facultad de Ciencias de Sfax (Tunez) aboga por la trascendental importancia de
la trazabilidad en la alimentacion en general y, en concreto, en un producto como el aceite de oliva, que debido a sus
beneficios dietéticos y nutricionales, experimenta un creciente aumento de su consumo a nivel mundial.

Ben Ayued considera que para preservar la calidad del aceite de oliva y su valor comercial resulta esencial protegerlo
y mejorarlo a través de un proceso de etiquetado que garantice la trazabilidad y autenticidad. De esta forma, la eti-
gueta deberia permitir la identificacién precisa del origen geografico y varietal, asi como la caracterizacion cualitativa
y organoléptica del producto.

Varias técnicas basadas en el analisis de la composicién de aceite de oliva, como la cromatografia de gases (GC) y la
cromatografia liquida de alto rendimiento (HPLC), se han aplicado ampliamente a nivel mundial para estudiar la au-
tenticidad y el origen varietal de los aceites. Sin embargo, algunas encuentran dificultades en distinguir las variedades
de aceite de oliva debido a que sus caracteristicas estdn muy influenciadas por las condiciones ambientales. Ademas
la calidad del aceite de oliva es el resultado de varios factores (variedad, técnicas de cultivo, clima, suelo, etapa de
maduracidn, tecnologia de extraccion, etc.).

Por lo tanto, aunque estos andlisis organolépticos y fisico-quimicos son necesarios, poseen varias limitaciones e incon-
venientes. “Con frecuencia son inexactos, poco fiables y en ocasiones ofrecen resultados aproximados e insuficientes
para permitir la trazabilidad del aceite”, expone la autora.

En el drea de la autenticidad y la trazabilidad de los alimentos, el uso de la tecnologia basada en ADN responde a las
necesidades de los consumidores. Segun la doctora, estas técnicas resultan esenciales para estudiar la trazabilidad del
aceite de oliva.

En concreto, el desarrollo de la etiqueta molecular de ADN permitird inicialmente una mejor autenticacion y una ca-
racterizacién mas segura del valor anadido, pero sobre todo mds confianza para el sector del aceite de oliva, a través
de la diferenciacién de productos por medio de técnicas cientificas originales e innovadoras.

Por lo general, la trazabilidad de los aceites de oliva se logra a través de anlisis de tipo fisico-quimico (acidos grasos,
polifenoles, esteroles, etc.) y organolépticos. De ahi que el uso de andlisis basados en moléculas de ADN en el aceite
de oliva se convierta en un enfoque innovador que es independiente de las condiciones ambientales. Este enfoque
puramente molecular ha superado con éxito el problema de la trazabilidad de los aceites monovarietales y multivarie-
tales y complementa la contribucidon de las caracteristicas bioquimicas y organolépticas para la caracterizacion y ras-
treabilidad de los aceites de oliva.

Migasa, lider en el sector aceitero espanol con
una facturacion superior a 1.150 millones

Migasa, grupo aceitero familiar de capital 100% espafiol y lider mundial en ventas de
aceite de oliva a granel, superé en el ejercicio 2017, por segundo afio consecutivo, los
1.150 millones de euros de facturacion.

Las ventas nacionales representaron el 46% del volumen de negocio del grupo, cuyas exportaciones vuelven a crecer
hasta alcanzar una cuota del 54% de sus operaciones.

La compaifiia, que cuenta con mas de 1.000 trabajadores, centra su actividad en el sector agroalimentario, mediante
la elaboracidn y comercializacién de aceite de oliva, aceite de girasol, aceite de orujo de oliva y todos los tipos de
aceites vegetales y acidos grasos derivados del aceite.

En los ultimos cinco afios el grupo ha destinado mas de 50 millones de euros a inversiones en innovacién, desarrollo
y modernizacidn de sus plantas, que cuentan con tecnologia de ultima generacion.

El grupo andaluz, presente con sus productos en mas de 120 paises de los cinco continentes, dispone de 16 fabricas
en Espafia situadas en los municipios de Dos Hermanas (Sevilla), La Luisiana (Sevilla), Pilas (Sevilla), La Roda de Anda-
lucia (Sevilla), Cordoba, Villa del Rio (Cérdoba), Mengibar (Jaén), Castellar (Jaén), Los Villares (Jaén), Villanueva de
Algaidas (Malaga), Getafe (Madrid) y Plasencia (Caceres). También posee instalaciones fuera de nuestras fronteras.

En los ultimos meses Migasa ha suscrito nuevos acuerdos de colaboracién con diferentes Universidades y Centros de
Investigacidn en el marco de su estrategia de Investigacidn, Desarrollo e Innovacién.

El grupo cuenta en su entorno con marcas tan prestigiosas y reconocidas como Ybarra, La Masia, Cexac, Mueloliva,
Rafael Salgado, y Monterreal.
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El Correo del Vino Diario

i VinoEwmpLeo

;Quereis encontrar los mejores profesionales para la
vendimia 20187

En nuestra red de +7500 profesionales vitivinicolas, contamos con muchos endlogos,
bodegueros, técnicos de campo y técnicos de laboratorio con experiencia de vendimia
en Espafia y en el extranjero.

Ahora, para los meses de mayo y junio, ofrecemos un descuento de 50€* en
ofertas de trabajo para trabajadores de vendimia.**

Para aprovechar el descuento, entra en VinoEmpleo.es y utiliza el coédigo VENDIMIA o
contacta con nosotros

info@vinoempleo.es
636 751820

* Precio con descuento para publicar una oferta de trabajo es de 100€ + iva

** Descuento valido para ofertas de trabajo en enologia, viticultura y practicas para la
vendimia 2018, publicadas en los meses de mayo y junio 2018

Director d'Exportacio

§ VinoEmpLEO '

Empresa elaboradora de vi i cava de Sant Sadurni d’Anoia de reconegut prestigi
internacional busca Director d’Exportacio.

Comercial Nacional

{ VinoEwmrreo !

Bodega familiar de la Denominacion de Origen Rias Baixas con 20 afios de
trayectoria, precisa de Comercial para todo el territorio Espanol.
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REF. 001. VENTA DE VINO EMBOTELLADO

- 18.150 botellas de Vino Rosado de 12,002

- 13.584 botellas de Vino Tinto de 13,502

- 10.272 botellas de Vino Blanco de 12,002

Todas las botellas estan etiquetadas con marca propia, y figuran dos idiomas en la etiqueta: espafiol y ruso.

REF. 002. DISTRIBUIDORA DE VINOS . SE OFRECE
Distribuidora y Almacenista de vinos, busca bodegas de toda Espafia que quieran que distribuya sus vinos en

la provincia de Ciudad Real.
Con importante cartera de clientes. Especializada en enotecas y restaurantes, venta de vinos de calidad.

Con posibilidad de plataforma de venta directa.

REF. 003. VENTA DE VINO ROSADO . SE OFRECE
"SE OFRECEN 180.000 LITROS DE VINO ROSADO, CON 13.70% VOL. APROX., PRECIO
5.20/5.30 € GRADO Y CIEN KILOS, DEPENDIENDO DE LA RETIRADA Y LA FORMA DE

PAGO.

Anuncios gratuitos por palabras, si es suscriptor no le costara nada anunciarse. Puede poner compra venta
de vinos, tanto embotellados como a granel. , fincas, maquinaria, bodegas, etc. con sus datos o anénimo
sirviendo nosotros de enlace, también gratuito. Puede enviar sus ofertas, con los datos mas significativos

del vino o ponerse en contacto para aclarar dudas al correo: javier@elcorreodelvino.com

Nuevo Servicio Gratuito de

Estamos preparando todo para que puedz
bir EL CORREO DEL VINO DIARIO en su
mente. Ademas de recibirlo por correo el
puede recibir por el moévil para mayor co
y para poder leerio en el lugar donde se €
Ademas si hay cualquier noticia extraord
bira inmediatamente en su mévil de igual manera.

Para apuntarte, solamente tienes que m
nombre, o empresa y el numero o numer
donde quieres que te lo enviemos al corr
co:

javier@elcorreodelvino.com
En pocas semanas lo comenzaras a recibir

También se aceptan patroci-
nadores publicitarios de este
nuevo servicio a precios muy
interesantes.
Pongase en el moévil a diario
de cientos de personas...
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Desde 1 septiembre de 2.017 - 337,5 LITROS M2

13 * .’
Precipitacion, ETo
Precipitacion, ETo
Acumulade mensual Mes P ETo
150 {mm) (mm)
! Enero 39.1 30.8
125 | A | i Febrero 50.2 40.4

| /\ | Marzo 127.2 65.8

100 : j ] Abril 44.4 92.0

/ >/\ Mayo 1.4 24.9
R ‘ ‘ ‘ Aflo 2018 262.3 253.9
) / / \ | \ BN 262,3 litros en el aiio.
y | \ \ Desde 1 de septiembre de
» f | ! | 2017. 337,5 litros
‘ ! ! é Actualizado al 07/05/2018

‘ ‘ ‘ . Llevamos 4 aiios con lluvias
e e HAR AER por debajo de la media de los
W P - Precipitacion W ETo - Evapotranspiracion de referencia I'Iltimos 1 2 aﬁos

T ETT 2006. 350,6 2011. 376,1 2016. 338,6
- 2007. 320,6 2012. 375.4 2017. 251,0
anos 2008. 458,8 2013. 449,4 Media de los tltimos
= 2009. 392,0 2014. 277,8 12 afios 371.89
ANCETIOrES frrotgptr 2015. 220,6

Elaborado el 08/05/2018. Valido para el 09/05/2018 de 0 a 12 horas
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‘ C/Virgen de la Esperanza, 6
13200 Manzanares (Ciudad Real)
Teléfono 679 78 96 28

Apuntese gratis a nuestro
Newletter semanal, y lo reci-

E-mail javier@elcorreodelvino.com bira en su buzén de correo
www.elcorreodelvino.com i cada semana: si quiere que
YDlorector JAVIER SANCHEZ-MIGALLON RO- le apuntemos nosotros
SUSCRIPCIONES 120 EUROS AL ANO. pidalo a

Si desea suscribirse comuniquelo a
javier@ elcorreodelvino. com
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