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Murviedro presenta en Prowein
su nuevo vino ‘La Casa de la Seda’

El nombre esta vinculado al legado del territorio como centro neuralgico de la ruta de la seda

SBARRICAS VALENCIA
Bodegas Murviedro presenta en
Prowein su nuevo vino La Casa de
la Seda que lidera el cambio de
imagen de la bodega de cara a su
nuevo proyecto estratégico. Esta
nueva etapa refuerza el vinculo
con la tierra y su compromiso con
la viticultura biodindmica y persi-
gue unos procesos de elaboracién
de minima intervencién, que fo-
menten el cuidado de la tierra y
sus vifiedos antiguos.

ELa Casa de la Seda es un
monovarietal de Bobal,
elaborado bajo la
DOP UR a partir
de una se-

leccion de uvas de vifias casi cen-
tenarias de la parcela El Ardal de
Requena. Destaca por su proceso
de elaboraci6n casi ancestral para
mantener la tipicidad de la varie-
dad y tratar de reflejar todo el
potencial del terrufio.
De color rojo ptir-
pura, intenso,
en primer
térmi-

Pasién de Bobal y
Vegamar, reinan en
los Premios Proava

Pasion Bobal se lleva el ‘Gran Premio’ mientras
que la bodega consigue alzarse con seis medallas

SBARRICAS VALENCIA
Uno por llevarse el Gran Premio
Proava, con Pasién de Bobal tinto.
El otro, por abarcar 6 medallas en
el concurso. Y es que lo bien cier-
to es que Sierra Norte y Vegamar
son los grandes protagonistas de
la tercera edicién del Concurso de
Vinos de Proava que acaba de ha-
cer publicos los resultados del cer-
tamen.

En vinos blancos el bronce es
para Mariluna, de Sierra Norte, la
plata para Almendros, de El An-
gosto y el oro para Pasién de Mos-
catel, también de Sierra Norte.En
rosados el bronce es para Alto
Cuevas, de Covilor, la plata para
Suefios del Mediterraneo, de Bo-
degas Utielanas y el oro para Ente-
rizo, de Bodegas Covifias.

En tintos j6venes el bronce es
para Vegamar Seleccién Garna-
cha, la plata para su hermano Se-
leccién Syrah y el oro para Marnes
de Bodegas Xalo. En tintos pre-
mium con menos de 6 meses de
crianza el bronce es para Los Frai-
les, de Bodegas Los Frailes, la pla-
ta para Ladrén de Lunas y el oro
para Distinto, de Bodegas Engue-
ra.

En tintos premium con més de 6
meses de crianza el bronce es pa-
ra Vegamar Reserva, la plata para
Vegamar 2015 y el oro para Bilo-
gla, de Los Frailes. En la categoria
de dulces el bronce es para PX de
El Villar, la plata para 1000 Besos
de La Baronia de Turis y el oro pa-
ra Vegamar Dulce.

En Vinos Aromiticos el bronce

no despliega un aroma a fruta ma-
dura con un punto goloso que
recuerda a la
confitu-

ra de
grosella,

hierbas aromaticas,
violetas y especias como

el azafran.
El nuevo vino, llamado a con-
vertirse en el mejor vino de la bo-
dega, toma su nombre de la nueva
Cueva Museo que Murviedro

mezclado con

inauguré el

pasado octubre

en el barrio de la Villa

de Requena. Y nos invita a
redescubrir la historia de la co-
marca, recordindonos que esos
paisajes repletos de vifiedos un
dia fueron centros neurélgicos de
la ruta de la seda, llegando a con-
vertir a Requena en el cuarto pro-
ductor de seda a nivel nacional. Y
fue esta industria tan potente la
que hizo que, llegado el momento,
los empresarios sederos invirtie-
ran sus riquezas en el vino, al tra-
tarse de un producto agricola
emergente como consecuencia de
la crisis de la filoxera y la falta de
conversién industrial. Fue asi co-
mo Requena pasé a convertirse en
capital vitivinicola, tal y como la

conocemos hoy.

De hecho, su etiqueta est4 ins-
pirada en la belleza de los dibujos
de las antiguas telas de seda que
se comerciaban durante la época
de la ruta de la seda. A partir de
un patrén floral, se combinan los
stampings y relieves en seco, para
crear una etiqueta envolvente que

convierta la botella en una jo-

ya de la propia época. La

botella, tipo borgofia, va

acompafada de un pe-

quefio colgante atado

a la botella con un

hilo de seda en el

que se detalla la
historia de la casa.

Otra de las parti-

cularidades de este lan- .

La presentacion de
‘La Casa de la Seda’
abandera la nueva
imagen de la bodega

La botella va con un
pequeiio colgante
atado con hilo de seda
y la historia de la casa

zamiento es que su etiqueta ya in-
corpora el logo de la nueva ima-
gen corporativa que la bodega
presentara a finales de este mes.
El logotipo proviene del Castillo
de Requena, haciendo referencia
a las murallas del mismo y apor-
tando asi legado histérico y terri-
torialidad.

es para 13.30h La Hora del Vermd,
de La Baronia de Turis, la plata pa-
ra 4 Xavos de Alfonso Séez y el
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oro para Vall de Gorgos, de Bode-
gas Xalo. Como ya hemos comen-
tado, el vino mejor puntuado por el

panel de cata es el tinto de Sierra
Norte, Pasién de Bobal, que se ha-
ce con el Gran Premio Proava.
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