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Jumilla:
Patrimonio
en pie franco

La DOP Jumilla representa el
paradigma del vino que se
elabora en el denominado
«sureste espanol» y es una

de las pocas que tiene
caracter de suprautondmico
en Espana. El territorio que
ampara esta conformado
por los municipios de
Jumilla, en la Region de
Murcia; y los de
Fuentedlamo, Albatana,
ontur, Hellin, Tobarra 'y
Montealegre del Castillo,
estos Ultimos situados en la
manchega provincia de
Albacete.

scribo estaslineas, en primera perso-
na y dejandonos los mayestaticos
para futuras ocasiones, un poco im-
pelido por la rabia y la desazén. ;El
motivo? Ver en las redes sociales en
estos dias que se hablaba de una ofer-
ta de vino embotellado de Jumilla a
menos de un euro la botella. No entré a averiguar maés
detalles, ni a analizar el porqué de una bodega para (por
mucho volumen que tenga) amenazar asi parte del sta-
tus quo de una regién, como la que ampara la DOP Ju-
milla, enla queyase conociay cultivabala vid desde hace
mas de 5.000 afos.

UnaDOP que es paradigma del vino que se elabora en
el denominado «sureste espaiol». La DOP Jumilla es una
de las pocas que tienen el caracter de suprautonémico
en Espana. El territorio que ampara estd conformado por
los municipios de Jumilla, en la Regién de Murcia; y los
de Fuentedlamo, Albatana, On-

las noches mas frias de invierno), seco (apenas 300 litros
por metro cuadrado al ano), insolado (mds de 3.000 horas
de sol al afio) aporta, también, otra ventaja competitiva a
sus vinos: las enfermedades criptogamicas (oidio o mil-
diu, por ejemplo) no tienen practicamente cabida y, por
tanto, los tratamientos para combatirlas son nulos.

Pero el tesoro de Jumilla es el amplio nimero de ejem-
plares de Monastrell en pie franco que siguen, afiada tras
afnada, ofreciendo sus frutos alosviticultores paraser con-
vertidos en vinos rotundos, elegantes, carnosos, de buena
riqueza alcohdlicayacidez, marcados por frutasnegras de
6ptima maduracién o en confitura.

Unas vinas que no se vieron afectadas por la plaga de la
filoxera que arraso el vinedo europeo en el siglo XIX gra-
ciasasucomponente arenoso, en el que elinsectono pudo
cavar sus tuneles para atacar a las raices de unos Monas-
trelles que permanecen, por tanto, puros, sin injertar.

Fue, precisamente, la resistencia a la plaga que diezm6

alaindustria vitivinicola a finales

tur, Hellin, Tobarra y Monteale-
gre del Castillo, estos dltimos si-
tuados en la manchega provin-
cia de Albacete.

Estamarca de calidad vitivini-
cola alcanz6 de forma oficial en
1961 el reconocimiento de De-
nominacién de Origen. Laubica-
cion de la DOP Jumilla, entre el
llano de La Mancha y la influen-
ciadel Mediterraneo, condiciona
los vinos que ofrece. Este altipla-
no alberga viedos con un rango
bastante amplio de altitudes,
desde los apenas 300 metros de
las cotas més bajas, hasta los 900.

Elclimaesadverso paraloshombresyotros cultivos, con
apenas disponibilidad de agua para riego, mdas que unas
exiguas precipitaciones, yuna delas mayores exposiciones
ahoras de sol; pero es fantastico parala vid ymas atin si ha-
blamos de una variedad como la Monastrell. Es en estas
condiciones donde mayor plenitud alcanza la Monastrell
jumillana. Cadavezmas entendidayvendimiadaensumo-
mento 6ptimo en busca de mayor calidad sensorial, aun-
que eso suponga renunciar a grado y algo de color.

Este clima extremo (con temperaturas que oscilan fa-
cilmente entre los 40 grados del estio a los -15 grados de

del XIX la que catapult6 expo-
nencialmente la industria local,
con envios de graneles a Francia
y a otras zonas espanolas y euro-
peas. Aunque esos envios siguen
teniendo un peso relativo impor-
tante, es cierto que en las ultimas
décadas la DOP Jumilla esta evo-
lucionando hacia otro modelo,
por eso me duele (insisto en que
desde el desconocimiento de los
motivos) ver esas ofertas enlaque
el escandallo no sale si no es a
fuerza de vender a pérdidas.

Lallegada de nuevosy jévenes
endlogosybodegas; grupos empresariales y cooperativas
con capacidades técnicasyun Consejo Regulador agilhan
hecho que se llegara a habar de Jumilla en la prensa inter-
nacional como la regién mds «australiana» vitivinicola-
mente hablando de Espana, con una inteligente utiliza-
cién de la tecnologia, unas practicas viticolas que han su-
perado las resistencias logicas de la tradicién, un varietal
que es reconocido internacionalmente y una cohorte de
cepasadmitidas porla DOP (entre las que destacala Syrah)
con las que puede bailar de forma armdnica. Valor y pre-
cio no es lo mismo, pero sin un precio justo no llegare-
mos al valor nunca.

Un legado para las futuras generaciones de viticultores

»BODEGAS ENGUERA DESARROLLA DIFERENTES INVESTIGACIONES A TRAVES DEL IVM, LA ULTIMA PARA COMBATIR LA PLAGA DEL MOSQUITO VERDE

V. MORCILLO VALENCIA

B Durante la dltima década, y po-
siblemente como consecuencia
del cambio climatico, han aumen-
tado los viticultores y bodegueros
que plantean el desarrollo de sus
cultivos de vid bajo pautas ecoldgi-
cas, lo que conlleva la imposibili-
dad de emplear tratamientos «tra-
dicionales»basadosenlaacciénde
ciertos productos quimicos para
combatir las plagas y enfermeda-

aliza el estudio.
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lencia, quien colaboraactivamen-
te en este proyecto. Los resultados
permiten conocerlaincidenciade
estas pequenas avispas en el con-
trol del mosquito verde.

Para Rosa Vercher, especialista
enecologiadeplagasdelaUPV,en
laactualidad «no hay estudios su-
ficientes sobre este asunto enlavi-
ticulturamediterranea, porlo que
los resultados que se desprendan
de esta investigacién supondran
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observa las vides.

des mas frecuentes en el vifiedo.

Pero para que aquellos que
apuestan por lo ecolégico se con-
viertan en mayoria tuvo que haber
algin precursor que abriese el ca-
mino investigando sobre sistemas
capaces de suplir la accién de los
productos quimicos sin incidir ne-
gativamente en el entornoy el me-
dio ambiente. Una de esas pione-
rasfuebodegas Enguera, unacom-
paiia de corte familiar que con-
vierte envino lasuvas procedentes
de 160 hectéreas de vifiedo distri-
buidas entre Enguera y Fontanars
dels Alforins, y lo hace desde hace
mas de una década con la certifi-
cacién de cultivo ecoldgico.

Los ingenieros agrénomos Die-
goFernandez PonsyJuan Martinez

Barbera se han tenido que emple-
arafondo para solventarlas trabas
que surgian amedida que avanza-
ban ensuapuesta porlo ecoldgico.
Paraluchar contrala polilla del ra-
cimo se planted un estudio de cam-
po que tenia por objetivo incre-
mentar la poblacién de murciéla-
gos, cuya dieta se basaenla inges-
ta masiva de insectos. Este trabajo
-y otros relacionados con la in-
fluenciadela cubiertavegetal enel
vinedo, la proteccién solar delavid
ola huella de carbono de la bode-
ga- se han enmarcado dentro del
«Instituto de Viticultura Medite-
rranea de Bodegas Enguera

(IVM)», un proyecto que ha servi-
do para optimizar los recursos que
ofrece la naturaleza para «equili-
brar» la fauna de 1 entorno donde
cultivan sus viiedos. La Gltimaini-
ciativa puesta en marcha desde el
IVM ha sido un proyecto que tiene
como objetivoreducirla presencia
del mosquito verde, una plaga que
ataca ala vid reduciendo su capa-
cidad fotosintética, lo que deja sin
energfa ala planta.

Para minimizar su impacto los
técnicosdelabodegallegaronala
conclusién de que otro insecto
(una pequena avispa parasitoide
delhuevo del mosquitoverde) in-
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cidia en la reduccién de la plaga
por lo que les proporcionaron ali-
mentoyrefugio. Suestrategia con-
sistié en incrementar la biodiver-
sidad en el vinedo por medio del
establecimiento de plantas aro-
madticas en los margenes para fa-
vorecer el control biolégico del
mosquitoverde. Con el objetivode
conocerlosbeneficios especificos
de cada clase de plantarealizaron
muestreos de insectos por medio
de trampas pegajosas amarillas y
aspiraciones. Los técnicos de Bo-
degas Enguera analizanlasmues-
tras en el laboratorio de ecologia
delaUniversitat Politécnicade Va-

una innovacién para todo el sec-
tor y contribuiré a una gestién de
plagas mucho mds sostenible».

Y es que para los responsables
de Bodegas Enguera, tan impor-
tante es hacer buenos vinos como
implantar métodos de trabajo que
sirvan para contribuir a preservar
nuestro entorno. A través de sus
proyectosno sélo ponen su «grani-
to de arena» en lo referente al cui-
dadodelmedio ambiente, sinoque
ademads sientan las bases para que
lasfuturas generaciones de viticul-
tores puedan seguir trabajando el
vinedo de una manera mas soste-
nible conlanaturaleza, convirtien-
doasielresultado de susinvestiga-
ciones en un legado para sus des-
cendientes.



