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Seis vinos de
Utiel-Requena
para 2018
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VALENCIA. Media docena
de referendias de los vinos am-
parados por la DO Utiel-Re-
quena han sido ya elegidos
paraquese conviertan en sus
embajadores durante el afio
2018. El Comité de Cata de
este Consejo Regulador tie-
ne seis delos nueve vinos que
se serviran durante sus actos
promocién, faltan las catego-
rias de Blanco y Tinto madu-
rados y Tinto joven de Bobal

pendientes de seleccionar para
la primavera proxima. Ahora
se valoraron, enunacataa de-
gas, las categorias de Espumo-
s0, Blanco, Rosado de Bobal,
Tinto crianza, Tinto reserva
de Bobal y Tinto Reserva. Asi
ha quedado la cosa: el espu-
moso es el ‘blanc de noir’
Tharsys Unico 2014 de Pago
de Tharsys, elaborado al cien-
to por ciento con uva bobal,
elblancojoven es el Fuente-
seca 2017 de Sierra Norte, eco-
logico y elaborado con maca-
beo y sauvignon blanc, rosa-
do de bobal el Parrefio 2017
de LatorreAgrovinicola, tin-
to crianza Caprasia 2015 de
Vegalfaro, el tinto reserva de
bobal es Alboenea 2012 de José
Vicente Pardo Séez, monova-
rietal de bobal y de vifias cen-
tenarias y el tinto reserva el

s de calidad de Utiel-Requena.

Finca Casa Lo Alto 2012 de
Murviedro, a base de uvas de
syrah, garnacha y cabernet
sauvignon.

Concurso
En el afio 2007 se puso en

marcha a propuesta del
CRDO Utiel-Requena un
concurso paraquelasbode-
gas inscritas que lo deseen
puedan presentar sus vinos
en distintas categorias. Los
ganadores representariana

80BAL
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esta entidad durante un afio
en actos en los que partici-
pa este Consejo. Las bases
del concurso atienden, prin-
cipalmente, a criterios de ti-
pologia de vino y tango de
precio. Los vinos de Utiel-

Requena que se presentan
como candidatos se someten
auna cata a ciegas por parte
de un Comité de Cata, y los
vinos ganadores se distin-
guen con una etiqueta iden-
tificativa.
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Especialistas en el mobiliario industrial a
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