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CICLO CATAS HIPERCOR
Bodegas Aranledn, en el
Centro Comercial Ademuz

M El Centro Comercial Ademuz
acoge este sdbado una nueva en-
trega del XVIII Ciclo de Catas de
Hipercor. En este caso la bodega
invitada es Aranle6n, que presen-
tara sus vinos Sélo (blanco y tinto)
y El Arbol de Aranle6n. La activi-
dad, que estara conducida por la
enologa Raquel Olivas, comenza-
rdalas 11 horas. V.M. rRequena

ACTIVIDADES
Cata-maridaje de la DOP
Valencia en Gastréonoma

H Los vinos de la DOP Valencia
tendran una presencia destacada
en la préxima edicién de Gastré-
noma, que se celebra en Feria Va-
lencia del 4 al 6 de noviembre. El
organismo, en colaboracién conla
Asociacion de Sumilleres de Va-
lencia (Asvasu), instalara en el re-
cinto el Tinel del Vino, donde po-
dran catarse mas de un centenar
de referencias adscritas a esta de-
nominacién de origeny que estard
activo los tres dias de feria.

AdemaslaDOP Valencia prota-
goniza una cata maridaje con cin-
co vinos y otros tantos productos
tradicionales. Laactividad, gratui-
tayabierta al ptiblico, se realizard
el sdbado 4 de noviembre alas 13
horas y las reservas de plazas se
podréan efectuar directamente en
la Sala de Catas.

Porultimo, ellunes6,alas10:30
horas, se celebrara una mesa re-
donda bajo el titulo «Los Vinos de
Dulce Historia» en la que estardn
presentes las bodegas Los Frailes
(deFontanarsdels Alforins)yRey-
mos (ubicadaen Chesteyagrupa-
da en Anecoop), ambas adscritas
ala DOP Valencia. v. M. vALENCIA

ACTUALIDAD
Chozas Carrascal celebra
su Fiesta de la Vendimia

B La bodega requenense Chozas
Carrascal celebraestesdbadolaoc-
tava edicion de su particular Fiesta
de la Vendimia, una jornada llena
de actividades en la que los miem-
bros de la familia Lopez-Peidro
acompanan a sus invitados y ami-
gosporunrecorridoenelquesere-
visan todoslos aspectos relaciona-
dos con el mundo del vino, desde
elvinedo hasta la crianza, y que fi-
naliza con una degustacién de sus
vinosy cavas. V. M. VALENCIA

Bodegas Utielanas presume de
Bobal en su noventa aniversario

»LA ENTIDAD CELEBRO EL PASADO SABADO UNACTO INSTITUCIONAL EN EL QUE RINDIO
HOMENAJE A LOS CINCO SOCIOS DE MAS ANTIGUEDAD EN LA COOPERATIVA

VICENTE M. UTIEL

B Bodegas Utielanas (nombre co-
mercial por el que se conoce a la
Cooperativa Agricola de Utiel) ce-
lebro el pasado sabado en susins-
talaciones un acto institucional
para conmemorar el noventa ani-
versario de la fundacién de la en-
tidad. Alberto Lacruz, presidente
de la cooperativa; Fernando Ben-
lliure, alcalde de Utiel; y Francisco
Rodriguez Mulero, secretario au-
tonémico de Agricultura, presidie-
ron un acto conducido por el co-
municador Luis Agiie y en el que
también intervino el cronista ofi-
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L. Agiie, M. Cremades, A. Lacruz,

F. Rodriguez Mulero y F. Benlliure, durante

la conmemoracion del aniversario
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cial de Utiel, Miguel Cremades,
quienrepas6 los mayores hitos de
la entidad a lo largo de sus nueve
décadas de existencia.

Durante el acto los gestores de
la cooperativa utielana rindieron
unmerecidohomenajealoscinco
socios mas antiguos delaentidad,
que recibieron una placa conme-
morativay el reconocimiento a su
compromiso y esfuerzo por parte
de los presentes.

Ala conclusioén del acto los in-
vitados tuvieronlaoportunidad de
catarelvino quehalanzadoBode-
gasUtielanas paraconmemorarla
efeméride, eltinto Vega Infante Se-
leccién, unvino elaborado de ma-
nera exclusiva con los mejores ra-
cimos de uva de Bobal que entran
bodega. La nueva referencia, de
gran calidad y personalidad, serd
presentada de manera oficial en
los préximos dfas con una cata co-
mentada por el enélogo de la bo-
dega en Utiel.

Vicente Gandia
amplia la familia
Sandara con el
espumoso blanco
Chardonnay&Sake

V. M. F. VALENCIA

B Trasla magnificaacogidaenlos
mercados del Sandara Mojito
Wine, Vicente Gandiahadecidido
seguir apostando por productos
innovadores para aumentar la
gama de espumosos de baja gra-
duacion Sandara, que cuenta ya
con seis referencias diferentes
(blanco, rosado, tinto, sangria, mo-
jitoy el recién llegado sake).

El Sandara Chardonnay-Sake
fusionados culturas milenarias:la
enologiadel Mediterrdneo através
de la uva Chardonnay y la tradi-
cién oriental con un Sake exclusi-
vamente proporcionado porlafa-
mosa destilerfa japonesa Ozeki.

Sandara Chardonnay-Sake se
caracteriza por un brillante color
amarillo pajizo, con notas afruta-
dasennariz. Enbocaes goloso, sa-
broso y con elegante acidez. Esta
combinacién da como resultado
un sorprendente concepto que
abreunnuevo abanicoal maridaje
dentrodelacocinadevanguardia.

Esta nueva referencia es la res-
puesta de la bodega a las inquie-
tudes del consumidor exigente y
4vidodenovedades. Elnuevo San-
darapretende sorprender denue-
voaquienesnosonbebedoresha-
bituales de vinoy que ain no han
conocido el verdadero potencial
de sabor de esta bebida japonesa.
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[ASADOR CASA NURIA]
Un templo de la carne en el centro de Valencia

» EL RESTAURANTE OFRECE MANANA UNA CENA MARIDAJE CON ALGUNOS DE SUS MEJORES PLATOS Y LOS VINOS DE CORONA DE ARAGON

CUESTION DE GUSTO VALENCIA

B Desde que en 1997 abriese sus
puertas el asador Casa Nuria en
unaantigua casadelabranza muy
cerca de la Gran Via Fernando El
Catdlico, la apuesta por la gastro-
nomia bien entendida y por las
carnes a la brasa como principal
especialidad han sido una cons-
tante. Durante casi dos décadas
CasaNuriasehalabradounnom-
bre de prestigio entre los restau-
rantes valencianos a base de cali-
dadybuenservicio. Haceyaalgiin
tiempo se trasladaron a un nuevo
emplazamiento enlacalle Literato
Gabriel Mir¢, 5, muy préximo al

Panoramica del comedor
== principal del Asador

Casa Nuria.
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antiguo local, donde siguen apos-
tando por una gastronomia com-
prometida conlacalidad. Elnuevo
recinto dispone de un comedor
con capacidad para 60 comensa-
les, ademds de un reservado que
puede acoger 15 personas mas.
La especialidad de Casa Nuria
sonsus carnes alabrasaporsues-
pecial sabor, cantidad y su alta ca-
lidad. Cuentan conunagran varie-
dad de entrantes, ademas de pla-
tos especiales como el huevo de
avestruz (posiblemente tinico en
laciudad de Valencia) o elarrozde
boletus yfoie. Paralos menos car-
nivoros cuentan con una intere-

sante propuesta de pescados a la
brasay parrilladas de verdura.

El restaurante ha organizado
para manana viernes una cena
maridaje con los vinos de Corona
de Arago6n en la que se servird
mousse de pato, morcilla de Bur-
gos y revuelto de setas como en-
trantes y solomillo de ternera a la
brasa, codillo de cerdo al horno o
lubina como plato principal a ele-
gir, asi comounaseleccién de pos-
tres caseros para finalizar la cena.
El servicio completo, que incluye
cuatrovinos, tiene un precio cerra-
do de 25 euros por persona.

Asador Casa Nuria abre todos
los dias de lunes a sdébado para el
servicio de comidas y cenas y el
domingo a mediodia.

CASA NURIA

® L. Gabriel Miré, 5. Valéncia
+informacion y reservas en
www.casanuria.es

© 9638239 60.

Literato Gabriel Miro, 5. Valencia
Reservas: 96 382 39 60

SALON PARA BODAS, COMUNIONES
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CASA NURIA RESTAURANTE-ASADOR RESTAURANTE CASA NAVARRO
X , Desde 1997
RESTAURANTE ASADOR
(/’ )( ( SELECTAS CARNES A LA BRASA
/‘\. .

Avda. Mare Nostrum, 32
Playa Patacona
(junto Malvarrosa)

Alboraia. 96 372 00 27

§ Los mejores arroces de Valencia,
mas de treinta tipos de arroces
en carta, paellas, caldosos, me-
10s0s... Pescados y mariscos fres-
cos del dia, calderetas de pescados, postres caseros. Amplia
bodega. Casa antigua restaurada junto al mar, con comedores
interiores y terrazas. Un lugar privilegiado en la playa.

ALBORAYA LA MAR SALA

NUEVO CONCEPTO ALMUERZO

www.lamarsaladeldosel.es

PLAYA DEL DOSEL - CULLERA

VALENCIANO

Tel: 96 174 63 80
Avda. del Dosel, 49

CLESTION DE GUSTO

Para anunciarse en eslo seccion:
96 399 22 04
levante.publicidod@epi.es



