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N¼mero 3553                                     Fecha 18 de Mayo de 2017 

EE.UU., Canad§ y  
Brasil gastaron m§s 
que nunca en vino    

espa¶ol durante 2016, 
con subida tambi®n en 

M®xico 
Los cuatro principales 
mercados americanos 
aumentaron su inver-
si·n en vino espa¶ol 
el pasado a¶o, alcan-
zando m§ximos hist·-
ricos en tres de ellos: 
Estados Unidos, Canad§ y Brasil. Por su parte, M®xico realiz· su 
segundo mayor gasto en vinos espa¶oles hasta la fecha, solo por 
debajo del registrado en 2014. Todos son mercados muy enfoca-
dos en los vinos espa¶oles con mayor valor a¶adido, especial-

mente en los envasados, con menor presencia del granel, lo que se traduce en precios muy superiores a 
la media de exportaci·n de vino espa¶ol. 

A nivel global, Estados Unidos y Canad§ aumentaron sus importaciones respecto a 2015, m§s en valor 
que en volumen gracias al excelente desarrollo un a¶o m§s del vino espumoso, liderado por Italia. Los 
vinos espa¶oles baten r®cords en ambos mercados en t®rminos de valor, aunque a¼n siguen lejos de las 
cifras obtenidas por italianos y franceses. Por su parte, M®xico aument· sus importaciones m§s en volu-
men que en valor al bajar el precio medio, por la mejor evoluci·n del vino a granel, especialmente chi-
leno. Espa¶a se mantiene como primer vendedor en valor aunque ha sido superado por Chile en volu-
men. Brasil fue el ¼nico de los cuatro que redujo su inversi·n en vino en 2016, sobre todo por el desplo-
me del Champagne. Chile y Argentina repiten como primeros proveedores de forma destacada en el mer-
cado brasile¶o, con Portugal como primer vendedor europeo. 

Informes completos en www.oemv.es 

El Vino al D²a 
Vuelve a llover en mu-
chas zonas de La Man-
cha. M§s bien con tor-
mentas que est§n pro-
duciendo algunos da-
¶os por el granizo, pero 
tambi®n beneficio debi-
do a que donde llueve 
lo hace con bastante intensidad, por lo 
que a quien tiene la suerte que solo le 
caiga agua le hace un gran beneficio. 

Como siempre se ha dicho, el granizo no 
hace mala una cosecha, aunque siem-
pre se lleva su pellizco de cosecha y al 
que le pilla le hace polvo. Veremos el 
alcance que est§ teniendo las tormentas 
de hoy. 

E l  P e r i · d i c o  d e l  v i n o  e s p a ¶ o l 

 

DIARIO 

http://www.mamertodelavara.es/
http://oemv.us3.list-manage1.com/track/click?u=80422b252cdc06fc7ae63eef8&id=0aa2bf11cb&e=00ce69d31c
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E-mail  

javier@elcorreodelvino.com  

www.elcorreodelvino.com  

Director JAVIER SćNCHEZ-MIGALLĎN ROYO  

SUSCRIPCIONES 105 EUROS AL A¤O. 

 

Vino Blanco Fermentaci·n tradicional 2,55-2.60ú HÜ (425-440Ptas.) 

Vino tinto comercial 5-7 puntos de color 2,70-3 ú HÛ (475-500Ptas.)  

Varietales, entre 3,30 y 4 euros como norma general, aunque es-
tos vinos pueden variar 

Mostos de primera 2,70 ú HÜ (450-475 Ptas.) 

Mostos de segunda 2,50-2.60 úHÜ (420-450Ptas.) 

Precios del vino 

 
PRODUCTO Y ESPECIFICACIONES 

UNIDAD POSICIčN COMERCIAL SEMANA 
02-08/03/15 
2015 

SEMANA 
9-15/03/15 
2015 

VARIA-
CIčN 

Vino blanco mesa 
R. (UE) 479/2008 y 144/2013 

hgdo Granel salida bodega 2,62 2,76 0,14 

Vino tinto mesa 
R. (UE) 479/2008 y 144/2013 

hgdo Granel salida bodega 3,14 3,21 0,07 

PRECIOS SEMANALES DEL VINO, SEGĐN DATOS DEL MAGRAMA 

Estos datos se actualizaran todas las semanas, los martes 

http://www.mapama.gob.es/es/estadistica/temas/estadisticas-agrarias/economia/precios-medios-nacionales/pmn_historico.asp?codigo=6
http://www.mapama.gob.es/es/estadistica/temas/estadisticas-agrarias/economia/precios-medios-nacionales/pmn_historico.asp?codigo=7
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Estados Unidos gast· 344  
millones de d·lares en vino 
espa¶ol en 2016, m§ximo  

hasta la fecha 
EE.UU. aument· sus importaciones de vino un 1,1% en volumen 

y un 3,2% en valor, hasta superar los 1.115 millones de litros y los 5.550 millones de d·lares. Es el segun-
do mayor volumen adquirido tras el de 2012, y el mayor gasto hasta ahora. 

Espa¶a gana cuota como s®ptimo proveedor en volumen (+5,3%) y supera a Argentina en el quinto puesto 
en valor (+2,5%), batiendo r®cords en este ¼ltimo aspecto. A¼n sigue lejos de... (LEER MĆS)http://
www.oemv.es/esp/-oemv.php 

El vino espumoso lidera un 
a¶o r®cord para las                 

importaciones de vino en  
Canad§ 

Canad§ import· 415,7 millones de litros de vino (+0,5%) en 
2016 por valor de 2.350 millones de d·lares (+2,3%), sus ma-

yores compras hasta la fecha. Muy buenos datos para vinos espumosos y envasados espa¶oles, con des-
plome del granel. Destaca el excelente desarrollo del vino espumoso, liderado por Italia. 

El vino envasado supuso cerca del 70% del volumen y del 90% del gasto total. Espa¶a represent· en 
torno al 5,5% de estas compras, cuota relativamente baja, al igual que ocurre en... (LEER MĆS) http://
www.oemv.es/esp/-oemv.php 
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M®xico bate r®cords en     
importaci·n de vino, con  
Espa¶a como primer           
vendedor en valor 

Las importaciones mexicanas de vino crecieron un 13,8% en 
t®rminos de volumen y un 5,2% en valor durante 2016, hasta 
superar los 68 millones de litros y los 236 millones de d·lares. 

Estas cifras marcan m§ximos hist·ricos en el pa²s centroamericano. 

Espa¶a lider· el valor de las importaciones con 66,8 millones de d·lares, si bien ha sido superado por Chi-
le pese a registrar... (LEER MĆS) http://www.oemv.es/esp/-oemv.php 

Brasil reduce m§s del 40% su               
inversi·n en Champagne 

Brasil aument· un 12% en volumen de vino importado en 2016, hasta rozar los 92 millones de litros, r®-
cord hasta la fecha. No obstante, la inversi·n baj· un 1,6% hasta los 967,6 millones de reales, por la fuerte 
ca²da del vino espumoso, sobre todo Champagne. 

Chile gana cuota como primer proveedor con alrededor del 45% de las compras totales, seguido de... 
(LEER MĆS) http://www.oemv.es/esp/-oemv.php 

PRESENTACIčN MARTĉN CčDAX 
"El comprador espa¶ol de vino: C·mo ha evolucionado y qu® espera de nosotros" 
Juan V§zquez, director general de Bodegas Mart²n C·dax, realiz· una presentaci·n durante la jornada 
inaugural de FENAVIN, el pasado martes 9 de mayo en Ciudad Real., en el seminario organizado junto al 
OeMv | DESCARGAR PRESENTACIčN http://www.oemv.es/esp/-oemv.php 

Cooperativas Agro-alimentarias de 
Espa¶a presenta su posici·n para el 
sector del vino en las negociaciones 

Mercosur - UE 
Juan Corbal§n, delegado en Bruselas de Cooperativas Agro-alimentarias de 
Espa¶a ha destacado que el sector del vino contribuye en m§s de 7.000 millo-
nes de euros al balance comercial positivo de la UE, y que el acuerdo de Merco-
sur puede ayudar al sector europeo si se mejoran los problemas a los que nues-
tras exportaciones deben hacer frente. 

http://www.agronewscastillayleon.com Tal y como ha se¶alado, son necesarias las mismas condiciones 
de acceso al mercado que los vinos de Chile y Argentina, los cuales no deben hacer frente a las grandes 
tasas que sufren los vinos europeos. Adem§s, ha solicitado un alineamiento de las normas de etiquetado 
y pr§cticas enol·gicas con las de la Organizaci·n Internacional del Vino, as² como reducir la burocracia, 
la seguridad en el pago y la protecci·n de las IGs como Rioja. Sin embargo, ante las casi totales conce-
siones europeas que ya tienen los vinos argentinos, desde Cooperativas Agro-alimentarias de Espa¶a 
se ha pedido mantener el arancel europeo al mosto argentino, crucial para mantener el equilibrio entre el 
mercado de vino de importaci·n. 

La UE representa el 60% de la producci·n mundial de vino pero su consumo interno ha descendido 
en los ¼ltimos a¶os. Esta disminuci·n ha provocado que las exportaciones sean un factor clave para 
mantener la competitividad del sector y su contribuci·n al crecimiento econ·mico y el empleo. Tal y co-
mo ha destacado Juan Corbal§n, actualmente, la UE tiene un balance negativo en el sector del vino con 
los pa²ses de Sudam®rica. Se importa vino de Mercosur, sobre todo argentino, por un valor de 170 millo-

http://www.agronewscastillayleon.com/cooperativas-agro-alimentarias-de-espana-presenta-su-posicion-para-el-sector-del-vino-en-las
http://www.agronewscastillayleon.com/cooperativas-agro-alimentarias-de-espana-presenta-su-posicion-para-el-sector-del-vino-en-las
http://www.agronewscastillayleon.com/cooperativas-agro-alimentarias-de-espana-presenta-su-posicion-para-el-sector-del-vino-en-las
http://www.agronewscastillayleon.com/cooperativas-agro-alimentarias-de-espana-presenta-su-posicion-para-el-sector-del-vino-en-las
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nes de euros y se exporta a Mercosur, sobre todo a Brasil, por un total de 139 millones de euros. Ade-
m§s, las exportaciones argentinas de vino a la UE han aumentado un 21% en volumen y un 51% en va-
lor entre 2014 y 2016. A pesar de ello, Brasil, principal mercado de vino de Mercosur, es importador mun-
dial n¼mero 16 en volumen y n¼mero 14 en valor, con m§s de 120 millones de potenciales consumidores 
de vino. 

En la jornada organizada por las organizaciones que representan a los agricultores y cooperativas euro-
peos, COPA-COGECA y el comercio agroalimentario europeo, CELCAA, ha participado la Comisi·n Eu-
ropea y los Estados miembro. A lo largo de la misma se ha debatido sobre los retos de otros sectores 
como los ganaderos, frutas y hortalizas, y leche. Cooperativas Agro-alimentarias de Espa¶a ya traslad· 
el a¶o pasado en un evento similar sus puntos de vista con respecto al sector de c²tricos y ajo, dos secto-
res que pueden salir perjudicados con este acuerdo. 

La UE y los pa²ses Mercosur (Brasil, Argentina, Paraguay, Uruguay) relanzaron las negociaciones 
para llegar a un acuerdo comercial en 2010 y en mayo de 2016 ambos bloques intercambiaron las 
ofertas comerciales. Las negociaciones est§n en una fase clave, y el sector agroalimentario es 
uno de los principales puntos en las discusiones, por ello es necesario trasladar la importancia 
del sector del vino tanto en la UE como en Espa¶a y los retos a los que se enfrenta, dado que la 
intenci·n pol²tica es alcanzar un acuerdo a finales de 2017. 

El arte ¼nico del ensamblaje 
La UR acogi· un taller de ensamblaje de vinos 
con la presencia de Pedro Ballesteros 
La Asociaci·n del Barrio de la Estaci·n y la Universidad de 
La Rioja organizaron el lunes el 'Taller de Ensamblaje de 
Vinos Pedro Ballesteros MW', dirigido a estudiantes 
del Grado de Enolog²a de la UR, que cont· con la participa-
ci·n del ¼nico 'Master of Wine' espa¶ol y los en·logos Agus-
t²n Santolaya (Bodegas Roda), Alejandro L·pez (Bodegas 
Bilba²nas) e Isaac Muga (Bodegas Muga). La idea de esta 
actividad era profundizar en las claves del ensamblaje, un 
arte esencial en la producci·n de vinos de calidad y particu-
larmente caracter²stico de los vinos cl§sicos de Rioja. 
Cada uno de los tres en·logos propuso un reto a los 70 
alumnos de Enolog²a de la UR con la idea de que ellos por 
s² solos profundizaran en las f·rmulas que cada una de las 
tres bodegas tiene para la elaboraci·n de sus reputados cal-
dos. Comenz· Agust²n Santolaya, que explic· el origen 
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de Roda y dos conceptos fundamentales en la elaboraci·n de 
sus vinos: las maduraciones en frutas rojas (notas de espe-
cias dulces y una festiva frescura, cereza) y frutas negras 
(hondas, casi siempre dominadas por la ciruela, acompa¶ada 
de notas minerales, chocolate, sensaciones bals§micas). Pu-
so cuatro muestras (dos de cada una de las maduraciones) 
para que fueran identificadas y a partir de ese momento crear 
con su mezcla dos vinos diferentes. 
Alejandro L·pez, antiguo alumno de la UR, relat· la histo-
ria y los or²genes de Bilba²nas, su vinculaci·n centenaria 
a Haro y la trayectoria de sus 111 vinificaciones. La idea era 
elaborar la mezcla de un futuro reserva y otro gran reserva 
con cuatro muestras diferentes. Dos tempranillos de 2015 de 
dos vi¶edos diferentes para el reserva, y un tempranillo en 
vaso de 40 a¶os y un graciano para el gran reserva. Se trata-
ba de dar equilibrio a las mezclas, en una buscando un vino 
de trago m§s largo y de car§cter gastron·mico y el segundo, 
un vino con la suficiente acidez para pervivir a lo largo de los 
a¶os. La mezcla sabia y perfecta con el graciano resultaba 

esencial. 
Momentos del taller de ensamblaje celebrado el lunes en la Universidad de La Rioja. :: A. A. 

Por ¼ltimo, Isaac Muga diferenci· sus muestras con las cuatro variedades fundamentales de su 
bodega: tempranillo, garnacha, graciano y mazuelo. Los alumnos ten²an que descubrir que mues-
tra se correspond²a con cada variedad y a partir de ese momento, crear su propio Torre Mu-
ga ajustando la mezcla a la idea de equilibrio, profundidad y las notas caracter²sticas de todas las 
variedades y su respuesta al conjunto final. 
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