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Cuestionde Gusto

SUPLEMENTO DE VINOS Y GASTRONOMIA

Utiel-Requena seviste de gala
paraentregarlos premios DiVino

VICENTE MORCILLO VALENCIA

M El Consejo Regulador de la Denomina-
cion de Origen Protegida Utiel-Requena
celebrd el pasado jueves en el hotel Wes-
tin de Valencia la sexta edicién de la gala
de entrega de premios «DiVino», enla que
este afio serindi6 homenaje a siete perso-
nasy colectivos que, de un modo u otro,
han contribuido ha ensalzar la calidad de
los vinos elaborados en esta denomina-
cién de origen.

Lasinstalaciones del hotel Westin de Va-
lencia fueron el escenario elegido para ce-
lebrar un evento que congregé a gran par-
te del sector del vino valenciano, la politi-
ca, la enologia y la sociedad valenciana. El
periodista Onofre Valldecabres condujoun
acto por el que desfilaron la investigadora
Amparo Querol (premio DiVino Investiga-
cién), el presidente de FASCV Francisco
José Cano (DiVino Gastro), el historiador
Ricardo Garcia (DiVino divulgacién), el
propietario de Chozas Carrascal Julidn L6-
pez (premio DiVino a la innovacién vitivi-
nicola), el ingeniero agrénomo José Vicen-
te Guillem (DiVino a la trayectoria profe-
sional), la directora del IVC+R Carmen Pé-
rez (DiVino Institucién), y el presidente de
la Generalitat Alberto Fabra (DiVino de Ho-
nor).

Durantela gala, el presidente del Conse-
jo Regulador de la Denominacién de Ori-
gen Protegida Utiel-Requena, José Luis Ro-
bredo senalé que «El nombre del premio
“Di, Vinos de Utiel-Requena” de manera
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implicita es un eslogan que queremos que
seinterprete como “pide vinos de Utiel-Re-
quena”, al tiempo que premiamos a perso-
nas y organismos que hacen realidad que
estamarca sea paralos consumidores sim-
bolo de prestigio y calidad». Robredo tam-
biénrecorddlanecesidad de «<incrementar
la productividad y la calidad de la produc-
cién con tecnologia de tltima generacion,
porque sélo asi se podra solucionar a corto
ymedio plazolasupervivenciadel produc-
tor, evidentemente con unaagricultura sos-
tenible, respetuosa con el medio ambiente
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celebrando el certamen en Utiel

ybasada en la competitividad y en la auto-
suficiencia».

Trasrecoger su premio honorifico, Fabra
destacd el sector vitivinicola en la comarca
Requena-Utiel como «fuente de riquezay
empleo», haciendo hincapié en la interna-
cionalizacién del colectivo, que les ha lle-
vado a «estar presentes en mas de 64 pai-
ses». Por ultimo, el presidente de la Gene-
ralitat constaté «el orgullo que sientela Ge-
neralitat por el sector agroalimentario,
ejemplo de compromiso con la actividad
econdmicay con el territorio.
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La Ruta del Vino
sirvemasde 4.000
tapas durante el
finde semana

V. MORCILLO REQUENA

B El «Crujiente de Morcilla» elaborado por
el Restaurante Los Cubillos de Requena ha
sido elegidalamejortapapor el Jurado Pro-
fesional de la III Edicién de Tapeando la
Ruta, organizada porla Ruta del Vino Utiel-
Requena. El jurado ha valorado positiva-
mente la creatividad y el uso de un produc-
totipico delazonacomo eslaMorcilla, para
la elaboracién de la tapa ganadora. En se-
gundo lugar, sorprendi6 lamezcla de sabo-
resdel Vasito de Pulpo alavinagreta con fru-
tos secos y miel del Restaurante Genaro de
Fuenterrobles. El tercer premio fue parala
original Mini Burguer de Jamoén yreduccién
de Pedro Ximénez con cebolla carameliza-
dade Casa Cabriel Alojamiento Rural de Vi-
llargordo del Cabriel.

Juntoalostres establecimientos premia-
dos, el Restaurante Alejo, el Hotel La Villay
la Carniceria Emilia la Villa, sirvieron mas
de4.oootapasdurantelastresjornadas que
durd el evento que tuvo lugar en la Plaza de
laVilla de Requena. Por su parte las bode-
gas Domino de la Vega, Hoya de Cadenas,
Covinas, Pasiego, Finca Ardal y Vegalfaro
ofrecieron un variado repertorio de vinos
tintos, blancos, rosados y cavas que mari-
daron a la perfeccion con la oferta gastro-
nomicaexistente. Ademas, los organizado-
res plantearon el «CavaClub», un espacio
en el Patio de Armas del Castillo en el que
los nueve elaboradores adscritos a la Aso-
ciacion de Cavas de Requena ofrecieron
una degustacion de sus mejores espumo-
sos en horario nocturno.

La DOP Alicante suma dos galardones «Gran
Oro» en la ultima edicion de los Zarcillos

V. M. VALENCIA

B La DOP Alicante hasidouna delas triun-
fadoras en la tiltima edicién de los premios
Zarcillos, celebrados en Valladolid. Dos re-
ferencias contraetiquetadas con el sello de
esta Denominacion de Origen Protegida
han logrado el maximo galardén que en-
trega el certamen, el «Zarcillo Gran Oro». Se
trata del vino tinto Tarima Hill 2011, de bo-
degas Volver; y el dulce de Moscatel «Mos-

catel Reserva 2012» producido por la coo-
perativa San Vicente Ferrer de Teulada.

Ademas de estos dos galardones, los vi-
nos alicantinos han sido los tnicos valen-
cianos en la relaciéon de galardonados con
el Zarcillo de Oro, reconocimiento que han
recibido el Laudum Nature Petit Verdot
2008 de bodegas BocopayRiuRau 2011 de
bodegas Xalé.

El cuadro de honor de este prestigioso

concurso de vinos internacional se com-
pleta con el listado de galardonados con el
Zarcillo de Plata, en el que aparecen cinco
bodegas valencianas con un total de once
referencias. Se trata de Covifas (Al Vent
blancoyAula Merlot), Murviedro (Dulce de
Murviedro y Cueva del Perdén), Unién Vi-
nicola del Este (Lagrima Real y Vega Medien
Rosé), Bocopa (Sol de Alicante, Castillo de
Alicante, Coto de Alicante y Laudum Char-

donnay) y bodegas Volver (Volver 2011).

Por otra parte, en los recientemente fa-
llados premios Baco aparece una etiqueta
valenciana entre las galardonadas en la ca-
tegoria de dulces. Se trata de Dulce de Es-
trella 10, de bodegas Murviedro, que ha ob-
tenido la medalla de plata. Ademas, los vi-
nos Juan de Juanes y Sol de Reymaos (pro-
ducidos por La Vifia y Cheste Agraria res-
pectivamente y comercializados por Ane-
coop) han sido premiados en la tltima edi-
cién de los premios «Nuevo Vino»; mien-
tras que el Marina Espumante (Bocopa)yel
Dulce de Constantia (Madrofiera) han sido
reconocidos por su calidad en el certamen
«Premios Vino y Mujer».
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