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Cuestion de Gusto

SUPLEMENTO DE VINOS Y GASTRONOMIA

Bobal y PAC centran la atencion
enlasjornadasde Utlel-Requena

4 Cesareo Goicoechea (Magrama): «Es fa primera vez que el sector vitivinicola se ve afectado
por una modificacion global de la Polltlca Agrlcola Comun de Ia Unidn Europea»

VICENTE MORCILLO UTIEL

M Laqiltima reforma dela PAC, laimplan-
tacién de nuevas tecnologfas para la mo-
nitorizacién dela produccién deuvaylas
investigaciones relacionadas con la clo-
nacién de la variedad de uva Bobal (au-
téctona de la comarca Requena-Utiel)

fueronlos principalestemasabordadosel .

pasado lunes en la Bodega Redonda de

Utiel (sede del Consejo Regulador de la

DOP Utiel-Requena) con motivo de la ce-
lebracién dela decimosexta edicién delas
Jornadas de Innovaci6n e Investigacién
Vitivinicola que organiza anualmente el
citado organismo regulador.

José Luis Robredo, presidente del co-
lectivo, fueel encargado deinaugurar esta
serie de conferencias, en las que intervi-
no José Blasco, del Instituto Valenciano de
Investigaciones Agrarias (IVIA), quien ha-
blé sobre las nuevas tecnologias para la
monitorizacién de la produccién y cali-
dad de la uva. A continuacién fue Ces4-
reo Goicoechea, consejero de la Direccién
General de Producciones y Mercados
Agrarios del Ministerio de Agricultura,
quien tomé la palabra para hablar sobre
la profunda medificacién de la PAC del
pasado mes de junio, que «por primera
vezafectaal sectorvitivinicola, sobre todo
en loreferente a la modificaci6n del régi-
men de plantaciones».

Domingo Salazar, catedrético de viti-
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cultura de la UPV, lamentd la pérdida de

* datos y conclusiones obtenidos a raiz de

laseleccién clonal dela Bobal iniciada en
ladécadadelos ochentaen su exposicién
sobre la importancia de la seleccién clo-
nal en un varietal delas peculiaridades de
éste. Salazar afiadi6 que entrela seleccién
realizada en su momento aparecieron
muestras de Trepat, un varietal muy si-
milar al Bobal cuyo uso esta autorizado
porlaDO Cava.

El propio Salazar (que sustituy6 a Bru-
no Murciano, quien por problemas de
agenda no pudo estar presente), el inge-
niero técnico agricola Antonio Salinasy el
periodista Llufs Ruiz Soler protagoniza-
ron una mesa redonda moderada por el
secretario del CRDOP Utiel-RequenaJosé
Alfonso Sierra que sirvié de predmbulo
para la clausura de las Jornadas, presidi-
da por el Secretario Autonémico de Agri-
cultura Joaquin Vafié.

| LaRuta del Vino

firma un convenio
de colaboracion
| con la Diputacién

CUESTION DE GUSTO REQUENA

B La Ruta del Vino delaDOP Utiel-Reque-
na y el Patronato Provincial de Turismo
«Valencia Terrai Mar» han firmado un con-
venio de colaboracién econémica para la
difusién delaRuta del VinodelaDOP Utiel-
Requena como producto turfstico del inte-
rior de la Provincia.

El pasado Miércoles 31 de Julio el Dipu-
tado de Turismo, Ernesto San Juany el Pre-
sidente delaasociacién Ruta del Vino, Luis
Gil-Orozco Esteve, mantuvieron un en-
cuentro en la sede del organismo provin-
cial en donde se firmé dicho convenio de
colaboracién, que ayudard alaimplemen-

‘tacién del Plan de Marketing que el colec-

tivo consede en Requenahadisefiado para
el2e13.

Por su parte, el Diputado de Turismo
manifesté elapoyo de estaentidad alaRuta

del Vino de Utiel-Requena como genera-

dora de un producto de interior competi-
tivo, como es el caso del enoturismo,

Segtin palabras del Presidente delaRuta
«el apoyo econ6émico de la Diputacién de
Valencia supone un importante empuje
para nuestra asociacién, ya que nos per-
mitiré realizarmasaccionesde promocién
quelleven mas turistas a nuestros estable-
cimientos».

Durante este afio, la Ruta del Vino rea-
lizara diversas acciones de promoci6n,
como es el caso de la pasada edicién de
«Tapeando la Ruta, fi I enogastro-
némico en el que se sirvieron més de
4.000 tapas.

La Feria Requenense del Vino alcanza su XXIII edicion
conla novedad de estrenar un nuevo emplazamlento

V. M. VALENCIA

M Casi una veintena de bodegas ubicadas
en la comarca de Requena-Utiel han con-
firmado su presencia enla vigésimo terce-
raedicién delaFeria Requenense del Vino
(Ferevin), que este afio se celebrar4 del 29
de agosto al 1 de septiembre en el recien-
temente inaugurado Recinto Ferial de Re-
quena.

Precisamente el cambio de emplaza-
miento ser4 la principal novedad del cer-
tamen, que volverd a estar protagonizado
porlos nuevos vinos elaborados conlava-
riedad de uva Bobal, los grandes caldos de
lazona ylos cavas producidos en el térmi-
no municipal de Requena. Después de
ocho ediciones ubicidndose en el tramo
sexto de la céntrica avenida Arrabal (ini-
cialmentese celebré durante décadayme-
dia en.el parque de La Glorieta —junto al
ayuntamiento—), el epicentro de Ferevin
vuelve a desplazarse para ubicarse en un
recinto ferial permanente que fueinaugu-
rado el pasado mes de febrero con motivo
de la vigésima edicién de.la Muestra del
Embutido.

Al margen del cambio de emplaza-
miento, la Feria Requenense del Vino ha

Cerca de una veintena de bodegas participan este afio en Ferevin. cuesnon oe custo

disefiado un completo programa de acti-
vidades paralelas que se dardn a conocer

en el transcurso de la presentacién oficial__

del certamen, programada para el préxi-
mo 22 de agosto en la sede permanente

que el colectivo tiene en la Cuesta de las
Carnicerias de Requena, en pleno casco
antiguo dela ciudad. Entre ellas destacala
catacomentada devinosblancos, rosadoes,
crianzasyreservas que tendré lugar el pré-

ximo viernes 30 en el Claustro del Museo
Municipal de Requena, la reahzacnén del
Concursode Vinos q

financiera Cajamar, o el Concurso Popular
de Catadores de Vino, que este afio alcan-
za su sexta edicién.

Como viene siendo habitual desde su
origen, los productos expuestos en Ferevin
podrénser degustados mediantela adqui-
sicién de bonos de degustaci6n. Juntoalos
vinos de las casi veinte bodegas que parti-
cipardn este afio en Ferevin, también se
podrén degustar los bollos y productos de
panaderia elaborados porla Asociacién de
Panaderos Artesanos del Bollo de Reque-
nay los quesos producidos por la peque-
fia empresa Hoya de la Iglesia, ubicada en
lap de Los Ped

Porotra parte, losresponsables dela or-
ganizacién del certamen vinfcola han re-
novado diversos acuerdos de colaboracién
con varias empresas, entre ellas Renfe. En
el citado convenio se establece la posibili-
dad de que aquellos visitantes que certifi-
quen mediante el correspondiente billete
que han llegado en tren o AVE a Requena
puedan obtener un 30% de descuento en
la adquisicién de tickets de degustacién.




