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Vifia Aljibes
Precio: 4-5 €.
Afiada: 2013.
Origen: Vino
de la Tierrade
Castilla-La
Mancha.
Variedad:
syrah. Bodega:
Los Aljibes. 91
88434 72.

Tenue

Precio: 7 €.
Afada: 2013.
Origen: D. 0.C.
Rioja. Varie-
dad principal:
tempranillo.
Bodega:
Palacios

Vinoteca. 941
444 418.

Fragantia Raiz Carreduenas
Precio: 6-7 €. Precio: 10 €. Precio: 67 €.
Anada: 2013. Anada: 2013. Anada: 2013.
Origen: Vino de Origen: D. 0. Origen: D. O.

la Tierra de Ribera del Cigales.
Castilla-La Duero. Varie- Variedad:
Mancha. dad: temprani- tempranillo.
Variedad: syrah. llo. Bodega: Bodega:
Bodega: Finca Raiz y Paramo Concejo. Valoria
Constancia. 91 de Guzman. la Buena. 983
490 37 00. 947 541191. 502 263.
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Vinos de primavera

Frescura en boca

Una seleccion de flamantes rosados

dispuestos a ser disfrutados en la copa con

sus aromas florales y de suave fruta roja

JUAN FERNANDEZ-CUESTA
na rafaga de frescura,
un tiempo de primave-
ra, unas notas de cere-
za, fresa 4cida en oca-
siones y, por supuesto,
ligereza. Aungue no es
inconstancia. Un vino rosado a la
mesa es una suave bendicién, como
si esos aromas en la boca se convir-
tiesen en un caramelo de cereza, pero
de esos que no pesan. Un vino rosa-

do, tan denostado por muchos, es un

camino para que los que piden una
cerveza emprendan el cambio y se
pasen a la belleza. Desde el color, re-
bajado al salmé6n por muchas bode-
gas mientras algunos mantienen el
rosado, hasta entretenerse con sus
aromas florales y de suave fruta roja
como una macedonia con un togue
de nata y acabar en la boca comién-
dose un fresén o esa reiterada cere-
za. Todo esto es un vino rosado. Y
es una certeza.

Tan certeza como los que aqui les
presentamos responden al gusto co-
mun de todos los ptblicos, aunque
no estén todos los que son porque la
afiada 2013 no fue buena compafie-
ra a la hora de elaborar con pronti-
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tud los vinos y van saliendo con mu-
cho retraso al mercado, hasta dos me-
ses mds alla de lo que era sentencia.
Aungue a la vez lo que ha provocado
esta afiada es una calidad superior
en muchos rosados si comparamos
con otras épocas. De todos los pre-
sentados, no podria escoger solo uno
porque cada uno es distinto, aunque
lo mismo parezcan. Un mundo de
uvas distintas, desde la syrah a la bo-
bal, y la garnacha y la tempranillo, y
las mezclas.

Hemos efectuado un aparte con

“la uva bobal y dos de sus vinos de

Utiel-Requena: Al Vent y Bobal de
Sanjuan, espléndidas muestras de
vino rosado de Valencia. Y dejamos
para un tiempo futuro pero cercano
algunos otros como Edetaria (Bode-
gas Edetaria) o Toros de Guisando
(Bodegas Fuentegalana). Incluso pre-
sente, como el excelente Pago del Vi-
cario Petit Verdot ya publicado. En
fin, elijan lo que elijan sera buena
eleccién la hecha.
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- Muga

Precio: 6 €.
Afiada: 2013.
Origen: D. 0. C.
Rioja. Varieda-
des: garnacha,
viuray
tempranillo.
Bodega: Muga.
Haro. 941 311
825.
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Bardnde Ley Ercavio Gran Feudo
Precio: 6 €. Precio: 6 €. Precio: 4,50 €.
Afiada: 2013. Anada: 2013. Afiada: 2013.
Origen: D.O.C. Origen: Vino Origen: D. O.
Rioja. Varie- Tierra de Navarra.

dad principal; Castilla-La Variedad
garnacha. Mancha. principal:
Bodega: Barén Variedad: garnacha.

de Ley. Menda- tempranillo. Bodega: Gran
via. 948 69 43 Mads que Vinos. Feudo. 948
03. 925122 281. 811 000.
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