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Durante 7 dias, Alzira volvié a convertirse en el epicentro de la
gastronomia valenciana gracias alas V Jornadas Gastronomicas
del restaurante Cami Vell. Organizadas por los hermanos Ivany
Toni Lépez, al frente de este emblemético local de la Ribera, del
24 de febrero al 1 de marzo reunieron en sus fogones areconoci-
dos cocineros tanto autdctonos como del resto de Espafia.

Alejandro Platero, del Restaurante Mulandhara y Julio Colo-
mer del Restaurante Ciro, ambos de Valencia, Manuel Alonso
del restaurante Casa Manolo de Daimds, Teresa Gutiérrez del
restaurante Azafran de Villarobledo, Mauro y Luis Barrei-
ro de La Curiosidad, restaurante andaluz situado en Puerto
Real, Cadiz y los propios Ivén y Toni Lépez de Cami Vell fueron
los protagonistas de estas jornadas que ya se han convertido

enunreferente y cita ineludible afio tras afio para los amantes
de labuena cocina de Alzira y la provincia de Valencia.

Cursos de cocina
en el "Ricard
Camarena Lab”

Ricard Camarena Lab by Mufioz Bosch es un nuevo espacio
ubicado en el Mercado de Coldn de Valencia, creado por el
prestigioso cocinero Ricard Camarena, con el objetivo de pro-
piciar la innovacién gastrondmica y la experimentacion. En él
se estan celebrando eventos, talleres y cursos que Ricard y su
equipo imparten para aficionados y profesionales del sector.
Los talleres, en los que pueden participar unas 30 personas,
tiene lugar los sdbados de 10.00 a13.00 horas hasta el proximo
5 de mayo. Las reservas se pueden realizar a traves del mail
mcarmen@ricardcamarena.com o del teléfono 963 740 509.

La FEHV acoge
un ciclo de

catas de la DO
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El pasado lunes 31
de marzo se inicio
un ciclo de catas
que el Consejo Re-
gulador  Denomi-
nacion de Origen
Utiel-Requena esta
realizando en la
sede de la Federa-
cidn de Hosteler{a de Valencia para todos sus asociados. La
primera cata fue ofrecida por Eduardo Coy, jefe del servicio de
certificacién del CRDO Utiel-Requenay en ella se presentaron
5 variedades de vinos de la zona. Dentro del programa previs-.
to, las proximas catas tendran lugar los préximos dias 28 de
abril y 26 de mayo de nuevo en la sede de la FEHV (Calle Ontin-
yent, 3y 5 bajo). Estas catas son gratuitas para los asociados
de laFEHV, pero las plazas son limitadas, por lo que se ruegaa
todos aquellos que quieran participar en ellas, confirmen asis-
tencia al correo prensa@fehv.es.



