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Cuestionde Gusto

SUPLEMENTO DE VINOS Y GASTRONOMIA

Los otros <Bobales»

» Con un potencial de produccion casi ilimitado, endlogos y bodegueros de la comarca Requena-
Utiel siguen apostando por la diferenciacion como argumento para conquistar al consumidor

VICENTE M. REQUENA

B Durante anos, la DOP Utiel-Requena ha
contado con un tesoro que, aunque ala vis-
tadetodoelmundo, pareciaescondido para
los consumidores. La uva Bobal —que ac-
tualmente representa el 75% dela extension
de vifiedo de esta region vitivinicola—
hassido durante demasiados afios un
actor secundario, de reparto, entre
un elenco de variedades
de uva que, apoyadas
por buenas elabora-
cionesy eficaces cam-
panasdemarketing, se
ganaban afada tras
anadaelrespeto delos
aficionadosalmundo
delvino.

Por fortuna,
esasituaciénha
cambiado, vy
hoy la Bobal es
una uva respe-
table yrespeta-
da tanto por el
sector profesio-
nal (viticultores
y endlogos han
sabido adaptar
sus métodos a
las cualidades
de esta uva)
como por los
consumidores,
que comienzan
adecantarse dema-
nera cada vez mds mayoritaria hacia tintos
hechos con esta casta.

Més alla de los tradicionales jévenes y
crianzas elaborados con esta uva (bien sea
demaneraexclusivaoacompanadade otras
castas), algunos endlogosybodegueroshan
buscado unamayor diferenciacién parasus
vinos de Bobal, recurriendo amétodos, sis-
temas y técnicas en campo y bodega que
permiten aportar un valor anadido a sus vi-

nos. Un buen ejemplo es el tinto Cerroga-

Ilina (bodegas CerroGallina), vino elabora-

do en Campo Arcis bajo el asesoramiento

de José Hidalgo que se argumenta en una

pequenaparcelade cepas de Bobal casi cen-

tenarias sometidas a un alto estrés hidrico
para minimizar su produccién de

uva y obtener racimos de mayor concen-
tracion.

Volcado sobre el vifiedo también se pro-
duce el Finca Terrerazo (bodegas Musti-
guillo), un vino de Bobal que nace de la vi-
ticultura de precisién que Toni Sarrién apli-
caasus cultivos para obtener unos racimos
que poco tienen que ver con los que habi-
tualmente produce esta variedad en condi-
ciones normales.

La diferenciacién a partir del terruno es

notable en el Arte Mayor, un vino elabora-
do por Dani Exp6sito en Dominio dela Vega
que se produce a partir de tres anadas dife-
rentes —condistinto grado de crianzaenro-
ble— de una misma parcela de viejos vifie-
dos cultivados en secano.

Las nuevas tecnologias al
servicio de la enologia jue-
gan un papel fundamental
enAlVent (Grupo Covinas),
donde Diego Morcillo recu-
rre a dos técnicas de elabo-
racién basadas en el con-
traste de temperatura para
fijar aromasy sabores.

Por su parte, Bobos
(Hispano+Suizas)

muestra el lado més
«cosmopolita» de la
uva con un vino que
conjuga la viticultura
de Rafa Navarro y la
enologia de Pablo Os-
sorio. Uno de los ulti-
mosenincorporarsea
esta coleccion de ori-
ginales Bobales de
nuevo cufo ha sido
Caprasia (Vegalfaro),
untinto con el que Ro-
dolfo Valiente se aden-
tra en el mundo de la
crianza en anforas de
terracota.

Son buenos ejem-

plos de la nueva realidad
de la versatil Bobal, pero no los tinicos. Eti-
quetas como Pelio Bobal, Sentencia, Oli-
vastro, Duque de Arcas (uno de los prime-
rosvinos quelaDOP Utiel-Requenaha con-
traetiquetado con el nuevo sello de calidad
«Bobal Alta Expresion») o Exuperio repre-
sentan unanuevamanerade entenderlavi-
ticultura y la enologia en la que lo impor-
tante esadaptarlosmétodos de cultivoyela-
boracién a las cualidades de la uva.
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En Botella

ACTIVIDADES
«Ocho vinos, ocho conciertos»
en Chozas Carrascal

P La BBTecay Chozas Carrascal acaban de pre-
sentar una iniciativa que conjuga vino, musicay
enoturismo. Bajo el titulo «Ocho vinos, ocho
conciertos, a partir de este proximo domingo
se desarrollaran una serie de conciertos en las
instalaciones de la bodega, en e término muni-
cipal de Requena. El primer concierto tendra lu-
gar en la sala de barricas el domingo 15 de fe-
brero a las 12 horas con la actuacion de la so-
prano Begofia Martinez y el pianista Jestis De-
bon, que interpretaran canciones de las come-
dias musicales americanas de los afios 20 y 30
bajo el titulo genérico «Anything goes...». Mas
informacion y reserva de plazas llamando al te-
|éfono 96 193 07 08.

ACTUALIDAD
Bocopa lanza la nueva ailada
del Laudum Chardonnay

» Bodegas Bocopa acaba de lanzar esta sema-
na la nueva afiada 2014 de su vino
blanco fermentado en barrica Lau-
dum Chardonnay, un vino que esta-
ba totalmente agotado desde antes
de Junio del 2014 y sale ahora al
mercado con mucha expectacion
después de haber permanecido

en barricas de roble Allier. Con

una serie de 25.000 botellas, es
unvino elaborado a partir de

uvas vendimiadas por la noche
para evitar oxidaciones y poten-
ciar su carga aromatica.
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El concurso de aceites de oliva «Ciudad de

V. M. F. REQUENA

M El ayuntamiento de Utiel y la empresa
AceitesdelasHerasacaban de poneren mar-
cha una nueva edicién —y ya van veinte—
del concurso de aceite de oliva virgen extra
de la Comunitat Valenciana «Ciudad de
Utiel», un certamen que cuenta con la cola-
boracién de la Conselleria de Presidenciay
Agricultura, Pesca, Alimentaciény Aguay el
Panel de Catas de Aceite de Oliva de la Co-
munitat Valenciana; y que se ha convocado
para el préximo 15 de mayo.

Elconcurso de aceite de oliva virgen extra
(AOVE) «Ciudad de Utiel» se celebré por pri-
mera vez hace dos décadas con el objetivo
demedir el nivel delos aceites valencianosy
poner envalor suconsumo. Veinte aflos des-
pués, el certamen goza de unamerecidabue-
na reputacion, tanto por el alto nivel de las
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Utiel» alcanza su vigésima convocatoria

Foto de familia de una reciente entrega de premios del concurso «Ciudad de Utiel». cdec

muestras inscritas en cada convocatoria
como por el alto grado de exigencia del co-

mité de cata. Este afio, en el que junto al ci-
tado certamen se disputa el noveno concur-

so de aceites de oliva virgenes ecoldgicos, se
haestablecidoun calendario que se abrira el
préximo nueve de marzo con el comienzo
del periodo de inscripcién y recepcién de
muestras, que concluiré el 30 de marzo.
Como viene siendo habitual en las tltimas
ediciones del concurso, los organizadores
han establecido tres galardones (primer, se-
gundoytercer premio) enla categoria gene-
ral (AOVE). Ademds, se otorgaran dos pre-
mios especiales: el premio especial al mejor
aceite de oliva virgen extra amparado por el
sello dela DOP Aceites de la Comunitat Va-
lencianay el premio especial al mejor aceite
de oliva virgen extra ecoldgico.

El Concurso de AOVE «Ciudad de Utiel»
estdabiertoalaparticipacion detodasaque-
llas empresas aceiteras que tengan su sede
eneldmbito dea Comunitat Valenciana. Los
organizadores solamente admitirdn a con-
curso aquellas muestras que, acreditadas
que han sido elaboradas a partir de aceitu-
nas procedentes de la Comunitat Valencia-
na, forman parte de un lote homogéneo de,
al menos, mil litros.



