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V. M. F. REQUENA

B El Consejo Regulador dela Denomina-
cién de Origen Protegida Utiel-Requena
celebr¢ el pasado lunes la segunda edi-
cion del «Salén de la Bobal en Madrid»,
un evento promocional en el que estuvie-
ron presentes 16 bodegas adscritas a la
Denominacién de Origen: Covifas, Bobal
deSanJuan, Cueva, Hispano+Suizas, La-
torre Agrovinicola, Murviedro, Bodegas
Utielanas, Cerrogallina, Chozas Carrascal,
Dominio de la Vega, Finca San Blas, Pago
de Tharsys, Sierra Norte, Unién Vinicola
del Este, Vera de Estenas y Vicente Gan-
dia. El acto volvi6 a revelarse como todo
un éxito de convocatoria, y cerca de un
millar de profesionales del sector y afi-
cionados a la cultura del vino se acerca-
ron al salén Granados del céntrico hotel
Intercontinental para descubrir las nue-
vas propuestas enolégicas.

Nada mas finalizar este show room, el
presidente del Consejo Regulador, José
Luis Robredo, destacé «el alto nivel de los
visitantes que este ano han acudido a la
cita con los vinos de Bobal. La presencia
de importantes distribuidores, restaura-
dores, sumilleres y periodistas especiali-
zados deja alas claras que el publico ma-
drilefio ya empieza a reconocer y valorar
las caracteristicas delos vinos elaborados
con nuestra variedad autdctona, lo que
nos anima a repetir este tipo de iniciati-
vas durante la préxima campana».

Las declaraciones de Robredo coinci-
den con las sensaciones de los bodegue-
ros, satisfechos y sorprendidos por el alto
interés que ha mostrado el consumidor
madrilefio por estos vinos.

SUPLEMENTO DE VINOS Y GASTRONOMIA

La Bobal vuelve a Madrid

» Casi un millar de personas asisten al evento organizado por la DOP Utiel-Requena el pasado lunes
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Los vinos de Bobal volvieron a protagonizar un evento en Madrid. cuestion be Gusto

ASOCIACION DE ELABORADORES DEL CAVA DE REQUENA

LEVANTE-EMV

La Feria del Cava Valenciano
ya tiene nuevas fechas

P La segunda edicion de la Feria del Cava
Valenciano ya tienn fechas definitivas para
su celebracion. El evento, organizado por
la Asociacion de Elaboradores del Cava de
Requena, se celebrara en el Mercado de
Coldn de Valencia los dias 21, 22 y 23 de no-
viembre. Este afio el certamen contara con

una participacion de doce bodegas, y se in-
crementaran las actividades paralelas,
dando especial protagonismo a la gastro-
nomia de autor maridada con los cavas
producidos en el término municipal de Re-
quena. Por otra parte, el colectivo ha sal-
dado de manera satisfactoria su promo-
cion en Madrid, donde media docena de
bodegas elaboradoras han reunido a un se-
lecto grupo de periodistas especializados
para ofrecer una cata comentada de sus
cavas. El acto, celebrado la pasada semana
en el hotel Villa Real y estructurado en dos
partes perfectamente diferenciadas, sirvio
también para acercarse a los principales
distribuidores y restauradores madrilefios,
que tras el evento han mostrado su interés
por incorporar en sus catalogos y cartas
los cavas producidos por el colectivo. cues-
TION DE GUSTO VALENCIA

Covinas inicia los actos para
conmemorar su 50 aniversario

VICENTE MORCILLO REQUENA

B Con una serie de ponencias que bajo el
titulo «Losretos delas cooperativas parael
2020. Experiencias de éxito» se celebraron
en el salén de actos de Covinas, arrancé el
pasado 28 de octubre un ejercicio marca-
do enrojo en el calendario de esta coope-
rativade segundo grado valenciana, yaque
la entidad celebra su 50 aniversario.

La jornada técnica, dirigida a los con-
sejeros de las diez cooperativas que inte-
gran Covinas y sus socios, estuvo presidi-
da por el maximo dirigente de la entidad,
José Miguel Medina, y conté con la parti-
cipacion del presidente de Grandes Vinos
y Vinedos, Antonio Ubide; el director de
Oviso, Juan Carlos Pozo; y el subdirector
general de la Confederacién de Coopera-

tivas Agroalimentarias de Espana, Agustin
Herrero. Las conferencias fueron clausu-
radas por el director general de Covifias,
José Ignacio Pérez, quien desarroll6 una
ponencia titulada «Todo se puede hacer
sumando».

Hasta el préximo mes de septiembre,
Covinas celebrard varias actividades para
conmemorarlos 50 afios de su fundacién.
La entidad ha presentado un nuevo logo-
tipo, y ha programado un encuentro con
profesionales del sector este mes de no-
viembre. Ademads, tiene previsto presen-
tar un nuevo vinoy organizar eventos so-
ciales en diversos emplazamientos.
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ACTUALIDAD
Peiiin sittia a Gandia como
mejor hodega por RCP

» La prestigiosa Guia Pefiin ha calificado en su
tltima edicion a Vicente Gandia como la mejor
bodega de toda Espafia, en funcién de su exce-
lente relacion calidad-precio (RCP). Asi lo han
acreditado los 25 vinos de esta hodega valencia-
na —recientemente situada entre las 50 mejo-
res bodegas de todo el mundo por la Asociacion
Mundial de Periodistas y Escritores del vino— a
los que Pefiin ha otorgado cinco estrellas, maxi-
ma calificacion utilizada para premiar la exce-
lencia en la relacion calidad-precio, diez mas de
cuantos obtuvieron esta distincion en la edicion
del pasado afio.

PRODUCTO
Bocopa vendimia las uvas de
Monastrell para su Fondillon

» Lagrave sequia ha hecho posible la vendimia
especial de un nuevo Fondilldn en los vifiedos
de Bocopa en la localidad alicantina de Castalla,
convirtiendo lo que para muchos es un grave
problema en una gran oportunidad. Tras un
mes de octubre de mucho calor y haber vivido
un clima atipico, en Bocopa han seguido la evo-
lucion de unos vifiedos de Monastrell que han
madurado hasta casi la pasificacion, con uvas
extraordinariamente sanas y con mas de 17 gra-
dos de aztcar que son iddneas para realizar
este vino histdrico. Finalizada esta vendimia es-
pecial, ha pasado ha proceso de estudio por sus
enodlogos antes de iniciar la auténtica crianza
del Fondillén, de al menos 10 afios, en barricas
de roble de 500 litros.

ACTIVIDADES
Vegamar Seleccion programa
cuatro cursos de cata

» Latienda Vegamar Seleccion (C/ Coldn, 37 de
Valencia) ha programado diversas actividades
para este mes de noviembre. Esta misma tarde
se celebra un curso de iniciacion a la cata de vi-
nos blancos que se repetira el proximo sabado
15alas 12,00 horas. El jueves 20 a las 20,00 ho-
rasy el sabado 29 a las 12,00 horas el curso de
iniciacion a la cata estara centrado en los vinos
tintos. Los talleres de Vegamar Seleccion de no-
viembre tienen una duracién de dos horas e in-
cluyen degustacion de productos gourmet. Mas
informacion y reservas en el 960 110 110.
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